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| OPSTI DIO OBRAZOVNOG PROGRAMA
1. OPSTE INFORMACIJE O OBRAZOVNOM PROGRAMU

NAZIV OBRAZOVNOG PROGRAMA: RESTORATER
SEKTOR/ PODSEKTOR PREMA NOK - u: Turizam, trgovina i ugostiteljstvo / Turizam i ugostiteljstvo

STANDARDI ZANIMANJA NA KOJIMA SE PROGRAM ZASNIVA:
- Glavni konobar/ Glavna konobarica, nivo V1

- Glavni barmen/ Glavna barmenka, nivo [V1

- Restoranski konobar/ Restoranska konobarica, nivo Il

- Barmen/ Barmenka, nivo lll

- Servir/ Servirka, nivo |l

- Pomoc¢nik barmena/ Pomoc¢nica barmena, nivo I

NIVO OBRAZOVANJA: IV1

TRAJANJE OBRAZOVANJA: Cetiri godine

KREDITNA VRIJEDNOST OBRAZOVNOG PROGRAMA: 240 CSPK-a

USLOVI ZA UPIS, ODNOSNO UKLJUCIVANJE U PROGRAM:

- U skladu sa zakonom

USLOVI ZA NAPREDOVANJE | ZAVRSETAK OBRAZOVANJA:

- U sljedeci razred napreduju uéenici koji su na kraju $kolske godine pozitivno ocijenjeni iz svih modula tog
razreda i ako su obavili profesionalnu praksu, kako je predvideno nastavnim planom

- Obrazovanije se zavrsava struénim ispitom, u skladu sa zakonom

NIVO OBRAZOVANJA ODNOSNO STRUCNE KVALIFIKACIJE KOJE SE STICU:
Nivo obrazovanja:

- ZavrSetkom obrazovnog programa Restorater, stiCe se srednje stru¢no obrazovanje u &etvorogodisnjem
trajanju i kvalifikacija nivoa obrazovanja Restorater, nivo V1

- Ucenik koji je uspjesno zavrsio Il razred obrazovnog programa Restorater i polaganjem ZavrSnog ispita u
skladu sa ispitnim katalogom stiCe kvalifikaciju nivoa obrazovanja Konobar, nivoa Il

Strucne kvalifikacije:

- ZavrSetkom obrazovnog programa Restorater/Restoraterka, stiCu se sljedece struéne kvalifikacije:

- Servir/ Servirka, nivo Il

- Pomoénik barmena/ Pomoc¢nica barmena, nivo |l

- Restoranski konobar/ Restoranska konobarica, nivo Il

- Barmen/ Barmenka, nivo Il

- Glavni konobar/ Glavna konobarica, nivo V1

- Glavni barmen/ Glavna barmenka, nivo [V1
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CILJEVI OBRAZOVNOG PROGRAMA:

Osposobljavanje uéenika za dostizanje struénih i kljuénih kompetencija koje su predvidene odgovaraju¢im
Standardima zanimanja i Standardima kvalifikacija na kojima se zasniva obrazovni program.

ISHODI UCENJA

Po zavrsetku obrazovnog programa, uéenik ée biti sposoban da:

Organizuje svoj rad i rad pomoénog osoblja u ofisu, na reonu u sali za usluZivanje i baru
Obavi pripremne radove u ofisu, sali za usluzivanje i baru

Pripremi barski pult za to¢enje, mijeSanje i izdavanje pi¢a, mjeSavina, napitaka i malih obroka
Primi i isprati goste

Primi porudzbinu za hranu, pi¢e i napitke od konobara ili direktno od gosta

PosluZi hranu i pi¢e gostima

Todi, aranzira i servira alkoholna, bezalkoholna pi¢a i napitke

Pripremi, aranZira i servira alkoholne i bezalkoholne mjeSavine

Izda racun i izvrSi naplatu usluga

Izvodi zavrSne radove u ofisu, sali za usluZivanje i baru

IzvrSi materijalno i finansijsko zaduzenje i razduzenje

Vodi odgovarajucu poslovnu dokumentaciju

Rukovodi radom pomoénog osoblja u restoranu i baru

Nadzire rad konobara i pomo¢nog osoblja u restoranu i baru

Obavi poslove u skladu sa normativima i standardima struke i osigurava kvalitet rada konobara i pomoc¢nog
osoblja

Odrzi funkcionalnost opreme i inventara u ofisu, sali za usluZivanje i baru
Komunicira sa saradnicima i gostima
Stiti svoje zdravlje i zdravlje gostiju i saradnika

Primijeni standarde zastite radne i Zivotne sredine

ISHODI ZA DOSTIZANJE KLJUCNIH KOMPETENCIJA

Po zavrsetku obrazovnog programa, uéenik ée biti sposoban da:

Komunicira na maternjem jeziku, primjenom pravilnog i stvaralackog usmenog i pisanog izrazavanja,
tumacenjem koncepata, stavova i €injenica, kao i upotrebom jezika u obrazovanju, radu, slobodnom vremenu i
svakodnevnom Zivotu

Komunicira na stranom jeziku, primjenom pravilnog i stvaralackog usmenog i pisanog izrazavanja, kao i
upotrebom jezika u obrazovanju, radu, slobodnom vremenu i svakodnevnom zivotu

Koristi matematicku kompetenciju i osnovhe kompetencije u prirodnim naukama, primjenjujuci matematicki
nacin razmi$ljanja u rieSavanju problema u razli¢itim svakodnevnim situacijama, kao i znanja i metodologije
kojima se obja3njava svijet prirode radi postavljanja pitanja i zaklju€ivanja na temelju ¢injenica

Koristi informaciono-komunikacione tehnologije za rad u liénom i drustvenom zivotu, za pronalazenie,
procjenu, Euvanije, stvaranje, prikazivanje i razmjenu informacija, kao i za razvijanje saradni¢kih mreza putem
interneta

Organizuje cjelozivotno vlastito uéenje ukljuéujuéi efikasno upravljanje vremenom i informacijama kako u
samostalnom ucenju tako i pri uCenju u grupi
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- UCestvuje u drustvenom Zivotu i radu, posebno u drustvima koja se sve viSe mijenjaju, u cilju rjeSavanja
konflikata ukoliko je to potrebno, na efikasan i konstruktivan nacin, na osnovu razvijenih meduljudskih i
medukulturalnih sposobnosti

- Pretvori ideje u djelo, ukljuéujuéi stvaralastvo, inovativnost, spremnost na preuzimanije rizika, iskoris¢avanje
prilika, promovisanje dobrog upravljanja, sposobnost planiranja i vodenja projekata radi ostvarivanja ciljeva,
kao i vodenje svakodnevnog, profesionalnog i druStvenog Zivota sa razvijenom svijeScu o etickim vrijednostima

- Uodi vaznost stvaralackog izraZzavanja ideja, iskustava i emocija u nizu umjetnosti i medija ukljuCujuéi muzicku,
scensku, knjizevnu i vizuelnu umjetnost, kao i znacaj o lokalnoj, nacionalnoj i evropskoj bastini i njihovom
mjestu u svijetu
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BROJ CASOVA PO OBLICIMA NASTAVE | KREDITNA VRIJEDNOST

-
% PREDMET / MODUL | RAZRED Il RAZRED Il RAZRED IV RAZRED UKUPNO
o sitlviplk|s T vIPlK|5|T[VIPIKV|5|T|V[PJKV]5 kv

A. OPSTEOBRAZOVNI MODUL

1, |Cmogorski - srpski, bosansid, | 4q 6 [ 108 6 [108 6 | 9 6 |423| 24

hrvatski jezik i knjizevnost

2. |Matematika 108 6 |108 6 |108 6 | 9 6 |423| 24
3. [Engleski jezik 108 5 1108 5 |108 5199 5 1423 | 20

4. |FiziCko vaspitanje 72 2|72 2 |72 2 | 66 2 |1282| 8
5. [Informatika 72 4 |72 4 144 8
6. |Istorija 72 4 72 | 4
7. |[Biologija 72 4 72 | 4
8. |Psihologija 72 4 72 | 4
9. [Sociologija 72 4 72| 4
UKUPNO: A. OPSTEOBRAZ. MODUL | 612 31 | 540 27 | 468 23 | 363 19 [1983| 100
UDIO U UKUPNOM GOD. FONDU (%) |53,1 51,7|46,9 45,0140,6 38,3|34,4 31,7|43,9 (41,7

B. STRUCNI MODULI
1. |Stranijezik II/ | 72 | 72 4 72 | 4
Pripremni i zavr$ni radovi u

2. |ugostiteljskim objektima za hranui | 324 | 72 | 108 | 144 | 18 3241 18

pice

3. |Ugostiteljsko poslovanje 72| 72 4 72 | 4
4, [Strani jezik II/ Il 72 | 72 4 72 | 4
5. |Usluzivanje hrane i pica 360 | 72 | 144 (144 | 20 360 | 20
6. |Tocionica pica 108 | 36 [ 36 | 36 | 6 108| 6
7. (Strani jezik II/ 1ll 72| 72 4 72 | 4
8. Sizzcijalni nacini usluzivanja hrane i 34| 72 | 108|144 | 18 34| 18
9. |Pripremanije koktela | 108| 12 | 60 | 36 | 6 108| 6
10. |Osnove kuvarstva 36 | 36 2 36 | 2
11. |PreduzetniStvo 72 | 36 | 36 4 72 | 4
12. |Strani jezik II/ IV 66 | 66 4 |66 | 4
13. |Svecani prijemi 429| 66 | 132|231 | 22 |429| 22
14. |Pripremanije koktela Il 99 |16 |50 |33 | 6 |99 | 6
15. |Vino i hrana 33|16 | 17 2 133 2
UKUPNO: B. STRUCNI MODULI 468|216 | 108 | 144 | 26 | 540 | 180|180 | 180 | 30 |612|228 | 204 | 180 | 34 | 627 | 164 | 199 | 264 | 34 |2247| 124
UDIO U UKUPNOM GOD. FONDU (%) |40,6(18,7| 9,4 |12,5|43,3|46,9|15,6|15,6(15,6|50,0}53,1|19,8(17,7|15,6|56,7|59,4|15,5(18,8|25,0|56,7|49,8 51,7

C. IZBORNI MODULI

1. |Strani jezik IlI/ | 72| 72 3 72| 3
2. |Osnove turizma 72 | 52 | 20 3 72| 3
3. [Turisticka geografija Crne Gore 72| 72 3 72| 3
4. |Strani jezik II/ Il 72 | 72 3 72| 3
5. |Hotelijersko poslovanje 72 | 44 | 28 3 72| 3
6. Kulturno-istorijska bastina Crne 72| 72 3 72| 3

Gore

7. [Strani jezik Ill/ 1l 72 | 72 3 72| 3
8. |Marketing u turizmu 72 | 44 | 28 3 72| 3
9. |Poslovna ekonomija 72 | 50 | 22 3 72| 3
10. |Psihologija prodaje 72 | 58 | 14 3 72 | 3
11. |Osnove somelijerstva 72| 72 3 72 | 3
12. |Strani jezik I/ IV 66 | 66 3166 | 3
13. [Kultura kafe 66 | 20 | 46 3166 | 3
14. Nauka o ishrani 66 | 66 3166 3
UKUPNO: C. IZBORNI MODULI 72 3|72 3|72 3 | 66 3 |282]| 12
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5 BROJ CASOVA PO OBLICIMA NASTAVE | KREDITNA VRIJEDNOST
% PREDMET / MODUL | RAZRED Il RAZRED Il RAZRED IV RAZRED UKUPNO
o siTtlv|plr|s|[T|v|P|kv|S|[T|VI|P|KRV|[S|T|V]P|KV|Y Ky
UDIO U UKUPNOM GOD. FONDU (%) | 6,3 5063 5063 50 6,2 506350
D. STRUCNI ISPIT
D. STRUCNI. ISPIT [ I It bbb b Jal [4
E. SLOBODNE AKTIVNOSTI
E. SLOBODNE AKTIVNOSTI | MN.36CASOVA | MIN.36CASOVA | MIN.36CASOVA |  MIN.33CASA |
F: PROFESIONALNA PRAKSA
F: PROFESIONALNA PRAKSA 15 DANA 15 DANA 15 DANA 45 DANA
UKUPNO (A+B+C+D) 1152 144 60 [1152 180 | 60 [1152 180 | 60 |1056 264 | 60 [4512] 240
UDIO U UKUPNOM GOD. FONDU (%) |100 12,5/ 100 | 100 15,6/ 100 | 100 15,6/ 100 | 100 25,0/100 | 100 | 100

T - Teorijska nastava

V - Vjezbe

P - Praktino obrazovanje (Praktiéna nastava)
KV - Kreditna vrijednost

> - Suma (Godisnji fond Easova)

Napomene:

- Nastavni plan sadrzi ukupni godisnji fond ¢asova, godisnji fond Casova za svaki modul/predmet, kao i godisnji
fond ¢asova prema oblicima nastave (teorijska nastava, viezbe i praktiéna nastava). Skola sama rasporeduje
sedmicéni broj ¢asova u odnosu na godidniji. Preporu¢eni sedmicni fond ¢asova se dobija podjelom ukupnog
broja éasova modula sa brojem radnih nedjelja u toku $kolske godine.

- Praktino obrazovanje (praktiCna nastava) se realizuje u okviru struénih modula, u $koli i kod poslodavca.
Minimalan broj ¢asova prakticnog obrazovanja kod poslodavca je po 36 godi$nje u lll i IV razredu, u okviru
ukupnog fonda &asova praktiénog obrazovanja (praktiéne nastave). Osim u Il i IV razredu, Skola moze
organizovati praktino obrazovanje kod poslodavca i u niZzim razredima, u skladu sa moguénostima. U
zavisnosti od materijainih uslova u $koli i kod poslodavca, praktiéno obrazovanje (praktiéna nastava) se moze
i u cjelini realizovati kod poslodavca.

- U 8kolama u kojima se nastava izvodi na jeziku pripradnika manjinskih naroda i drugih manjinskih nacionalnih
zajednica, ucenici imaju 34 Casa nastave. Crnogorski jezik kao nematernji se u tom slu¢aju izu¢ava sa po dva
¢asa sedmicno.

- UCenici koji se u okviru izbornih modula opredijele za drugi strani jezik, ne moraju ga izucavati Cetiri godine,
veC u sliedecoj Skolskoj godini mogu izabrati drugi izborni modul.
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Il POSEBNI DIO OBRAZOVNOG PROGRAMA
3. MODULI

3.1. OPSTEOBRAZOVNI MODUL
OBAVEZNI OPSTEOBRAZOVNI PREDMETI:

CRNOGORSKI - SRPSKI, BOSANSKI, HRVATSKI JEZIK | KNJIZEVNOST
MATEMATIKA

ENGLESKI JEZIK

FIZICKO VASPITANJE

INFORMATIKA

ISTORIJA

BIOLOGIJA

PSIHOLOGIJA

SOCIOLOGIJA

© ©® N o g kL bh =

Napomena:

Programe obaveznih opSteobrazovnih predmeta priprema Zavod za Skolstvo u skladu sa odgovarajuéom
metodologijom, doneSenom od strane Nacionalnog savjeta za obrazovanie.
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3.2. STRUCNI MODULI
3.2.1. STRANI JEZIK II/ |

1. Broj €asova i kreditna vrijednost:

Oblici nastave Kredit
reditna
Razred Teorijska . Praktiéna Lz vrijednost
Vjezbe
nastava nastava
| 72 72 4
2. Cilj modula:

- Razvijanje jezitkih kompetencija: govor, pisanje, Citanje i sluanje i komunikaciju na stranom jeziku, na nivou
A2.1, koja ¢e uceniku omoguciti jednostavnu upotrebu jezika na jezi¢ki prihvatljiv nacin.

3. Ishodi uéenja
Po zavrsSetku ovog modula ucenik ¢e biti sposoban da:

1. Razumije srednje dug i jednostavan slusani tekst
Razumije srednje dug i jednostavan pisani tekst
Sastavi kratak i jednostavan tekst

Govori srednje dug i jednostavan tekst

UcCestvuje u srednje dugom i jednostavnom razgovoru

ok wd
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Ishod 1 - U&enik Ce biti sposoban da

Razumije srednje dug i jednostavan slusani tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Pokaze razumijevanje srednje dugog i

jednostavnog teksta opste tematike Srednje dug i jednostavan tekst: od 100 do 150 rijeCi

2. lzdvoji glavnu poruku teksta, kao i osnovne i
specifiéne informacije

3. Uodi uticaj intonacije na poruku koju govornik Zeli
prenijeti

4. Pokaze razumijevanje srednje dugog i
jednostavnog teksta stuéne tematike

Gramaticke strukture: imperfekat glagola, kondicional
prezenta, gerund i particip prezenta, pasiv, relativne
zamjenice, indirektni govor u prezentu, hipoteticka
reCenicaluslov ostvarljiv, uzro€na reéenica, finalna
reéenica

5. Koristi gramatiCke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druZenja
- Dom i okruZenje: drustvo, kultura, ekologija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport; TV i internet

- Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

- Skola i obrazovanje: vrste i izbor zanimanja

- Kupovina: odjevni predmeti, moda

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, smjestaj i prevozna sredstva

- UsluZne djelatnosti: preporu€ivanje i prodaja hrane i pi¢a u razli¢itim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanje i posluzivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina




OP - Restorater

Ishod 2 - U&enik Ce biti sposoban da

Razumije srednje dug i jednostavan pisani tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Pokaze razumijevanje srednje dugog i

jednostavnog pisanog teksta opste tematike: Srednje dug i jednostavan pisani tekst: od 100 do
prepozna vrstu teksta (pisma, prospekti, novinski 150 rijeci
¢lanci)

2. lzdvoji glavnu poruku teksta kao i osnovne i
specifitne informacije u tekstu na poznatu temu

3. Prepozna vantekstualne okolnosti (govornici,
situacija, namjena teksta).

4. PokaZe razumijevanje srednje dugog i
jednostavnog pisanog teksta struéne tematike

Gramaticke strukture: imperfekat glagola, kondicional
prezenta, gerund i particip prezenta, pasiv, relativne
zamijenice, indirektni govor u prezentu, hipoteticka
reCenicaluslov ostvarljiv, uzro€na reéenica, finalna
re¢enica

5. Koristi gramatiCke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

PredloZene teme

- Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druzenja
- Dom i okruZenje: drustvo, kultura, ekologija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: TV | internet

- Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

- Skola i obrazovanje: vrste i izbor zanimanja

- Kupovina: odjevni predmeti, moda

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, smjestaj i prevozna sredstva

- UsluZne djelatnosti: preporu€ivanje i prodaja hrane i pi¢a u razli¢itim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanje i posluZivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 3 - U&enik Ce biti sposoban da

Sastavi kratak i jednostavan tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Oblikuje i napiSe kratak i jednostavan tekst opste

I X Kratak i jednostavan tekst: od 80 do 120 rije€i
ili struéne tematike

2. Planira sadrzaj, organizuje i daje strukturu tekstu

3. Poveze niz re€enica u logi¢nu cjelinu

4. UCestvuje u jednostavnoj pisanoj interakciji
pimjenjujuéi odgovarajuca drustveno-jezicka pravila

5. Koristi odgovarajuci opsti i strucni vokabular,
jednostavne jeziCke strukture i veznike,
primjenjujuci odgovarajuca pravopisna pravila

Gramaticke strukture: imperfekat glagola, kondicional
prezenta, gerund i particip prezenta, pasiv, relativne
zamjenice, indirektni govor u prezentu, hipoteticka
reCenicaluslov ostvarljiv, uzro€na reéenica, finalna
reCenica

6. Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

PredloZene teme

- Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druZenja
- Dom i okruZenje: drustvo, kultura, ekologija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: TV i internet

- Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

- Skola i obrazovanje: vrste i izbor zanimanja

- Kupovina: odjevni predmeti, moda

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, smjestaj i prevozna sredstva

- Usluzne djelatnosti: preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razliCitim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanie i posluZivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 4 - U&enik Ce biti sposoban da

Govori srednje dug i jednostavan tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Planira, oblikuje i izgovara srednje dug i
jednostavan tekst opste i struéne tematike

Srednje dug i jednostavan tekst: od 100 do 150 rijeCi

2. Prepri¢a dogadaj na osnovu teksta

3. Koristi odgovarajuci opsti i struéni vokabular,
jednostavne jezicke strukture i veznike

Strucni vokabular:

- vrste obroka koji se posluzuju u prevoznim
sredstvima i hotelskim sobama

jela koja se posluzuju u prevoznim sredstvima i
hotelskim sobama

- oprema i inventar koji se koriste u procesu
usluzivanja u hotelskim sobama

- instrumenti ponude i prodaje i nacini prijema
porudzbine

- sadrZaj robe u mini baru

4. Pravilno izgovori glasove koji ne postoje u
maternjem jeziku uz odgovarajuéu intonaciju

5. Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke strukture: imperfekat glagola, kondicional
prezenta, gerund i particip prezenta, pasiv, relativne
zamjenice, indirektni govor u prezentu, hipoteticka
reCenicaluslov ostvarljiv, uzro€na reéenica, finalna
reCenica

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uCenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

PredloZene teme

- Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druZenja

Dom i okruzenje: drustvo, kultura, ekologija

Slobodno vrijeme, zabava i sport: TV i internet

- Skola i obrazovanje: vrste i izbor zanimanja

Kupovina: odjevni predmeti, moda

Zdravlje: bolesti i povrede

Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

Putovanja: turisticka propaganda, smjestaj i prevozna sredstva
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Ishod 4 - UCenik ¢e biti sposoban da
Govori srednje dug i jednostavan tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

- Usluzne djelatnosti: preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razliCitim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanie i posluZivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 5 - U&enik Ce biti sposoban da

Ucestvuje u srednje dugom i jednostavnom razgovoru

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

N

. Zapocne, odrzi i zavrsi srednje dug i jednostavan

razgovor o opstim i struénim temama

Srednje dug i jednostavan: od 100 do 150 rije€i

Postavi i odgovori na pitanje iz teksta

Koristi odgovarajuéi opsti i struéni vokabular,
jednostavne jezicke strukture i jednostavne veznike

Strucni vokabular:

Nacini prijema porudzbine u rum-servisu : kruska-
kvaka*, direktno u sobi, putem sobnog informatora,
putem recepcije

Specijalna jela: kavijar, 8koljke, rakovi, kamenice,
puzevi, artiCoke, zablji bataci, Spargle

Kokteli: aperitivni, dizestivni, pjenusavi, bezalkoholni,
duga i kratka pica

Specijalna i nacionalna crnogorska jela
Uloga i zadatak usluznog osoblja kod bife stola
Deset koktela iz IBA-sektora

N

. Pravilno izgovara glasove koji ne postoje u

maternjem jeziku uz odgovarajuéu intonaciju

5.

Aktivno uéestvuje u razgovoru o poznatim
opstim i struénim temama primjenjujuci
odgovaraju¢a drustveno-jezika pravila

Aktivno ucestvuje u razgovoru:

zapocCne i odrZi razgovor o proslim, sadadnjim i
buduéim zbivanjima

izrazi (ne)dopadanje, (ne)slaganje, savjet, sugestiju,
trazi i daje informacije

trazi i daje uputstva za snalazenje u prostoru

traZi, daje ili odbija dozvolu

ucestvuje u raspravi o bliskim temama iz
svakodnevnog zivota; na pr. kupuje kartu, traZi
proizvode i usluge i dr.

Struc¢ne teme:

Posluzivanje hrane i pi¢a u razli¢itim prevoznim
sredstvima i hotelskim sobama

preporuci jela u skladu sa Zeljama gosta
preporuci jela ako je gost alergi¢an ili ima
intoleranciju na neku hranu ili za€ine

navede sastojke jela koja se posluZuju prevoznim
sredstvima i hotelskim sobama kao i vrste termicke

14
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Ishod 5 - U&enik Ce biti sposoban da

Ucestvuje u srednje dugom i jednostavnom razgovoru

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

obrade

Prezentacija i posluzivanje specijalnih i nacionalnih
jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjesavina

- informie o specijalnim crnogorskim, nacionalnim
jelima
- preporui jelo u skladu sa Zeljama gosta

- preporuci koktel i objasni recepturu za izradu

6. Koristi gramatiCke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke strukture: imperfekat glagola, kondicional
prezenta, gerund i particip prezenta, pasiv, relativne
zamijenice, indirektni govor u prezentu, hipoteticka
reCenicaluslov ostvarljiv, uzro€na reéenica, finalna
reéenica

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

PredloZene teme

- Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druzenja

- Dom i okruZenje: drutvo, kultura, ekologija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport; TV i internet

- Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

- Skola i obrazovanje: vrste i izbor zanimanja
- Kupovina: odjevni predmeti, moda

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, smjestaj i prevozna sredstva

- UsluZne djelatnosti: preporu€ivanje i prodaja hrane i pi¢a u razli¢itim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanje i posluzivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

Preporucuju se komunikativna metoda i metode aktivne nastave, tj. one koja upuéuje na realizaciju zadatka.
Preporucene didakti¢ke aktivnosti su sliedece: rad u grupama, rad u paru, igranje uloga, simulacija situacije,
ucenje putem otkri¢a, analiza udzbenickog teksta, pretraZivanje baze podataka, gostujuci predavac na ¢asu -
struénjak za predmetnu temu, izrada pover point prezentacija i panoa i sl. PreporuCuje se formativno
pracenje postignua u ucenju (bez ocjenjivanja) radi lakSe evaluacije i samoevaluacije uz unaprijed
postavljene ciljeve/ishode. Osim prethodnog, u pravcu postizanja kvalitetnog i trajno steenog znanja,
neophodno je ostvariti i korelaciju medju razliCitim modulima. KoriS¢enje razliCitih izvora znanja:
enciklopedija, struéne literature, interneta su preporucljivi za nastavu. Teme se biraju u skladu sa uzrastom
uéenika, vodeci raCuna o korelaciji s drugim predmetima i planiranim struénim kompetencijama ucenika.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

Didakticka literatura

za francuski jezik:

Germain C., Les stratégies d’apprentissage, Clé International, Paris, 1996.

Lancien T., Le multimedia, Clé International, Paris, 1998.

Vigner G., Enseigner le frangais comme langue seconde, CIé International, Paris, 2001.

Laloy J-R. &. Dany M., L’hétellerie et le tourisme, Hachette, Paris,1980.

Renner M. & Tempesta A., Le frangais de I'hétellerie et de la restauration, Clé International, Paris, 1992.

Latifi M., L’hotellerie en frangais, Didier-Hatier, Paris, 1993.

Corbeau S.; Dubois S.; Penfornis.; Semichon J-L., Hotellerie/Restauration.com, Clé International, Paris,
2006.

Descotes-Genon C.; Szilagyi E., Service comprise. Pug-flem, Grenoble, 1995.

Cholvy J., En cuisine, CIé international, Paris, 2014.

za italijanski jezik:

Balboni P., Educazione bilingue, Guerra Edizioni, Soleil, Prugia, 1999.

Diadori P., Insegnare italiano per stranieri, La Nuova ltalia, Firenze, 2001.

Mazzota P., (ur.): Europa, lingue e istruzione primaria, Plurilinguismo per il bambino italiano-europeo, UTET,
Torino, 2002.

Quadro comune europeo di riferimento per le lingue: apprendimento, insegnamento, valutazione, La Nuova
Italia, Oxford, Firenze, 2002.

Vedovelli M., L'italiano degli stranieri. Storia, attualita e prospettive, Carocci, Roma, 2002.

Vedovelli M., Guida all'italiano per stranieri, Carocci, Roma, 2002.

Zajednicki evropski okvir za Zive jezike: ucenje, nastava, ocjenjivanje, Ministarstvo prosvjete i nauke
Republike Crne Gore, Podgorica, 2003.

za njemacki jezik:

Dahlhaus B., Fertigkeit Horen, Langenscheidt, Minchen, 1994.

Gemeinsamer europaischer Referenzrahmen fiir Sprachen: lernen, lehren, beurteilen, Langenscheidt,
Minchen, 2001.

Glabionat; Miller; Rusch; Schmitz; Wertenschlag, Profile deutsch, Gemeinsamer europaischer
Referenzrahmen, Langenscheidt, Miinchen 2001.

Ehlers S., Literarische Texte lesen lernen, Klett Edition Deutsch als Fremdsprache, Miinchen, 1992.

Neuner G.; Hunfeld H., Methoden des fremdsprachlichen Deutschunterrichts, Langenscheidt, Berlin, 1997.
Rud W.; Tomaszewski A., Grammatik mit Sinn und Verstand, Klett Edition Deutsch, Miinchen, 1993.
Sekularac B., Provjera znanja ugenika kao sastavni dio nastavnog procesa, u: Strani jezik u nastavi, Niksi¢,
1992.

Sotra T., Interkulturalni pristup: Izazov u nastavi stranih jezika,savremene tendencije u nastavi stranog jezika,
Niksi¢, 2001.
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za ruski jezik:

- Lep6a I1. B., MNpenoaaBaHne MHOCTPaHHbIX A3bIKOB B cpeaHei wkone, Obwme Bonpockl MeToauku, Mocksa,
Boicwas wkona, 1974.

- Koctomapos B. I'.; Mutpodparoea O. [., MeToguueckoe pykoBOACTBO AJ1s NpenogaBaTenen pycekoro sabika
uHocTpaHuam, Mockea, «Pycckuit s3blk», 1977,

- bapaHosa M. T., MeToauka pycckoro a3blka, Mocksa, «[pocseLeHuer, 1990.

- [lesuh-PomaHoBa B., Pycku je3uk, npupyyHuk 3a pasrosop, 3aBog 3a yubeHuke, beorpag,1996.

- Konuapesuh K., CaBpemeHm ylibeHuk CTpaHor pyckor jesuka, CTpykTypa v cagpxaj, beorpag, 2002.

- Konuapeswuh K., CaBpeMeHa HacTaBa pyckor jeauka (Cagpxaju, opraHusauwja, obnuum), beorpag, 2004. (3a
CcBe eTane)

- Kupwosa M.; Kepkes [1., FoBopum no-pyccku 1 nepesoaum -1, Mogropuua, 2006.

- Kupwosa M.; Kepkes [1., FoBopum no-pycckun 1 nepesognm — 2, Mogropuua, 2008.

- OcHoBe 3a 06HOBY HaCTaBHMX NNaHOBa W Nporpama 3a cpeatbe wkone, Moaropuya, 2003.

- CnoBeHauku Nporpam HeMaYKor jeanka 3a cpeate Lwkone, Jbybrbana, 2003.

- Haupt nporpama Penybruke Cpbuje, Beorpag, 2003.

- Haymosuh T., Pycku jeank, cTpyd4Hu TekctoBu, 1-4. Paspen yrocTUTErbCKO-TYpUCTMYKe LKONe, 3aBog 3a
yLi6eHuke, beorpag,.

- Jlojnyp P., Pycku jeauk, cTpy4Hn TekcToBm 1-4. paspeq TprouHcke Lwkone, 3aBog 3a ybeHuke.

- Haymosuh T., Pycku jesuk, CTpy4Hu TEKCTOBM 3a 2. paspen YroCTUTEIbCKO-TYPUCTWYKE LuKone, 3aBog 3a
yLi6eHuke, beorpag,.

- Little D. i Perclova R., Zajednicki evropski okvir za Zive jezike, Podgorica, 2003.

- Little D. i Perclova R., Evropski jezi¢ki portfolio za nastavnike i mentore, Podgorica, 2003.

Gramatike:
za francuski jezik:

- Maheo-Le Coadic M.; Reine M.; Poisson-Quinton S., Grammaire Expliquée du Frangais, Clé International,
Paris , 2002.

- Gregoire M., Grammaire Progressive du francais, Clé International, Paris, 2003.

- Grevisse M., Le Bon usage, Duculot; Paris, 1986.

M. Papi¢ M., Gramatika francuskog jezika, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Beograd, 1984.

- Vicher A., Grammaire progressive pour les adolescents, Clé International; Paris, 2002.

|

za italijanski jezik:

- Moderc S., Gramatika italijanskog jezika, Udruzenje nastavnika italijanskog jezika Srbije, Beograd, 2004.
- Jernej J., Konverzacijska gramatika italijanskog jezika, Skolska knjiga, Zagreb.

- Trifone D., Grammatica della lingua italiana, Zanichelli, Bologna.

za ruski jezik:

- Mununkosuh Ib., MpakTukym 13 rpamaTke pyckor jesuka, 3aBog 3a yubenuke, beorpag, 2006.

- Mapojesuh P., MpamaTiika pyckor je3uka 3a cpeare Wwkone, 3aBog 3a yybexuke, beorpag.

Rjecnici:

za francuski jezik:

- Dictionnaires le Robert : Le Petit Robert, dictionnaire de la langue francaise, CIé International, Paris, 2000.

- Jovanovi¢ S. A. i saradnici, Savremeni francusko-srpskohrvatski reénik sa gramatikom, Prosveta, Beograd,
1991.

- Jovanovi¢ S. A. i saradnici, Savremeni srpskohrvgtsko-francuski recnik, Prosveta, Beograd, 1991.

- Putanec V., Francusko-hrvatski ili srpski rjecnik, Skolska knjiga, Zagreb, 1982.

za italijanski jezik:
- Deanovié J., Italijansko-hrvatski rjeénik, Skolska knjiga, Zagreb.
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Deanovic J., Hrvatsko-italijanski riecnik, Skolska knjiga, Zagreb.
Mauro D., Vocabolario della lingua italiana, UTET, Torino.
Klajn 1., Italijansko-srpski recnik, Nolit, Beograd.

Zingarelli, Vocabolario della lingua italiana, Zanichelli, Bologna.

za ruski jezik:

Munep M.; Metkouh M.; Paguh-Idyrowuh M.; Bojoguh [.; Pycko-cpncku peyuHuk u Cpncko-pyckn peyHuK,
3aBog 3a yibeHuke, beorpag.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi uéenicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savjeta, vazeée
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.

1. Racunar sa internet konekcijom 1

2. Projektor 1

3. Platno za projektor 1

4, CD-player 1

5. UdZbenici stranih i domacéih izdavaca-jezik struke po potrebi
7. Obavezni na€ini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda uéenja

Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uéenika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignuca ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vr8i se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su: usmeno i pisano.

Pisani zadaci, po jedan u polugodistu.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

Zakljuéna ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Pripremni i zavréni radovi u ugostiteljskim objektima za hranu i pi¢e
UsluZivanje hrane i pi¢a

Svec€ani prijemi

Specijalni nacini usluzivanja hrane i pi¢a

Tocionica pica i napitaka i usluZivanje malih obroka

Priprema alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina

Osnove kuvarstva

18



OP - Restorater

- Ugostiteljsko poslovanje

Napomena:

U cilju usagladavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda u¢enja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na stranom jeziku (osposobljavanje za razumijevanje i pravilno izraZavanje kroz upotrebu
struéne terminologije u usmenom i pisanom obliku, sticanje jezickih znanja koja ¢e uéeniku omoguciti
upotrebu stranog jezika na jezi¢ki prihvatljiv nacin, primjena komunikativnog i akcionog pristupa u nastavi
kroz simulaciju , igru po ulogama)

Digitalna kompetencija (upotreba informaciono-komunikacione tehnologije za interaktivno uéenje jezika ¢ime
se postize samostalnost u uéenju i osposobljavanje za samoevaluaciju, za PP prezentaciju sadrZaja opste i
struéne tematike)

UCiti kako uciti (podsticanje u¢enika na samostalan rad i istrajnost u uéenju) osposobljavanje za proces
uCenja i istrajnost u ucenju, organizovanje vlastitog ucenja ukljuCujuéi efikasno upravljanje vremenom i
informacijama kako u samostalnom uéenju tako i pri u€enju u grupi

Socijalna i gradanska kompetencija (podsticanje timskog rada, sticanje druStveno-kulturnih znanja, razvijanje
medukulturnih vjestina i stavova)

KulturoloSka svijest i ekspresija (razvijanje svijesti o vaznosti sopstvene kulture i kulture drugih naroda; razvoj
svijesti o lokalnoj, nacionalnoj i evropskoj bastini i njihovom mjestu u svijetu)
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3.2.2. PRIPREMNI | ZAVRSNI RADOVI U UGOSTITELJSKIM OBJEKTIMA ZA HRANU | PICA

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:

Oblici nastave ]
Razred Ukupno ATERNIE
Teorijska Vies Prakti¢na P vrijednost
jezbe
nastava nastava
I 72 108 144 324 18

VijeZbe i prakti¢na nastava: Odjeljenje se dijeli na grupe do 16 ucenika.

2. Cilj modula:

- Osposobljavanje za obavljanje pripremnih i zavrdnih radova u ugostiteljskim objektima skladu sa normativima

i standardima u ugostiteljstvu. Razvijanje tanosti, azurnosti i odgovornosti u radu.

3. Ishodi ucenja

Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:

1.
2.

>

©

IzvrSi liénu pripemu za rad u skladu sa kodeksom i standardima li¢ne higijene

Razvrsta, ispolira i formira potreban restoranski i barski invenar za obavljanje rada u skladu sa
higijenskim standardima

Pripremi kolica za usluZivanje u skladu sa potrebom

Postavi i ravna stolove i stolice prema namjeni

Prekrije stolove restoranskim rubljem i postavi inventar i dekoracije, u skladu sa standardima u
restoraterstvu

KontroliSe vizuelno ispravnost uredaja, aparata i opreme u tocionici pica i ukljuCuje je u skladu sa
uputstvom proizvodaca

Pripremi priruéni magacin i izlozbenu vetrinu po vrstama robe

|zvrSi pripremne radove u barskom pultu

Apservira upotrijebljeni i vrati neupotrijebljeni restoranski i barski inventar za usluZzivanje u skladu sa
higijenskim standardima

10. Obavi zavrSne radove u toCionici pi¢a
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Ishod 1 - Ugenik ¢e biti sposoban da
Izvrsi li€nu pripremu za rad u skladu sa kodeksom i standardima line higijene

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni $ta je kodeks kao skup nacela i njegov
znaca;

2. Objasni elemente liéne higijene i znacaj u
ugostiteljstvu

3. Objasni postupak pravilnog oblacenja i licne
higijene

4. Demonstrira pripremu za rad, u skladu sa
standardima higijene i kodeksom

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno relaizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa
usmenim obrazlozenjem.

PredloZene teme

- Kodeksi u ugostiteljstvu
- Li¢na i radna higijena

- Standardi liéne i radne higijene
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Ishod 2 - U&enik Ce biti sposoban da

Razvrsta, polira i formira potreban restoranski i barski invenar za obavljanje rada u skladu sa
higijenskim standardima

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da:

Kontekst

(Poja3njenje oznacenih pojmova)

Navede i objasni primjenu restoranskog i barskog
inventara

Restoranski i barski inventar: staklo, porcelan,
metalno posude, pribor za jelo, pomocni inventar,
Sejkeri, barske Case, mjerice, madleri, cjediljke i dr.

Objasni kriterijume za razvrstavanje inventara

PoveZe restoranski i barski inventar sa primjenom u
restoranu i baru

Objasni higijenske standarde koji se primjenjuju u
ugostiteljstvu

Higijenski standardi: HACCP, (Hazard), Analiza
(Analizis), KritiCnost (Critical), Kontrola (Control), Tacke
riziCnosti (Point); ISO, Halal

Demonstrira pripremu inventara za rad u restoranu
i baru

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume 1, 2 i 4. Za kriterijume 3 i 5, potrebne su ispravno uradene prakti¢ne vjezbe sa

usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

- Oprema i namjestaj u ugostiteljstvu
- Higijenski standardi u ugostiteljstvu

- Pripremni radovi u restoranu i baru
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Ishod 3 - UCenik ¢e biti sposoban da

Pripremi kolica za usluzivanje u skladu sa potrebom

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)
1. Objasni vrste kolica za usluZivanje i njihovu Vrste kolica: kolica za hranu i pie, kolica za
namjenu flambiranje, transiranje, poslastice, sireve i dr.

2. Objasni pripremu kolica za usluzivanje

3. Objasni nacin odrzvanja kolica za usluzivanje

4. Demonstrira pripremu kolica prema zadatku

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakticna viezba sa
usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

- Oprema i namjestaj u ugostiteljstvu
- Higijenski standardi u ugostiteljstvu

- Inventar za usluZivanje
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Ishod 4 - UCenik ¢e biti sposoban da

Postavi i ravna stolove i stolice prema namjeni

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Stolovi: restoranski, servirni, pomocni, banketski,
1. Objasni vrste stolova i stolica u restoranu i njihovu | Darski, iziozbeni

namjenu Stolice: restoranske, banketske, barske, stolice za
djecu

2. Napravi odgovarajuci raspored stolova u zavisnosti
od odredenog primjera

3. Objasni standarde prilikom postavljanja stolova i
stolica u zavisnoti od vrste ugostiteljskog objekta i
kategorizacije

4. Demonstrira postavljanje stolova i stolica za
serviranje na zadatim primjerima

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik
uspjesno realizovao kriterijume 1 3. Za kriterijume 2 i 4, potrebne su ispravno uradene prakti¢ne vjezbe sa
usmenim obrazloZenjem.

PredloZene teme

- Oprema i namjestaj u ugostiteljstvu
- Pripremni radovi u sali za usluzivanje

- Li¢na higijena
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Ishod 5 - UCenik ¢e biti sposoban da

Prekrije stolove restoranskim rubljem i postavi inventar i dekoracije u skladu sa standardima u
restoraterstvu

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

. Odabere odgovarajuce restoransko rublje u
skladu sa vrstom stola

Restoransko rublje: podstolnjaci, stolnjaci,
nadstolnjaci, salvete, setovi za stolove i dr.

Objasni standarde u ugostiteljstvu za postavljanje
stonog inventar i dekoracija

Inventar: staklo, porcelan, pribor za jelo, pomoéni
inventor

Izvr$i odabir odgovarajuceg inventara i dekoracije u
zavisnosti od menija

Objasni redosljed postavljanja inventara prema
zadatku

Postavi servirni sto prema zadatku

Postavi sto u skladu sa standardima i menijem

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik
uspjesno realizovao kriterijume 1, 2 i 4. Za kriterijume 3, 51 6, potrebne su ispravno uradene prakti¢ne vjezbe sa

usmenim obrazlozZenjem.

PredloZene teme

Inventar za usluzivanje

Pripremni radovi

Liéna i radna higijena

Dekoracija

Higijenski standardi u ugostiteljstvu

25



OP - Restorater

Ishod 6 - UCenik ¢e biti sposoban da

Kontrolise vizuelno ispravnost uredaja, aparata i opreme u tocionici pi¢a i ukljucuje je u skladu sa
uputstvom proizvodaca

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni princip rada uredaja, aparata i opreme u
restoranu i toCionici pi¢a

Uredaji: topli sto, ledomat, toster, grijai za jelo

Oprema: kolica za usluzivanje, ormari, stolovi, stolice,
barski pultovi i dr.

Aparati: kafemat, rashladni uredaji, aparat za toCenje
piva, ledomati, aparati za cijedenje sokova, blenderi i
dr.

2. Objasni bezbjedan pristup uredajima, aparatima i
opremi

3. Objasni uklju€ivanje aparata za rad

4. Demonstrira vizuelni naéin kontrole ispravnosti
uredaja, aparata i opreme u restoranu i baru

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uCenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena praktiéna vjezba sa

usmenim obrazlozenjem.

PredloZene teme

Oprema i namjestaj u ugostiteljstvu

Uredaji i oprema u baru

Liéna i radna higijena

Higijenski standardi u ugostiteljstvu
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Ishod 7 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Pripremi priruéni magacin i izlozbenu vitrinu po vrstama robe

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni ulogu priru¢nog magacina

2. Objasni kriterijume za pripremu prirunog magacina

3. Objasni vrste i namjenu izlozbenih vitrina i efekte
koji se postizu njenim izgledom

4. Objasni postupak primjene higijenskih standarada
prilikom rada u priruénom magacinu

5. Demonstrira pripremu priruénog magacina za rad

6. Demonstrira pripremu izloZbene vitrine na razli¢itim
primjerima

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uCenik
uspjedno realizovao kriterijume od 1 do 4. Za kriterijume 5 i 6, potrebne su ispravno uradene praktiéne vjeZbe sa
usmenim obrazlozenjem.

PredloZene teme

Pripremni radovi u to€ionici pica

Li¢na i radna higijena

Inventar za usluZivanje

Barski inventar
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Ishod 8 - UCenik ¢e biti sposoban da

lzvrsi pripremne radove u barskom pultu

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst
(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni elemente barskog pulta

2. Objasni zna€aj planiranja prostora za rad u pultu

3. Objasni vrste dekoracija za izradu mjeSavina i
kriterijume za njihovu izradu

4. Objasni tehnike izrade dekoracija i odabere
odgovarajuée namirnice i pribor za izradu
dekoracija

5. Demonstrira pripemu barskog pulta za rad

6. Demonstrira izradu dekoracija za razli¢ite vrste
mjeSavina, od razli€itih namirnnica i materijala
razli¢itim tehnikama

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4. Za kriterijume 5 i 6, potrebne su ispravno uradene praktiéne vjezbe sa

usmenim obrazloZenjem.

PredloZene teme

Oprema i namjestaj u baru

Pripremni radovi

Liéna i radna higijena

Dekoracije
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Ishod 9 - UCenik ¢e biti sposoban da

Apservira upotrijebljeni i vrati neupotrijebljeni restoranski i barski inventar za usluzivanje u skladu sa
higijenskim standardima

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, uéenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

. Objasni terminoloSko znacenje rije¢i »apserviranje«

Objasni postupak apserviranja upotrijebljenog i
neupotrijebljenog inventara

Objasni primjenu higijenskih standarda u fazi
zavr$nih radova

Objasni proceduru pripreme upotrijebljenog
restoranskog rublja za zamjenu

Rublje: krpe za brisanje i poliranje, hangle za vino,
podstolnjaci, stolnjaci, nadstolnjaci, salvete, setovi za
stolove

Demonstrira apserviranje razli¢itim tehnikama na
adekvatan nacin

Demonstrira zamjenu upotrijebljenog rublja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4. Za kriterijume 5 i 6, potrebne su ispravno uradene praktiéne vjezbe sa

usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

Tehnike apserviranja

Sredstva za CiS¢enje

Higijenski standardi

Li¢na i radna higijena

Sortiranje i odlaganije upotrijeblienog i neupotrijebljenog inventara
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Ishod 10 - UCenik ¢e biti sposoban da

Obavi zavr$ne radove u tocionici pica

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Izraduna potrebno vrijeme za realizaciju zavrdnih
radova po obimu posla

2. Objasni princip rada uredaja i aparata u restoranu i
baru

3. Procita deklaracije proizvodaca i uputstva za
upotrebu sa razumijevanjem

4. Objasni mjere bezbjedne upotrebe uredaja i
opreme

5. Odabere odgovaraju¢a sredstva za €iS¢enje u
zavisnosti od vrste materijala uredaja i aparata

6. Pokaze pravilno €iScenje i odlaganije barskog
inventara u skladu sa uputstvom za upotrebu

7. Objasni higijenske standarde i standarde
bezbjedne upotrebe barskog inventara

8. Demonstrira ¢iS¢enje i odlaganije barskog inventara
na ispravan nacin

9. Demonstrira pravilno CiS¢enje i iskljucivanje uredaja
i aparata u restoranu i baru

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik
uspjesno realizovao kriterijume 1, 2, 3,4, 5i 7. Za kriterijume 6, 8 i 9, potrebne su ispravno uradene prakticne

vjeZbe sa usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

Organizacija rada u baru i restoranu

Sredstva za CiSéenje

Higijenski standardi u ugostiteljstvu

Sortiranje i odlaganije upotrijeblienog i neupotrijebljenog inventara
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4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

- U cilju dostizanja predvidenih ishoda ucenja preporuCuje se primjena nastavnih metoda usmijerenih na
aktivnosti ucenika (dijaloSka, istraZivaka, ucenje putem reSenja problema, metoda kreativnog pisanja,
projektno ucdenje) PowerPoint prezentacija, izrada panoa sa odgovarajuéim temama, simulacije,
demostracija, rad u paru, rad u grupi, prakti¢an rad i dr.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

- Divanovi¢ S.; Nicetin S., Usluzivanje sa prakticnom obukom, Zavod za udZbenike i nastavna sredstva
Beograd, 2004.

- Milicevi¢ R., Prakti¢na nastava sa tehnologijom zanimanja, Centar za struéno obrazovanje, Podgorica, 2008.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi uCenicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savijeta, vazece
propise iz stru¢ne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Pult togionice pi¢a sa standardnim uredajima i opremom 1
2. Stolice 20
3. Stolovi razli¢itih oblika i namjene 6
4, Inventar za usluzivanje svih vrsta kompleta 5
5, Case za razliite vrste pica 20
6. Barski inventar kompleta 5
7. Racunar 1
8. Projektor 1
9. Projekciono platno 1

7. Obavezni na€ini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda uéenja

Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uéenika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignuca ucenika, odnosno dostizanja ishoda ucenja vrsi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nadini provjere su: usmeno, pisano i prakti¢no.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

Zakljuéna ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.
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Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Ugostiteljsko poslovanje

Napomena:

U ciliu usaglasavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda uenja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku (pravilno komunicira na maternjem jeziku i izrazava se usmeno i pisano u
radu kroz neposrednu komunikaciju sa gostima i zaposlenim osobljem)

Komunikacija na stranom jeziku (usmeno i pisano se izrazava na stranom jeziku u nizu razli¢itih situacija,
kroz komunikaciju sa inostranim gostima i zaposlenim osobljem)

Matematicka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji (primjenjuje
matematicka misljenja u rjeSavanju problema u nizu razli¢itih situacija; primjenjuje znanja iz prirodnih nauka i
tehnologija u okviru predvidenih poslova)

Digitalna kompetencija (koristi informaciono-komunikacione tehnologije u radu)

UCiti kako uciti (primjenjuje proces ucéenja i istrajnost u u¢enju, organizuje vlastito uéenje ukljudujuéi efikasno
upravljanje vremenom i informacijama kako u samostalnom uéenju tako i pri uéenju u grupi)

Socijalna i gradanska kompetencija (u¢estvuje na efikasan i konstruktivan nacin u drustvenom zivotu i radu, u
cilju rjeSavanja konflikata ukoliko je to potrebno)

Smisao za inicijativu i preduzetnistvo (pretvori ideje u djelo, ukljuci stvaralastvo, inovativnost i preuzme rizik u
realizaciji poslova)

KulturoloSka svijest i ekspresija (razumije vaznosti stvaralackog izrazavanja ideja, iskustava i emocija u
umjetnosti i medijima)
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3.2.3. UGOSTITELJSKO POSLOVANJE

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:

Oblici nastave .
Razred Ukupno AT
Teorijska Vies Prakti¢na P vrijednost
jezbe
nastava nastava
72 72 4

2. Cilj modula:

- Osposobljavanje za analizu, planiranje i organizaciju rada u ugostiteljskim objektima za hranu i pi¢e u skladu
sa standardima zastite zdravlja i okoline. Razvijanje liéne i profesionalne odgovornosti u radu i timskog rada.

3. Ishodi uéenja

Po zavrsetku ovog modula uéenik ée biti sposoban da:

1.

2.

©

Planira i organizuje svoj rad i rad osoblja kojem je nadreden za realizaciju poslova u restoranu i baru u
skladu sa obimom utvrdenih poslova

IzvrSi podjelu poslova osoblju kojem je nadreden u ofisu i na reonu u sali za usluzivanije u skladu sa
opisom poslova i organizacionim sistemima rada

Osigura kvalitet sopstvenog rada i rada osoblja kojem je nadreden postujuéi standard i normative u
sektoru hrane i pica

Vodi odgovarajucu poslovnu dokumentaciju u elektronskoj formi

Uradi standardne dnevne, nedjeljne i mjeseéne popise prometa robe koriste¢i adekvatnu dokumentaciju
u elektronskoj formi

Sastavi izvjestaj nadleznim sluzbama o prometu robe i usluga u standardizovanim formama i u skladu
sa pravilima poslovne korespondencije

Prikupi informacije od gosta po pitanju kvaliteta pruzenih usluga na adekvatan nacin

Primijeni higijensko-tehnike mjere, mjere zastite i zdravlja na radu i sanitarne zastite

Sortira i na odgovarajuci nacin odlaze otpatke u procesu rada i kontroliSe primjenu standarda zastite
radne i Zivotne sredine od strane pomoc¢nog osoblja
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Ishod 1 - U&enik Ce biti sposoban da

Planira i organizuje svoj rad i rad osoblja kojem je nadreden za realizaciju poslova u restoranu i baru u
skladu sa obimom utvrdenih poslova

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, u¢enik treba da:

Kontekst

(Pojadnjenje oznacenih pojmova)

1. PoveZe kapacitet restorana i bara sa potrebnom
radnom snagom

2. Napravi organizacionu strukturu restorana i bara na
osnovu vrste i obima usluga, nacina pruZanja
usluga i kategorijom objekta

3. Objasni pravila timskog rada i njihov uticaj na radni
ucinak

4. Objasni uticaj vrste i obima usluga i kategorizacije
na organizacionu strukturu i podjeli poslova

5. Utvrdi prioritete u realizaciji zadataka

6. Objasni postupke i kriterijume utvrdivanja kvaliteta
rada osoblja kome je nadreden

7. Isplanira i organizuje rad prema utvrdenim
okolnostima

8. Demonstrira nadine utvrdivanja kvaliteta rada
osoblja kome je nadreden

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 7. Za kriterijum 8, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa

usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

- Ugostiteljski objekti za ishranu i pi¢e

- Potreban broj struénih kadrova

- Organizaciona struktura rada

- Upravljanje ljudskim resursima

- Timski rad

- Liderstvo

- Organizacione sposobnosti

- Kriterijumi za utvrdivanje kvaliteta rada osoblja

- Zastita zdravlja i rada
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Ishod 2 - U&enik Ce biti sposoban da

IzvrSi podjelu poslova osoblju kojem je nadreden u ofisu i na reonu u sali za usluzivanje u skladu sa
opisom poslova i organizacionim sistemima rada

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, uCenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. OpiSe poslove po radnim mjestima u restoranu i
baru

2. Objasni razliku izmedu a la carte i pansionskog
sistema rada

3. Demonstrira podjelu poslova pomoénom osoblju u
skladu sa: vrstom i tipom objekta i organizacionim | Organizacioni sistemi rada: a la carte, pansionski
sistemima rada

4. Objasni procedure nabavke robe, transporta,
skladiStenjan, uvanja i izdavanja

5. Objasni postupak preuzimanja i evidentiranja
finasijskih sredstva od konobara i barmena

6. Popuni odgovarajuéu dokumentaciju u postupku
finansijskog razduzivanja

7. Objasni na€in izrade i znaCaj rasporeda rada
osoblja

8. Demonstrira tehniku izrade rasporeda rada osoblja

9. Demonstrira postupak razduzivanja konobara i
barmena na odgovarajuci nacin

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uCenik
uspjesno realizovao kriterijume 1, 2, 4, 5, 6, 7. Za kriterijume 3, 8 i 9, potrebne su ispravno uradene praktiéne
vjezbe sa usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

- “Ala carte” sistem rada

Pansionski sistem rada

Odijeljenja ugostiteljskin objekata za ishranu i pice
Izdavanie radnih naloga

- Nacin preuzimanja i evidentiranja finansijskih sredstava
Vodenje odgovarajuée dokumentacije

Zastita na radu

- Koridéenje informacionih tehnologija

35



OP - Restorater

Ishod 3 - U&enik Ce biti sposoban da

Osigura kvalitet sopstvenog rada i rada osoblja kojem je nadreden postujuéi standard i normative u
sektoru hrane i pic¢a

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, u¢enik treba da:

Kontekst

(Pojadnjenje oznacenih pojmova)

. Objasni znaCaj primjene standarda i normativa u

sektoru pruzanja usluga hrane i pi¢a

Standardi: higijenski standardi, standardi usluge u
skladu sa kategorizacijom i IBA standardi

Normativi: radni normativi, normativi hrane i pi¢a

Objasni glavne principe na kojima se standardi
zasnivaju

Objasni uticaj kategorizacije na primjenu standarda
i normative

UoCi greSke u ostvarenom radu u odnosu na
definisane standarde i normative

Objasni stavke na fiskalnom racunu

Objasni postupak izdavanja zbirnog raéuna za
realizovane usluge

Objasni postupak storniranja nepravilno otkucanog
rauna

Objasni nacine bezgotovinskog plac¢anja

Bezgotovinsko placanje: kreditne kartice, pametne
kartice, virman

Demonstrira postupak izdavanja i naplate rauna u
gotovinskim i bezgotovinskim sredstvima placanja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 8. Za kriterijum 9, potrebna je ispravno uradena praktiéna vjezba sa
usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

Standardi i normativi u ugostiteljstvu
Kategorizacija ugostiteljskih objekata
Fiskalni racun

Storniranje ra¢una

Virman

Kreditne kartice
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Ishod 4 - U&enik Ce biti sposoban da

Vodi odgovarajucu poslovnu dokumentaciju u elektronskoj formi

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

. Objasni poslove nabavke i rada magacinske sluzbe

Objasni nacine vodenja poslovne dokumentacije
koja se odnosi na promet robe i materijala

Demonstrira procedure materijalnog zaduzivanja

Materijalno zaduzivanje: sredsta za rad, namirnice i
pica

Demonstrira ispunjavanje razlicitih formi poslovne
dokumentacije i izvjeStaja za pracenje prometa
robe i materijala

PoveZe odgovarajuci dokument sa poslovnom
aktivno$cu

Objasni procedure u procesuiranju odgovarajuceg
dokumenta

Demonstrira popunjavnije i procesuiranje
odgovarajuce poslovne dokumentacije u pisanoj i
elektronskoj formi

Poslovna dokumentacija: evidencija prisutnosti
zaposlenih, radni nalozi, obrasci za trebovanje, obrasci
za razduZivanje, knjiga Sanka

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume 1, 2, 5 6. Za kriterijume 3, 4 i 7, potrebne su ispravno uradene prakticne vijezbe

sa usmenim obrazloZenjem.

PredloZene teme

Kori§¢enje informacionih tehnologija

Vodenje internih knjiga

Poslovna komunikacija

Vodenje odgovarajuée dokumentacije

Organizacija rada u magacinskoj sluzbi
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Ishod 5 - U&enik Ce biti sposoban da

Uradi standardne dnevne, nedjeljne i mjesecne popise prometa robe koriste¢i adekvatnu dokumentaciju u
elektronskoj formi

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, u¢enik treba da:

Kontekst

(Pojadnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni postupak materijalnog i finansijskog
razduzivanja

Materijalno i finansijako razduzivanje: zaklju¢ivanje
kase i predaja pazara; vodenje knjiga materijalnih
zaduZenja i razduzenja

2. Objasni postupak zakljuCivana kase i predaje
pazara

3. Objasni vrste i namjenu knjiga za vodenje
materijalne i finansijske evidencije

4. Demonstrira postupak materijalnog i finansijskog
razduZivanja i vodenja odgovarajuce dokumentacije

5. Objasni svrhu popisa robe i materijala i
izvjeStavanja na dnevnom, nedjeljnom i mjeseénom
nivou o prometu robe i materijala

6. Demonstrira popis robe i materijala sa
odgovarajuéom dokumentacijom u pisanoj i
elekronskoj formi

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik
uspjesno realizovao kriterijume 1, 2, 3i 5. Za kriterijume 4 i 6, potrebne su ispravno uradene prakti¢ne vjezbe sa

usmenim obrazloZenjem.

PredloZene teme

Popis robe i materijala

Koris¢enje informacionih tehnologija

Vodenje internih knjiga
- Kori$éenje informacionih tehnologija

Poslovna komunikacija

Vodenje odgovarajuce dokumentacije
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Ishod 6 - Ucenik e biti sposoban da

Sastavi izvjestaj nadleznim sluzbama o prometu robe i usluga u standardizovanim formama i u skladu sa
pravilima poslovne korespondencije

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, u¢enik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni faktore koji uticu na planiranje robe i
materijala

2. Objasni propratnu dokumentaciju u procesu
nabavke, skladiStenja i izdavanja robe

3. Objasni znaCaj kontinuiteta procesa rada u
ugostiteljstvu

4. Predlozi robu i materijale za rad, po vrsti i koli¢ini,
u skladu sa faktorima uticaja na zadatom primjeru

5. Navede i objasni zna¢aj i postupak podno3enja
odgovarajucih izvjestaja nadleznim sluzbama

lzvjestaji nadleznim sluzbama: knjiga Zalbi, knjiga
6. Demonstrira tehnike izrade i podno3enja pohvala, izvjeStaj o prometu i zakljuénom stanju robe,

odgovarajucih izvjestaja nadleznim sluzbama periodiCni popis robe i materijala, periodi¢ni popis
opreme i inventara

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5. Za kriterijum 6, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa
usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

1zvjestaji

Kori§éenje informacionih tehnologija

Poslovna komunikacija

- Vodenje internih knjiga

Vodenje odgovarajuce dokumentacije
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Ishod 7 - UCenik Ce biti sposoban da
Prikupi informacije od gosta po pitanju kvaliteta pruzenih usluga na adekvatan nacin

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda uéenja, uéenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni zna&aj anketiranja gostiju po osnovu
kvaliteta pruzenih usluga

2. Poveze odgovarajuce instrumente za prikupljanje

informacija od gosta sa cijem istrazivanja Prikupljanje informacija: intervju, anketa, knjiga zalbi

3. Sprovede prikupljanje informacija na razli¢ite
nacine

4. Objasni odgovarajuce postupke u cilju rjeSavanja
nesporazuma izmedu barmena i gostiju

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u€enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

- Anketa

- Knjiga utisaka

- Knjiga zalbi

- Upravljanje kvalitetom u ugostiteljstvu
- Istrazivanje i analiza pruzenih usluga
- RjeSavanje konflikata

- Poslovna komunikacija

- Verbalna i neverbalna komunikacija

- Bonton
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Ishod 8 - Ucenik ¢e biti sposoban da

Primijeni higijensko-tehnike mjere, mjere zastite i zdravlja na radu i sanitarne zastite

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda uéenja, uéenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Navede najvazniju pravnu regulativu koja
obavezuje na poStovanje mjera zastite na radu

2. Navede najvazniju pravnu regulativu koja
obavezuje na poStovanje mjera zdravlja na radu

3. Navede najvazniju pravnu regulativu koja
obavezuje na poStovanje mjera zastite sanitarne
zastite

4. Ispravno primijeni pravne odredbe iz domena svoje
odgovornosti

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

- Mjere zastite i zdravlja na radu

- Sanitarna zastita
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Ishod 9 - U¢enik Ce biti sposoban da

Sortira i na odgovarajuéi nacin odlaze otpatke u procesu rada i kontroliSe primjenu standarda zastite
radne i Zivotne sredine od strane pomoénog osoblja

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznagenih pojmova)

1. Objasni pravilno odvajanje otpada i njegovo
odlaganje

2. PoveZe razli¢ite vrste otpada sa mjestom za
odlaganje

3. Razvrsta razliCite vrste otpada

4. Demonstrira pravilno odvajanje otpada i
njegovo odlaganje

Pravilno odvajanje otpada i njegovo odlaganje:
razdvajanje organskog, neorganskog i otpada za
recikliranje koji nastaje u procesu rada i njegovo
pravilno sortiranje i odlaganje

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uCenik
uspjesno realizovao kriterijume 1 2. Za kriterijume 3 i 4, potrebne su ispravno uradene prakti¢ne vjezbe sa

usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

- Razli¢ite vrste otpada

- Mijesta za odlaganje otpada

42



OP - Restorater

4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

- U cilju dostizanja predvidenih ishoda uéenja preporuCuju se one didakticke metode koje omogucavaju da
uéenik u najvecoj mjeri bude aktivan u cilju postizanja znacajnog stepena samostalnosti i inicijativnosti u
ucenju i radu. Preporucene didaktiCke metode su sljedece: radioni¢arski pristup, rad u grupama, studije
sluCaja, debata, igranje uloga, uCenje putem otkrica, analiza udzbenickog teksta, pretraZivanje baze
podataka, istrazivanje u medijateci, graficki prikaz, gost na ¢asu — struCnjak za predmetnu temu, izrada
PowerPoint prezentacija i panoa, izrada projektnih zadataka, upotreba odgovarajuéih statistickih podataka.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

- Milicevié¢ R., Ugostiteljsko poslovanje, Centar za struéno obrazovanje, Podgorica, 2007.

- Milicevi¢ R., Prakti¢na nastava sa tehnologijom zanimanja, Centar za struéno obrazovanje, Podgorica, 2008.
- Kovacevi¢ A.; Nikoli¢ M., Usluge u ugostiteljstvu, Meridian, Beograd, 1999.

- Lonéar M., Restoraterstvo, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Beograd, 2001.

- Zubovi¢ |.; . MaroSevi¢ ., Vodenje i organizacija restauracije, HoReBa, Pula, 2006.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi uCenicima udzbenike odobrene od strane nadleZznog Savjeta, vazeée
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumeni i uredaji Kom.
1. Kabinet restoraterstva 1
2. Racunar 1
3. Projektor 1
4. Projekciono platno 1
5, Stampad 1

7. Obavezni nacini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda ucenja

- Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi praéenja uéenika u dostizanju ishoda
ucenja.

- Vrednovanje postignuca ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vrsi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

- Kiriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konacnoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

- Predvideni nacini provjere su: usmeno, pisano i prakti¢no.

- Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom

periodu.
- Zakljuéna ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim

periodima.
8. Uslovi za prohodnost i zavr§etak modula

- Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.

9. Povezanost modula - korelacija
- PreduzetniStvo
- Tocionica pi¢a
43



OP - Restorater

Svecani prijemi
Osnove turizma
Vino i hrana
Osnove kuvarstva

Napomena:

U ciliu usaglasavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda uenja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku (pravilno komunicira na maternjem jeziku i izrazava se usmeno i pisano u
radu kroz neposrednu komunikaciju sa gostima i zaposlenim osobljem)

Komunikacija na stranom jeziku (usmeno i pisano se izrazava na stranom jeziku u nizu razli¢itih situacija,
kroz komunikaciju sa inostranim gostima i zaposlenim osobljem)

Matematicka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji (primjenjuje
matematicka misljenja u rjeSavanju problema u nizu razli¢itih situacija; primjenjuje znanja iz prirodnih nauka i
tehnologija u okviru predvidenih poslova)

Digitalna kompetencija (koristi informaciono-komunikacione tehnologije u radu)

UCiti kako uciti (primjenjuje proces ucéenja i istrajnost u u¢enju, organizuje vlastito uéenje ukljudujuéi efikasno
upravljanje vremenom i informacijama kako u samostalnom uéenju tako i pri u¢enju u grupi)

Socijalna i gradanska kompetencija (u¢estvuje na efikasan i konstruktivan nacin u drustvenom zivotu i radu, u
cilju rjeSavanja konflikata ukoliko je to potrebno)

Smisao za inicijativu i preduzetnistvo (pretvori ideje u djelo, ukljuci stvaralastvo, inovativnost i preuzme rizik u
realizaciji poslova)

KulturoloSka svijest i ekspresija (razumije vaznosti stvaralackog izrazavanja ideja, iskustava i emocija u
umjetnosti i medijima)
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3.2.4. STRANI JEZIK I/ Il

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:
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Oblici nastave Kredit
reditna
A Teorijska Vies Prakti¢na Ukupno vrijednost
jezbe
nastava nastava
I 72 72 4
2. Cilj modula:

- Razvijanje jeziCkih kompetencija: govor, pisanje, Citanje i sluSanje i komunikaciju na stranom jeziku, na nivou

A2.2 , koja ¢e uceniku omoguciti upotrebu jezika na jezicki prihvatljiv nacin.

3. Ishodi ucenja

Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:
1.

ok w

Razumije dug i jednostavan slusani tekst

Razumije dug i jednostavan autenti¢an pisani tekst

Sastavi srednje dug i jednostavan tekst

Govori dug i jednostavan tekst
UcCestvuje u dugom i jednostavnom razgovoru
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Ishod 1 - U&enik Ce biti sposoban da

Razumije dug i jednostavan slusani tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

. PokaZe razumijevanje dugog i jednostavnog
audio i audio-vizuelnog teksta opste i struéne
tematike

Dug i jednostavan audio i audio-vizuelni tekst: od
150 do 200 rijedi

Izdvoji glavnu poruku teksta kao i osnovne i
specifiéne informacije u tekstu

Uodi uticaj intonacije na poruku koja se Zeli prenijeti

Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke structure: kondicional prezenta, konjuktiv
prezenta, zamjenice za direktan i indirektan objekat,
poredenje imenica i glagola, pokazne zamjenice,
prisvojne zamjenice, prilozi za nacin i slozeniji prilozi za
mjesto, sloZzena negacija, srednje slozeni veznici,
posljediéne reCenice, hipotetiCke recenice, indirektni
govor u prezentu

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

PredloZene teme

Porodica i prijatelji: problemi i sukobi

Dom i okruzenije: tradicija

Vrijeme: vremenske nepogode i katastrofe
Skola i obrazovanie: karijerna orijentacija
Kupovina: moda i stilovi u odijevanju
Zdravlje: bolesti i povrede

Slobodno vrijeme, zabava i sport; knjizevnost, izlasci, vrste sportova

Putovanija: turistiCka propaganda, turisti¢ka putovanja, kulturno-istorijske znamenitosti

Usluzne djelatnosti: sve&ani prijemi i ponuda koktela, preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razli¢itim

prevoznim sredstvima i u hotelskim sobama; prezentovanje i posluZivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i

alkoholnih i bezalkoholnih mje$avina
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Ishod 2 - U&enik Ce biti sposoban da

Razumije dug i jednostavan autenti¢an pisani tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Pokaze razumijevanje dugog i jednostavnog
pisanog autentiénog teksta opste i struéne

tematike 200 rijeci

2. lzdvoji glavnu poruku teksta kai i osnovne i
specifiéne informacije u tekstu

3. PokaZe razumijevanje dugog i jednostavnog
pisanog autentiénog teksta opste i struéne tematike

prezenta, zamjenice za direktan i indirektan objekat,

4. Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog poredenje imenica i glagola, pokazne zamjenice,

ishoda ucenja . . " R C
mjesto, sloZzena negacija, srednje sloZeni veznici,

posljediCne reCenice, hipoteti¢ke re¢enice, indirektni
govor u prezentu

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

PredlozZene teme

- Porodica i prijatelji: problemi i sukobi

- Dom i okruzenje: tradicija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: knjizevnost, izlasci, vrste sportova

- Vrijeme: vremenske nepogode i katastrofe

- Skola i obrazovanje: karijerna orijentacija

- Kupovina: moda i stilovi u odijevanju

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, turisticka putovanja, kulturno-istorijske znamenitosti

- Usluzne djelatnosti: sve€ani prijemi i ponuda koktela, preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razli¢itim
prevoznim sredstvima i u hotelskim sobama; prezentovanje i posluzivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i
alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Dug i jednostavan pisani autenticni tekst: od 150 do

Gramaticke structure: kondicional prezenta, konjuktiv
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Ishod 3 - U&enik Ce biti sposoban da

Sastavi srednje dug i jednostavan tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Oblikuje i napiSe formalni i neformalni srednje dug | Srednje dug i jednostavan tekst: od 100 do 250
i jednostavan tekst opste i struéne tematike rijeci

2. Planira sadrzaj i strukturu teksta

3. Poveze niz re€enica u logi¢nu cjelinu

4. Ucestvuje u pisanoj formalnoj i neformalnoj
interakciji primjenjujuéi odgovarajuca drustveno-
jezicka pravila

5. Koristi odgovarajuci opsti i strucni vokabular ,
srednje sloZene strukture i veznike primjenjujuci
odgovarajuc¢a pravopisna pravila

Gramaticke strukture: kondicional prezenta, konjuktiv
prezenta, zamjenice za direktan i indirektan objekat,
poredenje imenica i glagola, pokazne zamjenice,
prisvojne zamjenice, prilozi za nacin i sloZeniji prilozi za
mjesto, sloZzena negacija, srednje sloZeni veznici,
posljediéne reCenice, hipotetiCke reCenice, indirektni
govor u prezentu

6. Koristi gramati€ke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

PredloZene teme

- Porodica i prijatelji: problemi i sukobi

- Dom i okruzenje: tradicija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport; knjizevnost, izlasci, vrste sportova

- Vrijeme: vremenske nepogode i katastrofe

- Skola i obrazovanje: karijerna orijentacija

- Kupovina: moda i stilovi u odijevanju

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, turistiCka putovanija, kulturno-istorijske znamenitosti

- UsluZne djelatnosti: sve€ani prijemi i ponuda koktela, preporucivanie i prodaja hrane i pi¢a u razli¢itim
prevoznim sredstvima i u hotelskim sobama; prezentovanije i posluZivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i
alkoholnih i bezalkoholnih mje$avina

48



OP - Restorater

Ishod 4 - U&enik Ce biti sposoban da

Govori dug i jednostavan tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Planira, oblikuje i izgovara dug i jednostavan

tekst opste | struéne tematike Dug i jednostavan tekst: od 150 do 200 rijeéi

Strucni vokabular:

- vrste sve€anih prijema: koktel parti, banket, poslovni
ruéak, hladni bife, topli bife, sveCana velera,
2. Koristi odgovarajuci opsti i struéni vokabular, svadbeni ru¢ak
srednje sloZene jezi¢ke strukture i srednje sloZene dielovi svet b
veznike - djelovi sve¢anog pribora
- karakteristike svecanih prijema i povodi za

organizaciju istih
- kokteli iz IBA sektora

3. Pravilno izgovara glasove koji ne postoje u
maternjem jeziku i primjeni odgovarajucu jezi¢ku
intonaciju

Gramaticke strukture: kondicional prezenta, konjuktiv
prezenta, zamjenice za direktan i indirektan objekat,
poredenje imenica i glagola, pokazne zamjenice,
prisvojne zamjenice, prilozi za nacin i sloZeniji prilozi za
mjesto, sloZzena negacija, srednje slozZeni veznici,
posljediéne reCenice, hipotetiCke reCenice, indirektni
govor u prezentu

4. Koristi gramatiCke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: problemi i sukobi

- Dom i okruZenje: tradicija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: knjizevnost, izlasci, vrste sportova

- Vrijeme: vremenske nepogode i katastrofe

- Skola i obrazovanje: karijerna orijentacija

- Kupovina: moda i stilovi u odijevanju

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, turistiCka putovanja, kulturno-istorijske znamenitosti

- UsluZne djelatnosti: sve€ani prijemi i ponuda koktela, preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razli¢itim
prevoznim sredstvima i u hotelskim sobama; prezentovanje i posluzivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i
alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 5 - U&enik Ce biti sposoban da

Ucestvuje u dugom i jednostavnom razgovoru

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

. Zapocne, odrZi i zavr$i dug i jednostavan
razgovor o opstim i stru¢nim temama

Dug i jednostavan razgovor: od 150 do 200 rijeci

2. lzrazi svoje miSljenje o odredenoj temi
3. Postavi i odgovori na pitanja iz teksta
Struéni vokabular:
- vrste sve€anih prijema: koktel parti, banket, poslovni
ruéak, hladni bife, topli bife, sve€ana veclera,
4. Koristi odgovarajuci opsti i struéni vokabular, svadbeni ru¢ak
srednje sloZene jezi¢ke strukture i srednje sloZene dielovi svet b
veznike - djelovi sve¢anog pribora
- karakteristike sve€anih prijema i povodi za
organizaciju istih
- koktele iz IBA sektora
5. Pravilno izgovara glasove koji ne postoje u
maternjem jeziku i primjenjuje odgovarajucu jezicku
intonaciju
6. Aktivno uCestvuje u razgovoru o nepoznatim opstim Strucne teme:

i struénim temama primjenjiju¢i odgovarajuca
druStveno-jezicka pravila

- Usluzivanje gostiju na sve¢anom prijemu

- Preporucivanje koktela iz IBA sektora

~

Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke strukture: kondicional prezenta, konjuktiv
prezenta , zamjenice za direktan i indirektan objekat,
poredenje imenica i glagola, pokazne zamjenice,
prisvojne zamjenice, prilozi za nacin i sloZeniji prilozi za
mjesto, sloZzena negacija, srednje slozZeni veznici,
posljediéne reCenice, hipoteticke reCenice, indirektni
govor u prezentu

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 7.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: problemi i sukobi
- Dom i okruzenje: tradicija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: knjizevnost, izlasci, vrste sportova
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Ishod 4 - UCenik ¢e biti sposoban da

Govori dug i jednostavan tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Vrijeme: vremenske nepogode i katastrofe

Skola i obrazovanie: karijerna orijentacija

Kupovina: moda i stilovi u odijevanju

Zdravlje: bolesti i povrede

Putovanija: turistiCka propaganda, turisti¢ka putovanja, kulturno-istorijske znamenitosti

Usluzne djelatnosti: sve&ani prijemi i ponuda koktela, preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razli¢itim
prevoznim sredstvima i u hotelskim sobama; prezentovanje i posluzivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i
alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina

51



OP - Restorater

4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

Preporucuju se komunikativna metoda i metode aktivne nastave, j. one koja upucuje na realizaciju zadatka .
Preporucene didakti¢ke aktivnosti su sliedece: rad u grupama, rad u paru, igranje uloga, simulacija situacije,
ucenje putem otkri¢a, analiza udzbenickog teksta, pretraZivanje baze podataka, gostujuci predavaé na ¢asu —
struénjak za predmetnu temu, izrada ppt prezentacija i panoa i sl. Preporuéuje se formativno pracenje
postignuéa u ucenju (bez ocjenjivanja) radi lakSe evaluacije i samoevaluacije uz unaprijed postavijene
cilieve/ishode. Osim prethodnog, u pravcu postizanja kvalitetnog i trajno ste¢enog znanja, neophodno je
ostvariti i korelaciju medju razliCitim modulima. KoriS¢enje razliCitih izvora znanja: enciklopedija, stru¢ne
literature, internet se preporu€uju za nastavu. Teme se biraju u skladu sa uzrastom ucenika, vodeci racuna o
korelaciji s drugim predmetima i planiranim struénim kompetencijama uéenika.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

za francuski jezik:

Germain C., Les stratégies d’apprentissage, Clé International, Paris, 1996.

Lancien T., Le multimedia, Clé International, Paris, 1998.

Vigner G., Enseigner le francais comme langue seconde, CIé International, Paris, 2001.

Laloy J-R. &. Dany M., L’hotellerie et le tourisme, Hachette, Paris,1980.

Renner M. & Tempesta A., Le francais de I'hétellerie et de la restauration, Clé International, Paris, 1992.

Latifi M., L’hotellerie en frangais, Didier-Hatier, Paris, 1993.

Corbeau S.; Dubois S.; Penfornis.; Semichon J-L., Hotellerie/Restauration.com, Clé International, Paris,
2006.

Descotes-Genon C.; Szilagyi E., Service comprise. Pug-flem, Grenoble, 1995.

Cholvy J., En cuisine, CIé international, Paris, 2014.

za italijanski jezik:

Balboni P., Educazione bilingue, Guerra Edizioni, Soleil, Prugia, 1999.

Diadori P., Insegnare italiano per stranieri, La Nuova ltalia, Firenze, 2001.

Mazzota P., (ur.): Europa, lingue e istruzione primaria, Plurilinguismo per il bambino italiano-europeo, UTET,
Torino, 2002.

Quadro comune europeo di riferimento per le lingue: apprendimento, insegnamento, valutazione, La Nuova
Italia, Oxford, Firenze, 2002.

Vedovelli M., L'italiano degli stranieri. Storia, attualita e prospettive, Carocci, Roma, 2002.

Vedovelli M., Guida all'italiano per stranieri, Carocci, Roma, 2002.

ZajedniCki evropski okvir za Zive jezike: uCenje, nastava, ocjenjivanje, Ministarstvo prosvjete i nauke
Republike Crne Gore, Podgorica, 2003.

za njemacki jezik:

Dahlhaus B., Fertigkeit Horen, Langenscheidt, Minchen, 1994.

Gemeinsamer europaischer Referenzrahmen fiir Sprachen: lernen, lehren, beurteilen, Langenscheidt,
Miinchen, 2001.

Glabionat; Mdiller; Rusch; Schmitz; Wertenschlag, Profile deutsch, Gemeinsamer européischer
Referenzrahmen, Langenscheidt, Miinchen 2001.

Ehlers S., Literarische Texte lesen lernen, Klett Edition Deutsch als Fremdsprache, Miinchen, 1992.

Neuner G.; Hunfeld H., Methoden des fremdsprachlichen Deutschunterrichts, Langenscheidt, Berlin, 1997.
Rud W.; Tomaszewski A., Grammatik mit Sinn und Verstand, Klett Edition Deutsch, Miinchen, 1993.
Sekularac B., Provjera znanja ugenika kao sastavni dio nastavnog procesa, u: Strani jezik u nastavi, Niksi¢,
1992.

Sotra T., Interkulturalni pristup: Izazov u nastavi stranih jezika, savremene tendencije u nastavi stranog
jezika, Niksi¢, 2001.
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za ruski jezik:

- Lep6a . B., MpenogaeaHune MHOCTPaHHbIX S3bIKOB B cpeaHen wkone, Obime Bonpockl meToauku, Mocksa,
Boicwas wkona, 1974.

- Koctomapos B. I'.; Mutpodharosa O. 1., MeToanyeckoe pykoBOACTBO ANsi NpenogaBaTenen pycekoro Aablka
uHocTpaHuam, Mockea, «Pycckuit s3blk», 1977,

- BbapaHosa M. T., MeToauka pycckoro s3bika, Mockea, «IpocseLleHuney, 1990.

- [esnh-PomaHoBa B., Pycku jesuk, npupy4Huk 3a pa3rosop, 3aBog 3a ylbeHuke, beorpaa,1996.

- Konuapesuh K., CaBpemeHn yLbeHnk ctpaHor pyckor jesuka. CTpykTypa 1 cagpxaj, beorpag, 2002.

- Konuapesuh K., CaBpemeHa HacTaBa pycKor jesuka (cagpxaju, opraHusauuja, obnuum), beorpag, 2004. (3a
CcBe eTane)

- Kupwosa M.; Kepkes [., FoBopum no-pyccku 1 nepesogum -1, Mogropuua, 2006.

- Kupwosa M.; Kepkes [l., FoBopum no-pyccku u nepesogum — 2, Mogropuua, 2008.

- OcHose 3a 06HOBY HacTaBHMX NfaHOBa ¥ Nporpama 3a cpefte wkone, Mogropuua, 2003.

- CnoBeHaukm nporpam HeMauKor je3nka 3a cpearbe Wwkone, Jbybrbana, 2003.

- Haupt nporpama Peny6nuke Cpbuje, beorpag, 2003.

- Haymosuh T., Pycku jeauk, cTpy4yHu TekctoBu, 1-4. Paspen yroCTUTEIbCKO-TYpUCTUYKe LLKone, Beorpaa,
3aBof 3a yibeHuke.

- Tlojnyp P., Pycku jeauk, cTpy4Hm TekcToBm 1-4. pa3peq TproBuHcke Lukone, 3asop 3a yubenuke, beorpag.

- Haymosuh T., Pycku jesuk, CTPy4HM TEKCTOBW 3a 2. paspen YroCTUTEIbCKO-TYpUCTUYKE Likone, 3aBOA 3a
yLi6eHuke, beorpag,.

- Little D. i Perclova R., Zajednicki evropski okvir za Zive jezike, Podgorica, 2003.

- Little D. i Perclova R., Evropski jezicki portfolio za nastavnike i mentore, Podgorica, 2003.

Gramatike:

za francuski jezik:

- Maheo-Le Coadic M.; Reine M.; Poisson-Quinton S., Grammaire Expliquée du Francais, CIé International,
Paris , 2002.

- Gregoire M., Grammaire Progressive du frangais, CIé International, Paris, 2003.

- Grevisse M., Le Bon usage, Duculot; Paris, 1986.

- M. Papi¢ M., Gramatika francuskog jezika, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Beograd, 1984.

- Vicher A., Grammaire progressive pour les adolescents, Clé International; Paris, 2002.

za italijanski jezik:

- Moderc S., Gramatika italijanskog jezika, Udruzenje nastavnika italijanskog jezika Srbije, Beograd, 2004.
- Jernej J., Konverzacijska gramatika italijanskog jezika, Skolska knjiga, Zagreb.

- Trifone D., Grammatica della lingua italiana, Zanichelli, Bologna.

za ruski jezik:

- Mununkosuh Jb., MpakTukym 13 rpamaTuke pyckor jesnka, 3aeog 3a yubeHuke, beorpag, 2006.

- Mapojeswuh P., lpamaTuka pyckor jeanka 3a cpeatbe Wwkone, 3asog 3a yibeHuke, beorpag.

Rjecnici:

za francuski jezik:

- Dictionnaires le Robert : Le Petit Robert, dictionnaire de la langue frangaise, Clé International, Paris, 2000.

- Jovanovi¢ S. A. i saradnici, Savremeni francusko-srpskohrvatski re¢nik sa gramatikom, Prosveta, Beograd,
1991.

- Jovanovi¢ S. A. i saradnici, Savremeni srpskohrvgtsko-francuski recnik, Prosveta, Beograd, 1991.

- Putanec V., Francusko-hrvatski ili srpski rjecnik, Skolska knjiga, Zagreb, 1982.

za italijanski jezik:
- Deanovié J., Italijansko-hrvatski rie¢nik, Skolska knjiga, Zagreb.
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Deanovic J., Hrvatsko-italijanski riecnik, Skolska knjiga, Zagreb.
Mauro D., Vocabolario della lingua italiana, UTET, Torino.
Klajn 1., Italijansko-srpski recnik, Nolit, Beograd.

Zingarelli, Vocabolario della lingua italiana, Zanichelli, Bologna.

za ruski jezik:

Munep M.; Metkouh M.; Paguh-Idyrowuh M.; Bojoguh [.; Pycko-cpncku peyuHuk u Cpncko-pyckn peyHuK,
3aBog 3a yibeHuke, beorpag.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi uéenicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savjeta, vazeée
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumeni i uredaji Kom.
1. Racunar sa internet konekcijom 1
2. Projektor 1
3. Projekciono platno 1
4, CD-player 1
5. UdZbenici stranih i domacéih izdavaca-jezik struke po potrebi
7. Obavezni na€ini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda uéenja

Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uéenika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignuca ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vr8i se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su: usmeno i pisano.

Pisani zadaci: po jedan u polugodistu.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

Zakljuéna ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Pripremni i zavréni radovi u ugostiteljskim objektima za hranu i pi¢e
UsluZivanje hrane i pi¢a

Svec€ani prijemi

Specijalni nacini usluzivanja hrane i pi¢a

Tocionica pica i napitaka i usluZivanje malih obroka

Priprema alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina

Osnove kuvarstva
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- Ugostiteljsko poslovanje

Napomena:

U cilju usagladavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda u¢enja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

- Komunikacija na stranom jeziku (osposobljavanje za razumijevanje i pravilno izrazavanje kroz upotrebu
struéne terminologije u usmenom i pisanom obliku, sticanje jezi¢kih znanja koja ée uceniku omoguciti
upotrebu stranog jezika na jezicki prihvatljiv naéin, primjena komunikativnog i akcionog pristupa u nastavi
kroz simulaciju , igru po ulogama)

- Digitalna kompetencija (upotreba informaciono-komunikacione tehnologije za interaktivno ucenje jezika &ime
se postize samostalnost u uéenju i osposobljavanje za samoevaluaciju, za PowerPoint prezentaciju sadrzaja
opste i strutne tematike)

- UCiti kako uciti (podsticanje u¢enika na samostalan rad i istrajnost u ucenju) osposobljavanje za proces
uCenja i istrajnost u ucenju, organizovanje vlastitog ucenja ukljucujuci efikasno upravljanje vremenom i
informacijama kako u samostalnom ucenju tako i pri u¢enju u grupi

- Socijalna i gradanska kompetencija (podsticanje timskog rada, sticanje drustveno-kulturnih znanja, razvijanje
medukulturnih vjestina i stavova)

- KulturoloSka svijest i ekspresija (razvijanje svijesti o vaznosti sopstvene kulture i kulture drugih naroda.
Razvoj svijesti o lokalnoj, nacionalnoj i evropskoj bastini i njihovom mjestu u svijetu)
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3.2.5. USLUZIVANJE HRANE | PICA

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:

Oblici nastave ]
Razred Ukupno ATERNIE
Teorijska Vies Prakti¢na P vrijednost
jezbe
nastava nastava
Il 72 144 144 360 20

VijeZbe i prakti¢na nastava: Odjeljenje se dijeli na grupe do 16 ucenika.

2. Cilj modula:

- Osposobljavanje za primanje gostiju, prijem porudzbine i posluzivanje gostiju u skladu sa standardima i
pravilima savremenog ugostiteljstva. Razvijanje komunikativnosti, taénosti, azurnosti i odgovornosti u radu.

3. Ishodi ucenja

Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:

1.
2.
3.

SN ok~

Pozdravi i smjesti gosta prema potrebama za odgovarajuci sto

Ponudi gostima sredstva ponude i prodaje u skladu sa pravilima lijepog pona$anja i protokola

Vodi razgovor sa gostom u vezi porudzbine i prezentuje sredstva ponude i prodaje u skladu sa pravilima
prezentovanja, lijepog ophodenja i bontona

Primi, bonira i preda porudzbinu proizvodnom odjeljenju u skladu sa procedurom

Preuzme porudZbinu od proizvodnog odjeljenja na adekvatan nacin

PosluZi dnevne obroke na odgovarajuéi nacin u skladu sa standardima i bontonom

Posluzi gosta na odgovarajuci nacin u skladu sa bontonom

PosluZi, vina, pica i napitke u odgovaraju¢im ¢aSama i na odgovarajuci nacin

IzvrSi obraCun, naplatu usluga gotovinskim i bezgotovinskim nacinom plac¢anja i isprati gosta

. Komunicira sa gostima koji su prekomjerno konzumirali alkohol ili pokazuju agresivnost u ponasanju u

cilju smanjenja rizika od incidenta na adekvatan nacin
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Ishod 1 - Ugenik ¢e biti sposoban da
Pozdravi i smjesti gosta prema potrebama za odgovarajuci sto

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni pravila verbalne i neverbalne komunikacije
sa gostima

2. Opise razli¢ite psiholoske tipove gostiju

3. Poveze primjenu pravila bontona, protokola i
drugih specifiCnosti koje utiCu na smjestaj gosta

4. Demonstrira prijem i smje$tanje gosta na
odgovarajuéi nacin

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokazda je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena praktiéna vjezba sa
usmenim obrazlozenjem.

PredloZene teme

Verbalna i neverbalna komunikacija

Komunikacija na maternjem i stranom jeziku

Bonton u ugostiteljstvu

Protokol u ugostiteljstvu
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Ishod 2 - UCenik ¢e biti sposoban da

Ponudi gostima sredstva ponude i prodaje u skladu sa pravilima lijepog ponasanja i protokola

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Navede sredstva ponude i prodaje

2. PoveZe sredstva ponude i prodaje sa potrebama
gostiju

3. Objasni standarde lijepog ponasanja i protokola
prilikom prijema gostiju

Pravila lijepog ponasanja: verbalna i neverbalna

4. Demonstrira davanje sredstva ponude i prodaje komunikacija, oslovljavanje
gostima u skladu sa pravilima lijepog ponasanja | protokol: nacin obracanja i smjestanja gosta u
i protokola zavisnosti od znacaja, pola i drugih specifiénosti koje

uti¢u na protokolarno ponasanje i organizaciju

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakticna viezba sa
usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

Sredstva prodaje

Komunikacija na maternjem i stranom jeziku

Bonton u ugostiteljstvu

Protokol u ugostiteljstvu
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Ishod 3 - UCenik ¢e biti sposoban da

Vodi razgovor sa gostom u vezi porudzbine i prezentuje sredstva ponude i prodaje u skladu sa pravilima
prezentovanja, lijepog ophodenja i bontona

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, u¢enik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Razumije potrebe gostiju u izboru hrane i pi¢a

2. Prezentuje ponudu na adekvatan naéin i
saopS$tava informacije gostu u vezi hrane i pica sa
ciliem lakSeg izbora (sastav jela, vrijeme ¢ekanja,
nacin pripreme)

3. Koristi struénu terminologiju u ispravnom kontekstu

4. Demonstrira komunikaciju sa gostima u vezi
porudzbine

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakticna viezba sa
usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

Instrumenti ponude i prodaje

Tehnike prezentovanja

Psihologija prodaje

Osnove kuvarstva

Prijem porudzbine

Poslovna komunikacija

Bonton

Struéna terminologija
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Ishod 4 - UCenik ¢e biti sposoban da

Primi, bonira i preda porudzbinu proizvodnom odjeljenju u skladu sa procedurom

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Opie primjenu bontona u razli¢itim situacijama

Demonstrira komunikaciju sa saradnicima i
gostima na maternjem i stranom jeziku, poStujuci
pravila poslovne komunikacije i timskog rada

Razumije terminolosko znadenije rijeCi ,boniranje”

Objasni nacine boniranja porudzbine

Boniranje porudzbine: upisivanje porudzbine,

elektronsko boniranje

Objasni razlike u nacinu boniranja

Opise proceduru predaje porudzbine u restoranu i
baru

Demonstrira predaju porudZbine u skladu sa
procedurom

Demonstrira boniranje upisivanjem porudzbine i
eleketronskim putem

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume 1, 3, 4, 5 6. Za kriterijume 7 i 8, potrebne su ispravno uradene prakti¢ne vjezbe
sa usmenim obrazloZenjem.

PredloZene teme

Instrumenti ponude i prodaje
Psihologija prodaje u ugostiteljstvu
Prijem porudzbine

Poslovna komunikacija

Bonton

Struéna terminologija
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Ishod 5 - UCenik ¢e biti sposoban da

Preuzme porudzbinu od proizvodnog odjeljenja na adekvatan nacin

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni postupak preuzimanja porudZbine od
proizvodnog odjeljenja

2. Prepozna odgovarajuce jelo prema izgledu i
nacinu serviranja

3. Objasni znacaj prostorno - funkcionalnih rjedenja
za nesmetan rad proizvodnog i usluznog dijela
restorana

4. Demonstira preuzimanje porudzbine od
proizvodnog odjeljenja na adekvatan nacin

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa

usmenim obrazlozZenjem.

PredloZene teme

Oprema i namjestaj

Tehnike posluzivanja hrane i pi¢a

Inventar za usluZivanje

Poslovna komunikacija

Psihologija (poremecaji ponasanja)

Bonton

Tehnika preuzimanja porudzbine iz kuhinje i to¢ionice pi¢a
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Ishod 6 - UCenik ¢e biti sposoban da

Posluzi dnevne obroke na odgovarajuci nacin u skladu sa standardima i bontonom

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Dnevni obroci: doru¢ak, ru¢ak, vecera, meduobroci,

1. Navede i opiSe dnevne obroke y
kasnha veCera

2. Objasni vrste dorucka

3. OpiSe razliku izmedu rucka i vecere

4. Demonstrira posluzivanje dnevnih obroka

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa
usmenim obrazlozenjem.

PredloZene teme

Oprema i namjestaj

Dnevni obroci

Tehnike posluZivanja hrane i pica

Tehnike dogotovljavanja jela pred gostom

Inventar za usluZivanje

Poslovna komunikacija

Psihologija (poremecaji ponasanja)

Bonton
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Ishod 7 -Ucenik ¢e

Posluzi gosta na odgovarajugi

biti sposoban da
nacin u skladu sa bontonom

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Navede i opiSe razliCite tehnike usluzivanja

Tehnike usluzivanja: direktan servis, posluZivanje sa
ovala, posluzivanje sa kolica i pomo¢nog stola,
posluzivanje sa bife stola (integralnog)

2. PoveZe odgovarajuce nacine posluZivanja sa
organizacionim, tehni¢kim osobenostima
ugostiteljskog objekta i vrstom i obimom proizvoda
i usluga

3. Objasni pravila bontona prilikom usluZzivanja

4. Demonstrira posluzivanje gostiju razlicitim
nacinima

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakticna viezba sa

usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

Oprema i namjestaj

Tehnike posluZivanja hrane i pica

Tehnike dogotovljavanja jela pred gostom

Inventar za usluZivanje

Poslovna komunikacija

Psihologija (poremecaji ponasanja)
Bonton
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Ishod 8 - UCenik ¢e biti sposoban da

Posluzi vina, pi¢a i napitke u odgovaraju¢im ¢asama i na odgovarajuci nain

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni aperitivna i dizestivna pi¢a

2. Opise razliCite vrste pica, porijeklo i nacin
proizvodnje

3. Objasni nacin usluzivanja razli¢itih vrsta vina, pi¢a i
napitaka

Vina: bijela, ruzi¢asta, crvena i pjenusava
4. Demonstrira usluzivanje vina, pica i napitakana | pjga: alkoholna, bezalkoholna i mjegavine

odgovarajucci nacin
Napitci: kafa, ¢aj

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa
usmenim obrazloZenjem.

PredloZene teme

Oprema i namjestaj

Tehnike posluzivanja hrane i pica

Inventar za usluZivanje

Poslovna komunikacija

Psihologija (poremecaji ponasanja)
Bonton
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Ishod 9 - UCenik ¢e biti sposoban da
Izvrsi obracun i naplatu usluga gotovinskim i bezgotovinskim nac¢inom plaéanja i isprati gosta.

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni postupak izdavanja zbirog raéuna za
realizovane uluge

2. Objasni postupak storniranja nepravilno otkucanog
raduna

Bezgotovinsko placanje: kreditne kartice, pametne

3. Objasni naine bezgotovinskog plaéanja Kartice, virman

4. Demonstrira postupak izdavanja i naplate rauna u
gotivinskim i bezgotovinskim sredstvima pla¢anja

5. Demonstrira ispra¢aj gosta na odgovarajuéi nacin

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijume 4 i 5, potrebne su ispravno uradene praktiéne vjezbe sa
usmenim obrazlozenjem.

PredloZene teme

Naplata usluga

Nacini placanja

Poslovna komunikacija

Psihologija (poremecaji ponasanja)

Bonton
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Ishod 10 - UCenik ¢e biti sposoban da

Komunicira sa gostima koji su prekomjerno konzumirali alkohol ili pokazuju agresivnost u ponasanju u
cilju smanjenja rizika od incidenta na adekvatan nacin

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, u¢enik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni uticaj alkohola na pona$anje ljudi

2. Uoci simptome poremecenog ponasanja izazvanih
prekomjernom konzumacijom alkohola i drugim
opojnim sredstvima

3. Objasni nacin prevazilazenja konfliktnih situacija

4. Demonstrira komunikaciju sa gostima koji imaju
simptome poremecaja u ponasanju

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena praktiéna vjezba sa
usmenim obrazlozenjem.

PredloZene teme

- Poslovna komunikacija
- Psihologija (poremecaji ponasanja)
- Bonton

66



OP - Restorater

4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

- U cilju dostizanja predvidenih ishoda ucenja preporuCuje se primjena nastavnih metoda usmijerenih na
aktivnosti ucenika (dijaloSka, istraZivaka, ucenje putem reSenja problema, metoda kreativnog pisanja,
projektno ucdenje) PowerPoint prezentacija, izrada panoa sa odgovarajuéim temama, simulacije,
demostracija, rad u paru, rad u grupi, prakti¢an rad i dr.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

- Divanovi¢ S.; Nicetin S., Usluzivanje sa prakticnom obukom, Zavod za udZbenike i nastavna sredstva
Beograd, 2004.

- Milicevi¢ R., Prakti¢na nastava sa tehnologijom zanimanja, Centar za struéno obrazovanje, Podgorica, 2008.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi uCenicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savijeta, vazece
propise iz stru¢ne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Oprema i namjestaj u kabinetu restoraterstva 1
2. Inventar i uredaji u kabinetu restoraterstva 1
3. Racunar 1
4, Projektor 1
5. Projekciono platno 1
6. Uredaji i oprema u tocionici pi¢a 1

7. Obavezni nacini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda ucenja

Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja ucenika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignuca ucenika, odnosno dostizanja ishoda ucenja vrsi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nadini provjere su: usmeno, pisano i prakti¢no.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom

periodu.
Zakljuéna ocjena na kraju $kolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim

periodima.

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.
Povezanost modula - korelacija

Todionica pica
Pripremni i zavr$ni radovi u ugostiteljskim objektima za ishranu i sluzenje pi¢a
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Napomena:

U cilju usaglasavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda ucenja, nastavnici su obavezni da zajedno vrse
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

- Komunikacija na maternjem jeziku se dostize osposobljavanjem za pravilno i stvaralacko usmeno i pisano
izrazavanje i tumacenje koncepata, stavova i Cinjenica u svakodnevnoj komunikaciji, upotreba struc¢ne
terminologije u usmenom i pisanom obliku, komunikacija kroz simulaciju situacija. Takode, podrazumijeva
sposobnost pretrazivanja, prikupljanja i kori$¢enja pisanih informacija, podataka i pojmova, kao i sposobnost
formiranja vlastitih argumenata u govoru i pismu

- Komunikacija na stranom jeziku se dostiZze osposobljavanjem za razumijevanje i pravilno izrazavanje kroz
upotrebu struéne terminologije u usmenom i pisanom obliku, komunikaciju kroz simulaciju situacija

- Matematitka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji se dostizu kroz
primjenu matematickih miSljenja u rieSavanju problema u nizu razli€itih svakodnevnih situacija, dok se kroz
osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji podrazumijevaju sposobnost i spremnost upotrebe
znanja, nacina rada i tehnika, koji se koriste u nauci da bi se objasnio svijet prirode kao odgovor na ljudske
potrebe i Zelje

- Digitalna kompetencija podrazumijeva koriS¢enje informaciono-komunikacione tehnologije za svakodnevni
rad kao i u komunikaciji kroz upotrebu racunara za pronalazenje, procjenu, ¢uvanje, stvaranje, prikazivanje i
razmjenu informacija,upotrebljava namjenski softver prilikom primanja porudzbine, simulacija situacija.

- Uditi kako uciti podrazumijeva sposobnost i umijeCe organizovanja, uredivanja i upravijanja vlastitim
vremenom, sticanje, procesuiranje, ocjenjivanje novih znanja, primjenu novog znanja i vjestina u raznim
segmentima Zivota. Dakle, kompetencija u organizovanju vlastitog uenja, upravijanja vremenom i
informacijama

- Socijalna i gradanska kompetencija podrazumijevaju podsticanje timskog rada kroz razvoj li¢nih,
meduljudskih i medukulturalnih sposobnosti koji omoguéavaju pojedincima da na efikasan i konstruktivan
nacin ucestvuju u drustvenom Zivotu i radu, posebno u drustvima koja se sve viSe mijenjaju, u cilju rieSavanja
konflikata ukoliko je to potrebno

- Smisao za inicijativu i preduzetni$tvo se dostize kroz osposobljavanje pojedinca da ideje pretvori u djelo, kao
i sposobnost planiranja, vodenja i evaluacije projekata radi ostvarivanja ciljeva, Sto ujedno podrazumijeva
prihvatanje odgovornosti za vlastite postupke bilo pozitivne ili negativne, razvijanje strateSke vizije,
postavljanje cilieva i njihovo dostizanje, te motivisanost za uspjeh

- Kulturolo$ka svijest i ekspresija (razvoj svijesti o vaznosti stvaralackog izraZzavanja ideja, iskustava i emocija
u nizu umjetnosti i medija ukljuCujuci muzicku, scensku, knjizevnu i vizuelnu umjetnost)
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3.2.6. TOCIONICA PICA

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:

OP - Restorater

Oblici nastave

Razred Ukupno Kreditna
Teorijska Vies Prakti¢éna P vrijednost
jezbe
nastava nastava
Il 36 36 36 108 6

VieZbe i praktiéna nastava: Odjeljenje se dijeli na grupe do 16 ucenika.

2. Cilj modula:

- Osposobljavanje za toCenje, aranziranje i serviranje alkoholnih i bezalkoholnih pi¢a i malih obroka ishrane u
skladu sa normativima i standardima u ugostiteljstvu. Razvijanje kreativnosti, odgovornosti, komunikativnosti i
timskog rada.

3. Ishodi ucenja

Po zavrsetku ovog modula ucenik ¢e biti sposoban da:

1.
2.

3.

Primijeni normative u to€ionici pi¢a, u skladu sa vrstom pica i napitaka

Todi, aranzira i servira alkoholna i bezalkoholna pi¢a iz barske, vinske i karte pi¢a, u skladu sa
normativima i standardima u ugostiteljstvu
Pripremi i servira tople i hladne napitke u skladu sa normativima i standardima u ugostiteljstvu

Servira, dekoriSe i izdaje za pultom male obroke u skladu sa normativima i standardima u ugostiteljstvu.
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Ishod 1 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Primijeni normative u tocionici pi¢a, u skladu sa vrstom pi¢a i napitaka

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni normative za toCenje alkoholnih i
bezalkoholnih pi¢a

Alkoholana pi¢a: zestoka pica, likeri, vina, piva

Bezalkoholna pi¢a: gazirani i negazirani sokovi,
prirodni sokovi, vode, sirupi

2. Objasni normative za pripremu toplih napitaka

3. Objasni normative za pripremu hladnih napitaka

4. Objasni nacin izbora odgovarajucih ¢asa za
pripremu pi¢a i napitaka prema vrsti

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

PredloZene teme

Normativi i standardi u ugostiteljstvu

Barski inventar

- Pica

Napici
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Ishod 2 - U&enik Ce biti sposoban da

To¢i, aranzira i servira alkoholna i bezalkoholna pi¢a iz barske, vinske i karte pi¢a, u skladu sa
normativima i standardima u ugostiteljstvu

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, u¢enik treba da:

Kontekst

(Pojadnjenje oznacenih pojmova)

1. lzabere odgovarajuce ¢aSe za to¢enje razli¢itih
vrsta alkoholnih i bezalkoholnih pi¢a

Alkoholna pica: Zestoka pica, likeri, vina, piva

Bezalkoholna pi¢a: gazirani i negazirani sokovi,
prirodni sokovi, vode, sirupi i dr.

2. AranZzira ¢a8e i pica na odgovarajuci nacin, u
zavisnosti od vrste

3. Objasni postupak serviranja alkoholnih i
bezalkoholnih pica

4. Objasni standarde i normative za tocenje i
aranziranje alkoholnih i bezalkoholnih pica

5. Demonstrira postupak toCenja, aranZiranja i
serviranja alkoholnih i bezalkoholnih pi¢a

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume 3 i 4. Za kriterijume 1, 21i 5, potrebne su ispravno uradene prakti¢ne vjezbe sa

usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

Oprema i aparati

Normativi i standardi u ugostiteljstvu
- Barski inventar

- Pi¢a

Napici

Dekoracija i aranZiranje

Tehnike posluzivanja hrane i pi¢a u baru
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Ishod 3 - UCenik ¢e biti sposoban da

Pripremi i servira tople i hladne napitke u skladu sa normativima i standardima u ugostiteljstvu

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni osnovne vrste napitaka na bazi kafe, Caja,
kakaa, mlijeka

2. lzabere odgovarajuce ¢aSe za to¢enje toplih i
hladnih napitaka

Topli i hladni napici: kafa, ¢aj, kakao, mlijeko

3. AranZira ¢aSe i napitke na odgovarajuci nacin, u
zavisnosti od vrste napitka

Objasni postupak serviranja napitaka

5. Objasni standarde i normative za toCenje i
aranziranje toplih i hladnih napitaka

6. Demonstrira postupak pripreme i posluzivanja
toplih i hladnih napitaka

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uc¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume 1, 4 i 5. Za kriterijume 2, 3 i 6, potrebne su ispravno uradene praktine vjezbe sa

usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

Normativi i standardi u ugostiteljstvu
- Barski inventar

Napici

Dekoracija i aranziranje

Tehnike posluZivanja hrane i pi¢a u baru
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Ishod 4 - UCenik ¢e biti sposoban da

Servira, dekoriSe i izdaje za pultom male obroke u skladu sa normativima i standardima u ugostiteljstvu

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni podjelu malih obroka u ugostiteljstvu

2. Objasni standarde i normative u izradi malih
obroka

Mali obroci: apetisani, kanapei, sendviéi, jednostavne

poslastice i dr.

3. Objasni postupak usluzivanja malih obroka za
pultom

4. Demonstrira postupak serviranja, dekorisanja i
usluzivanja za pultom, malih obroka, u skladu sa
standardima i normativima

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena praktiéna vjezba sa

usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

- Normativi i standardi u ugostiteljstvu
- Dekoracija i aranZiranje

- Tehnike posluzivanja hrane i pi¢a u baru
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Didakti¢ke preporuke za realizaciju modula

U cilju dostizanja predvidenih ishoda u¢enja preporucuje se kombinacija aktivnih metoda savremene nastave:
dijaloska, istraZivaCka, simulacija situacija, igra uloga,demonstracija i dr. Radi efikasnosti treba CeSce
primjenjivati razli¢ita nastavna sredstva: PowerPoint prezentacija,filmove i sl. Potrebno je podsticati grupni
rad i rad u paru radi uzajamne pomo¢i i saradnje. Jednom ili dva puta godinje treba dozvoliti uéenicima da
sami kreiraju ¢as (s odredenim operativnim ciliem). Preporucuje se &eS¢e kontrolisanje putem radnih listova
(bez ocjenijivanja) da bi u€enici korigovali svoje greSke i vrednovali svoje radove. Kori§¢enje razli¢itih izvora
znanja: enciklopedija, stru¢ne literature, interneta.

Okvirni spisak literature i drugih izvora

Divanovi¢ S.; Nicetin S., UsluZivanje sa praktiénom obukom, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva

Beograd, 2004.
Milicevié R., Prakti¢na nastava sa tehnologijom zanimanja, Centar za stru¢no obrazovanije, Podgorica, 2008.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi uéenicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savjeta, vazeée
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Pult za toCenje pic¢a 1
2. Kafemat 1
3. Case za razna pica (kompleti) 5
4, Solje za tople napitke (kompleti) 5
5. Taniiri za male obroke 10
6. Racunar sa internet konekcijom 1
7. Projektor 1
8. Projekciono platno 1
9. Stampad 1
7. Obavezni nacini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda uc¢enja

Provjeravanje postignuéa ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uCenika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignu¢a ucenika, odnosno dostizanja ishoda u¢enja vrsi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su: usmeno, pisano i prakti¢no.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionim

periodu.
Zakljuéna ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim

periodima.
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Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Strani jezik Il

Pripremni i zavrsni radovi u ugostiteljskim objektima za hranu i pi¢e
UsluZivanje hrane i pica

Ugostiteljsko poslovanje

Pripremanje koktela |

Pripremanije koktela I

Napomena:

U cilju usagladavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda ucenja, nastavnici su obavezni da zajedno vrse
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku se dostize osposobljavanjem za pravilno i stvaralacko usmeno i pisano
izraZzavanje i tumacenje koncepata, stavova i Cinjenica u svakodnevnoj komunikaciji, upotreba struéne
terminologije u usmenom i pisanom obliku, komunikacija kroz simulaciju situacija

Komunikacija na stranom jeziku se dostize osposobljavanjem za razumijevanje i pravilno izrazavanje kroz
upotrebu struéne terminologije u usmenom i pisanom obliku, komunikaciju kroz simulaciju situacija
Matematicka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji se dostizu kroz
primjenu matematickih miSljenja u rieSavanju problema u nizu razli€itih svakodnevnih situacija, dok se kroz
osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji podrazumijevaju sposobnost i spremnost upotrebe
znanja, nacina rada i tehnika, koji se koriste u nauci da bi se objasnio svijet prirode kao odgovor na ljudske
potrebe i Zelje

Digitalna kompetencija podrazumijeva koriSéenje informaciono-komunikacione tehnologije za svakodnevni
rad kao i u komunikaciji kroz upotrebu radunara za pronalaZenje, procjenu, ¢uvanje, stvaranje, prikazivanje i
razmjenu informacija,upotrebljava namjenski softver prilikom primanja porudzbine, simulacija situacija.

UCiti kako uCiti podrazumijeva sposobnost i umijeCe organizovanja, uredivanja i upravijanja vlastitim
vremenom, sticanje, procesuiranje, ocjenjivanje novih znanja, primjenu novog znanja i vjestina u raznim
segmentima zivota. Dakle, kompetenciia u organizovanju vlastitog ucenja, upravljanja vremenom i
informacijama

Socijalna i gradanska kompetencija podrazumijevaju podsticanje timskog rada kroz razvoj liénih,
meduljudskih i medukulturalnih sposobnosti koji omoguéavaju pojedincima da na efikasan i konstruktivan
nacin uCestvuju u druStvenom Zivotu i radu, posebno u drustvima koja se sve viSe mijenjaju, u cilju rjeSavanja
konflikata ukoliko je to potrebno

Smisao za inicijativu i preduzetniStvo se dostize kroz osposobljavanje pojedinca da ideje pretvori u djelo, kao
i sposobnost planiranja, vodenja i evaluacije projekata radi ostvarivanja ciljeva, $to ujedno podrazumijeva
prihvatanje odgovornosti za vlastite postupke bilo pozitivne ili negativne, razvijanje strateSke vizije,
postavljanje cilieva i njihovo dostizanje, te motivisanost za uspjeh

KulturoloSka svijest i ekspresija (razvoj svijesti o vaznosti stvaralatkog izraZzavanja ideja, iskustava i emocija
u nizu umjetnosti i medija ukljuCujuci muzicku, scensku, knjizevnu i vizuelnu umjetnost)
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3.2.7. STRANI JEZIK I/ 1l

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:
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Oblici nastave Kredit
reditna
A Teorijska Vies Prakti¢na Ukupno vrijednost
jezbe
nastava nastava
M 72 72 4
2. Cilj modula:

- Razvijanje jezitkih kompetencija: govor, pisanje, Citanje i sluanje i komunikaciju na stranom jeziku, na nivou

B1.1, koja ¢e uceniku omoguciti jednostavnu upotrebu jezika na jezicki prihvatljiv nacin.

3. Ishodi ucenja

Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:

1.

ok wnd

Razumije srednje dug i srednje slozen autentiéni slusani tekst
Razumije srednje dug i srednje slozen pisani autentiéni tekst
Sastavi srednje dug i srednje sloZen tekst
Govori srednje dug i srednje sloZen tekst
UCestvuje u srednje dugom i srednje slozenom razgovoru
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Ishod 1 - U&enik Ce biti sposoban da

Razumije srednje dug i srednje slozen autentiéni slusani tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

. PokaZe razumijevanje srednje dugog i srednje
slozenog autenti¢nog teksta

Srednje dug i srednje sloZen autenti€ni tekst: od
200 do 250 rijeci

. lzdvoji glavnu poruku teksta kao i osnovne i
specifiéne informacije

. Uodi uticaj intonacije na poruku koja se Zeli prenijeti

. Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke strukture: perfekat / imperfekat glagola ,
kondicional prezenta, konjuktiv prezenta, gerund i
particip prezenta, pasiv, relativne zamjenice, indirektni
govor u prezentu, hipoteticka re¢enica/uslov ostvarljiv,
uzro€na reéenica, finalna re€enica, posliedi¢na
reCenica

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druzenja
Dom i okruzenje: drustvo, kultura, ekologija

Slobodno vriieme, zabava i sport: TV i Internet

Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

Skola i obrazovanje: vrste i izbor zanimanja

Kupovina: odjevni predmeti, moda

Zdravlje: bolesti i povrede

Putovanja: turisticka propaganda, smjestaj i prevozna sredstva

- UsluZne djelatnosti: preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razli¢itim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanje i posluzivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 2 - U&enik Ce biti sposoban da

Razumije srednje dug i srednje slozen pisani autentiéni tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Pokaze razumijevanije srednje dugog i srednje
sloZzenog pisanog autenti¢nog teksta

Srednje dug i sloZeni slozeni pisani tekst autenti¢ni
tekst: od 200 do 250 rijeCi

2. lzdvoji glavnu poruku teksta kao i osnovne i
specificne informacije u tekstu

3. Pokaze razumijevanje srednje dugog i srednje
slozenog teksta stru¢ne tematike

4. Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke strukture: perfekat / imperfekat glagola,
kondicional prezenta, konjuktiv prezenta, gerund i
particip prezenta, pasiv, relativne zamjenice, indirektni
govor u prezentu, hipoteticka re¢enica/uslov ostvarljiv,
uzrocna reéenica, finalna re€enica, posliedi¢na
recenica

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

PredloZene teme

- Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druZenja

- Dom i okruzenje: drustvo, kultura, ekologija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: TV i internet

- Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

- Skola i obrazovanje: vrste i izbor zanimanja
- Kupovina: odjevni predmeti, moda

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, smjestaj i prevozna sredstva

- Usluzne djelatnosti: preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razliCitim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanie i posluZivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 3 - U&enik Ce biti sposoban da

Sastavi srednje dug i srednje slozen tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)
1. Oblikuje i napiSe srednje dug i srednje slozen Srednje dug i srednje slozen tekst: od 150 do 200
tekst opste ili strucne tematike i daje svoje rijeci
misljenje

2. Osmisli sadrzaj, organizuje i daje strukturu tekstu

3. Poveze niz re€enica u logi¢nu cjelinu

4. UCestvuje u srednje sloZenoj pisanoj interakciji
pimjenjujuci odgovarajuca drustveno-jezicka pravila

5. Koristi odgovarajuci opsti i strucni vokabular,
srednje sloZene jeziCke strukture i veznike,
primjenjujuci odgovarajuca pravopisna pravila

Gramaticke strukture: perfekat / imperfekat glagola ,
kondicional prezenta, konjuktiv prezenta, gerund i

6. Koristi gramatiCke strukture za postizanje ovog particip prezenta, pasiv, relativne zamjenice, indirektni
ishoda ucenja govor u prezentu, hipoteticka re¢enicaluslov ostvarljiv,
uzro¢na reéenica, finalna re€enica, posliediéna
reCenica

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

PredlozZene teme

- Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druZenja
- Dom i okruzenje: drustvo, kultura, ekologija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: TV i Internet

- Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

- Skola i obrazovanje: vrste i izbor zanimanja

- Kupovina: odjevni predmeti, moda

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistika propaganda, smjestaj i prevozna sredstva

- Usluzne djelatnosti: preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razli¢itim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanie i posluZivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 4 - U&enik Ce biti sposoban da

Govori srednje dug i srednje slozen tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Osmisli, oblikuje i izgovara srednje dug i srednje
slozen tekst opste i struCne tematike

Srednje dug i srednje sloZen tekst: od 200 do 250
rijeci

2. Obrazlozi svoje mislienje i prepri¢a dogadaje

3. Koristi odgovarajuci opsti i struéni vokabular,
srednje sloZene jezi¢ke strukture i veznike

Strucni vokabular:

- vrste obroka koji se posluzuju u prevoznim
sredstvima i hotelskim sobama

jela koja se posluzuju u prevoznim sredstvima i
hotelskim sobama

oprema i inventar koji se koriste u procesu
usluzivanja u hotelskim sobama

instrumenti ponude i prodaje i nacini prijema
porudzbine

sadrzaj robe u mini baru

4. Pravilno izgovara rije¢i uz odgovarajuéu intonaciju

5. Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke strukture: perfekat / imperfekat glagola ,
kondicional prezenta, konjuktiv prezenta, gerund i
particip prezenta, pasiv, relativne zamjenice, indirektni
govor u prezentu, hipotetiCka re¢enical/uslov ostvarljiv,
uzro€na reéenica, finalna re€enica, posliediéna
reCenica

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druZenja

- Dom i okruzenje: drustvo, kultura, ekologija

Slobodno vrijeme, zabava i sport: TV i Internet

- Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

Skola i obrazovanije: vrste i izbor zanimanja

Kupovina: odjevni predmeti, moda

Zdravlje: bolesti i povrede

Putovanja: turisticka propaganda, smjestaj i prevozna sredstva
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Ishod 4 - UCenik ¢e biti sposoban da
Govori srednje dug i srednje slozen tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

- UsluZne djelatnosti : preporucivanije i prodaja hrane i pica u razliéitim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanie i posluZivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina

81



OP - Restorater

Ishod 5 - U&enik Ce biti sposoban da

Ucestvuje u srednje dugom i srednje slozenom razgovoru

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Zapoéne, odrzi i zavrSi srednje dug i srednje
sloZen razgovor o nedovoljno poznatim opstim i
struénim temama

Srednje dug i srednje sloZen razgovor: od 200 do
250 rijeci

2. Postavi i odgovori na pitanje iz teksta

3. Koristi odgovarajuci opsti i struéni vokabular,
srednje slozene jezicke strukture i veznike

Struéni vokabular:

Nacini prijema porudzbine u rum-servisu: ,kruska-
kvaka“, direktno u sobi, putem sobnog informatora,
putem recepcije

Specijalna jela: kavijar, Skoljke, rakovi, kamenice,
puzevi, artiCoke, Zablji bataci, Spargle i dr.

Kokteli: aperitivni, dizestivni, pjenuSavi, bezalkoholni,
duga i kratka pica

Specijalna i nacionalna crnogorska jela
Uloga i zadatak usluznog osoblja kod bife stola

Prezentacija i prodaja deset koktela iz IBA-sektora

4. Pravilno izgovara glasove uz odgovarajucu
intonaciju

5. Aktivno uéestvuje u razgovoru o nedovoljno
poznatim opstim i struénim temama primjenjujuci
odgovaraju¢a drustveno-jezicka pravila

Aktivno ucestvuje u razgovoru:

- zapoc€ne i odrZi razgovor o pro$lim, sadasnjim i
budu¢im zbivanjima

- opiSe licnost, predmet , mjesto, situaciju, dogadaj i sl.

- prilikom izlaganja navede bitne elemente, rezimira,
donosi zakljucke

- izrazi emocije (radost, Zaljenje, iznenadenje i dr.)

- kritikuje, savjetuje, iznosi pretpostavke

- izrazi (ne)dopadanie, (ne)slaganje, sugestiju

- trazi i daje informacije

- trazi, daje il odbija dozvolu

- ucestvuje u raspravi o bliskim temama iz
svakodnevnog li¢nog i profesionalnog Zivota

Stru¢ne teme:

Posluzivanje hrane i pi¢a u razli¢itim prevoznim
sredstvima i hotelskim sobama

- preporuci jela u skladu sa zeljama gosta

- preporuci jela ako je gost alergi¢an ili ima
intoleranciju na neku hranu ili zagine

- navede sastojke jela koja se posluzuju prevoznim
sredstvima i hotelskim sobama kao i vrste termicke
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Ishod 5 - U&enik Ce biti sposoban da

Ucestvuje u srednje dugom i srednje slozenom razgovoru

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

obrade

Prezentacija i posluzivanje specijalnih i nacionalnih

jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjesavina

- informie o specijalnim crnogorskim, nacionalnim
jelima
- preporui jelo u skladu sa Zeljama gosta

- preporuci koktel i navede njegove sastojke

6. Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke strukture: perfekat / imperfekat glagola ,
kondicional prezenta, konjuktiv prezenta, gerund i
particip prezenta, pasiv, relativne zamjenice, indirektni
govor u prezentu, hipoteticka re€enical/uslov ostvarljiv,
uzro€na reéenica, finalna re€enica, posliediéna
reCenica

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druZenja

- Dom i okruzenje: drustvo, kultura, ekologija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: TV i Internet

- Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

- Skola i obrazovanje: vrste i izbor zanimanja
- Kupovina: odjevni predmeti, moda

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistika propaganda, smjestaj i prevozna sredstva

- Usluzne djelatnosti: preporuéivanje i prodaja hrane i pica u razliéitim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanje i posluzivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

Preporucuju se komunikativna metoda i metode aktivne nastave, j. one koja upucuje na realizaciju zadatka .
Preporucene didakti¢ke aktivnosti su sliedece: rad u grupama, rad u paru, igranje uloga, simulacija situacije,
ucenje putem otkri¢a, analiza udzbenickog teksta, pretraZivanje baze podataka, gostujuci predavaé na ¢asu —
struénjak za predmetnu temu, izrada ppt prezentacija i panoa i sl. Preporuéuje se formativno pracenje
postignuéa u ucenju (bez ocjenjivanja) radi lakSe evaluacije i samoevaluacije uz unaprijed postavijene
cilieve/ishode. Osim prethodnog, u pravcu postizanja kvalitetnog i trajno ste¢enog znanja, neophodno je
ostvariti i korelaciju medju razliCitim modulima. KoriS¢enje razliCitih izvora znanja: enciklopedija, stru¢ne
literature, interneta. Teme se biraju u skladu sa uzrastom ucenika, vode¢i rauna o korelaciji s drugim
predmetima i planiranim stru¢nim kompetencijama uéenika.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

za francuski jezik:

Germain C., Les stratégies d’apprentissage, Clé International, Paris, 1996.

Lancien T., Le multimedia, Clé International, Paris, 1998.

Vigner G., Enseigner le francais comme langue seconde, CIé International, Paris, 2001.

Laloy J-R. &. Dany M., L’hotellerie et le tourisme, Hachette, Paris,1980.

Renner M. & Tempesta A., Le francais de I'hétellerie et de la restauration, Clé International, Paris, 1992.

Latifi M., L’hotellerie en frangais, Didier-Hatier, Paris, 1993.

Corbeau S.; Dubois S.; Penfornis.; Semichon J-L., Hotellerie/Restauration.com, Clé International, Paris,
2006.

Descotes-Genon C.; Szilagyi E., Service comprise. Pug-flem, Grenoble, 1995.

Cholvy J., En cuisine, CIé international, Paris, 2014.

za italijanski jezik:

Balboni P., Educazione bilingue, Guerra Edizioni, Soleil, Prugia, 1999.

Diadori P., Insegnare italiano per stranieri, La Nuova ltalia, Firenze, 2001.

Mazzota P., (ur.): Europa, lingue e istruzione primaria, Plurilinguismo per il bambino italiano-europeo, UTET,
Torino, 2002.

Quadro comune europeo di riferimento per le lingue: apprendimento, insegnamento, valutazione, La Nuova
Italia, Oxford, Firenze, 2002.

Vedovelli M., L'italiano degli stranieri. Storia, attualita e prospettive, Carocci, Roma, 2002.

Vedovelli M., Guida all'italiano per stranieri, Carocci, Roma, 2002.

ZajedniCki evropski okvir za Zive jezike: uCenje, nastava, ocjenjivanje, Ministarstvo prosvjete i nauke
Republike Crne Gore, Podgorica, 2003.

za njemacki jezik:

Dahlhaus B., Fertigkeit Horen, Langenscheidt, Minchen, 1994.

Gemeinsamer europaischer Referenzrahmen fiir Sprachen: lernen, lehren, beurteilen, Langenscheidt,
Miinchen, 2001.

Glabionat; Mdiller; Rusch; Schmitz; Wertenschlag, Profile deutsch, Gemeinsamer européischer
Referenzrahmen, Langenscheidt, Miinchen 2001.

Ehlers S., Literarische Texte lesen lernen, Klett Edition Deutsch als Fremdsprache, Miinchen, 1992.

Neuner G.; Hunfeld H., Methoden des fremdsprachlichen Deutschunterrichts, Langenscheidt, Berlin, 1997.
Rud W.; Tomaszewski A., Grammatik mit Sinn und Verstand, Klett Edition Deutsch, Miinchen, 1993.
Sekularac B., Provjera znanja ugenika kao sastavni dio nastavnog procesa, u: Strani jezik u nastavi, Niksi¢,
1992.

Sotra T., Interkulturalni pristup: Izazov u nastavi stranih jezika, savremene tendencije u nastavi stranog
jezika, Niksi¢, 2001.

84



OP - Restorater

za ruski jezik:

- Lep6a . B., MpenogaeaHune MHOCTPaHHbIX S3bIKOB B cpeaHen wkone, Obime Bonpockl meToauku, Mocksa,
Boicwas wkona, 1974.

- Koctomapos B. I'.; Mutpodharosa O. 1., MeToanyeckoe pykoBOACTBO ANsi NpenogaBaTenen pycekoro Aablka
uHocTpaHuam, Mockea, «Pycckuit s3blk», 1977,

- BbapaHosa M. T., MeToauka pycckoro s3bika, Mockea, «IpocseLleHuney, 1990.

- [esnh-PomaHoBa B., Pycku jesuk, npupyyHuk 3a pa3rosop, 3aBog 3a ybeHuke, beorpaa, 1996.

- Konuapesuh K., CaBpemeHn yLbeHnk ctpaHor pyckor jesuka. CTpykTypa 1 cagpxaj, beorpag, 2002.

- Konuapesuh K., CaBpemeHa HacTaBa pycKor jesuka (cagpxaju, opraHusauuja, obnuum), beorpag, 2004. (3a
CcBe eTane)

- Kupwosa M.; Kepkes [., FoBopum no-pyccku 1 nepesogum -1, Mogropuua, 2006.

- Kupwosa M.; Kepkes [l., FoBopum no-pyccku u nepesogum — 2, Mogropuua, 2008.

- OcHose 3a 06HOBY HacTaBHMX NfaHOBa ¥ Nporpama 3a cpefte wkone, Mogropuua, 2003.

- CnoBeHaukm nporpam HeMauKor je3nka 3a cpearbe Wwkone, Jbybrbana, 2003.

- Haupt nporpama Peny6nuke Cpbuje, beorpag, 2003.

- Haymosuh T., Pyckn je3auk, cTpy4Hu TekcToBu, 1-4. Paspen YrocTUTErbCKO-TYPUCTMUKe LUKONe, 3aBod 3a
yLi6eHuke, beorpag,.

- Tlojnyp P., Pycku jeauk, cTpy4Hm TekcToBm 1-4. pa3peq TproBuHcke Lukone, 3asop 3a yubenuke, beorpag.

- Haymosuh T., Pycku jesuk, CTPy4HM TEKCTOBW 3a 2. paspen YroCTUTEIbCKO-TYpUCTUYKE Likone, 3aBOA 3a
yLi6eHuke, beorpag,.

- Little D. i Perclova R., Zajednicki evropski okvir za Zive jezike, Podgorica, 2003.

- Little D. i Perclova R., Evropski jezicki portfolio za nastavnike i mentore, Podgorica, 2003.

Gramatike:

za francuski jezik:

- Maheo-Le Coadic M.; Reine M.; Poisson-Quinton S., Grammaire Expliquée du Francais, CIé International,
Paris , 2002.

- Gregoire M., Grammaire Progressive du frangais, CIé International, Paris, 2003.

- Grevisse M., Le Bon usage, Duculot; Paris, 1986.

- M. Papi¢ M., Gramatika francuskog jezika, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Beograd, 1984.

- Vicher A., Grammaire progressive pour les adolescents, Clé International; Paris, 2002.

za italijanski jezik:

- Moderc S., Gramatika italijanskog jezika, Udruzenje nastavnika italijanskog jezika Srbije, Beograd, 2004.
- Jernej J., Konverzacijska gramatika italijanskog jezika, Skolska knjiga, Zagreb.
- Trifone D., Grammatica della lingua italiana, Zanichelli, Bologna.

za ruski jezik:

- Mununkosuh Jb., MpakTukym 13 rpamaTuke pyckor jesuka, 3aBog 3a yubeHuke, beorpag, 2006.
- Mapojeswuh P., lpamaTuka pyckor jeanka 3a cpeatbe Wwkone, 3asog 3a yibeHuke, beorpag.
Rjecnici:

za francuski jezik:

- Dictionnaires le Robert : Le Petit Robert, dictionnaire de la langue frangaise, Clé International, Paris, 2000.

- Jovanovi¢ S. A. i saradnici, Savremeni francusko-srpskohrvatski re¢nik sa gramatikom, Prosveta, Beograd,
1991.

- Jovanovi¢ S. A. i saradnici, Savremeni srpskohrvgtsko-francuski recnik, Prosveta, Beograd, 1991.

- Putanec V., Francusko-hrvatski ili srpski rjecnik, Skolska knjiga, Zagreb, 1982.
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za italijanski jezik:

Deanovi¢ J., Italijansko-hrvatski rjecnik, Skolska knjiga, Zagreb.
Deanovic J., Hrvatsko-italijanski riecnik, Skolska knjiga, Zagreb.
Mauro D., Vocabolario della lingua italiana, UTET, Torino.

Klajn 1., Italijansko-srpski re¢nik, Nolit, Beograd.

Zingarelli, Vocabolario della lingua italiana, Zanichelli, Bologna.

za ruski jezik:

Munep M.; Metkosuh M.; Paguh-Oyrowuh M.; Bojoguh [.; Pycko-cpncku peyHuk n Cprncko-pycku peyHuK,
3aBof 3a ylbeHuke, beorpap.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi uCenicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savijeta, vazece
propise iz stru¢ne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Racunar sa internet konekcijom 1
2. Projektor 1
3. Projekciono platno 1
4. CD-player 1
5. UdZbenici stranih i domacéih izdavaéa-jezik struke po potrebi
7. Obavezni na€ini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda uéenja

Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uenika u dostizanju ishoda
uéenja.

Vrednovanje postignu¢a ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vrsi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su: usmeno i pisano .

Pisani zadaci, po jedan u polugodistu.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

Zaklju¢na ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju $kolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Pripremni i zavréni radovi u ugostiteljskim objektima za hranu i pi¢e
UsluZivanje hrane i pi¢a
Svecani prijemi
Specijalni nacini usluzivanja hrane i pi¢a
Tocionica pica i napitaka i usluZivanje malih obroka
86



OP - Restorater

Priprema alkoholnih i bezalkoholnih mje$avina
Osnove kuvarstva
Ugostiteljsko poslovanje

Napomena:

U cilju usagladavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda u¢enja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na stranom jeziku (osposobljavanje za razumijevanje i pravilno izraZzavanje kroz upotrebu
struCne terminologije u usmenom i pisanom obliku, sticanje jezickih znanja koja ¢e uceniku omoguditi
upotrebu stranog jezika na jezicki prihvatljiv na¢in, primjena komunikativnog i akcionog pristupa u nastavi
kroz simulaciju, igru po ulogama)

Digitalna kompetencija (upotreba informaciono-komunikacione tehnologije za interaktivno uéenje jezika ¢ime
se postize samostalnost u ucenju i osposobljavanje za samoevaluaciju, za PP prezentaciju sadrZaja opSte i
struéne tematike)

UCiti kako uciti (podsticanje u¢enika na samostalan rad i istrajnost u uéenju) osposobljavanje za proces
uCenja i istrajnost u uenju, organizovanje vlastitog ucenja ukljuéujuci efikasno upravljanje vremenom i
informacijama kako u samostalnom ucenju tako i pri u¢enju u grupi

Socijalna i gradanska kompetencija (podsticanje timskog rada, sticanje drustveno-kulturnih znanja, razvijanje
medukulturnih vjestina i stavova)

KulturoloSka svijest i ekspresija (razvijanje svijesti o vaznosti sopstvene kulture i kulture drugih naroda; razvoj
svijesti o lokalnoj, nacionalnoj i evropskoj bastini i njihovom mjestu u svijetu)
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1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:
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Oblici nastave

Razred Ukupno Kreditna
Teorijska Vies Prakti¢éna P vrijednost
jezbe
nastava nastava
] 72 108 144 324 18

VieZbe i praktiéna nastava: Odjeljenje se dijeli na grupe do 16 ucenika.

2. Cilj modula:

- Osposobljavanje za dogotovljavanije jela pred gostom, posluzivanje specijalnih jela, posluzivanje nacionalnih
jela, postavijanje izlozbenog stola za samoposluZivanje, posluzivanje u hotelskim sobama i posluzivanje na
prevoznim sredstvima, u skladu sa standardima i pravilima struke.

3. Ishodi ucenja

Po zavrsetku ovog modula ucenik ¢e biti sposoban da:
1.

2.
3.

o

Dogotovljava jela pred gostom koristeci razli¢ite tehnike i pribor

PosluZi specijalna jela na odgovarajuce nacine sa odgovarajucim priborom i tehnikom rada
Posluzi nacionalna jela na odgovarajuci nacin u skladu sa nacionalnim specifiénostima, odgovarajuéim

priborom i tehnikom rada

Postavi izloZbeni sto u skladu sa standardima i vrstama jela i usluZi goste
UsluZi hranu i pi¢a u hotelskim smjeStajnim jedinicama na odgovarajuci nacin
PosluZi hranu i pice na razli€itim prevoznim sredstvima na adekvatan nacin u skladu sa prevoznim

sredstvom
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Ishod 1 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Dogotovljava jela pred gostom koriste€i razli¢ite tehnike i pribor

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni vrste jela koje se pripremaju i
dogotovljavaju pred gostom

2. Objasni tehniku pripreme i dogotovljavanja jela Dogotovljavanje jela pred gostom: flambiranje,
pred gostom filiranje i tranSiranje, fond

3. Objasni potreban inventar i pribor za pripremu i
dogotovljavanje jela pred gostom

4. Demonstrira razlicite tehnike pripreme i
dogotovljavanja jela pred gostom koristeci
adekvatan inventar i pribor

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa
usmenim obrazloZenjem.

PredloZene teme

- Oprema i namjestaj

Inventar za usluZivanje

Tehnike dogotovljavanja jela pred gostom

Poslovna komunikacija

Bonton
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Ishod 2 - Ugenik ¢e biti sposoban da
Posluzi specijalna jela na odgovarajuce nacine sa odgovarajuc¢im priborom i tehnikom rada

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Specijalna jela: kavijar, Skoljke, rakovi, kamenice,

1. Navede i objasni vrste specijalnih jela puzevi, artiCoke, Zablji bataci, Spargle i dr.

2. Objasni namjenu pribora za usluZzivanje specijalnih
jela

3. Poveze odgovarajuéi pribor sa razli¢itim specijalnim
jelima

4. Demonstrira usluzivanje specijalnih jela na
odgovarajuéi na¢in sa odgovarajucim tehnikama i
priborom

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa
usmenim obrazloZenjem.

PredloZene teme

Inventar za usluZivanje

Tehnike usluzivanja specijalnih jela

Poslovna komunikacija

Bonton
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Ishod 3 - UCenik ¢e biti sposoban da

Posluzi nacionalna jela na odgovarajuéi naéin u skladu sa nacionalnim specificnostima, odgovarajucim
priborom i tehnikom rada

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, uCenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni razlike u nacionalnim kuhinjama

2. Objasni namjenu pribora za usluZivanje Nacionalna jela: crnogorska i znaCajnije
nacionalnih jela internacionalne kuhinje

3. Poveze odgovarajuéi pribor sa razli¢itim
nacionalnim jelima

4. Demonstrira usluZivanje nacionalnih jela na
odgovarajuéi nacin sa odgovarajuéim tehnikama i
priborom

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa
usmenim obrazloZenjem.

PredloZene teme

Inventar za usluZivanje

Tehnike usluzivanja nacionalnih jela i pi¢a

Poslovna komunikacija
Bonton
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Ishod 4 - UCenik ¢e biti sposoban da

Postavi izlozbeni sto u skladu sa standardima i vrstama jela i usluzi goste

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni znacaj, prednosti i nedostatke primjene
izloZbenog stola

2. Navede pravila postavljanja izloZbenog stola, u
skladu sa specifiCnostima

3. Objasni ulogu i zadatak usluznog osoblja kod
izlozbenog stola

4. Demonstrira pravilno postavljanje izloZbenog stola i
usluZivanja gostiju

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa
usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

Oprema i namjestaj

Inventar za usluZivanje

Tehnike postavljanja izlozbenog stola

Poslovna komunikacija

Bonton
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Ishod 5 - UCenik ¢e biti sposoban da

Usluzi hranu i pi¢e u hotelskim smjestajnim jedinica na odgovarajuéi nacin

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni pojam i znaCaj usluZivanja hrane i pi¢a u
hotelskim sobama

Opise prostorije, opremu i inventar koji se koriste u
procesu usluZivanja u hotelskim sobama

Objasni instrumente ponude i prodaje i naéine
prijema porudzbine

Nacini prijema porudzbine: ,kruska-kvaka®, direktno u

sobi, putem sobnog informatora, putem recepcije

Navede sadrZaj robe u mini baru i nacin pra¢enja
potroSnje

Demonstrira priiem porudzbine, usluzivanje hrane i
pi¢a u sobi

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4. Za kriterijum 5, potrebna je ispravno uradena praktiéna vjezba sa

usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

- Oprema i namjestaj

Inventar za usluZivanje

Tehnike usluzivanja hrane i pica u sobama

Poslovna komunikacija

Bonton
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Ishod 6 - UCenik ¢e biti sposoban da

Posluzi hranu i piée na razli¢itim prevoznim sredstvima na adekvatan nacin u skladu sa vrstom prevoznog
sredstva

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, u¢enik treba da:

Kontekst

(Pojadnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni specifiénosti pruzanja usluga hrane i pi¢a
na prevoznim sredstvima u odnosu na klasiche
objekte

Prevozna sredstva: voz, brod, avion, autobus

Objasni specifiCnosti pruzanja usluga hrane i pi¢a u
vozovima

Objasni specifiCnosti pruZanja usluga hrane i pi¢a
na brodovima

Objasni specifiénosti pruzanja usluga hrane i pi¢a u
avionima i autobusima

Demonstrira usluZivanje hrane i pi¢a u razli¢itim
prevoznim sredstvima na odgovarajuci nacin

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4. Za kriterijum 5, potrebna je ispravno uradena praktiéna vjezba sa

usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

- Oprema i namjestaj

Inventar za usluZivanje

Poslovna komunikacija
Bonton

Tehnike usluzivanja hrane i pi¢a na prevoznim sredstvima
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- U cilju dostizanja predvidenih ishoda ucenja preporuCuje se primjena nastavnih metoda usmijerenih na
aktivnost uenika (dijaloSka, istraZivacka, uCenje putem rjeSavanja problema, metode kreativnog pisanja,
projektno ucenje), PowerPoint prezentacije, izrada panoa sa odgovaraju¢im temama, simulacija,

demonstracija, rad u paru, rad u grupi, individualni rad i prakticni rad.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

- Krasavéi¢ M.; Nicetin S., Usluzivanje sa prakticnom nastavom, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva,

Beograd,
- Bulgji¢ V., Organizacija rada i tehnika poslovanja u ugostiteljstvu, Herceg Novi, 2009.
- Kovacevi¢ A.; Nikoli¢ M., Usluge u ugostiteljstvu, Meridian, Beograd, 1999.
- Lonéar M., Restoraterstvo, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Beograd, 2001.

1995.

- Valentié¢ B.; Maro3evi¢ |.; Kerémar J., Ugostiteljsko posluzivanje, Skolska knjiga, Zagreb, 1980.

- Manojlovi¢ V., Kuvar 923 plus, Grafo karton, Bijelo Polje, 2008.

- Vuki¢ M., Nacionalne gastronomije, Visoka hotelijerska Skola za strukovne studije, Beograd, 2009.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi u¢enicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savijeta, vazece

propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Kolica za flambiranje 1-2
2. Inventar za flambiranje 1-2
3. Inventar za tranSiranje 4-6
4, Inventar za filiranje 4-6
5. Inventar za fondi 2-4
6. Pribori za specijalna jela 12
1. Inventar za posluZivanje nacionalnih jela 12
8. Inventar za postavljanje izlozbenog stola 1-2
9. Inventar za posluZivanje u hotelskim sobama 4-6
10. Racunar 1
1. Projektor 1
12. Projekciono platno 1

7. Obavezni na€ini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda uéenja

- Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja ucenika u

ucenja.
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Vrednovanje postignuca ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vrsi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u€enja pojedinacno.

Kriterijumi za ocjenjivanje za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj
ocjeni, utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su: usmeno, pisano i prakti¢no.

Zaklju¢na ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

Zakljuéna ocjena na kraju nastavne godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju 8kolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Strani jezik Il

Pripremni i zavréni radovi u ugostiteljskim objektima za hranu i pi¢e
UsluZivanje hrane i pi¢a

Svec€ani prijemi

Osnove kuvarstva

Ugostiteljsko poslovanje

Napomena:

U cilju usagladavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda u¢enja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku (pravilno komunicira na maternjem jeziku i izrazava se usmeno i pisano u
radu kroz neposrednu komunikaciju sa gostima i zaposlenim osobljem)

Komunikacija na stranom jeziku (usmeno i pisano se izrazava na stranom jeziku u nizu razlicitih situacija,
kroz komunikaciju sa inostranim gostima i zaposlenim osobljem)

Matematicka kompetencija i osnovne kompetencie u prirodnim naukama i tehnologiji (primjenjuje
matematicka miSljenja u rjeSavanju problema u nizu razli¢itih situacija; primjenjuje znanja iz prirodnih nauka i
tehnologija u okviru predvidenih poslova)

Digitalna kompetencija (koristi informaciono-komunikacione tehnologije u radu)

Uciti kako uciti (primjenjuje proces ucenja i istrajnost u u¢enju, organizuje vlastito uéenje ukljudujuéi efikasno
upravljanje vremenom i informacijama kako u samostalnom uéenju tako i pri u¢enju u grupi)

Socijalna i gradanska kompetencija (uCestvuje na efikasan i konstruktivan nacin u drudtvenom Zivotu i radu, u
ciliu rieS8avanja konflikata ukoliko je to potrebno)

Smisao za inicijativu i preduzetnidtvo (pretvori ideje u djelo, ukljuci stvaralastvo, inovativnost i preuzme rizik u
realizaciji poslova)

KulturoloSka svijest i ekspresija (razumije vaznosti stvaralackog izrazavanja ideja, iskustava i emocija u
umjetnosti i medijima)
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3.2.9. PRIPREMANJE KOKTELA |

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:

Oblici nastave .
Razred Ukupno AT
Teorijska Vies Prakti¢éna P vrijednost
jezbe
nastava nastava
i 12 60 36 108 6

VieZbe i praktiéna nastava: Odjeljenje se dijeli na grupe do 16 ucenika.

2. Cilj modula:

- Osposobljavanje za pripremanje, aranZiranje i serviranje alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina-koktela, u
skladu sa recepturom i tehnikama rada.

3. Ishodi ucenja

Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:

1. Odabere odgovarajuéi barski inventar za izradu mjeSavina — koktela

2. Pripremi radno mjestu za izradu mjeSavina — koktela

3. Pripremi odgovarajuce dekoracije u skladu sa vrstom koktela

4. Pripremi, aranzira i servira alkoholne i bezalkoholne mje$avine — koktele, u skladu sa recepturom i
tehnikama rada
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Ishod 1 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Odabere odgovarajuéi barski inventar za izradu mjeSavina — koktela

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. IzvrSi pravilan odabir barskog pribora za izradu
mjeSavina, u skladu sa recepturom

2. Odabere odgovarajuéu ¢asu za sipanje mjeSavine,
u skladu sa vrstom i tipom mjeSavine

3. Pripremi pribor i alat za rad, u skladu sa
recepturom

4. Demonstrira odabir i pripremu barskog inventara za
izradu mjeSavina na zadatom primjeru

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa
usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

- Barski inventar
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Ishod 2 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Pripremi radno mjestu za izradu mjeSavina — koktela

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Napravi plan rasporeda inventara za izradu
mjeSavina

2. Sortira pi¢a po vrsti i redosljedu upotrebe

3. Provjeri ispravnost uredaja i alata za izradu koktela
na zadatom primjeru

4. Demonstrira pripremu barskog pulta za izradu
mjeSavina na zadatom primjeru

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeraasanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, za kriterijume od 1 do 4 potrebne su ispravno
uradene prakticne vjezbe uz usmeno obrazloZenje.

Predlozene teme

- Barski pult

- Oprema i uredaji u barskom pultu
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Ishod 3 - UCenik ¢e biti sposoban da
Pripremi odgovarajuce dekoracije u skladu sa vrstom koktela

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni upotrebu namirnica u izradi dekoracija za
izradu koktela

2. Objasni kriterijume izrade dekoracija za koktele

3. Objasni tehnike rada za izradu dekoracija

4. Demonstrira pripremu dekoracija za izradu
mjeSavina na zadatom primjeru

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa
usmenim obrazloZenjem.

PredloZene teme

- Namirnice za izradu dekoracija

- Tehnika rada za izradu dekoracija
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Ishod 4 - U&enik Ce biti sposoban da

Pripremi, aranzira i servira alkoholne i bezalkoholne mjesavine - koktele, u skladu sa recepturom i
tehnikama rada

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, u¢enik treba da:

Kontekst

(Pojadnjenje oznacenih pojmova)

1. OpiSe osnovne karakteristike alkoholnih i
bezalkoholnih pi¢a koja se koriste za izradu
mjesavina - koktela

Alkoholna i bezalkoholna piéa koja se koriste za
izradu mjesavina - koktela: aperitivni kokteli (before
dinner), diZestivni kokteli (after dinner), kratka pic¢a
(short drinks), duga pi¢a (long drinks), pjenuSavi kokteli
(sparkling), pi¢a fantazije (fansy drinks), bezalkohini
kokteli (non alkoholic) i dr.

2. Objasni kriterijume za mijeSanje pica na osnovu
njihovog sastava

3. Odabere sastojke mjeSavina, u skladu sa
recepturom

4. QObjasni recepturu i nacin pripreme mjeSavine

5. Odabere odgovarajuéu ¢adu za sipanje mjeSavine,
u skladu sa vrstom i tipom mjeSavine

6. Pravilno rukuje barskim priborom

7. lzvrsi pripremu mjeSavine, u skladu sa standardima
opste urednosti u radu

8. Napravi koktel sa odgovarajuéim izgledom i
ukusom

9. Napravi koktel u vremenskom periodu od 4 do 6
minuta

10. Pravilno prezentuje koktel

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume 1, 2 i 4. Za kriterijume 3
vjezbe sa usmenim obrazloZenjem.

,5,6,7,8,9i 10, potrebne su ispravno uradene prakti¢ne
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Didakti¢ke preporuke za realizaciju modula

U cilju dostizanja predvidenih ishoda u¢enja preporucuje se kombinacija aktivnih metoda savremene nastave:
dijaloska, istrazivacka, simulacija situacija, igra uloga, demonstracija i sl. Radi efikasnosti treba CeSce
primjenjivati razliCita nastavna sredstva: PowerPoint prezentacija, filmove i sl. Potrebno je podsticati grupni
rad i rad u paru radi uzajamne pomo¢i i saradnje. Jednom ili dva puta godinje treba dozvoliti uéenicima da
sami kreiraju Cas (s odredenim operativnim ciljem ). Preporu€uje se ¢eS¢e kontrolisanje putem radnih listova
(bez ocjenijivanja) da bi u€enici korigovali svoje greSke i vrednovali svoje radove. Kori§¢enje razli¢itih izvora
znanja: enciklopedija, stru¢ne literature, interneta.

Okvirni spisak literature i drugih izvora

Bulaji¢ V.; Organizacija rada i tehnika poslovanja u ugostiteljstvu, Herceg Novi, 2009.

KrasavCi¢ M.; Niéetin S., Usluzivanje sa prakticnom nastavom, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva
Beograd, 1995.

KrasavCi¢ M., Menadzment barova i kazina, Visoka hotelijerska Skola strukovnih studija, Beograd, 2011.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuci u€enicima udzbenike odobrene od strane nadleZznog Savjeta, vazeée
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaiji Kom.
1. TocCionica pica sa uredajima i opremom 1
2. Barski inventar (komplet) 2
3. Inventar u ugostiteljstvu (staklo-razne ¢aSe, komplet) 2
4, Inventar u ugostiteljstvu (krpe za poliranje) 5
5. Racunar sa internet konekcijom 1
6. Projektor 1
7. Projekciono platno 3
8. Stampad 1

7. Obavezni nacini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda ucenja

Provjeravanje postignuéa ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uCenika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignuca ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vrsi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su: usmeno, pisano i prakti¢no.

Zaklju¢na ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionim
periodu.

Zakljuéna ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.
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Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula
Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Strani jezik Il

Preduzetnistvo

Pripremni i zavrSni radovi u ugostiteljskim objektima za hranu i pice
Usluzivanje hrane i pi¢a

Ugostiteljsko poslovanje

Pripremanije koktela I

Todionica pica

UsluZivanje hrane i pica

Napomena:

U cilju usagladavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda u¢enja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku se dostize osposobljavanjem za pravilno i stvaralacko usmeno i pisano
izrazavanje i tumacenje koncepata, stavova i Cinjenica u svakodnevnoj komunikaciji, upotreba struéne
terminologije u usmenom i pisanom obliku, komunikacija kroz simulaciju situacija

Komunikacija na stranom jeziku se dostiZze osposobljavanjem za razumijevanje i pravilno izraZzavanje kroz
upotrebu struéne terminologije u usmenom i pisanom obliku, komunikaciju kroz simulaciju situacija.
Matematicka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji se dostize kroz
primjenu matematickih miSljenja u rieSavanju problema u nizu razli¢itih svakodnevnih situacija, dok se kroz
osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji podrazumijevaju sposobnost i spremnost upotrebe
znanja, nacina rada i tehnika, koji se koriste u nauci da bi se objasnio svijet prirode kao odgovor na ljudske
potrebe i Zelje

Digitalna kompetencija podrazumijeva koriSéenje informaciono-komunikacione tehnologije za svakodnevni
rad kao i u komunikaciji kroz upotrebu radunara za pronalaZenje, procjenu, ¢uvanje, stvaranje, prikazivanje i
razmjenu informacija,upotrebljava namjenski softver prilikom primanja porudzbine, simulacija situacija.

UCiti kako uditi podrazumijeva sposobnost i umijeée organizovanja, uredivanja i upravljanja vlastitim
vremenom, sticanje, procesuiranje, ocjenjivanje novih znanja, primjenu novog znanja i vjestina u raznim
segmentima Zivota. Dakle, kompetencija u organizovanju vlastitog ucenja, upravljanja vremenom i
informacijama

Socijalna i gradanska kompetencija podrazumijeva podsticanje timskog rada kroz razvoj liénih, meduljudskih i
medukulturalnih sposobnosti koji omogucéavaju pojedincima da na efikasan i konstruktivan nadin ucestvuju u
drustvenom Zivotu i radu, posebno u drustvima koja se sve viSe mijenjaju, u cilju rjeSavanja konflikata ukoliko
je to potrebno

Smisao za inicijativu i preduzetniStvo se dostize kroz osposobljavanje pojedinca da ideje pretvori u djelo, kao
i sposobnost planiranja, vodenja i evaluacije projekata radi ostvarivanja ciljeva, $to ujedno podrazumijeva
prihvatanje odgovornosti za vlastite postupke bilo pozitivne ili negativne, razvijanje strateSke vizije,
postavljanje cilieva i njihovo dostizanje, te motivisanost za uspjeh

Kulturoloska svijest i ekspresija (razvoj svijesti o vaznosti stvaralatkog izrazavanija ideja, iskustava i emocija
u nizu umjetnosti i medija ukljuCujuci muzicku, scensku, knjizevnu i vizuelnu umjetnost)
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3.2.10. OSNOVE KUVARSTVA

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:

Oblici nastave .
Razred Ukupno AT
Teorijska Vies Prakti¢éna P vrijednost
jezbe
nastava nastava
1 36 36 2
2. Cilj modula:

- Osposobljavanje za ispravnu upotrebu osnovnih pojmova i struéne terminologije iz kulinarstva, tehnologije
izrade najpoznatijih kulinarskih proizvoda, crnogorskih nacionalnih specijaliteta, u skladu sa potrebama
preporucivanja i prijema porudZbine od gosta.

3. Ishodi ucenja

Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:

1.

ok wnd

Koristi strunu terminologiju u ispravnom kontekstu

Poveze Zivotne namirnice sa primjenom u kulinarstvu

PoveZe odgovarajucu tehnologiju izrade jela sa jelima po grupama iz jelovnika

PoveZe odgovarajucu tehnologiju izrade jela sa sastavom i serviranjem klasiénih internacionalnih jela
PoveZe odgovaraju¢u tehnologiju pripreme crnogorskih nacionalnih jela sa sastavom i na¢inom
serviranja
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Ishod 1 - U¢enik ¢e biti sposoban da:

Koristi struénu terminologiju u ispravnom kontekstu

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni osnovne pojmove u kulinarstvu

2. Objasni terminologiju koji se odnosi na tehnologiju | Terminologija: konkase, panirati, marinirati, maskirat,
pripreme namirnica Semizirati

3. Objasni terminologiju koja se odnosi na termicke Termicke obrade namirnica: blanSiranje, pohovanje,
obrade namirnica sortiranje, restovanije, gratiniranje

4. PoveZe osnovne pojmove i termine iz kulinarstva
na zadatim primjerima

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

- Pojam, znaéaj i uloga kulinarstva
- Terminologija u kulinarstvu

- Termicke obrade namirnica
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Ishod 2 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Poveze zivotne namirnice sa primjenom u kulinarstvu

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)
1. Navede osnovne namirnice biljnog i Osnovne namirnice biljnog i Zivotinjskog porijekla

Zivotinjskog porijekla koje se koriste u kulinarstvu | u kulinarstvu: Zitarice, povrée, voce, mlijeko, jaja, meso

2. Objasni zna¢aj i primjenu namirnica biljnog Namirnice biljnog porijekla: korijenasto povrce,
porijekla u kulinarstvu zeleno povrce, salate

3. Objasni znaaj i primjenu namirnica zivotinjskog | Namirnice Zivotinjskog porijekla: teleCe meso, pilece
porijekla u kulinarstvu meso, ribe

4. PoveZe primjenu Zivotnih namirnica sa odredenim
vrstama jela na zadatim primjerima

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

Podjela povréa

Znacaj povrc¢a u ishrani

Termicka obrada povréa
- Razvrstavanje mesa

- Kombinovanje hrane
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Ishod 3 - UCenik ¢e biti sposoban da

Poveze odgovarajucu tehnologiju izrade jela sa jelima po grupama iz jelovnika

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Navede nacin pripremanja i serviranja hladnih
predjela

Hladna predjela: predjela od mesa i suhomesnatih
proizvoda, predjela od salata, predjela od sira

2. Navede nacin pripremanja, serviranja supa i orbi

3. Navede nacin pripremanja i serviranja toplih
predjela

Topla predjela: od jaja, tjestenine, mesa

4. Navede nacin pripremanja i serviranja riba-rakova

5. Navede nacin pripremanja i serviranja gotovih jela

Gotova jela: sote, pilav, ajmokac

6. Navede nacin pripremanja,serviranja pecenja

7. Navede nacin pripremanja i serviranja jela po
porudzbini

8. Navede nacin pripremanja i serviranja: jela sa
rostilja

9. Navede nacin pripremanja i serviranja: variva i
salate

10. Navede nacin pripremanja i serviranja poslastica

Poslastice: hladne i tople

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 10.

Predlozene teme

- Pisanje jelovnika i redosljed jela u jelovniku

- Znacaj serviranja jela po grupama-gangovima
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Ishod 4 - UCenik ¢e biti sposoban da

Poveze odgovarajucu tehnologiju izrade jela sa sastavom i serviranjem klasi¢nih internacionalnih jela

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Navede najpoznatije internacionalne kuhinje po
specifiénostima

2. Objasni najprepoznatljivija jela internacionalnih

kuhinja
3. Objasni osnovne karakteristike internacionalnih Internacionalne kuhinje: kineska, italijanska,
kuhinja francuska

4. Objasni uticaj internacionalnih kuhinja na razvoj
crnogorske kuhinje

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pismeni dokaz da je u¢enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

- Razvoj internacionalne kuhinje

- Savremena kuhinja
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Ishod 5 - U&enik Ce biti sposoban da

Poveze odgovarajucu tehnologiju pripreme crnogorskih nacionalnih jela sa sastavom i na¢inom serviranja

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Navede proizvode po kojima je Crna Gora
prepoznatljiva i koji se istiCu kroz razvoj
gastronomskog turizma

2. Navede najCesce koriS¢ene proizvode
mediteranske kuhinje i nain njihove primjene u
kulinarstvu

Mediteranski proizvodi: masline, maslinovo ulje,
Zucenica, riba, mekusci, Skoljke

3. Navede prepoznatljiva jela sa sjevernog podrucja
i nacin njihove pripreme

Prepoznatljiva jela sa sjevernog podruéja: katamak,
cicvara, popara, priganice, peenje ispod saca, kuvana
kastradina

4. Navede poznatija jela iz centralnog podrugja i
objasni njihov nacin serviranja

Jela iz centralnog podruéja: marinirani 8aran u ulju,
podgori¢ki popeci, rastan, sarma sa vinovom lozom,
japraci

5. Navede poslastice nase tradicionalne i moderne
kuhinje

Poslastice nasSe tradicionalne i moderne
kuhinje:crnogorske palacinke, rustule, rozada i dr.

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pismeni dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

Predlozene teme

- Ljekovitost mediteranske hrane —zlatni proizvodi
- Blago centralnog podrucja

- Slatki zalogaji nekad i sad
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Didakti¢ke preporuke za realizaciju modula

U ciliu dostizanja predvidenih ishoda uéenja preporuCuje se primjena metoda usmijerenih na aktivnosti
uCenika, kroz istrazivanja, rad u grupama, rad u parovima, individualni rad, studije sluaja, uCenja putem
otkri¢a, analiza udzdenickog teksta, pretrazivanje baze podataka, istrazivanje u medijateci, graficki prikaz,
gost na Casu- struénjak za predmetnu oblast, izrada ppt prezentacija i panoa sa odgovaraju¢im temama,
izrada projektnih zadataka osim prethodnog, u pravcu postizanja kvalitetnog i trajno steCenog znanja,
neophodno je ostvariti i korelaciju medu razli¢itim modulima.

Okvirni spisak literature i drugih izvora

Stojanovi¢ R.; Joki¢ J.; Petkovi¢ P., Kuvarstvo i poslasticarstvo sa praktiénom nastavom, Zavod za udzbenike
i nastavna sredstva, Beograd, 1997.

Vuki¢ M.; Porti¢ M., Hladna predjela, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Beograd, 2004.

Mitrovié M.; Gracun P.; Bukarica M.; Krsmanovi¢ B.; Kazanegra B.; Mitrovi¢ D.; PeSi¢ J.; KrijeStorac J.;
Vojvodi¢ M.; Jabu€anin V., Ukusi Cre Gore, Nova Pobjeda d.o.0. UdruZenje Sefova kuhinja Crne Gore,
Podgorica, 2016.

Pilipovi¢ —Jovi€i¢ O., Delikatesi za prefinjen ukus, Beoknjiga, Beograd, 2004.

Vuki¢ M.; Burisi¢ B., Povrée-hrana za dug zivot, Vojna Stamparija, Beograd, 1993.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuci uéenicima udzbenike odobrene od strane nadleZnog Savjeta, vazeée
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Racunar 1
2. Projektor 1
3. Projekciono platno 1
4, Pano 1
5. Slike, zapisi, radni materijal -
7. Obavezni na€ini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda ucenja

Provjeravanje postignuéa ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uenika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignu¢a ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vrsi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduje se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su: usmeno i pisano.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom

period.
Zaklju¢na ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionom period.

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.
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Povezanost modula - korelacija

Usluzivanje hrane i pi¢a

Svecani prijem

Ugostiteljsko poslovanje

Strani jezik

Specijalni nacin usliZivanja hrane i pica
Vino i hrana

Napomena:

U cilju usagladavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda ucenja, nastavnici su obavezni da zajedno vrse
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku se dostize putem raznih vidova komunikacije u pisanom i usmenom
obliku. Sposobnost komunikacije u poslovnom okruzenju i interpersonalnoj komunikaciji je znacajna zbog
razumijevanja razliCitih tekstova, prikupljanje i kori§¢enje pisanih informacija, podataka i pojmova, kao i
sposobnost formiranja vlastitih argumenata u govoru i pismu

Komunikacija na stranom jeziku se dostize putem usmenog i pisanog oblika komunikacije na stranom jeziku
§to podrazumijeva sposobnost prikupljanja i primjene pisanih informacija podataka i pojmova.

Matematicka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji podrazumijevaju
razvijanje logickin misljenja u rjeSavanju prakticnih problema, upoznavanje tehnologije rada i pracenje
savremenih metoda

Digitalna kompetencija podrazumijeva kori§€enje informacione tehnike i tehnologije koja predstavlja osnovu
svakodnevne komunikacije, izrade PowerPoint prezentacija i prezentovanije radova

UCiti kako uciti podrazumijeva usmjerenje uCenika na samostaln, kreativan i inovativan nacin razmisljanja,
istraZivanja i istrajnosti u radu

Socijalna i gradanska kompetencija se dostizu kroz unapredenje liénih i meduljuckih odnosa, $to omoguéava
pojedincu da bude ucesnik u gradanskim i drustvenim tokovima

Smisao za inicijativu i preduzetniStvo se dostize kroz razvoj inovativnosti, stvaralastva, sposobnoti,
samostalnog rada, sticanja samopouzdanja i zelje za pokretanje sopstvenog biznisa

KulturoloSka svijest i ekspresija dostizu kompetenciju kroz znadaj kreativnog istrazivanja ideja, iskustva i
osjecaja, ukljuéujuéi scensku umjetnost i druge medije
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3.2.11. PREDUZETNISTVO

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:

Oblici nastave .
Razred Ukupno AT
Teorijska Vies Prakti¢éna P vrijednost
jezbe
nastava nastava
1 36 36 72 4
2. Cilj modula:

- Upoznavanje sa znaCajem preduzetnistva, preduzetnickih viestina, tehnikama za pronalazenje biznis ideje,
strukturom i nacinom izrade biznis plana, oblicima obavljanja privredne djelatnosti i promocijom proizvoda i
usluga. Osposobljavanje za kreiranje i pokretanje biznisa. Razvijanje inicijativnosti, kreativnosti, odgovornosti,
komunikativnosti i timskog rada.

3. Ishodi ucenja
Po zavrsetku ovog modula ucenik ¢e biti sposoban da:

1. ldentifikuje znacaj preduzetnistva, preduzetnickih viestina i pokretanja sopstvenog biznisa

Osmisli biznis ideju koristeCi razne tehnike i rezultate istrazivanja trZista

Sastavi biznis plan na osnovu sprovedenih istrazivanja i analiza

Identifikuje oblike obavljanja privredne djelatnosti i postupak registracije privrednih drustava
|dentifikuje faze u postupku zasnivanja radnog odnosa i karakteristike individualnih i kolektivnih prava
zaposlenih

Pripremi poslovne sastanke i korespondentne akte u vezi sa njegovom organizacijom

7. Promovi$e privredno drustvo, proizvod ili uslugu

ok wd

1524
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Ishod 1 - Uéen

ik ¢e biti sposoban da

Identifikuje znacaj preduzetnistva, preduzetnickih vjestina i pokretanja sopstvenog biznisa

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni pojam preduzetnistva

2. OpiSe nastanak i razvoj preduzetnitva

3. Objasni pojam preduzetnika, razliCite pristupe o
teoriji preduzetnika i zablude o njima

psiholo$ki, socioloski

Pristupi o teoriji preduzetnika: ekonomski,

4. Popuni upitnik za procjenu preduzetnickih osobina

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uc¢enja

U ciliu provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjedno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena vjezba sa usmenim

obrazlozZenjem.

Predlozene teme

- Preduzetnistvo
- Istorija preduzetnistva
- Preduzetnik
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Ishod 2 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Osmisli biznis ideju koristeci razne tehnike i rezultate istrazivanja trzista

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni pojam ideje

2. Objasni pojam biznis ideje

3. Primijeni odgovarajucu tehniku za pronalazenje
biznis ideje

Tehnike za pronalazenje biznis ideje: kopiranje
postojecih poslova, mapiranje, pretvaranje hobija u
potencijalni posao, koris¢enje radnog iskustva za
pokretanje posla, brainstorming tehnika, inovacije novih
proizvoda/usluga,

4. Objasni pojam poslovne Sanse i pristupe za njeno
prepoznavanje

Pristupi: posmatranje promjena i trendova, rieSavanje
problema, pronalaZenje praznina na trzistu,
takmiCenje/konkurencija

5. Sprovede provjeru odabrane biznis ideje na trzistu
koriste¢i odgovarajuce upitnike

6. Objasni SWOT analizu i njen znacaj

7. Procijeni biznis ideju na osnovu SWOT analize

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume 1, 2, 4 i 6. Za kriterjume 3, 5 i 7, potrebne su ispravno uradene vjezbe sa

usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

- ldeja

- Biznis ideja

Tehnike za pronalazenje biznis ideje
Poslovna Sansa
SWOT analiza
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Ishod 3 - U&enik Ce biti sposoban da

Sastavi biznis plan na osnovu sprovedenih istrazivanja i analiza

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)
1. Objasni viziju, misiju, poslovne ciljeve i vrste Vrste poslovnih strategija: ofanzivna, defanzivna,
poslovnih strategija strategija imitacije, tradicionalisticka

2. FormuliSe misiju i viziju za konkretan primjer
privrednog drustva

Struktura i elementi biznis plana: naslovna strana,
sadrZaj biznis plana, rezime, osnovni podaci o
preduzetniku, opis biznis ideje odnosno
proizvoda/usluge, analiza trzista prodaje i konkurencije,
analiza trziSta nabavke, marketing plan (cijena,
lokacija, distribucija, promocija), tehnicko tehnoloska
analiza, finansijski plan sa vremenskim okvirom
realizacije

3. Opi8e znacaj, strukturu i elemente biznis plana

4. Izradi pojedinacne elemente biznis plana za
odabranu biznis ideju

5. Sastavi biznis plan na osnovu izradenih
pojedinacnih elemenata

6. Prezentuje biznis plan koristeCi pravila za uspjesno
prezentovanje

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume 1 i 3. Za kriterijume 2, 4, 5 i 6, potrebne su ispravno uradene vjezbe sa usmenim
obrazlozenjem.

Predlozene teme

Misija i vizija privrednog drustva

Ciljevi privrednog drustva

Poslovna politika privrednog drustva

Poslovna strategija privrednog drustva

Biznis plan

Prezentacija
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Ishod 4 - U&enik Ce biti sposoban da

Identifikuje oblike obavljanja privredne djelatnosti i postupak registracije privrednih drustava

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Oblici obavljanja privredne djelatnosti: preduzetnik,
ortacko drustvo, komanditno drustvo, drustvo sa
ograni¢enom odgovornosc¢u, djelovi stranog drustva

1. Navede oblike obavljanja privredne djelatnosti i
njihove karakteristike

Naziv i vizuelni identitet privrednog drustva: ime
privrednog drustva, logotip, zastitna boja, tipografija,
maskota, grb, slogan

2. Objasni naziv i vizuelni identitet privrednog
drustva

3. Osmisli ime za privredno drustvo za konkretan
primjer

4. Kreira logotip i slogan za konkretan primjer
privrednog drustva ili proizvoda/usluge

5. OpiSe postupak i potrebnu dokumentaciju za
registraciju privrednih drustava

6. Popuni formular za registraciju preduzetnika za
konkretan primjer

7. Objasni poslovni kodeks privrednog drustva

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U ciliu provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uenik
uspjesno realizovao kriterijume 1, 2, 5 7. Za kriterijume 3, 4, 6, potrebne su ispravno uradene vjezbe sa usmenim
obrazlozenjem.

PredloZene teme

Vrste privrednih drustava

Naziv i vizuelni identitet privrednog drustva

Registracija privrednog drustva

Poslovni kodeks
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Ishod 5 - U&enik Ce biti sposoban da

Identifikuje faze u postupku zasnivanja radnog odnosa i karakteristike individualnih i kolektivnih prava
zaposlenih

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, uCenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni pojam zasnivanja radnog odnosa

oL o Opsti uslovi: godine Zivota, zdravstvena sposobnost
2. OpiSe opste i posebne uslove za zasnivanje ) o L .
radnog odnosa Posebni uslovi: nivo kvalifikacije, radno iskustvo,

struéni ispit i dr.

3. Objasni nacin zasnivanja radnog odnosa i vrijeme | Vrijeme na koje se zasniva radni odnos: odredeno,
na koje se zasniva radni odnos neodredeno

4. Sastavi konkurs za prijem u radni odnos za
odredeno radno mjesto

5. Sastavi radnu biografiju (CV) za prijem u radni
odnos na konkretnom primjeru

6. Navede vrste prava zaposlenih Vrste prava zaposlenih: individualna, kolektivna

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume 1, 2, 3 i 6. Za kriterijume 4 i 5, potrebne su ispravno uradene vjezbe sa usmenim
obrazlozZenjem.

Predlozene teme

- Zasnivanje radnog odnosa
- Prava zaposlenih
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Ishod 6 - Ucenik Ce biti sposoban da

Pripremi poslovni sastanak i korespondentne akte u vezi sa njegovom organizacijom

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

. Objasni pojam, cilj i vrste poslovnih sastanaka

Vrste poslovnih sastanaka: formalni, neformalni,
radni, informativni, diskusioni, poslovna druZenja,
seminari, konferencije

Objasni pripremu materijala, opreme i mjesta za
odrZavanje poslovnog sastanka

Objasni pojam, proces, pravila i vrste
komunikacije

Vrste komunikacije: usmena, pisana, interna,
eksterna, privatna, poslovna, domaéa, strana

Objasni pojam, stilove i fraze poslovne i sluzbene
korespondencije, sadrzaj i elemente poslovnog
pisma i sluzbenog dopisa

Sastavi poziv za uCesnike sastanka sa dnevnim
redom, terminom i mjestom odrZavanja u
odgovarajucoj formi

Sastavi zapisnik o odrzanom sastanku o
odgovarajucoj formi

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U ciliu provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4. Za kriterijume 5 i 6, potrebne su ispravno uradene vjezbe sa usmenim

obrazloZenjem.

Predlozene teme

Poslovni sastanak
Pojam i vrste komunikacije
Poslovna i sluzbena korespondencija

Korespondentni akti u vezi poslovnih sastanaka
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Ishod 7 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Promovise privredno drustvo, proizvod ili uslugu

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni pojam promocije

2. Navede oblike promocionih aktivnosti

Oblici promocionih aktivnosti: privredna
propaganda, liéna prodaja, prodajna promocija, odnosi
sa javnoscu

3. Kreira reklamnu poruku na konkretnom primjeru

4. Osmisli flajer za konkretan primjer

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume 1 i 2. Za kriterijume 3 i 4, potrebne su ispravno uradene vjezbe sa usmenim

obrazlozenjem.

PredloZene teme

- Promocija
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Didakti¢ke preporuke za realizaciju modula

Modul PreduzetniStvo je tako koncipiran da omoguéava uéenicima da stiéu teorijska i prakti€na znanja i
vjeStine iz ove oblasti. Prilikom realizacije ovog modula ucenike treba motivisati na aktivno ucenje,
samostalan i timski rad. Preporucjivo je da se nastava iz ovog modula, realizuje u blok ¢asovima sa po dva
Casa nedjelino. U&enike bi trebalo poslije realizacije uvodnih sadrzaja i pojedinacnih aktivnosti koje su u vezi
sa njima, podijeliti na timove (sastavljene od tri do sedam ucenika) u kojima Ce tako raditi do kraja Skolske
godine. lako ¢e u€enici raditi u timu, svako od njih treba da ima pojedina¢na zaduzenja, na osnovu ¢ega ¢e
biti ocjenjivani. Preporucljivo je da svaki tim u€enika ima svoj folder u kom ¢e Cuvati sve radne listove koje ¢e
popunjavati tokom $kolske godine prilikom izrade odredenih prakti¢nih vjezbi. Radni listovi za svaku aktivnost
su predvideni u Priruéniku za nastavnike, koji je uraden za ovu namjenu. Prilikom obrade odredenih
nastavnih sadrZaja preporucljivo je podsticati u¢enike na sprovodenje razli€itih istrazivanja kako bi na taj
nacin dosli do relevatnih informacija. PoZeljno je da uéenici uestvuju na Skolskim i nacionalnim takmicenjima
za najbolji Biznis plan.

Preporudljivo je da ucenici nakon uradenih vjezbi, svoje rezultate usmeno prezentuju drugim ucenicima, uz
obrazloZenje vlastitog stava i da o istom diskutuju sa drugim ucenicima i nastavnikom. Tokom prezentacije
uéenici treba da se jasno izraZavaju i pravilno koriste struénu terminologiju. Prilikom obrade odredenih
nastavnih sadrzaja mogu se na Casu pozvati lokalni preduzetnici, predstavnici odredenih institucija i
privrednih drustava ili organizovati posjeta istim, kako bi uCenici dobili konkretne informacije o odredenim
oblastima koje se odnose na realizaciju biznis ideja.

Okvirni spisak literature i drugih izvora

Grupa autora, Mladi preduzetnici - Priruénik iz preduzetnistva za uéenike srednijih strucnih Skola, Centar za
strutno obrazovanje, 2014.

Grupa autora, Mladi preduzetnici — Priruénik iz preduzetnitva za nastavnike srednjih struénih 8kola, Centar
za stru¢no obrazovanje, Podgorica, 2014.

Lajovi¢ D.; i grupa autora, PreduzetniStvo u novi milenijum, CID, Podgorica, 2001.

Lajovi¢ D.; i grupa autora, Marketing plan kao preduzetnicko sredstvo, Zavod za zaposljavanje Crne Gore,
Podgorica, 2009.

Propisi koji reguliSu oblast radnih odnosa.

Propisi koji reguliu oblast privrednih drustava.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi uéenicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savjeta, vazeée
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumeni i uredaji Kom.
1. Racunar 1
2. Projektor, projekciono platno/ multimedijalna tabla 1
4. Stampad 1
5. Skener 1
6. Kancelarijski materijal i pribor po potrebi

7. Obavezni na€ini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda uéenja

Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uéenika u dostizanju ishoda
ucenja.
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Vrednovanje postignuca ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vrsi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su: usmeno, pisano i prakti¢no.

Zaklju¢na ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

Zakljuéna ocjena na kraju 3kolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

8. Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula
- Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.
9. Povezanost modula - korelacija

- Marketing

- Poslovna ekonomija

Napomena:

U cilju usaglaSavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda u¢enja, nastavnici su obavezni da zajedno vre
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku (upotreba struéne terminologije u usmenom i pisanom obliku, izrazavanje
vlastitih argumenata i zaklju¢aka na uvjerljiv nacin, razvijanje kriti¢kog misljenja iz oblasti preduzetnistva)
Matematicka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji (razvijanje
matematiCkog nacina razmisljanja i izrazavanje kroz odredene modele u rjeSavanju praktiénih zadataka)
Digitalna kompetencija (upotreba namjenskog softvera za obradu i uredivanje teksta i tabela, Cuvanje
dokumenata u elektronskom obliku)

UCiti kako uciti (podsticanje uCenika na samostalan rad i istrajnost u uCenju kroz motivaciju i Zelju za
primjenom ranije steéenih znanja)

Socijalna i gradanska kompetencija (podsticanje timskog rada na Casu u cilju konstruktivne komunikacije,
izrazavanje razliCitih stavova, podsticanje odgovornosti i podjele zadataka prilikom realizacije odredenih
prakti¢nih zadataka iz ove oblasti)

Smisao za inicijativu i preduzetniStvo (razvijanje sposobnosti planiranja, organizovanja, pripreme izvjestaja,
procjene, evidentiranja i dr.)

KulturoloSka svijest i ekspresija (podsticanje uporedivanja svog mislienja sa misljenjem drugih, identifikovanje
i realizacija drustvenih i ekonomskih mogucnosti u kulturnoj aktivnosti)
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1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:
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Oblici nastave Kredit
reditna
A Teorijska Vies Prakti¢na Ukupno vrijednost
jezbe
nastava nastava
v 66 66 4
2. Cilj modula:

- Razvijanje jezitkih kompetencija: govor, pisanje, Citanje i sluanje i komunikaciju na stranom jeziku, na nivou

B1. 2, koja ¢e uCeniku omoguciti upotrebu jezika na jezicki prihvatljiv nacin.

3. Ishodi ucenja

Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:

1. Razumije dug i srednje sloZen autenti¢ni sluSani tekst

ok wnd

Razumije srednje dug i slozen pisani autenticni tekst
Sastavi dug i srednje slozen tekst
Govori dug i srednje slozen tekst
UcCestvuje u dugom i srednje slozenom razgovoru
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Ishod 1 - U&enik Ce biti sposoban da

Razumije dug i srednje slozen autenti¢ni slusani tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Analizira i pokaze razumijevanje dugog i srednje
slozenog audio i audio-vizuelnog autentiénog
teksta

Dug i srednje slozeni audio i audio-vizuelni
autenticni tekst: od 250 do 300 rijeCi

2. lzdvoji glavnu poruku teksta kao i osnovne i
specifiéne informacije u tekstu na standardnom
jeziku

3. UoCi razlike izmedu standardnog jezika i jezi¢kih

varijeteta
Gramaticke strukture: perfekat / imperfekat glagola ,
futur glagola, kondicional prezenta, konjuktiv prezenta,
4. Koristi gramatiCke strukture za postizanje ovog relativne zamjenice, indirektni govor u prezentu,
ishoda u€enja hipoteticka reCenica/uslov neostvarljiv, uzrocna

recenica, posljedicna reCenica, prilozi za vrijeme,
mjesto, nacin, priloSke zamjenice

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

PredlozZene teme

- Porodica i prijatelji: problem i sukobi

- Dom i okruzenje: tradicija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: knjizevnost, izlasci, vrste sportova

- Vrijeme: vremenske nepogode i katastrofe

- Skola i obrazovanje: karijerna orijentacija

- Kupovina: moda i stilovi u odijevanju

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, turisticka putovanja, kulturno-istorijske znamenitosti
- Usluzne djelatnosti: usluZuje goste na sveCanom prijemu i preporuci koktele

- Prodaja hrane i pi¢a u razli¢itim prevoznim sredstvima i u hotelskim sobama; prezentovanje i posluZivanje
specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 2 - U&enik Ce biti sposoban da

Razumije dug i srednje slozen pisani autenti€ni tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Pokaze razumijevanje srednje dugog i slozenog
pisanog autentiénog teksta ukljucujuci i knjizevne
tekstove

Srednje dug i sloZen pisani autenticni tekst: od 250
do 300 rijeci

2. lzdvoji glavnu poruku teksta kao i osnovne i
specifiéne informacije u tekstu

3. Analizira srednje duge i sloZzene autenti¢ne
tekstove o iskustvima i osjecanjima

4. Pokaze razumijevanije srednje dugog pisanog
autentiénog teksta opste i struéne tematike

5. Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke strukture: perfekat / imperfekat glagola,
futur glagola, kondicional prezenta, konjuktiv prezenta,
relativne zamjenice, indirektni govor u prezentu,
hipoteticka reCenica/uslov neostvarljiv, uzro¢na
reCenica, posljedicna reéenica, prilozi za vrijeme,
mjesto, nacin, prilodke zamjenice

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

PredloZene teme

- Porodica i prijatelji: problem i sukobi

- Dom i okruZenje: tradicija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: knjizevnost, izlasci, vrste sportova

- Vrijeme: vremenske nepogode i katastrofe
- Skola i obrazovanje: karijerna orijentacija
- Kupovina: moda i stilovi u odijevanju

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, turistiCka putovanja, kulturno-istorijske znamenitosti

- UsluZne djelatnosti: usluZuje goste na sve¢anom prijemu i preporuci koktele

- Prodaja hrane i pi¢a u razli¢itim prevoznim sredstvima i u hotelskim sobama; prezentovanje i posluZivanje

specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 3 - U&enik Ce biti sposoban da

Sastavi dug i srednje slozen tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)
1. Oblikuje i napiSe formalne i neformalne srednje Srednje dug i srednje slozen tekst: od 150 od 250
duge i srednje slozene tekstove rijeci

2. Planira sadrzaj i strukturu teksta

3. lzrazi svoje miSljenje o odredenoj temi

4. OpiSe doZivljaje i iznese svoje stavove i planove

5. Poveze niz reenica u logiénu cjelinu

6. Ucestvuje u pisanoj formalnoj i neformalinoj
interakciji primjenjujuéi odgovarajuca drustveno-
jezicka pravila

7. Koristi odgovarajuci opsti i strucni vokabular,
srednje sloZene strukture i veznike primjenjijuci
odgovarajuc¢a pravopisna pravila

Gramaticke strukture: perfekat / imperfekat glagola ,
futur glagola, kondicional prezenta, konjuktiv prezenta,
relativne zamjenice, indirektni govor u prezentu,
hipoteticka reCenica/uslov neostvarljiv, uzroéna
recenica, posljedicna reCenica, prilozi za vrijeme,
mjesto, nacin, priloSke zamjenice

8. Koristi gramatiCke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 8.

PredlozZene teme

- Porodica i prijatelji: problem i sukobi

- Dom i okruzenje: tradicija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: knjizevnost, izlasci, vrste sportova

- Vrijeme: vremenske nepogode i katastrofe

- Skola i obrazovanje: karijerna orijentacija

- Kupovina: moda i stilovi u odijevanju

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, turisticka putovanja, kulturno-istorijske znamenitosti
- UsluZne djelatnosti: usluZuje goste na sve¢anom prijemu i preporuci koktele

- Prodaja hrane i pi¢a u razli¢itim prevoznim sredstvima i u hotelskim sobama; prezentovanje i posluZivanje
specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 4 - U&enik Ce biti sposoban da

Govori dug i srednje slozen tekst,

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Planira, oblikuje i izgovara dug i srednje slozen
tekst opste i struéne tematike

Dug i srednje slozen tekst: od 250 do 300 rijeci

2. Usmeno obrazloZi svoje stavove i govori o
planovima

3. Prepri¢a i opiSe detalje nekog dogadaja

4. Koristi odgovarajuci opsti i struéni vokabular,
srednje slozene jeziCke strukture i veznike

Strucni vokabular:

- vrste sve€anih prijema: koktel parti, banket, poslovni
ru¢ak, hladni bife, topli bife, sveana vecera,
svadbeni ru¢ak

- djelovi sve€anog pribora

- karakteristike sve€anih prijema i povodi za
organizaciju istih

- kokteli iz IBA sektora

5. Pravilno izgovori i primjenjuje odgovarajucu jezicku
intonaciju

6. Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke strukture: perfekat / imperfekat glagola,
futur glagola, kondicional prezenta, konjuktiv prezenta,
relativne zamjenice, indirektni govor u prezentu,
hipoteticka reCenica/uslov neostvarljiv, uzroéna
reCenica, posljedi¢na recenica , prilozi za vrijeme,
mjesto, nacin, priloSke zamjenice

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisanidokaz da je u¢enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: problem i sukobi

- Dom i okruZenje: tradicija

Vrijeme: vremenske nepogode i katastrofe
Skola i obrazovanje: karijerna orijentacija

Kupovina: moda i stilovi u odijevanju

Zdravlje: bolesti i povrede

Slobodno vrijeme, zabava i sport: knjizevnost, izlasci, vrste sportova
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Ishod 3 - UCenik ¢e biti sposoban da
Sastavi dug i srednje slozen tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

- Putovanja: turistiCka propaganda, turisticka putovanja, kulturno-istorijske znamenitosti

- UsluZne djelatnosti: usluZuje goste na sve¢anom prijemu i preporuci koktele

- Prodaja hrane i pica u razli¢itim prevoznim sredstvima i u hotelskim sobama; prezentovanie i posluZivanje
specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 5 - U&enik Ce biti sposoban da

Ucestvuje u dugom i srednje slozenom razgovoru

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Zapoéne, odrzi i zavrSi dug i srednje slozen
razgovor o nedovoljno poznatim temama

Dug i srednje slozen razgovor: od 250 do 300 rijedi

2. lzrazi svoje miSljenje i stavove o odredenoj temi

3. Koristi odgovarajuci opsti i struéni vokabular,
srednje slozene jeziCke strukture i srednje slozene
veznike

Struéni vokabular:
- vrste sve€anih prijema
- djelovli sve€anog pribora

- karakteristike sve€anih prijema i povode za
organizaciju istih

- svecCani prijemi: koktel parti, banket, poslovni ru¢ak,
hladni bife, topli bife, sveéana vecera, svadbeni
rucak

- 15 koktela iz IBA sektora

Alkoholne i bezalkoholne mjesavine - kokteli: fizovi
(fizzes), kobleri (cobbles), flipovi (flips), frapei (frappes),
kuleri (coolers.), surevi (sours), pus kafei (pousse-
cafe).

4. Pravilno izgovori glasove i primjenjuje
odgovarajuéu jezi¢ku intonaciju

5. Aktivno uéestvuje u razgovoru o nepoznatim opstim
i struénim temama primjenijiju¢i odgovarajuca
druStveno-jezicka pravila

Stru¢ne teme:

Usluzivanje gostiju na sve€anom prijemu i
preporucivanje koktela iz IBA sektora

6. Koristi gramatiCke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke strukture: perfekat / imperfekat glagola,
futur glagola, kondicional prezenta, konjuktiv prezenta,
relativne zamjenice, indirektni govor u prezentu,
hipotetitka reCenica/uslov neostvarljiv, uzroéna
recenica, posljedicna reCenica , prilozi za vrijeme,
mjesto, nacin, priloSke zamjenice

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

PredloZene teme

- Porodica i prijatelji: problem i sukobi

- Dom i okruzenje: tradicija
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Ishod 5 - UCenik ¢e biti sposoban da

Ucestvuje u dugom i srednje slozenom razgovoru

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Slobodno vriieme , zabava i sport: knjizevnost, izlasci, vrste sportova

Vrijeme: vremenske nepogode i katastrofe

Skola i obrazovanje: karijerna orijentacija

Kupovina: moda i stilovi u odijevanju

Zdravlje: bolesti i povrede

Putovanja: turisticka propaganda, turisti¢ka putovanja, kulturno-istorijske znamenitosti
Usluzne djelatnosti: usluZuje goste na sve¢anom prijemu i preporuci koktele

Prodaja hrane i pi¢a u razli¢itim prevoznim sredstvima i u hotelskim sobama; prezentovanie i posluZivanje
specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mje$avina
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4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

- Preporucuju se komunikativna metoda i metode aktivne nastave, tj. one koja upuéuje na realizaciju zadatka .
Preporucene didakti¢ke aktivnosti su sliedece: rad u grupama, rad u paru, igranje uloga, simulacija situacije,
ucenje putem otkri¢a, analiza udzbenickog teksta, pretraZivanje baze podataka, gostujuci predavaé na ¢asu —
struénjak za predmetnu temu, izrada ppt prezentacija i panoa i sl. Preporuéuje se formativno pracenje
postignuéa u ucenju (bez ocjenjivanja) radi lak3e evaluacije i samoevaluacije uz unaprijed postavljene
cilieve/ishode. Osim prethodnog, u pravcu postizanja kvalitetnog i trajno ste¢enog znanja, neophodno je
ostvariti i korelaciju medju razliCitim modulima. KoriS¢enje razliCitih izvora znanja: enciklopedija, stru¢ne
literature, Interneta-imperativ su nastave. Teme se biraju u skladu sa uzrastom uéenika, vodeéi rauna o
korelaciji s drugim predmetima i planiranim struénim kompetencijama uéenika.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

za francuski jezik:

- Germain C., Les stratégies d'apprentissage, CIé International, Paris, 1996.

- Lancien T., Le multimedia, Clé International, Paris, 1998.

- Vigner G., Enseigner le frangais comme langue seconde, Clé International, Paris, 2001.

- Laloy J-R. &. Dany M., L'hétellerie et le tourisme, Hachette, Paris,1980.

- Renner M. & Tempesta A., Le frangais de I'hdtellerie et de la restauration, Clé International, Paris, 1992.

- Latifi M., L’hotellerie en francais, Didier-Hatier, Paris, 1993.

- Corbeau S.; Dubois S.; Penfornis.; Semichon J-L., Hotellerie/Restauration.com, Clé International, Paris, 2006.
- Descotes-Genon C.; Szilagyi E., Service comprise. Pug-flem, Grenoble, 1995.

- Cholvy J., En cuisine, Clé international, Paris, 2014.

za italijanski jezik:

- Balboni P., Educazione bilingue, Guerra Edizioni, Soleil, Prugia, 1999.

- Diadori P., Insegnare italiano per stranieri, La Nuova ltalia, Firenze, 2001.

- Mazzota P., (ur.): Europa, lingue e istruzione primaria, Plurilinguismo per il bambino italiano-europeo, UTET,
Torino, 2002.

- Quadro comune europeo di riferimento per le lingue: apprendimento, insegnamento, valutazione, La Nuova
Italia, Oxford, Firenze, 2002.

- Vedovelli M., L'italiano degli stranieri. Storia, attualita e prospettive, Carocci, Roma, 2002.

- Vedovelli M., Guida all'italiano per stranieri, Carocci, Roma, 2002.

- Zajednicki evropski okvir za Zive jezike: ucenje, nastava, ocjenjivanje, Ministarstvo prosvjete i nauke Republike
Crne Gore, Podgorica, 2003.

za njemacki jezik:

- Dahlhaus B., Fertigkeit Horen, Langenscheidt, Miinchen, 1994.

- Gemeinsamer europdischer Referenzrahmen fiir Sprachen: lernen, lehren, beurteilen, Langenscheidt,
Mdinchen, 2001.

- Glabionat; Miller; Rusch; Schmitz; Wertenschlag, Profile deutsch, Gemeinsamer européischer
Referenzrahmen, Langenscheidt, Miinchen 2001.

- Ehlers S., Literarische Texte lesen lernen, Klett Edition Deutsch als Fremdsprache, Miinchen, 1992.

- Neuner G.; Hunfeld H., Methoden des fremdsprachlichen Deutschunterrichts, Langenscheidt, Berlin, 1997.

- Rud W.; Tomaszewski A., Grammatik mit Sinn und Verstand, Klett Edition Deutsch, Mlnchen, 1993.

- Sekularac B., Provjera znanja u¢enika kao sastavni dio nastavnog procesa, u: Strani jezik u nastavi, Niksic,
1992.

- Sotra T., Interkulturalni pristup: Izazov u nastavi stranih jezika, savremene tendencije u nastavi stranog jezika,
Niksic¢, 2001.

za ruski jezik:

- Llepba 1. B., MpenogaBaHne MHOCTPaHHLIX A3bIKOB B cpeaHel Lukone, Obwme Bonpockl MeToamku, Mockea,
Bbicwas wkona, 1974.
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- Koctomapos B. I'.; Mutpocparosa O. [I., MeToauyeckoe pykoBOACTBO AN npenofaBaTeneil pycckoro s3blka
nHocTpaHuam, Mocksa, «Pycckuit s3blky», 1977,

- bapanosa M. T., MeTtoauka pycckoro a3blka, Mocksa, «[pocseLieHuer, 1990.

- [leeuh-PomaHoBa B., Pycku jeauk, npupy4HuK 3a pasrosop, 3aBoj 3a yubenuke, beorpag,1996.

- KoHuapesuh K., CaBpemeHn yLIbeHuK cTpaHor pyckor jesuka. CTpykTypa u cagpxaj, beorpag, 2002.

- Konuapesuh K., CaBpemeHa HacTaBa pycKor jeauka (cagpxaju, opraHusauuja, obnuum), beorpaa, 2004. (3a
cBe eTane)

- Kupwosa M.; Kepkes [1., FoBopum no-pyccku 1 nepesogum -1, Mogropuua, 2006.

- Kupwosa M.; Kepkes [1., FoBopum no-pyccku v nepesogum — 2, Mogropuua, 2008.

- OcHoBe 3a 06HOBY HaCTaBHMX NAHOBA U Nporpama 3a cpeatse Wwkone, Mogropuua, 2003.

- CnoseHauku nporpam temMadkor jeanka 3a cpeate Lwkone, Jbybrbana, 2003.

- Haupt nporpama Peny6nuke Cpbuje, beorpag, 2003.

- Haymosuh T., Pycku jeauk, cTpyynn TekctoBw, 1-4. Pa3pen yroCTMUTErbCKO-TYpUCTMYKE LUKOMe, 3aBoj 3a
yubenuke, beorpag.

- TNojnyp P., Pycku jesuk, cTpy4Hm TekcToBm 1-4. paspes TproeuHcke Lwkone, 3asof 3a yibenuke, beorpag,.

- Haymosuh T., Pyckn jeauk, CTPy4HW TEKCTOBM 3a 2. pasped YroCTUTErbCKO-TYPUCTUYKE LUKomne, 3aBog 3a
yubeHuke, beorpag.

- Little D. i Perclova R., Zajednicki evropski okvir za Zive jezike, Podgorica, 2003.

- Little D. i Perclova R., Evropski jeziCki portfolio za nastavnike i mentore, Podgorica, 2003.

Gramatike:
za francuski jezik:

- Maheo-Le Coadic M.; Reine M.; Poisson-Quinton S., Grammaire Expliquée du Frangais, CIé International,
Paris , 2002.

- Gregoire M., Grammaire Progressive du francais, Clé International, Paris, 2003.

Grevisse M., Le Bon usage, Duculot; Paris, 1986.

- M. Papi¢ M., Gramatika francuskog jezika, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Beograd, 1984.

- Vicher A., Grammaire progressive pour les adolescents, CIé International; Paris, 2002.

za italijanski jezik:
- Moderc S., Gramatika italijanskog jezika, UdruZenje nastavnika italijanskog jezika Srbije, Beograd, 2004.

- Jernej J., Konverzacijska gramatika italijanskog jezika, Skolska knjiga, Zagreb.
- Trifone D., Grammatica della lingua italiana, Zanichelli, Bologna.

za ruski jezik:

- Mununkosuh Jb., MpakTukym 13 rpamaTike pyckor jeavka, 3aBog 3a yubeuke, Beorpag, 2006.
- Mapojesuh P., [pamaTuka pyckor je3uka 3a cpeae Lwkone, 3aBog 3a yubenuke, beorpag.

Rjeénici:
za francuski jezik:

- Dictionnaires le Robert : Le Petit Robert, dictionnaire de la langue francaise, CIé International, Paris, 2000.

- Jovanovi¢ S. A. i saradnici, Savremeni francusko-srpskohrvatski reCnik sa gramatikom, Prosveta, Beograd,
1991.

- Jovanovi¢ S. A. i saradnici, Savremeni srpskohrvatsko-francuski recnik, Prosveta, Beograd, 1991.

- Putanec V., Francusko-hrvatski ili srpski rieénik, Skolska knjiga, Zagreb, 1982.

za italijanski jezik:

- Deanovi¢ J., ltalijansko-hrvatski rje¢nik, évkolska knjiga, Zagreb.
Deanovi¢ J., Hrvatsko-italijanski rieénik, Skolska knjiga, Zagreb.
- Mauro D., Vocabolario della lingua italiana, UTET, Torino.

Klajn 1., ltalijansko-srpski re¢nik, Nolit, Beograd.
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- Zingarelli, Vocabolario della lingua italiana, Zanichelli, Bologna.

za ruski jezik:

- Munep M.; MeTkosuh M.; Paguh-Oyrowuh M.; Bojsoguh [.; Pycko-cpnckun peuHuk u Cprcko-pyck PEYHMK,
3aBop 3a yubeHuke, beorpag.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporu¢i uCenicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savjeta, vazece

propise iz stru¢ne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Racunar sa internet projekcijom 1
2. Projektor 1
3. Projekciono platno 1
4. CD-player 1
o. UdZbenici stranih i domacéih izdava&a-jezik struke po potrebi

7. Obavezni na€ini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda ucenja

- Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uéenika u dostizanju ishoda
ucenja.

- Vrednovanje postignu¢a uéenika, odnosno dostizanja ishoda u€enja vrsi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

- Kiriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konacnoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

- Predvideni nacini provjere su: usmeno i pisano .

- Pisani zadaci, po jedan u polugodistu.

- Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

- Zaklju¢na ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

8. Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

- Pozitivna ocjena na kraju $kolske godine.

9. Povezanost modula - korelacija

- Pripremni i zavrni radovi u ugostiteljskim objektima za hranu i pice
- Usluzivanje hrane i pi¢a

- Svecani prijemi

- Specijalni naini usluzivanja hrane i pi¢a

- Todionica pi¢a i napitaka i usluZivanje malih obroka

- Priprema alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina

- Osnove kuvarstva

- Ugostiteljsko poslovanje
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Napomena:

U cilju usaglasavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda ucenja, nastavnici su obavezni da zajedno vrse
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

- Komunikacija na stranom jeziku (osposobljavanje za razumijevanje i pravilno izraZavanje kroz upotrebu
strune terminologije u usmenom i pisanom obliku, sticanje jeziCkih znanja koja ¢e uceniku omoguciti
upotrebu stranog jezika na jezicki prihvatljiv nacin, primjena komunikativnog i akcionog pristupa u nastavi
kroz simulaciju, igru po ulogama i dr.)

- Digitalna kompetencija (upotreba informaciono-komunikacione tehnologije za interaktivno ucenje jezika ¢ime
se postize samostalnost u ucenju i osposobljavanje za samoevaluaciju, za PP prezentaciju sadrzaja opste i
strune tematike)

- UCiti kako uciti (podsticanje uCenika na samostalan rad i istrajnost u uenju) osposobljavanje za proces
uéenja i istrajnost u ucenju, organizovanje vlastitog uéenja ukljuéujuéi efikasno upravijanje vremenom i
informacijama kako u samostalnom ucenju tako i pri u€enju u grupi

- Socijalna i gradanska kompetencija (podsticanje timskog rada, sticanje drustveno-kulturnih znanja, razvijanje
medukulturnih vjestina i stavova)

- KulturoloSka svijest i ekspresija (razvijanje svijesti 0 vaznosti sopstvene kulture i kulture drugih naroda.
Razvoj svijesti o lokalnoj, nacionalnoj i evropskoj bastini i njihovom mjestu u svijetu)
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1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:
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Oblici nastave

Razred Ukupno Kreditna
Teorijska Vies Prakti¢éna P vrijednost
jezbe
nastava nastava
v 66 132 231 429 22

VieZbe i praktiéna nastava: Odjeljenje se dijeli na grupe do 16 ucenika.

2. Cilj modula:

- Osposobljavanje za planiranje, organizovanje i posluZivanje sve€anih prijema u skladu sa standardima i
vrstom sve¢anog prijema.

3. Ishodi ucenja

Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:

1. Planira sveane prijeme u skladu sa standardima i vrstom sve¢anog prijema i obimom aktivnosti
2. Organizuje sveCane prijeme po fazama u skladu sa standardima u ugostiteljstvu protokolom i bontonom
3. Pripremi prostor za prijem u skladu sa standardima i vrstom sveéanog prijema

4. PosluZi goste na sve¢anim prijemima u skladu sa tehnikama rada, bontonom, protokolom i vrstom

prijema
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Ishod 1 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Planira svecane prijeme u skladu sa standardima i vrstom sve€anog prijema, protokolom i obimom
aktivnosti

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, u¢enik treba da:

Kontekst

(Pojadnjenje oznacenih pojmova)

1. Navede i opiSe sve€ane prijeme

Svecani prijemi: koktel party, banket, poslovni ruc¢ak,
hladni bife, topli bife, ajanka, sve¢ana vecera,
svadbeni ru¢ak, rodendan i dr.

2. Objasni kriterijume za planiranje sve€anih prijema

Kriterijumi: povod, mjesto organizovanja, broj gostiju,
radni nalozi, asortiman ponude i dr.

3. Utvrdi obim radne snage i raspored rada u
zavisnosti od broja gostiju i vrste prijema

4. Napravi plan sve€anog prijema na zadatom
primjeru

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa

usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

Pravila i struktura realizacije sve€anih prijema

Oprema i namjesta;

Inventar za usluZivanje

Pripremni radovi u restoranu

Poslovna komunikacija

Bonton

- Protokol
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Ishod 2 - Ugenik ¢e biti sposoban da
Organizuje svecane prijeme po fazama u skladu sa standardima u ugostiteljstvu protokolom i bontonom

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni faze u realizaciji sve€anog prijema

2. Objasni protokolarne aktivnosti u organizaciji
sveganog priiema

3. Objasni potrebu definisanja ugovornih obaveza sa
naru¢iocem usluga

4. Demonstrira sprovodenje protokolarnih aktivnosti
na organizaciji sve€anog prijema na zadatom
primjeru

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena praktiéna vjezba sa
usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

Pravila i struktura realizacije sve€anih prijema

- Oprema i namjestaj

Inventar za usluZivanje

Pripremni radovi u restoranu

Poslovna komunikacija

Bonton

- Protokol
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Ishod 3 - UCenik ¢e biti sposoban da

Pripremi prostor za prijem u skladu sa standardima i vrstom sve€anog prijema

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni funkcionalnu vezu aperitiv salona i
sveCanih sala

2. Objasni ulogu i funkcionalnost aperitiv salona kod
sve€anih prijema

3. Objasni ulogu i zna€aj svecane sale za organizaciju
prijema

4. Demonstrira izvodenje pripremnih radova u
prostoru za sve€ane prijeme

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradana prakti¢na vjezba sa

usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

Pravila i struktura realizacije svecanih prijema

Oprema i namjesta;

Inventar za usluZivanje

Pripremni radovi u restoranu

Poslovna komunikacija
Bonton

Protokol
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Ishod 4 - UCenik ¢e biti sposoban da

Posluzi goste na svecanim prijemima u skladu sa tehnikama rada, bontonom, protokolom i vrstom prijema

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni nacin posluzivanja na banketima

2. Objasni nacin posluzivanja kod koktel party

3. Objasni nacin posluzivanja na ¢ajankama

4. Qbjasni nacin posluzivanja na toplo - hladnom bifeu

5. Objasni nacin posluzivanja na poslovnom rucku

6. Objasni nacin posluzivanja na svadbenom rucku

7. Demonstrira usluzivanje na sve€anim prijemima na
odgovarajuci nacin na zadatom primjeru

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6. Za kriterijum 7, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa

usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

- Oprema i namje$taj

- Tehnike posluZivanja hrane i pica

- Pravila i struktura realizacije sve&anih prijema
- Tehnike usluZivanja na sve¢anim prijemima
- Inventar za usluZivanje

- Poslovna komunikacija

- Psihologija (poremecaji ponasanja)

- Bonton

- Protokol

- Koktel party

- Cajanka

- Toplo-hladni bife

- Poslovni ru¢ak

- Svadbeni ru¢ak

- Banket
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. Didakti¢ke preporuke za realizaciju modula

U cilju dostizanja predvidenih ishoda u¢enja preporuuje se kombinacija aktivnih metoda savremene nastave
(dijaloka, istrazivacka, simulacija situacija, igra uloga, demonstracija, radioniCarski pristup, uéenje putem
reSenja problema, rad u grupama, gost na ¢asu — npr. organizator sveCanih prijema u hotelu, izrada
prezentacija i panoa) $to omogucéava visok stepen samostalnosti i inicijativnosti u¢enika.

. Okvirni spisak literature i drugih izvora

KrasavCi¢ M - NicetinS., Usluzivanje sa prakticnom nastavom, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva,
Beograd, 1995.

Lonéar M., Restoraterstvo, Zavod za udZbenike i nastavna sredstva, Beograd, 2001.

Mr Kerémar J., Tehnika poslovanja u ugostiteljstvu, Opatija, 1985.

Bulaji¢ V., Organizacija rada i tehnika poslovanja u ugostiteljstvu, Herceg Novi, 2009.

Vuki¢ M., Nacionalne gastronomije, Visoka hotelijerska $kola za strukovne studije, Beograd, 2009.

Krasavci¢ M., Banket menadZzment, Visoka hotelijerska 8kola za strukovne studije, Beograd, 2009.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi uCenicima udzbenike odobrene od strane nadleZznog Savjeta, vazeée
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaiji Kom.
1. Oprema i namjestaj u kabinetu restoraterstva po potrebi
2. Banketski sto sa stolicama, geridoni, barski stolovi za 10 osoba
3. Inventar i uredaji u kabinetu restoraterstva po potrebi
4, Staklo, porcelan, pribor za jelo sve(';%n(i)ggg:r 2a
5. Racunar 1
6. Projektor 1
7. Projekciono platno 1

. Obavezni nacini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda ucenja

Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja ucenika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignuca ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vri se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an ( 5), kao i udio pojedinih ishoda u kona¢noj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su: usmeno, pisano i prakticno.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom

periodu.
Zakljuéna ocjena na kraju $kolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim

periodima.
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8. Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

- Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine i da ucenik tokom trajanja navedenog modula kroz prakti¢nu
nastavu realizuje minimum dva razli¢ita sveana prijema.

9. Povezanost modula - korelacija

- Strani jezik II, Il

- Psihologija

- Vinoihrana

- Nauka o ishrani

- Osnove kuvarstva

- Pripremni i zavréni radovi u ugostiteljskim objektima za hranu i pice

- Usluzivanje hrane i pi¢a

- Specijalna nacini usluZivanja hrane i pica

Napomena:

U cilju usagladavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda ucenja, nastavnici su obavezni da zajedno vre
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku se dostize putem komuniciranja u pisanom i usmenom obliku u radu kroz
neposrednu komunikaciju sa gostima i zaposlenim osobljem, takode kroz zadate vjezbe, putem simulacije
situacija i igrom uloga. Isto tako podrazumijeva sposobnost pretrazivanja, prikupljanja i koris¢enja pisanih
informacija, podataka i pojmova

Komunikacija na stranom jeziku se dostize kroz usmeno i pisano izrazavanje na stranom jeziku u nizu
razli€itih situacija, kroz komunikaciju sa inostranim gostima i zaposlenim osobljem.

Matematicka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji se dostizu kroz
primjenu matematickog mi$lienja u rieSavanju problema u nizu razlicitih situacija, planova finansiranja raznih
aktivnosti, kao i sposobnost kori§¢enja logi¢kog razmisljanja

Digitalna kompetencija se dostize kroz koris¢enje informaciono - komunikacione tehnologije u radu na
vjeZbama, u izradi prezentacija, prezentovanja svojih radova, u izradi menu karata, ponuda itd.

Uciti kako uciti - se dostize kroz primjenu procesa ucenja i istrajnost u ucenju, organizovanje vlastitog ucenja
ukljucujuci efikasno upravljanje vremenom i informacijama kako u samostalnom ucenju tako i pri uéenju u
grupi

Socijalna i gradanska kompetencija se dostizu kroz ucestvovanje na efikasan i konstruktivan nain u
druStvenom Zivotu i radu, u cilju rjeSavanja konflikata ukoliko je to potrebno

Preduzetnicka kompetencija se dostiZze kroz osposobljavanje pojedinca da ideje pretvori u djelo, kao i
sposobnost planiranja, vodenja i evaluacije projekata radi ostvarivanja ciljeva, takode da ukljudi stvaralastvo,
inovativnost i preuzme rizik u realizaciji poslova

KulturoloSka svijest i ekspresija se dostizu kroz razvoj svijesti o vaznosti stvaralackog izraZzavanja u
umjetnosti i medijima
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3.2.14. PRIPREMANJE KOKTELA Il

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:

Oblici nastave .
Razred Ukupno AT
Teorijska Vies Prakti¢éna P vrijednost
jezbe
nastava nastava
v 16 50 33 99 6

VieZbe i praktiéna nastava: Odjeljenje se dijeli na grupe do 16 ucenika.

2. Cilj modula:

- Osposobljavanje za pripremanje, aranZiranje i serviranje alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina-koktela, u
skladu sa recepturom i tehnikama rada.

3. Ishodi ucenja

Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:

1. Odabere odgovarujuéi barski inventar za izradu mjeSavina — koktela

2. Pripremi radno mjestu za izradu mjeSavina — koktela

3. Pripremi odgovarajuce dekoracije u skladu sa vrstom koktela

4. Pripremi, aranzira i servira alkoholne i bezalkoholne mje$avine — koktele, u skladu sa recepturom i
tehnikama rada
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Ishod 1 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Odabere odgovarujuci barski inventar za izradu mjesavina - koktela

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. IzvrSi pravilan odabir barskog pribora za izradu
mjeSavina, u skladu sa recepturom

2. Odabere odgovarajuéu ¢asu za sipanje mjeSavine,
u skladu sa vrstom i tipom mjeSavine

3. Pripremi pribor i alat za rad, u skladu sa
recepturom

4. Demonstrira odabir i pripremu barskog inventara za
izradu mjeSavina na zadatom primjeru

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa
usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

- Barski inventar
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Ishod 2 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Pripremi radno mjestu za izradu mjeSavina — koktela

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Napravi plan rasporeda inventara za izradu
mjeSavina

2. Sortira pi¢a po vrsti i redosljedu upotrebe

3. Provjeri ispravnost uredaja i alata za izradu koktela
na zadatom primjeru

4. Demonstrira pripremu barskog pulta za izradu
mjeSavina na zadatom primjeru

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, za kriterijume od 1 do 4 potrebno su ispravno
uradene prakticne vjezbe uz usmeno obrazloZenje.

Predlozene teme

- Barski pult

- Oprema i uredaji u barskom pultu
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Ishod 3 - UCenik ¢e biti sposoban da
Pripremi odgovarajuce dekoracije u skladu sa vrstom koktela

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni upotrebu namirnica u izradi dekoracija za
izradu koktela

2. Objasni kriterijume izrade dekoracija za koktele

3. Objasni tehnike rada za izradu dekoracija

4. Demonstrira pripremu dekoracija za izradu
mjeSavina na zadatom primjeru

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa
usmenim obrazloZenjem.

PredloZene teme

- Namirnice za izradu dekoracija

- Tehnika rada za izradu dekoracija
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Ishod 4 - U&enik Ce biti sposoban da

Pripremi, aranzira i servira alkoholne i bezalkoholne mjesavine - koktele, u skladu sa recepturom i
tehnikama rada

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, uCenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Alkoholna i bezalkoholna pi¢a koja se koriste za
izradu mjesSavina - koktela: fizovi (fizzes), kobleri
(cobbles), flipovi (flips), frapei (frappes), kuleri
(coolers.), surevi (sours), pus kafei (pousse-cafe)

1. OpiSe osnovne karakteristike alkoholnih i
bezalkoholnih pi¢a koja se koriste za izradu
mjesavina - koktela

2. Objasni kriterijume za mijeSanje pica na osnovu
njihovog sastava

3. Odabere sastojke mjeSavina, u skladu sa
recepturom

4. QObjasni recepturu i nacin pripreme mjeSavine

5. Odabere odgovarajuéu ¢asu za sipanje mjeSavine,
u skladu sa vrstom i tipom mjeSavine

6. Pravilno rukuje barskim priborom

7. lzvrSi pripremu mjeSavine, u skladu sa standardima
opste urednosti u radu

8. Napravi koktel sa odgovaraju¢im izgledom i
ukusom

9. Napravi koktel u vremenskom periodu od 4 do 6
minuta

10. Pravilno prezentuje koktel

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uc¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1, 2 i 4. Za kriterijume 3, 5, 6, 7, 8, 9i 10, potrebne su ispravno uradene
prakticne vjezbe sa usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

- Barski inventar

- Picta

MijeSavine pi¢a-recepture
Napici

Dekoracija i aranZiranje
IBA standardi
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Didakti¢ke preporuke za realizaciju modula

U cilju dostizanja predvidenih ishoda u¢enja preporucuje se kombinacija aktivnih metoda savremene nastave:
dijaloska, istrazivacka, simulacija situacija, igra uloga, demonstracija i sl. Radi efikasnosti treba CeSce
primjenjivati razliCita nastavna sredstva: PowerPoint prezentacija, filmove i sl. Potrebno je podsticati grupni
rad i rad u paru radi uzajamne pomodéi i saradnje.Jednom ili dva puta godidnje treba dozvoliti uenicima da
sami kreiraju ¢as (s odredenim operativnim ciliem). Preporucuje se &eS¢e kontrolisanje putem radnih listova
(bez ocjenijivanja) da bi u€enici korigovali svoje greSke i vrednovali svoje radove. Kori§¢enje razli¢itih izvora
znanja: enciklopedija, stru¢ne literature, interneta.

Okvirni spisak literature i drugih izvora

Bulaji¢ V., Organizacija rada i tehnika poslovanja u ugostiteljstvu, Herceg Novi, 2009.

KrasavCi¢ M.; Niéetin S., Usluzivanje sa prakticnom nastavom, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva
Beograd, 1995.

KrasavCi M., MenadZzment barova i kazina, Visoka hotelijerska Skola strukovnih studija, Beograd, 2011.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi uCenicima udzbenike odobrene od strane nadleZznog Savjeta, vazeée
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaiji Kom.
1. TocCionica pica sa uredajima i opremom 1
2. Barski inventar (komplet) 2
3. Inventar u ugostiteljstvu (staklo-razne ¢aSe, komplet, ) 2
4, Inventar u ugostiteljstvu (krpe za poliranje) 5
5. Racunar sa internet konekcijom 1
6. Projektor 1
7. Projekciono platno 3
8. Stampad 1

7. Obavezni nacini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda ucenja

Provjeravanje postignuéa ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uCenika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignuca ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vrsi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su: usmeno, pisano i prakti¢no.

Pisani zadaci - po jedan u polugodi$tu.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionim
periodu.

Zakljuéna ocjena na kraju $kolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.
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Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Strani jezik Il

Preduzetnistvo

Pripremni i zavrSni radovi u ugostiteljskim objektima za hranu i pice
Usluzivanje hrane i pi¢a

Ugostiteljsko poslovanje

Pripremanije koktela |

Todionica pica

UsluZivanje hrane i pica

Napomena:

U cilju usagladavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda u¢enja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku se dostize osposobljavanjem za pravilno i stvaralacko usmeno i pisano
izrazavanje i tumacenje koncepata, stavova i Cinjenica u svakodnevnoj komunikaciji, upotreba struéne
terminologije u usmenom i pisanom obliku, komunikacija kroz simulaciju situacija

Komunikacija na stranom jeziku se dostiZze osposobljavanjem za razumijevanje i pravilno izraZzavanje kroz
upotrebu struéne terminologije u usmenom i pisanom obliku, komunikaciju kroz simulaciju situacija
Matematicka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji se dostizu kroz
primjenu matematickih miSljenja u rieSavanju problema u nizu razli¢itih svakodnevnih situacija, dok se kroz
osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji podrazumijevaju sposobnost i spremnost upotrebe
znanja, nacina rada i tehnika, koji se koriste u nauci da bi se objasnio svijet prirode kao odgovor na ljudske
potrebe i Zelje

Digitalna kompetencija podrazumijeva koriSéenje informaciono-komunikacione tehnologije za svakodnevni
rad kao i u komunikaciji kroz upotrebu radunara za pronalaZenje, procjenu, ¢uvanje, stvaranje, prikazivanje i
razmjenu informacija, upotrebljava namjenski softver prilikom primanja porudzbine, simulacija situacija

UCiti kako uditi podrazumijeva sposobnost i umijeée organizovanja, uredivanja i upravljanja vlastitim
vremenom, sticanje, procesuiranje, ocjenjivanje novih znanja, primjenu novog znanja i vjestina u raznim
segmentima Zivota. Dakle, kompetencija u organizovanju vlastitog ucenja, upravljanja vremenom i
informacijama

Socijalna i gradanska kompetencija podrazumijevaju podsticanje timskog rada kroz razvoj licnih,
meduljudskih i medukulturalnih sposobnosti koji omoguéavaju pojedincima da na efikasan i konstruktivan
nacin uCestvuju u drustvenom Zivotu i radu, posebno u drustvima koja se sve viSe mijenjaju, u cilju rjeSavanja
konflikata ukoliko je to potrebno

Smisao za inicijativu i preduzetniStvo se dostizu kroz osposobljavanje pojedinca da ideje pretvori u djelo, kao
i sposobnost planiranja, vodenja i evaluacije projekata radi ostvarivanja ciljeva, $to ujedno podrazumijeva
prihvatanje odgovornosti za vlastite postupke bilo pozitivne ili negativne, razvijanje strateSke vizije,
postavljanje cilieva i njihovo dostizanje, te motivisanost za uspjeh

Kulturoloska svijest i ekspresija (razvoj svijesti o vaznosti stvaralatkog izrazavanija ideja, iskustava i emocija
u nizu umjetnosti i medija ukljuCujuci muzicku, scensku, knjizevnu i vizuelnu umjetnost)
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1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:
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Oblici nastave .
Razred Ukupno AT
Teorijska Vies Prakti¢éna P vrijednost
jezbe
nastava nastava
v 16 17 33 2
2. Cilj modula:

- Osposobljavanje za predlaganje, prezentaciju i usluzivanje vina uz hranu, u skladu sa standardima u
ugostiteljskim objektima za hranu i piée.

3. Ishodi uéenja

Po zavrsetku ovog modula uéenik ée biti sposoban da:

1. Koristi struénu terminologiju iz oblasti enologije

2. Poveze odgovarajuce vinske sorte grozda sa geografskim porijeklom
3. PredloZi vina uz hranu, u skladu sa kriterijumima uparivanja hrane i vina

4. Prezentuje i posluzi vina u zavisnosti od menija, u skladu sa standardima usluzivanja vina
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Ishod 1 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Koristi struénu terminologiju iz oblasti enologije

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni pojmovno znacenje o enologiji

2. Objasni zna¢aj vina u gastronomiji

3. Objasni osnovne karakteristike somelijera

4. QObjasni ulogu somelijera u savremenom
ugostiteljstvu

5. Koristi strunu terminologiju u komunikaciji na
zadatim primjerima

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

PredloZene teme

Enologija

Znacaj vina u gastronomiji

Somelijer

Stru¢na terminologija
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Ishod 2 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Poveze odgovarajuce vinske sorte grozda sa geografskim porijeklom

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Navede vinske sorte grozda

2. Objasni specifiénosti uslova za uzgoj odredenih
vinskih sorti grozda

3. Poveze odredene vrste grozda sa vrstama vina

4. Poveze odgovarajuce vinske sorte grozda sa
geografskim porijeklom na zadatim primjerima

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

PredloZene teme

- Sorte grozda za izradu vina
- Vinogradarski regioni
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Ishod 3 - UCenik ¢e biti sposoban da

PredloZi vina uz hranu, u skladu sa kriterijumima uparivanja hrane i vina

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Regije: Crnogorsko primorski region i Crnogorski
basen Skadarskog jezera

1. Navede regije i subregije Crne Gore Subregioni: Bokokotorski, Budvansko — barski,
Ulcinjski, Grahovsko — nudolski, Podgoricki, Crmnicki,
Rijecki, Bjelopavlicki i Katunski subregion

2. Objasni autohtone sorte vinskog grozda u Crnoj | Autohtone sorte vinskog grozda: vranac, kratosija,
Gori ¢ubrica, krstaé, Zizak, muska Celica

3. Objasni kriterijume za uparivanje i hrane i vina na
zadatim primjerima

4. Objasni osnovne faze proizvodnje pjenusavih,
bijelih i crvenih vina

5. Demonstrira predlaganje vina na zadatim
primjerima

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4. Za kriterijum 5, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa
usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

- Vinske regije Crne Gore

- Vinske subregije Crne Gore

- Autohtone sorte groZzda Crne Gore
- Vitikultura

- Vinifikacija

- Struéna terminologija

- Gastronomija Crne Gore

- Vino i zdravlje

- Vino i kultura
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Ishod 3 - UCenik ¢e biti sposoban da

Prezentuje i posluzi vina u zavisnosti od menija, u skladu sa standardima usluzivanja vina

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Preporuci odgovarajuce vino u zavisnosti od menija

2. Demonstrira nacin prezentovanja vina

3. Odabere odgovarajuée ¢ase i posluzuje vino, u
skladu sa standardima

Vina: bijela, crvena, pjenusava, desertna,

4. Demonstrira nacine usluzivanja vina . RS
aromatizovana i pojaana

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebno je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa
usmenim obrazloZenjem.

PredloZene teme

- Komunikacija na maternjem i stranom jeziku
- Psihologija prodaje u ugostiteljstvu

- Vinska karta

- Uparivanje hrane i vina

- Prezentacija vina

- Citanje etiketa na bocama

- Tehnike usluzivanja vina

- Dekantiranje

- Bonton u ugostiteljstvu
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4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

- U cilju dostizanja predvidenih ishoda uéenja preporuCuju se one didakticke metode koje omogucavaju da
uéenik/ca u najvecoj mjeri bude aktivan/na u cilju postizanja znagajnog stepena samostalnosti i inicijativnosti
uéenika/ca u ucenju i radu. Preporucene didakti¢ke metode su sljedece: radionicarski pristup, rad u grupama,
studije slu¢aja, debata, igranje uloga, uCenje putem otkri¢a, analiza udzbenickog teksta, pretrazivanje baze
podataka, istrazivanje u medijateci, graficki prikaz, gost na ¢asu — struCnjak za predmetnu temu, izrada
PowerPoint prezentacija i panoa, izrada projektnih zadataka, upotreba odgovarajuéih statistickih podataka.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

- Savi¢ S., Osnove somelijerstva, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Podgorica, 2016.
- Savi¢ S., Vino, knjiga o vinovoj lozi i vinu, Matica crnogorska, Podgorica, 2010.

- Magegevi¢ Z.; Todorovi¢ D., Enologija s gastronomijom, Skolska knjiga, Zagreb, 2009.

- Priewe J., Vinska Skola, Stanek, Varazdin, 2013.

- Zorii¢ M., Vinogradarsko vinarski priruénik, Slobodna Dalmacija, Split, 2013.

- Savi¢ S.,111 Vina iz crnogorskih porodi¢nih vinarija.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi u¢enicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savijeta, vazece
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Kabinet restoraterstva 1
2. Case za vodu, vino 80
3. Dekanter 3
4. Kible 3
5. Otvaraci za vino 3
6. Kolica, pomoéni sto 6
7. Tacne 9
8. Posluzavnik 3
9. Korpe za boce 3
10. Racunar 1
1. Projektor 1
12. Projekciono platno 1
13. Stampad 1
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Obavezni naéini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda uéenja

Provjeravanje postignuéa ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja u€enika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignuca ucenika, odnosno dostizanja ishoda ucenja vrsi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konacnoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su: usmeno, pisano i prakti¢no.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

Zaklju¢na ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula
Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.

Povezanost modula - korelacija

UsluZivanje hrane i pica

Specijani nacini usluzivanja hrane i pica
Svecani prijemi

Tocionica pica

Pripremanje koktela |

Pripremanije koktela I

Osnove kuvarstva

Osnove somelijerstva

| Strani jezik

Il Strani jezik

Napomena:

U cilju usagladavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda u¢enja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku (pravilno komunicira na maternjem jeziku i izrazava se usmeno i pisano u
radu kroz neposrednu komunikaciju sa gostima i zaposlenim osobljem)

Komunikacija na stranom jeziku (usmeno i pisano se izrazava na stranom jeziku u nizu razli¢itih situacija,
kroz komunikaciju sa inostranim gostima i zaposlenim osobljem)

Matematicka kompetencija i osnovne kompetencie u prirodnim naukama i tehnologiji (primjenjuje
matematika misljenja u rjeSavanju problema u nizu razliitih situacija; primjenjuje znanja iz prirodnih nauka i
tehnologija u okviru predvidenih poslova)

Digitalna kompetencija (koristi informaciono-komunikacione tehnologije u radu)

Ugiti kako uciti (primjenjuje proces uéenja i istrajnost u uéenju, organizuje vlastito u¢enje ukljuCujuci efikasno
upravljanje vremenom i informacijama kako u samostalnom ucenju tako i pri u¢enju u grupi)

Socijalna i gradanska kompetencija (u¢estvuje na efikasan i konstruktivan naéin u drustvenom Zivotu i radu, u
ciliu rieS8avanja konflikata ukoliko je to potrebno)

Smisao za inicijativu i preduzetnidtvo (pretvori ideje u djelo, ukljuci stvaralastvo, inovativnost i preuzme rizik u
realizaciji poslova)

KulturoloSka svijest i ekspresija (razumije vaznosti stvaralackog izrazavanja ideja, iskustava i emocija u
umjetnosti i medijima)
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3.3. IZBORNI MODULI
3.3.1. STRANI JEZIK Ill/ |

1. Broj €asova i kreditna vrijednost:

Oblici nastave Kredit
reditna
Razred Teorijska . Praktiéna Lz vrijednost
Vjezbe
nastava nastava
| 72 72 3
2. Cilj modula:

- Razvijanje jezickih kompetencija : govor, pisanje, Citanje i sluSanje i komunikacije na stranom jeziku, na nivou
A1.1, koja ¢e uCeniku omoguciti jednostavnu upotrebu jezika na jezicki prihvatljiv nacin.

3. Ishodi ucenja
Po zavr$etku ovog modula ucenik ¢e biti sposoban da:

1. Razumije vrlo kratak i vrlo jednostavan slusani tekst
Razumije vrlo kratak i vrlo jednostavan pisani tekst
Sastavi vrlo kratak i vrlo jednostavan tekst

Govori vrlo kratak i vrlo jednostavan tekst

UCestvuje u vrlo kratkom i vrlo jednostavnom razgovoru

ok w
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Ishod 1 - U&enik Ce biti sposoban da

Razumije vrlo kratak i vrlo jednostavan slusani tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)
1. Pokaze razumijevanje vrlo kratkog i vrlo Vrlo kratak i vrlo jednostavan audio i audio-vizuelni
jednostavnog audio i audio-vizuelnog teksta tekst: do 60 rijedi
opste i struCne tematike ako se govori polako i
razgovijetno

2. lzdvoji glavnu poruku i osnovne informacije iz
teksta

3. Pokaze razumijevanje izgovorenih rijeCi povezujuci
ih sa slikom i napisanom rije¢ju

4. Uoci razlike u izgovoru glasova i glasovnih cjelina
stranog jezika koji se uéi u odnosu na maternji

Gramatcke strukture: prezent glagola, imperativ
glagola, jednostavna negacija, li¢ne zamjenice za

5. Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog subjekat, imenice (rod i broj), €lanovi, prisvojni, pokazni
ishoda ucenja i opisni pridjevi, pridjevi za nacionalnost, upitne rijeci |
oblici, brojevi, jednostavni prijedlozi, jednostavni
veznici: i, ili, ali

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: liéni podaci, porodica

- Dom i okruZenije: uslovi stanovanja

- Slobodno vrijeme, zabava i sport, interesovanja mladih: sport, muzika, film
- Vrijeme: sat, radno vrijeme, meteo

- Skola i obrazovanje: obrazovne institucije, ispiti

- Kupovina: vrste prodavnica, kupovina

- Hrana i pice: vrste hrane i pica, restorani

- Posao i zanimanje: vrste zanimanja

- Zdravlje: djelovi tijela, bolesti, higijena

- Putovanja: prevozna sredstva, znamenitosti i institucije u gradu

- UsluZne djelatnosti: inventar u baru i restoranu
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Ishod 2 - U&enik Ce biti sposoban da

Razumije vrlo kratak i jednostavan pisani tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda u¢enja, u¢enik treba da: (Pojadnjenje oznagenih pojmova)
1. Fokaie razumijeyanje vrlo kratkoq i \{rlo ) Kratak i vrlo jednostavan pisani tekst: do 60 rijeci
jednostavnog pisanog teksta opste i stru¢ne
tematike

2. lzdvoji glavnu poruku i osnovne informacije u tekstu

3. Pokaze razumijevanje usmeno usvojenih rijeci i
poveze napisanu rije€ sa slikom

GramatiCke strukture: prezent glagola, imperativ
glagola, jednostavna negacija, licne zamjenice za
subjekat, imenice (rod i broj), Elanovi, prisvojni, pokazni
i opisni pridjevi, pridjevi za nacionalnost, upitne rijeci |
oblici, brojevi, jednostavni prijedlozi, jednostavni
veznici: i, ili, ali

4. Koristi gramaticke strukture

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji : liéni podaci, porodica

- Dom i okruzenije: uslovi stanovanja

- Slobodno vrijeme, zabava i sport, interesovanja mladih: sport, muzika, film
- Vrijeme: sat, radno vrijeme, meteo

- Skola i obrazovanje:obrazovne institucije, ispiti

- Kupovina: vrste prodavnica, kupovina

- Hrana i pice: vrste hrane i pi¢a, restorani

- Posao i zanimanje: vrste zanimanja

- Zdravlje: djelovi tijela, bolesti, higijena

- Putovanja: prevozna sredstva, znamenitiosti i institucije u gradu

- Usluzne djelatnosti: inventar u baru i restoranu
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Ishod 3 - U&enik Ce biti sposoban da

Sastavi kratak i vrlo jednostavan tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Oblikuje i napi3e vrlo kratak i vrlo jednostavan
tekst opste i struéne tematike

Vrlo kratak i vrlo jednostavan tekst: do 60 rijeci

2. Poveze niz re€enica u logiénu cjelinu

3. Ugestvuje u vrlo jednostavnoj, formalnoj i
neformalnoj, pisanoj interakciji 0 poznatim temama
iz opSte i struéne tematike, primjenjujuéi
odgovaraju¢a drustveno-jezicka pravila

Drustveno-jezicka pravila: obracanje, pozdravi,
prilikom pisane komunikacije

4. Koristi opéti i struéni vokabular i jednostavne
jezike strukture i jednostavne veznike

Struéni vokabular:
- pribor za rad u baru/restoranu
- alkoholna i bezalkoholna pi¢a

- voce, povrCe i osnovne namirnice

5. Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramatcke strukture: prezent glagola, imperativ
glagola, jednostavna negacija, licne zamjenice za
subjekat, imenice (rod i broj), &lanovi, prisvojni, pokazni
i opisni pridjevi, pridjevi za nacionalnost, upitne rijeci |
oblici, brojevi, jednostavni prijedlozi, jednostavni
veznici: i, ili, ali

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji : li¢ni podaci, porodica
- Dom i okruzenje: uslovi stanovanja

- Slobodno vrijeme, zabava i sport, interesovanja mladih: sport, muzika, film

- Vrijeme: sat, radno vrijeme, meteo

- Skola i obrazovanje: obrazovne institucije, ispiti
- Kupovina: vrste prodavnica, kupovina

- Hrana i pice: vrste hrane i pi¢a, restorani

- Posao i zanimanje: vrste zanimanja

- Zdravlje: djelovi tijela, bolesti, higijena

- Putovanja: prevozna sredstva, znamenitosti i institucije u gradu

- UsluZne djelatnosti: inventar u baru i restoranu
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Ishod 4 - U&enik Ce biti sposoban da

Govori kratak i vrlo jednostavan tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Planira, oblikuje i izgovori vrlo kratak i
jednostavan tekst iz opSte tematike

Kratak i vrlo jednostavan tekst: do 60 rijeci

2. Koristi opsti i struéni vokabular, vrlo jednostavne
jeziCke strukture i veznike

Strucni vokabular:
Pribor za rad u baru/restoranu

- namijestaj: restoranski stolovi, geridoni, barske
stolice,banketske stolice

- posude i rublje restorana : stolnjaci, nadstolnjaci,
salvete, podstolnjaci

- inventar: staklo, porcelan, metalno posude, pribor za
jelo

- barski inventar: barske ¢aSe, mjerice, cjediljke,
Sejkeri, madleri, djelovi uniforme

- razne vrste alkoholnih i bezalkoholnih pi¢a

- razne vrste voca, povréa i osnovnih namirnica

3. Pravilno izgovori glasove koji ne postoje u
maternjem jeziku i primjenjuje odgovarajucu jezicku
intonaciju

4. Osmisli, oblikuje i izgovori vrlo kratak i jednostavan
tekst iz struéne tematike

Stru¢na tematika

zanimanje, mjesto rada, osobine dobrog ugostiteljskog
radnika i dr.

Vrste restorana i druge vrste ugostiteljskih objekata:
poslastiCarnica, kafana, bar, pivnica, konoba kao i
proizvodi koji se tamo nude.

5. Koristi gramatiCke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke strukture: prezent glagola, imperativ
glagola, jednostavna negacija, licne zamjenice za
subjekat, imenice (rod i broj), Elanovi, prisvojni, pokazni
i opisni pridjevi, pridjevi za nacionalnost, upitne rijeci |
oblici, brojevi, jednostavni prijedlozi, jednostavni
veznici: i, ili, ali

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

PredloZene teme

- Porodica i prijatelji: liéni podaci, porodica
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Ishod 4 - UCenik ¢e biti sposoban da
Govori kratak i vrlo jednostavan tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Dom i okruzenje: uslovi stanovanja

Slobodno vrijeme, zabava i sport, interesovanja mladih: sport, muzika, film
Vrijeme: sat, radno vrijeme, meteo

Skola i obrazovanje:obrazovne institucije, ispiti

Kupovina: vrste prodavnica, kupovina

Hrana i pi¢e: vrste hrane i pi¢a, restorani

Posao i zanimanje: vrste zanimanja

Zdravlje: djelovi tijela, bolesti, higijena

Putovanja: prevozna sredstva, znamenitosti i institucije u gradu

Usluzne djelatnosti: inventar u baru i restoranu
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Ishod 5 - U&enik Ce biti sposoban da

Ucestvuje u kratkom i vrlo jednostavnom razgovoru

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Zapoéne i zavrsi razgovor opste i struéne tematike

orilikom kratkog i vrlo jednostavnog govora Kratak i vrlo jednostavan govor: do 60 rijeCi

2. Postavi i odgovori na vrlo kratka i vrlo jednostavna
pitanja

3. Iskoristi opsti i struéni vokabular, vrlo jednostavne
jeziCke strukture i jednostavne veznike

4. Pravilno izgovori glasove koji ne postoje u
maternjem jeziku uz odgovarajucu jezi¢ku

intonaciju

5. Uzme uceSca u formalnom i neformalnom Drustveno-jezicka pravila: Uctivo obracanje na pr.
razgovoru opSte i struéne tematike, primjenjujuci prilikom kupovine (molim vas, hvala, nema na ¢emu,
odgovaraju¢a drustveno-jezicka pravila izvolite, Zelio bih i dr.)

Gramaticke strukture: prezent glagola, imperativ

glagola, jednostavna negacija, licne zamjenice za

6. Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog subjekat, imenice (rod i broj), ¢lanovi, prisvojni, pokazni
ishoda ucenja i opisni pridjevi, pridjevi za nacionalnost, upitne rijeci i

oblici, brojevi, jednostavni prijedlozi, jednostavni

veznici: i, ili, ali

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: liéni podaci, porodica

- Dom i okruZenje: uslovi stanovanja

- Slobodno vrijeme, zabava i sport, interesovanja mladih: sport, muzika, film
- Vrijeme: sat, radno vrijeme, meteo

- Skola i obrazovanje: obrazovne institucije, ispiti

- Kupovina: vrste prodavnica, kupovina

- Hrana i pice: vrste hrane i pi¢a, restorani

- Posao i zanimanje: vrste zanimanja

- Zdravlje: djelovi tijela, bolesti, higijena

- Putovanja: prevozna sredstva, znamenitosti i institucije u gradu
- Usluzne djelatnosti: inventar u baru i restoranu
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4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

Preporucuju se komunikativna metoda i metode aktivne nastave, tj. one koja upuéuje na realizaciju zadatka.
Preporucene didakti¢ke aktivnosti su sliedece: rad u grupama, rad u paru, igranje uloga, simulacija situacije,
ucenje putem otkri¢a, analiza udzbenickog teksta, pretraZivanje baze podataka, gostujuci predavaé na ¢asu —
struénjak za predmetnu temu, izrada ppt prezentacija i panoa i sl. Preporuéuje se formativno pracenje
postignuéa u ucenju (bez ocjenjivanja) radi lakSe evaluacije i samoevaluacije uz unaprijed postavijene
cilieve/ishode. Osim prethodnog, u pravcu postizanja kvalitetnog i trajno ste¢enog znanja, neophodno je
ostvariti i korelaciju medju razliCitim modulima. KoriS¢enje razliCitih izvora znanja: enciklopedija, stru¢ne
literature, internet i dr.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

za francuski jezik:

Germain C., Les stratégies d’apprentissage, Clé International, Paris, 1996.

Lancien T., Le multimedia, Clé International, Paris, 1998.

Vigner G., Enseigner le frangais comme langue seconde, Clé International, Paris, 2001.

Laloy J-R. &. Dany M., L’hétellerie et le tourisme, Hachette, Paris,1980.

Renner M. & Tempesta A., Le francais de I'hdtellerie et de la restauration, Clé International, Paris, 1992.

Latifi M., L’hotellerie en frangais, Didier-Hatier, Paris, 1993.

Corbeau S.; Dubois S.; Penfornis.; Semichon J-L., Hotellerie/Restauration.com, Clé International, Paris,
2006.

Descotes-Genon C.; Szilagyi E., Service comprise. Pug-flem, Grenoble, 1995.

Cholvy J., En cuisine, Clé international, Paris, 2014.

za italijanski jezik:

Balboni P., Educazione bilingue, Guerra Edizioni, Soleil, Prugia, 1999.

Diadori P., Insegnare italiano per stranieri, La Nuova ltalia, Firenze, 2001.

Mazzota P., (ur.): Europa, lingue e istruzione primaria, Plurilinguismo per il bambino italiano-europeo, UTET,
Torino, 2002.

Quadro comune europeo di riferimento per le lingue: apprendimento, insegnamento, valutazione, La Nuova
I[talia, Oxford, Firenze, 2002.

Vedovelli M., L'italiano degli stranieri. Storia, attualita e prospettive, Carocci, Roma, 2002.

Vedovelli M., Guida all'italiano per stranieri, Carocci, Roma, 2002.

Zajednicki evropski okvir za Zive jezike: uCenje, nastava, ocjenjivanje, Ministarstvo prosvjete i nauke
Republike Crne Gore, Podgorica, 2003.

za njemacki jezik:

Dahlhaus B., Fertigkeit Héren, Langenscheidt, Miinchen, 1994.

Gemeinsamer europaischer Referenzrahmen fiir Sprachen: lemnen, lehren, beurteilen, Langenscheidt,
Munchen, 2001.

Glabionat; Miller; Rusch; Schmitz; Wertenschlag, Profile deutsch, Gemeinsamer europaischer
Referenzrahmen, Langenscheidt, Miinchen 2001.

Ehlers S., Literarische Texte lesen lernen, Klett Edition Deutsch als Fremdsprache, Miinchen, 1992.

Neuner G.; Hunfeld H., Methoden des fremdsprachlichen Deutschunterrichts, Langenscheidt, Berlin, 1997.
Rud W.; Tomaszewski A., Grammatik mit Sinn und Verstand, Klett Edition Deutsch, Miinchen, 1993.
Sekularac B., Provjera znanja ugenika kao sastavni dio nastavnog procesa, u: Strani jezik u nastavi, Niksi¢,
1992.

Sotra T., Interkulturalni pristup: Izazov u nastavi stranih jezika, savremene tendencije u nastavi stranog
jezika, Niksi¢, 2001.
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za ruski jezik:

- Lep6a . B., MpenogaeaHune MHOCTPaHHbIX S3bIKOB B cpeaHen wkone, Obime Bonpockl meToauku, Mocksa,
Boicwas wkona, 1974.

- Koctomapos B. I'.; Mutpodharosa O. 1., MeToanyeckoe pykoBOACTBO ANsi NpenogaBaTenen pycekoro Aablka
uHocTpaHuam, Mockea, «Pycckuit s3blk», 1977,

- BbapaHosa M. T., MeToauka pycckoro s3bika, Mockea, «IpocseLleHuney, 1990.

- [esnh-PomaHoBa B., Pycku jeauk, npupy4HuK 3a pa3roBop, 3asog, 3a yybeHnke, 1996.

- Konuapesuh K., CaBpemeHn yLbeHnk ctpaHor pyckor jesuka, CTpykTypa 1 cagpxaj, beorpag, 2002.

- Konuapesuh K., CaBpemeHa HacTaBa pycKor jesuka (cagpxaju, opraHusauuja, obnuum), beorpag, 2004. (3a
CcBe eTane)

- Kupwosa M.; Kepkes [., FoBopum no-pyccku 1 nepesogum -1, Mogropuua, 2006.

- Kupwosa M.; Kepkes [l., FoBopum no-pyccku u nepesogum — 2, Mogropuua, 2008.

- OcHose 3a 06HOBY HacTaBHMX NfaHOBa ¥ Nporpama 3a cpefte wkone, Mogropuua, 2003.

- CnoBeHaukm nporpam HeMauKor je3nka 3a cpearbe Wwkone, Jbybrbana, 2003.

- Haupt nporpama Peny6nuke Cpbuje, beorpag, 2003.

- Haymosuh T., Pycku jeauk, cTpy4yHu TekctoBu, 1-4. Paspen yroCTUTEIbCKO-TYpUCTUYKe LLKone, Beorpaa,
3aBof 3a yibeHuke.

- Tlojnyp P., Pycku jeauk, cTpy4Hm TekcToBm 1-4. pa3peq TproBuHcke Lukone, 3asop 3a yubenuke, beorpag.

- Haymosuh T., Pycku jesuk, CTPy4HM TEKCTOBW 3a 2. paspen YroCTUTEIbCKO-TYpUCTUYKE Likone, 3aBOA 3a
yLi6eHuke, beorpag,.

- Little D. i Perclova R., Zajednicki evropski okvir za Zive jezike, Podgorica, 2003.

- Little D. i Perclova R., Evropski jezicki portfolio za nastavnike i mentore, Podgorica, 2003.

Gramatike:

za francuski jezik:

- Maheo-Le Coadic M.; Reine M.; Poisson-Quinton S., Grammaire Expliquée du Francais, CIé International,
Paris , 2002.

- Gregoire M., Grammaire Progressive du frangais, CIé International, Paris, 2003.

- Grevisse M., Le Bon usage, Duculot; Paris, 1986.

- M. Papi¢ M., Gramatika francuskog jezika, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Beograd, 1984.

- Vicher A., Grammaire progressive pour les adolescents, Clé International; Paris, 2002.

za italijanski jezik:

- Moderc S., Gramatika italijanskog jezika, Udruzenje nastavnika italijanskog jezika Srbije, Beograd, 2004.
- Jernej J., Konverzacijska gramatika italijanskog jezika, Skolska knjiga, Zagreb.

- Trifone D., Grammatica della lingua italiana, Zanichelli, Bologna.

za ruski jezik:

- Mununkosuh Jb., MpakTukym 13 rpamaTuke pyckor jesnka, 3aeog 3a yubeHuke, beorpag, 2006.

- Mapojeswuh P., lpamaTuka pyckor jeanka 3a cpeatbe Wwkone, 3asog 3a yibeHuke, beorpag.

Rjecnici:

za francuski jezik:

- Dictionnaires le Robert : Le Petit Robert, dictionnaire de la langue frangaise, Clé International, Paris, 2000.

- Jovanovi¢ S. A. i saradnici, Savremeni francusko-srpskohrvatski re¢nik sa gramatikom, Prosveta, Beograd,
1991.

- Jovanovi¢ S. A. i saradnici, Savremeni srpskohrvgtsko-francuski recnik, Prosveta, Beograd, 1991.

- Putanec V., Francusko-hrvatski ili srpski rjecnik, Skolska knjiga, Zagreb, 1982.

za italijanski jezik:

- Deanovié J., Italijansko-hrvatski rie¢nik, Skolska knjiga, Zagreb.
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Deanovic J., Hrvatsko-italijanski riecnik, Skolska knjiga, Zagreb.
Mauro D., Vocabolario della lingua italiana, UTET, Torino.
Klajn 1., Italijansko-srpski recnik, Nolit, Beograd.

Zingarelli, Vocabolario della lingua italiana, Zanichelli, Bologna.

za ruski jezik:

Munep M.; Metkouh M.; Paguh-Idyrowuh M.; Bojoguh [.; Pycko-cpncku peyuHuk u Cpncko-pyckn peyHuK,
3aBog 3a yibeHuke, beorpag.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi uéenicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savjeta, vazeée
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Racunar sa internet konekcijom 1
2. Projektor 1
3. Projekciono platno 1
4, CD-player 1
5. UdZbenici stranih i domacéih izdavaca-jezik struke -
7. Obavezni na€ini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda uéenja

Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uéenika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignuca ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vr8i se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nadini provjere su: usmeno i pisano .

Pisani zadaci, po jedan u polugodistu.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

Zakljuéna ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Pripremni i zavréni radovi u ugostiteljskim objektima za hranu i pi¢e
UsluZivanje hrane i pi¢a

Svec€ani prijemi

Specijalni nacini usluzivanja hrane i pi¢a

Tocionica pica i napitaka i usluZivanje malih obroka

Priprema alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina

Osnove kuvarstva
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Ugostiteljsko poslovanje

Napomena:

U cilju usagladavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda u¢enja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na stranom jeziku (osposobljavanje za razumijevanje i pravilno izraZavanje kroz upotrebu
struéne terminologije u usmenom i pisanom obliku, sticanje jezi¢kih znanja koja ée uceniku omoguciti
upotrebu stranog jezika na jezicki prihvatljiv naéin, primjena komunikativnog i akcionog pristupa u nastavi
kroz simulaciju , igru po ulogama)

Digitalna kompetencija (upotreba informaciono-komunikacione tehnologije za interaktivno uéenje jezika ¢ime
se postize samostalnost u ucenju i osposobljavanje za samoevaluaciju, za PP prezentaciju sadrzaja opSte i
struéne tematike)

UCiti kako uciti (podsticanje u¢enika na samostalan rad i istrajnost u uéenju) osposobljavanje za proces
uCenja i istrajnost u ucenju, organizovanje vlastitog ucenja ukljucujuci efikasno upravljanje vremenom i
informacijama kako u samostalnom ucenju tako i pri u¢enju u grupi

Socijalna i gradanska kompetencija (podsticanje timskog rada, sticanje druStveno-kulturnih znanja, razvijanje
medukulturnih vjestina i stavova)

KulturoloSka svijest i ekspresija (razvijanje svijesti o vaznosti sopstvene kulture i kulture drugih naroda; razvoj
svijesti o lokalnoj, nacionalnoj i evropskoj bastini i njihovom mjestu u svijetu)
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3.3.2. OSNOVE TURIZMA

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:

Oblici nastave .
Razred Ukupno AT
Teorijska Vies Prakti¢éna P vrijednost
jezbe
nastava nastava
52 20 72 3

2. Cilj modula:

- Osposobljavanje za primjenu osnovnih turistickih pojmova u pravilnom kontekstu i razumijevanje turizma kao
pojave i njegovih specifiCnosti.

3. Ishodi ucenja

Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:

1.

Nooakowd

Odredi osnovne pojmove u turizmu

Utvrdi specifi¢nosti i funkcije turizma kao privredne grane

Uspostavi vezu izmedu oblika i vrsta turizma i turisti¢ke ponude

Uoci zna€aj veze odrzivog razvoja i razvoja turizma na osnovu planiranja

Ocijeni ulogu i zna¢aj nosioca poslovne i turisticke politike

Odabere adekvatan komunikacioni kanal u odnosu na karakteristike potro§aca
Identifikuje znaCaj pravne regulative iz oblasti turizma u smislu standardizacije usluga
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Ishod 1 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Odredi osnovne pojmove u turizmu

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni uslove nastanka i razvoja turizma

2. Objasni uzro€no-posliedicnu vezu turistickih
potreba i motiva

Turisti¢ke potrebe: sekundane, sloZzene, ne mogu
dostici saturaciju, podstiCu aktivnost i rekreaciju, jednim
dijelom su primarne

Motivi. atraktivni atributi i njihovo vrednovanje

3. DefiniSe potrosaca u turizmu

4. QObjasni znaCaj prostora za razvoj turizma

Prostor: atraktivni, komunikativni i receptivni faktori za
razvoj turizma

5. IntegriSe pojedinacne usluge u turisticki proizvod

Turisti¢ki porizvod: komparativnost industrijskog i
turisti¢kog proizvoda

6. Obrazlozi uticaj turistiCkog prometa na potro$nju

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

Predlozene teme

- Uslovi nastanka turizma

Osnovne kategorije turizma

Razvojni put turizma

TuristiGki motivi
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Ishod 2 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Utvrdi specifi¢nosti i funkcije turizma kao privredne grane

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni pojam i elemente turistickog trzista

Elementi turistickog trzista: ponuda, traznja, cijena,
proizvod

2. Analizira karakteristike turizma kao privredne
djelatnosti

Karakteristike turizma: heterogenost strukture,
sezoni¢nost, neproizvodni karakter rada, karakteristike
ponude i traznje

3. Objasni uticaj turizma na nacionalnu ekonomiju

Uticaj turizma na nacionalnu ekonomiju: na bruto
domacdi proizvod, platni bilans, zapo$ljavanje, investicije
i razvoj nerazvijenih podrucja

4. QObjasni uticaj neekonomskih funkcija turizma na
razvoj drustva

Neekonomske funkcije turizma: zdravstvena,
kulturna, zabavna, socijalna, politicka

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

PredloZene teme

- Turizam kao specifiéna privredna djelatnost

- Funkcije turizma
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Ishod 3 - UCenik ¢e biti sposoban da

Uspostavi vezu izmedu oblika i vrsta turizma i turisticke ponude

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni potrebu prilagodavania turisti¢ke ponude
zahtjevima traznje

2. Objasni oblike turizma

Oblici turizma: primorski, planinski, ruralni, kupali$ni,
MICE turizam, turizam tre¢eg doba, tranzitni turizam

3. Analizira moguénosti i dostignuti nivo razvoja
selektivnih vidova turizma u Crnoj Gori

Selektivni vidovi turizma: eko-turizam, kulturni
turizam, vjerski turizam, avanturisticki turizam,
zdravstveni turizam itd.

4. Navede vrste turizma prema razlicitim
kriterijumima

Kriterijumi: duzina boravka, stepen mobilnosti, nacin
organizacije putovanja, starosna struktura turista,
zemlja stalnog prebivalista itd.

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

PredloZene teme

- Oblici i vrste savremenog turizma
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Ishod 4 - U&enik Ce biti sposoban da

Uo€i znacaj veze odrzivog razvoja i razvoja turizma na osnovu planiranja

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni na primjerima vrste uticaja koje turizam
vrSi na prirodnu i drustvenu sredinu

Vrste uticaja: prostorni, infrastrukturni, ekolo3ki,
kulturni, demografski uticaji

2. Objasni pojam odrzivog razvoja turizma

3. Nabroji nacela i pretpostavke odrzivog razvoja
turizma kao faktora ouvanja Zivotne sredine uz
kvalitetno zadovoljenje potreba turista

Nacela: opstih interesa, potpore, planiranja,
uvaZavanja i uklju¢ivanja domicilnog stanovnistva u
odrzivi razvoj, uzro€nosti i o¢uvanja flore i faune

Pretpostavke: ekoloske, ekonomske i socijalne

4. Qbjasni potrebu planiranja i vezu izmedu razvoja
turizma i nacina planiranja

5. Objasni korake u planiranju odrzivog razvoja

Koraci u planiranju odrzivog razvoja: upoznavanje
okruZenja u kome se razvija turizam, odredivanje
ucesnika u procesu planiranja i njihovih interesa,
utvrdivanje razvijenosti infrastrukture i javnih usluga,
analiza turistiCke traZnje i njenih trendova, analiza
raspoloZive radne snage i dr.

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

PredlozZene teme

- Osnove odrZivog razvoja turizma

- Planiranje u turizmu
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Ishod 5 - UCenik ¢e biti sposoban da

Ocijeni ulogu i znacaj nosioca poslovne i turisticke politike

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni pojam, elemente i tipologiju turisti¢kih
destinacija

Elementi turistickih destinacija: atrakcija,
dostupnost, uslovi boravka turiste, imidz, cijene, kadar

2. Objasni oblike organizacije turizma

Oblici organizacije turizma: drustvene turisticke
organizacije, drzavne turisticke organizacije,
medunarodne turistiCke organizacije, organizacija
turizma na nivou privrednih subjekata

3. Objasni organizaciju turizma na nivou privrednih
subjekata

Privredni subjekti: turisticke agencije i organizatori
putovanja, ugostiteljska preduzeca, saobracajna
preduzeca

4. Analizira ulogu turisticke agencije i ulogu turisticke
organizacije u razvoju turizma u destinaciji

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

- Organizacija turizma
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Ishod 6 - UCenik ¢e biti sposoban da

Odabere adekvatan komunikacioni kanal u odnosu na karakteristike potro$aca

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni komunikacione kanale u turizmu

2. Objasni prednosti i nedostatke odredenih
komunikacionih kanala u turizmu

Komunikacioni kanali: drustvene mreze, sajtovi,
mobilne aplikacije i dr.

3. Analizira sredstva turisti¢ke propagande

Sredstva turisticke propagande: graficka,
projekciona, oglasna, prostorno-plastiéna, licna
propagandna sredstva

4. Na zadatim primjerima odabere optimalni
komunikacioni kanal

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

PredloZene teme

- Komunikacioni kanali u turizmu

- Turisti¢ka propaganda
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Ishod 7 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Identifikuje znacaj pravne regulative iz oblasti turizma u smislu standardizacije usluga

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Osnovni zakonski akti u vezi s turizmom: Zakon o

1. Nabroji osnovne zakonske akte u vezi s turizmu, Zakon o nacionalnim parkovima, Zakon o
turizmom boravi$noj taksi, Zakon o skijalistima, Zakon o uredenju

prostora i izgradnji objekata

2. Objasni znagaj primjene Zakona o turizmu Crne
Gore

3. DefiniSe posebne uzanse u turizmu

4. Navede znacaj eti¢kog kodeksa u turizmu

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

Zakonska regulativa
- Globalni eticki kodeks

Posebne uzanse u turizmu

Master plan-Strategija razvoja turizma Crne Gore do 2020.
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4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

- U realizaciji modula preporuCuju se kombinovane aktivne metode savremene nastave i oblici rada koji
omogucavaju da u€enici u najvecoj mjeri budu aktivni (radioni€arski pristup, rad u grupama, studije slu¢aja,
debata, igranje uloga, uéenja putem otkri¢a, analiza udZbeni¢kog teksta, pretrazivanje baze podataka,
istraZivanje u medijateci, graficki prikaz, gost na €asu - stru¢njak za predmetnu temu npr. predstavnik lokalne
turistiCke organizacije, izrada ppt prezentacija i panoa, izrada projektnih zadataka) Sto omogucava visok
stepen samostalnosti i inicijativnosti uéenika.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

- Lukacevi¢ Lj.; Lacmanovi¢ D., Osnove turizma udzbenik za prvi razred za srednje struéno obrazovanje,
Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Podgorica, 2015.

- Baki¢ O.; Nikolic M., Osnove turizma i ugostiteljstva, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Beograd,
2007.

- Propisi koji reguliSu oblast turizma.

- Master plan - Strategija razvoja turizma Crne Gore do 2020.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi u¢enicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savijeta, vazece
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Racunar sa internet konekcijom 1
2. Projektor 1
3. Projekciono platno 1
4, Stampad 1
7. Obavezni nacini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda ucenja

Provjeravanje postignuéa ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uenika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignu¢a ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vrSi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su usmeno i pisano.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom

periodu.
Zakljuéna ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim

periodima.

Uslovi za prohodnost i zavr§etak modula

Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Marketing u turizmu
TuristiCka geografija
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Poslovna ekonomija
Preduzetnistvo
Ugostiteljsko poslovanje
Strani jezik |

Napomena:

U ciliu usaglasavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda uenja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku se dostize putem komuniciranja u pisanom i usmenom obliku, $to
podrazumijeva i sposobnost ¢itanja i razumijevanja razliCitih tekstova, pratenje statistiCkin podataka,
sposobnost pisanja raznih vrsta tekstova u razliCite svrhe. Takode, podrazumijeva sposobnost pretrazivanja,
prikupljanja i koris¢enja pisanih informacija, podataka i pojmova, kao i sposobnost formiranja vlastitih
argumenata u govoru i pismu

Komunikacija na stranom jeziku se dostize kroz usmeno i pisano izraZzavanje na stranom jeziku kroz
simulacije situacija, rad na studijama slu¢aja, sposobnost pretrazivanja, prikupljanja i koris¢enja pisanih
informacija, podataka i pojmova

Matematicka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji se dostizu kroz
primjenu matemati¢kog misljenja u rjeSavanju problema u nizu razli¢itih situacija, kao i sposobnost i
spremnost kori¢enja logickog i prostornog razmisljanja, kao matemati¢kih oblika miSljenja i prikazivanje
tabela, grafikona, dijagrama. Dok se kroz osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji
podrazumijevaju sposobnost i spremnost upotrebe znanja, nacina rada i tehnika, koji se koriste u nauci da bi
se objasnio svijet prirode kao odgovor na ljudske potrebe i Zelje

Digitalna kompetencija se dostize kroz koriS¢enje informaciono-komunikacione tehnologije u radu na
vjezbama, u izradi prezentacija, istraZivanju primjera sa interneta, prezentovanja svojih radova itd.

UCiti kako uditi se dostiZe kroz primjenu procesa uéenja i istrajnost u uéenju, organizovanje vlastitog ucenja
ukljucujuci efikasno upravljanje vremenom i informacijama kako u samostalnom ucenju tako i pri uéenju u
grupi

Socijalna i gradanska kompetencija se dostizu kroz uCestvovanje na efikasan i konstruktivan nacin u
druStvenom zivotu i radu, u cilju rjeSavanja konflikata ukoliko je to potrebno

Smisao za inicijativu i preduzetniStvo se dostizu kroz osposobljavanje pojedinca da ideje pretvori u djelo, kao
i sposobnost planiranja, vodenja i evaluacije projekata radi ostvarivanja ciljeva, $to ujedno podrazumijeva
prinvatanje odgovornosti za vlastite postupke bilo pozitivne ili negativne, razvijanje strateSke vizije,
postavljanje cilieva i njihovo dostizanje, te motivisanost za uspjeh

Kulturoloska svijest i ekspresija se dostize kroz formiranje svijesti 0 vaznosti stvaralatkog izrazavanja ideja i
iskustava u radu
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1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:

OP - Restorater

Oblici nastave

Razred Ukupno Kreditna
Teorijska Vies Prakti¢éna P vrijednost
jezbe
nastava nastava
72 72 3

2. Cilj modula:

- Osposobljavanje za primjenu kriterijuma u pravcu turistiGke valorizacije prirodnih i antropogenih vrijednosti
Crne Gore.

3. Ishodi uéenja

Po zavrsetku ovog modula uéenik ée biti sposoban da:

1.

Noookowd

Ocijeni prednosti i nedostatke turistiCko-geografskog poloZaja Crne Gore u odnosu na glavne turisticke

pravce

Procijeni turisticki potencijal prirodnih vrijednosti Crne Gore

Procijeni turistiCkipotencijal antropogenih vrijednosti Crne Gore

Prosudi znacaj i potencijal objekata svjetske bastine za turisti¢ki razvoj Crne Gore
Predstavi materijalnu osnovu turizma

Uspostavi vezu izmedu prometa turista i oblika turistiCkog prometa

Ocijeni uticaj turisticko-geografskih potencijala regija na razvoj turizma Crne Gore
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Ishod 1 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Ocijeni prednosti i nedostatke turisticko-geografskog polozaja Crne Gore u odnosu na glavne turisticke
pravce

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, uCenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

5 Geografska karta Crne Gore: geografski poloZaj Crne
1. Cita geografsku kartu Crne Gore Gore (fiziCko-geografska i turisticka karta Crne Gore);
granicni prelazi

2. Objasni turistiCko-geografski polozaj Crne Gore u Glavni turisticki pravci: disperzivni centri, funkcionalni
odnosu na glavne turisticke pravce polozaj, polivalentnost; potencijal razvoja

3. Odredi komparativne prednosti Crne Gore u
odnosu na drzave iz okruZenja, a u odnosu na
glavne turisti¢ke pravce

4. Objasni turisticko-geografski poloZaj Crne Gore u Saobracéajni pravci: kontaktivni krakovi, tranzitnost;
odnosu prema saobracajnim pravcima prednosti; nedostaci

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

- TuristiGko-geografski poloZaj Cre Gore
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Ishod 2 - U&enik Ce biti sposoban da

Procijeni turisticki potencijal prirodnih vrijednosti Crne Gore

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

. Procijeni moguénosti turistiCke valorizacije
Jadranskog mora prema osnovnim
karakteristikama mora

Jadransko more: geomorfoloSke karakteristike,
hidrografske karakteristike, klimatske karakteristike,
kretanje vode, flora i fauna; vidovi devastacije obale i
zaleda

. Predstavi morske plaze kao samostalne i
komplementarne turisticke vrijednosti

Morske plaze kao samostalne turisticke vrijednosti:
Velika plaza, Topolica, Sutomorska plaza, Canj i Kralji-
¢ina plaza, Buljarica, MiloCer, Becici, Slovenska plaza,

Jaz, Plavi horizonti, Zanjice, Igalo

Morske plaze kao komplementarne turisti¢ke
vrijednosti: Hladna uvala (Kruce), Utjeha, Veliki pije-
sak, Zukotrlica, Maljevik, LuCice, Petrovacka plaza,
Kamenovo, Mogren, Lustica, Boko-Kotorski zaliv

. Procijeni mogucnosti turisticke valorizacije
planinskog prostora na osnovu karakteristika
planina

Planinski prostor: geomorfoloSke karakteristike i
motivi (planinski vrhovi, povrsi, rijeéne doline, podzemni
kra$ki oblici), klimatske karakteristike, flora i fauna,
vidovi zagadivanja i devastacije

. Predstavi planine kao samostalne i
komplementarne turisticke vrijednosti

Planine kao samostalne turisti¢ke vrijednosti:
Durmitor, Bjelasica, Prokletije, Lovéen

Planine kao komplementarne turistike vrijednosti:
Rumija, Orjen, Komovi, Sinjajevina, Ljubisnja, Volujak,
Visitor

. Predstavi jezera kao samostalne i
komplementarne turisticke vrijednosti sa
osvrtom na vidove zagadenja i devastacije

Jezera kao samostalneturisti¢ke vrijednosti
Skadarsko, Crno, Biogradsko, Plavsko

Jezera komplementarne turisti¢ke vrijednosti:
jezera Durmitora, Bjelasice, Prokletija, Sinjajevine,
Volujka, Lukavice; vjeStacka jezera

. Predstavi rijeke kao samostalne i
komplementarne turisticke vrijednosti sa
osvrtom na vidove zagadenja i devastacije

Rijeke kao samostalne turisti¢ke vrijednosti: Tara,
Piva, Moraéa, Lim

Rijeke kao komplementarne turisticke vrijednosti:
Ibar, Cehotina, Komarnica, Zeta, Cijevna, Bojana

. Predstavi termomineralne i druge izvore kao
elemente turistiCke valorizacije

Termomineralni i drugi izvori: regija Igala, Toplanski
zaliv, kanjon Komarnice, sliv rijeke Lim, sliv rijeke Ibar,
regija Ulcinja

. Predstavi nacionalne parkove kao elemente
turistiCke valorizacije

Nacionalni parkovi: Biogradska gora, Durmitor,
Lovéen, Skadarsko jezero, Prokletije, Piva-regionalni
park prirode
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Ishod 2 - Ugenik ¢e biti sposoban da
Procijeni turisticki potencijal prirodnih vrijednosti Crne Gore

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 8.

PredloZene teme

Znacaj i uticaj Jadranskog mora na razvoj turizma u Crnoj Gori

ZnaCaj i uticaj planina na razvoj turizma u Crnoj Gori

- Znacaj i uticaj jezera na razvoj turizma u Crnoj Gori

Znacaj i uticaj rijeka na razvoj turizma u Crnoj Gori

Znacaj i uticaj nacionalnih parkova na razvoj turizma u Crnoj Gori
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Ishod 3 - U&enik Ce biti sposoban da

Procijeni turisticki potencijal antropogenih vrijednosti Crne Gore

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni znacaj arheoloskih nalazista u turistickoj
valorizaciji Crne Gore

Arheoloska nalazista: Crvena stijena, Duklja, Svac,
Stari grad Bar, Risan; manastiri; dZamije; fortifikaciona
arhitektura; Hidroarheolo$ka nalazista; posebno
obraditi eventualna lokalna arheoloSka nalazista

2. Objasni znaCaj spomenika za turisticku valorizaciju
Crne Gore

Spomenici: anticki, srednjovjekovni, ostali
spomeniciod znacaja; posebno obraditi eventualne
lokalne spomenike

3. Predstavi znaCaj narodne duhovne i materijalne
kulture za turisti¢ku valorizaciju Crne Gore

4. Predstavi gradove kao ekskluzivne stvorene
vrijednosti potrebne za turisti¢ku valorizaciju

Gradovi turisticki centri: Podgorica, Cetinje, Budva,
Kotor, Tivat, Herceg-Novi, Bar, Ulcinj, Kolasin, Zabljak

Gradovi na vaznijim saobraéajnicama: Bijelo Polje,
Mojkovaq, Berane, Andrijevica, Berane, Plav,Pljevija,
Pluzine, Savnik, Niksi¢, Danilovgrad

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

PredlozZene teme

Znacaj spomenika za turisticki razvoj Crne Gore

Znacaj arheoloskih nalazista za turisticki razvoj Crne Gore

Znacaj materijalne i nematerijalne bastine za turisticki razvoj Crne Gore

Gradovi kao ekskluzivne tvorevine Covjeka i njihove kompetetivne prednosti u funkciji turizma

180



OP - Restorater

Ishod 4 - UCenik ¢e biti sposoban da

Prosudi znacaj i potencijal objekata svjetske bastine za turisticki razvoj Crne Gore

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni znacaj i funkciju UNESCO

2. Predstavi Zasti¢ene objekte prirode Crne Gore

Zasticeni objekti prirode Crne Gore: rezervati
prirodnog predjela, spomenici prirode, hortikulturni
objekti, objekti sa UNESCO liste, orintoloski rezervati,
Zivotinjske vrste, biljne vrste

3. Predstavi prirodno i kulturno-istorijsko podrucje
Kotora kao objekat svjetske bastine

4. Predstavi Durmitor sa kanjonom Tare kao objekat
svjetske bastine

5. Nabroji objekte sa UNESCO tentativne liste u
Crnoj Gori

UNESCO tentativna lista u Crnoj Gori: istorijsko
jezgro Cetinja, Stari grad Bar, Duklja, NP Biogradska
gora, stecci - srednjovjekovni nadgrobni spomenici,
venecijanski odbrambeni sistem izmedu 15. 1 17. vijeka

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

PredloZene teme

- Zasti¢eni objekti prirode u Crnoj Gori
- Objekti pod zastitom UNESCO u Crnoj Gori
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Ishod 5 - UCenik ¢e biti sposoban da

Predstavi materijalnu osnovu turizma

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Analizira stepen razvijenosti saobraéajne
infrastrukture u Crnoj Gori

2. Klasifikuje ugostiteljske objekte za smjestaj na
osnovne i komplementarne

3. Uradi krau komparativnu analizu hotelskih Komparativna analiza hotelskih kapaciteta izmedu
kapaciteta izmedu regiona Crne Gore (primorski, | regiona Crne Gore: broj i kategorija hotela, broj
centralni, sjeverni) leZajeva

4. Predstavi komplementarni smjestaj kao Komplementarni smjestaj: privatne sobe, kuce,
materijalnu osnovu turizma u Crnoj Gori stanovi za izdavanje

5. Na lokalnom primjeru predstavi materijalnu osnovu
za razvoj turizma

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

Predlozene teme

- Uticaj saobracaja i saobracajne infrastrukture na razvoj turizma u Crnoj Gori

- Smijestajni kapaciteti kao materijalna osnova za razvoj turizma u Crnoj Gori
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Ishod 6 - UCenik ¢e biti sposoban da

Uspostavi vezu izmedu prometa turista i oblika turistickog prometa

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni uticaj prometa turista na razvoj turizma

2. Predstavi osnovne oblike prometa turista u
Crnoj Gori

Osnovni oblici prometa turista u Crnoj Gori: ljetn;i,
zimski, izletni¢ki, ekskurzioni, zdravstveno-rekreativni,
seoski, nauticki, tranzitni

3. Predstavi ostale oblike prometa turista u Crnoj
Gori

Ostali oblici turistickog prometa u Crnoj Gori:
kulturni, manifestacioni, lovni, ribolovni, kongresni,
planinarenje, speleo turizam, bird-watching

4. Objasni znaCaj i principe odrzivog razvoja za
turizam Crne Gore

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

- Pojam turitsickog prometa
- Oblici turistickog prometa u Crnoj Gori

- Odrzivi razvoj turizma
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Ishod 7 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Ocijeni uticaj turisticko-geografskih potencijala regija na razvoj turizma Crne Gore

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni pojmove iz turistiCke geografije: regija,
zona, podrucje, turisticki lokalitet, turisti¢ki centar i
turisticko mjesto

2. Predstavi turistiCke potencijale turistiCke regije
Crnogorsko primorje

3. Predstavi turistiCke potencijale turisticke regije
Primorske planine

4. Predstavi turisticke potencijale turisticke regije
Centralna Crna Gora

5. Predstavi turistiCke potencijale turistiCke regije
Sjeverna Crna Gora

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

Predlozene teme

- Turistiki potencijali regija Crne Gore
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Didakti¢ke preporuke za realizaciju modula

Preporucuju se one didakticke metode koje omogucavaju da uéenik/ca u najvecoj mjeri bude aktivan/na u
cilju postizanja znacajnog stepena samostalnosti i inicijativnosti uCenika/ca u ucenju i radu. PreporuCene
didakticke metode su sliedece: radioni¢arski pristup, rad u grupama, studije slu€aja, debata, igranje uloga,
ucenje putem otkri¢a, analiza udzbeni¢kog teksta, pretrazivanje baze podataka, istrazivanje u medijateci,
graficki prikaz, gost na Casu - strucnjak za predmetnu temu npr. predstavnik lokalne turisticke organizacije ili
licencirani turisti¢ki vodi€; izrada ppt prezentacija i panoa, izrada turistiCke karte mjesta ili regije, izrada
projektnih zadataka, upotreba i itanje fiziCcko-geografskih karata, turistickin karata i odgovarajucih statisti¢kih
podataka. Osim prethodnog, u pravcu postizanja kvalitetnog i trajno steenog znanja, neophodno je ostvariti i
korelaciju medu razli¢itim modulima.

Okvirni spisak literature i drugih izvora

Buri¢ M., Geografsko-istorijski atlas Crne Gore, Institut za geografiju, Niksi¢, 2002.

Kasalica S.; Ivanovi¢ Z.; Doderovi¢ M.; Boskovi¢ D.,Turisticka geografija Crne Gore-udzbenik za IV razred
turisticke Skole, Centar za struéno obrazovanje, Podgorica, 2010.

Lukagevi¢ Lj.; Lacmanovi¢ D., Osnove turizma udZbenik za prvi razred za srednje struéno obrazovanje,
Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Podgorica, 2015.

Dr Radovi¢ M., TuristiCka geografija Crne Gore, Fakultet za turizam, hotelijerstvo i trgovinu, Bar, 2010.

Dr Nikoli¢ S., Priroda i turizam Crne Gore,Republiéki zavod za zastitu prirode Crne Gore, Podgorica, 2000.
Baki¢ R.; Popovi¢ S.; Radoji¢i¢ B.; Buri¢ M.; Kasalica S.; Ivanovi¢ Z.; Vukoti¢ M., Geografija Crne Gore,
Univerzitetska rije¢, Niksi¢, 1991.

Radoji¢i¢ B., Geografija Crne Gore, DANU, Podgorica, 2002.

Lugi¢ C., Crna Gora geografsko-istorijske osnove razvoja turizma, Beograd,1993.

Kartal P.; Radovi¢ M., Geografski prostor Crne Gore - Geografija plus, Unireks, Podgorica, 2002.

Buri¢ M., Atlas voda Crne Gore, 1i2, CANU, Podgorica, 2010.

Web prezentacije turistiCke organizacije Crne Gore i lokalnih turistiCkih organizacija, agencija i turisticko —
ugostiteljskin kompanija.

StatistiCki podaci i godiSnjaci Crne Gore vezani za turizam.

Master plan razvoja turizma.

Ministarstvo turizma i zastite zivotne sredine Crne Gore, Strategija razvoja turizma Crne Gore do 2020,
Podgorica, 2008.

Ministarstvo zastite Zivotne sredine i uredenja prostora, Prostorni plan Republike Crne Gore do 2020. godine
Podgorica, 2006.

Ministarstvo uredenja prostora Republike Crne Gore, Prostorni plan podru¢ja posebne namjene za Morsko
dobro Crne Gore, Kotor, 2001.

Statisti¢ki godisnjaci MONSTATA.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi uCenicima udzbenike odobrene od strane nadleZnog Savjeta, vazeée
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaiji Kom.
1. Karta Svijeta (fizitko-geografska) 1
2. Karta Evrope (fiziCko-geografska) 1
3. Karta Crne Gore (fizicko-geografska) 1
4, Karta Crne Gore (turisticka) 1
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Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaiji Kom.

5. Karta Crne Gore po regijama 1

6. Karta Crne Gore saobra¢ajna 1

7. Racunar sa internet konekcijom 1

8. Projektor 1

9. Projekciono platno 1

10. Promotivni material u skladu sa sadrZajem; Casopisi; stru¢na literatura -

Obavezni na€ini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda uéenja

Provjeravanje postignuéa ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uenika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignu¢a ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vri se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su: usmeno i pisano.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

Zakljuéna ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Osnove turizma

Marketing u turizmu
Kulturno-istorijska bastina Crne Gore
Hotelijersko poslovanje

Napomena:

U cilju usagladavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda u¢enja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovom modulu

Komunikacija na maternjem jeziku se dostize putem komuniciranja u pisanom i usmenom obliku, $to
podrazumijeva i sposobnost Eitanja i razumijevanja razliCitih tekstova, geografskih karata, pracenje
statistickih podataka, sposobnost pisanja raznih vrsta tekstova u razliCite svrhe. Takode, podrazumijeva
sposobnost pretrazivanja, prikupljanja i koriS¢enja pisanih informacija, podataka i pojmova,kao i sposobnost
formiranja vlastitih argumenata u govoru i pismu

Komunikacija na stranom jeziku se dostize putem komuniciranja u pisanom i usmenom obliku na stranom
jeziku, Sto podrazumijeva sposobnost pretraZivanja, prikupljanja i koriséenja pisanih informacija, podataka i
pojmova

Matemati¢ka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji podrazumijevaju
sposobnost i spremnost koridtenja logickog i prostornog razmi$ljanja, kao matematickih oblika misljenja i
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prikazivanje tabela, grafikona, dijagrama, koordinatnog sistema, koji imaju primjenu u Turistickoj geografiji;
dok se kroz osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji podrazumijevaju sposobnost i
spremnost upotrebe znanja, nacina rada i tehnika, koji se koriste u nauci da bi se objasnio svijet prirode kao
odgovor na ljudske potrebe i Zelje

Digitalna kompetencija podrazumijeva upotrebu informacione tehnike i tehnologije prilikom svakodnevne
komunikacije, izrade PowerPoint prezentacija, istrazivanja e-literature, prezentovanja svojih radova, Sto
upucuje na koristenja IT kao dopunske potpore za kreativnost, inovativnost i kriticko razmisljanje u raznim
segmentima zivota(kod kuce, u slobodno vrijeme i u Skoli)

UCiti kako uciti podrazumijeva sposobnost i umijeée organizovanja, uredivanja i upravljanja vlastitim
vremenom, sticanje, procesuiranje, ocjenjivanje novih znanja, primjenu novog znanja i vjestina u raznim
segmentima Zivota. Dakle, kompetencija u organizovanju vlastitog ucenja, upravljanja vremenom i
informacijama

Socijalna i gradanska kompetencija dostize se kroz razvoj liénih i meduljudskih odnosa,Sto omogucava
pojedincu da ucestvuje u gradanskom Zivotu drustva

Smisao za inicijativu i preduzetniStvo se dostize kroz osposobljavanje pojedinca da ideje pretvori u djelo, kao
i sposobnost planiranja, vodenja i evaluacije projekata radi ostvarivanja ciljeva, Sto ujednopodrazumijeva
prihvatanje odgovornosti za vlastite postupke bilo pozitivne ili negativne, razvijanje strateSke vizije,
postavljanje cilieva i njihovo dostizanje, te motivisanost za uspjeh

Kulturoloska svijest i ekspresija dostize kompetenciju kroz razvoj svijesti o vaznosti kreativnog izrazavanja
ideja, iskustava i osjecaja, ukljuujuéi muziku, scensku, knjizevnu umijetnost i druge medije
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3.3.4. STRANI JEZIK I/ Il

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:

Oblici nastave .
Razred Ukupno AT
Teorijska Vies Prakti¢éna P vrijednost
jezbe
nastava nastava
Il 72 72 3
2. Cilj modula:

- Razvijanje jeziCkih kompetencija: govor, pisanje, Citanje i sluSanje i komunikacije na stranom jeziku, na nivou
A1.2, koja ¢e uCeniku omoguditi jednostavniju upotrebu jezika na jezicki prihvatljiv nacin.

3. Ishodi uéenja
Po zavrsetku ovog modula uéenik ée biti sposoban da:

1. Razumije kratak i jednostavan sluSani tekst
Razumije kratak i jednostavan pisani tekst
Sastavi kratak i vrlo jednostavan tekst

Govori kratak i jednostavan tekst

UcCestvuje u kratkom i jednostavnom razgovoru

ok w
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Ishod 1 - U&enik Ce biti sposoban da

Razumije kratak i jednostavan slusani tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Pokaze razumijevanie kratkog i jednostavnog
audio i audio-vizuelnog teksta iz opste i stru¢ne
tematike

Kratak i jednostavan audio i audio-vizuelni tekst: od
60 do 100 rijeCi

2. lzdvoji glavnu poruku teksta kao i osnovne i
specifiéne informacije u tekstu

3. PokaZe razumijevanje izgovorenih rijeci povezujuci
ih sa slikom i napisanom rijecju

Gramaticke strukture: perfekat, futur, ¢lanovi,
4. Koristi gramaticke strukture prisvojni, pokazni, upitni i opisni pridjevi, jednostavne
relativne zamjenice, prilozi za vrijeme i koli€inu

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

PredloZene teme

- Porodica i prijatelji: liéni podaci, porodica

- Dom i okruZenje: uslovi stanovanja

- Slobodno vrijeme, zabava i sport, interesovanja mladih: sport, muzika, film
- Vrijeme: sat, radno vrijeme, meteo

- Skola i obrazovanje: obrazovne institucije, ispiti

- Kupovina: vrste prodavnica, kupovina

- Hrana i pice: vrste hrane i pi¢a, restorani

- Posao i zanimanje: vrste zanimanja

- Zdravlje: djelovi tijela, bolesti, higijena

- Putovanja: prevozna sredstva, znamenitosti i institucije u gradu

- Usluzne djelatnosti: inventar u baru i restoranu
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Ishod 2 - U&enik Ce biti sposoban da

Razumije kratak i jednostavan pisani tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Pokaze razumijevanie kratkog i jednostavnog
pisanog teksta opste ili strucne tematike

Kratak i jednostavan pisani tekst: od 60 -100 rijeci

2. lzdvoji glavnu poruku teksta i osnovne i specifiéne
informacije u tekstu

3. Pokaze razumijevanje usmeno usvojenih rijeci i
poveze napisanu rije¢ sa slikom

4. Koristi gramaticke strukture

Gramaticke strukture: perfekat, futur, ¢lanovi,
prisvojni , pokazni, upitni i opisni pridjevi, jednostavne
relativne zamjenice, prilozi za vrijeme i koli¢inu

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: liéni podaci, porodica

- Dom i okruzenje: uslovi stanovanja

- Slobodno vrijeme, zabava i sport, interesovanja mladih: sport, muzika, film

- Vrijeme: sat, radno vrijeme, meteo

- Skola i obrazovanje: obrazovne institucije, ispiti
- Kupovina: vrste prodavnica, kupovina

- Hrana i pice: vrste hrane i pi¢a, restorani

- Posao i zanimanje: vrste zanimanja

- Zdravlje: djelovi tijela, bolesti, higijena

- Putovanja: prevozna sredstva, znamenitosti i institucije u gradu

- Usluzne djelatnosti: inventar u baru i restoranu
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Ishod 3 - U&enik Ce biti sposoban da

Sastavi kratak i vrlo jednostavan tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Oblikuje i piSe kratak i vrlo jednostavan tekst

N . Kratak i vrlo jednostavan tekst:od 60 do 100 rijeCi
opste i struéne tematike

2. Poveze niz re€enica u logiénu cjelinu

3. Ucestvuje u jednostavnoj pisanoj, formalnoj i
neformalnoj, interakciji o predlozenim temama
opste i strutne tematike primjenjujuéi odgovarajuca
druStveno-jezicka pravila

4. Koristi opéti i struéni vokabular, jednostavne jezicke
strukture, jednostavne veznike i primijeni
odgovaraju¢a pravopisna pravila

Gramaticke strukture: perfekat, futur, lanovi,
5. Koristi gramaticke strukture prisvojni, pokazni, upitni i opisni pridjevi, jednostavne
relativne zamjenice, prilozi za vrijeme i koli€inu

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

PredloZene teme

- Porodica i prijatelji: li¢ni podaci, porodica

- Dom i okruZenje: uslovi stanovanja

- Slobodno vrijeme, zabava i sport, interesovanja mladih: sport, muzika, film
- Vrijeme: sat, radno vrijeme, meteo

- Skola i obrazovanje: obrazovne institucije, ispiti

- Kupovina: vrste prodavnica, kupovina

- Hrana i pice: vrste hrane i pi¢a, restorani

- Posao i zanimanje: vrste zanimanja

- Zdravlje: djelovi tijela, bolesti, higijena

- Usluzne djelatnosti: inventar u baru i restoranu
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Ishod 4 - UCenik ¢e biti sposoban da

Govori kratak i jednostavan tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Osmisli, oblikuje i izgovori kratak i jednostavan
tekst opste i struéne tematike

Kratak i jednostavan tekst: od 60 do 100 rijeéi

2. Koristi opsti i strucni vokabular, jednostavne jezicke
structure i jednostavne veznike

3. Pravilno izgovori glasove koji ne postoje u
maternjem jeziku i primijeni odgovarajucu intonaciju

4. Koristi gramaticke strukture

Gramaticke strukture: perfekat, futur, ¢lanovi,
prisvojni, pokazni, upitni i opisni pridjevi, jednostavne
relativne zamjenice, prilozi za vrijeme i koli¢inu

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisanidokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: liéni podaci, porodica

- Dom i okruzenje: uslovi stanovanja

- Slobodno vrijeme, zabava i sport, interesovanja mladih: sport, muzika, film

- Vrijeme: sat, radno vrijeme, meteo

- Skola i obrazovanje: obrazovne institucije, ispiti
- Kupovina: vrste prodavnica, kupovina

- Hrana i pice: vrste hrane i pi¢a, restorani

- Posao i zanimanje: vrste zanimanja

- Zdravlje: djelovi tijela, bolesti, higijena

- Usluzne djelatnosti: inventar u baru i restoranu
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Ishod 5 - U&enik Ce biti sposoban da

Ucestvuje u kratkom i jednostavnom razgovoru

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Zapocne, vodi i zavrsi razgovor opste i struéne

tematike
2. Postavi i odgovori na pitanje iz teksta
3. Upotrijebi opsti i strucni vokabular, jednostavne

jeziCke structure i jednostavne veznike
4. Pravilno izgovori glasove koji ne postoje u

maternjem jeziku i primijeni odgovarajucu jezicku

intonaciju
5. UCestvuje u formalnom i neformalnom razgovoru

0 poznatim temama opste i stru¢ne tematike

primjenjujuci odgovarajuca drustveno-jezicka

pravila

Gramaticke strukture: perfekat, futur, lanovi,

6. Koristi gramaticke strukture prisvojni, pokazni, upitni i opisni pridjevi, jednostavne

relativne zamjenice, prilozi za vrijeme i koli€inu

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

Predlozene teme

Porodica i prijatelji: licni podaci, porodica

Dom i okruzenje: uslovi stanovanja

Slobodno vriieme, zabava i sport, interesovanja mladih: sport, muzika, film

Vrijeme: sat, radno vrijeme, meteo

Skola i obrazovanje: obrazovne institucije, ispiti
Kupovina: vrste prodavnica, kupovina

Hrana i pi¢e: vrste hrane i pi¢a, restorani
Posao i zanimanje: vrste zanimanja

Zdravlje: djelovi tijela, bolesti, higijena

Putovanja: prevozna sredstva, znamenitosti i institucije u gradu

Usluzne djelatnosti: inventar u baru i restoranu
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4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

Preporucuju se komunikativna metoda i metode aktivne nastave, j. one koja upucuje na realizaciju zadatka .
Preporucene didakti¢ke aktivnosti su sliedece: rad u grupama, rad u paru, igranje uloga, simulacija situacije,
ucenje putem otkri¢a, analiza udzbenickog teksta, pretraZivanje baze podataka, gostujuci predavaé na ¢asu —
struénjak za predmetnu temu, izrada ppt prezentacija i panoa i sl. Preporuéuje se formativno pracenje
postignuéa u ucenju (bez ocjenjivanja) radi lakSe evaluacije i samoevaluacije uz unaprijed postavijene
cilieve/ishode. Osim prethodnog, u pravcu postizanja kvalitetnog i trajno ste¢enog znanja, neophodno je
ostvariti i korelaciju medu razli¢itim modulima. KoriS¢enje razli€itih izvora znanja: enciklopedija, stru¢ne
literature, internet i dr.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

za francuski jezik:

Germain C., Les stratégies d’apprentissage, Clé International, Paris, 1996.

Lancien T., Le multimedia, Clé International, Paris, 1998.

Vigner G., Enseigner le frangais comme langue seconde, Clé International, Paris, 2001.

Laloy J-R. &. Dany M., L’hétellerie et le tourisme, Hachette, Paris,1980.

Renner M. & Tempesta A., Le francais de I'hdtellerie et de la restauration, Clé International, Paris, 1992.

Latifi M., L’hotellerie en frangais, Didier-Hatier, Paris, 1993.

Corbeau S.; Dubois S.; Penfornis.; Semichon J-L., Hotellerie/Restauration.com, Clé International, Paris,
2006.

Descotes-Genon C.; Szilagyi E., Service comprise. Pug-flem, Grenoble, 1995.

Cholvy J., En cuisine, Clé international, Paris, 2014.

za italijanski jezik:

Balboni P., Educazione bilingue, Guerra Edizioni, Soleil, Prugia, 1999.

Diadori P., Insegnare italiano per stranieri, La Nuova ltalia, Firenze, 2001.

Mazzota P., (ur.): Europa, lingue e istruzione primaria, Plurilinguismo per il bambino italiano-europeo, UTET,
Torino, 2002.

Quadro comune europeo di riferimento per le lingue: apprendimento, insegnamento, valutazione, La Nuova
I[talia, Oxford, Firenze, 2002.

Vedovelli M., L'italiano degli stranieri. Storia, attualita e prospettive, Carocci, Roma, 2002.

Vedovelli M., Guida all'italiano per stranieri, Carocci, Roma, 2002.

Zajednicki evropski okvir za Zive jezike: uCenje, nastava, ocjenjivanje, Ministarstvo prosvjete i nauke
Republike Crne Gore, Podgorica, 2003.

za njemacki jezik:

Dahlhaus B., Fertigkeit Héren, Langenscheidt, Miinchen, 1994.

Gemeinsamer europaischer Referenzrahmen fiir Sprachen: lemnen, lehren, beurteilen, Langenscheidt,
Munchen, 2001.

Glabionat; Miller; Rusch; Schmitz; Wertenschlag, Profile deutsch, Gemeinsamer europaischer
Referenzrahmen, Langenscheidt, Miinchen 2001.

Ehlers S., Literarische Texte lesen lernen, Klett Edition Deutsch als Fremdsprache, Miinchen, 1992.

Neuner G.; Hunfeld H., Methoden des fremdsprachlichen Deutschunterrichts, Langenscheidt, Berlin, 1997.
Rud W.; Tomaszewski A., Grammatik mit Sinn und Verstand, Klett Edition Deutsch, Miinchen, 1993.
Sekularac B., Provjera znanja ugenika kao sastavni dio nastavnog procesa, u: Strani jezik u nastavi, Niksi¢,
1992.

Sotra T., Interkulturalni pristup: Izazov u nastavi stranih jezika, savremene tendencije u nastavi stranog
jezika, Niksi¢, 2001.

za ruski jezik:

LLlep6a J1. B., MNpenogaBaHue MHOCTPaHHbIX S3bIKOB B cpeaHei wkone, Obwme Bonpockl MeToamkk, Mocksa,
Bbicluas wkona, 1974,
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- Koctomapos B. I".; Mutpocparosa O. [1., MeToauyeckoe pykoBOACTBO A5 NpenofaBaTenei pycekoro s3blka
uHocTpaHuam, Mockea, «Pycckuit s3blk», 1977,

- BbapaHosa M. T., MeToauka pycckoro s3bika, Mockea, «IpocseLleHuner, 1990.

- [esnh-PomaHoBa B., Pycku jeauk, npupy4HuK 3a pa3roBop, 3aBog 3a yLbeHuke, beorpaa,1996.

- Konvapeswuh K., CaBpemeHu yybeHnk ctpaHor pyckor jesuka. CTpykTypa u cagpxaj, beorpag, 2002.

- Konuapesuh K., CaBpemeHa HacTaBa pyckor jeauka (cagpxaju, opraHusauuja, obnuuw), beorpag, 2004. (3a
cBe eTane).

- Kupwosa M.; Kepkes [., FoBopumM no-pyccku 1 nepesogum -1, Mogropuua, 2006.

- Kupwosa M.; Kepkes [., FoBopuM no-pyccku 1 nepesoanm — 2, MNMogropuua, 2008.

- OcHoBe 3a 06HOBY HacTaBHWX NNaHOBa M Nporpama 3a cpeatse Lwkone, Mogropuua, 2003.

- CnoBeHayku nporpam Hemaykor jesnka 3a cpeatbe Wwkone, Jbybrsana, 2003.

- Haupt nporpama Peny6nuke Cpbuje, beorpag, 2003.

- Haywmosuh T., Pyckn jeank, cTpydHu Tekctosu, 1-4. Pa3spen yrocTUTerbCKo-TypuCTUYKe Lkone, 3asof 3a
yui6eHuke, beorpag.

- Jlojnyp P., Pyckw jeauk, ctpyyHu TexkcToBm 1-4. paspeq TprouHcke Lwkone, 3asog 3a yibenuke, beorpag.

- Haymosuh T., Pycku jesuk, CTPyYHM TEKCTOBM 3a 2. paspen YroCTUTEIbCKO-TYPUCTUYKE LUKoMe, 3aBof 3a
yLi6eHuke, beorpag,.

- Little D. i Perclova R., ZajedniCki evropski okvir za Zive jezike, Podgorica, 2003.

- Little D. i Perclova R., Evropski jezicki portfolio za nastavnike i mentore, Podgorica, 2003.

Gramatike:

za francuski jezik:

- Maheo-Le Coadic M.; Reine M.; Poisson-Quinton S., Grammaire Expliquée du Francais, CIé International,
Paris , 2002.

- Gregoire M., Grammaire Progressive du frangais, CIé International, Paris, 2003.

- Grevisse M., Le Bon usage, Duculot; Paris, 1986.

- M. Papi¢ M., Gramatika francuskog jezika, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Beograd, 1984.

- Vicher A., Grammaire progressive pour les adolescents, Clé International; Paris, 2002.

za italijanski jezik:

- Moderc S., Gramatika italijanskog jezika, Udruzenje nastavnika italijanskog jezika Srbije, Beograd, 2004.
- Jernej J., Konverzacijska gramatika italijanskog jezika, Skolska knjiga, Zagreb.
- Trifone D., Grammatica della lingua italiana, Zanichelli, Bologna.

za ruski jezik:

- Mwunwuhkosuh Jb., MpakTukym 13 rpamaTike pyckor jesuka, 3aBog 3a yibenuke, beorpag, 2006.
- Mapojesuh P., [pamaTuka pyckor jeauka 3a cpeatbe Wwkone, 3asog 3a yibeHnke beorpag,.
Rjeénici:

za francuski jezik:

- Dictionnaires le Robert : Le Petit Robert, dictionnaire de la langue frangaise, Clé International, Paris, 2000.

- Jovanovi¢ S. A. i saradnici, Savremeni francusko-srpskohrvatski recnik sa gramatikom, Prosveta, Beograd,
1991.

- Jovanovi¢ S. A. i saradnici, Savremeni srpskohrvatsko-francuski recnik, Prosveta, Beograd, 1991.

- Putanec V., Francusko-hrvatski ili srpski rjecnik, Skolska knjiga, Zagreb, 1982.

za italijanski jezik:

- Deanovié J., Italijansko-hrvatski rje¢nik, Skolska knjiga, Zagreb.
- Deanovié J., Hrvatsko-italijanski rie¢nik, Skolska knjiga, Zagreb.
- Mauro D., Vocabolario della lingua italiana, UTET, Torino.

- Klajn 1., ltalijansko-srpski recnik, Nolit, Beograd.
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Zingarelli, Vocabolario della lingua italiana, Zanichelli, Bologna.

za ruski jezik:

Munep M.; Metkosuh M.; Paguh-Oyrowuh M.; Bojsoguh [.; Pycko-cpncku peyuHuk n Cprncko-pycku peyHuK,
3aBof 3a yubeHuke, beorpap.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporu¢i uCenicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savjeta, vazece
propise iz stru¢ne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumeni i uredaji Kom.
1. Racunar sa internet konekcijom 1
2. Projektor 1
3. Projekciono platno 1
4. CD-player 1
o. UdZbenici stranih i domacéih izdava&a-jezik struke -
7. Obavezni na€ini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda ucenja

Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uenika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignu¢a ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vri se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su: usmeno i pisano .

Pisani zadaci, po jedan u polugodistu.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

Zakljuna ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju $kolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Pripremni i zavréni radovi u ugostiteljskim objektima za hranu i pi¢e
Usluzivanje hrane i pi¢a

Svecani prijemi

Specijalni nacini usluzivanja hrane i pi¢a

Tocionica pica i napitaka i usluZivanje malih obroka

Priprema alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina

Osnove kuvarstva

Ugostiteljsko poslovanje
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Napomena:

U cilju usaglasavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda ucenja, nastavnici su obavezni da zajedno vrse
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

- Komunikacija na stranom jeziku (osposobljavanje za razumijevanje i pravilno izraZavanje kroz upotrebu
strune terminologije u usmenom i pisanom obliku, sticanje jeziCkih znanja koja ¢e uceniku omoguciti
upotrebu stranog jezika na jezicki prihvatljiv nacin, primjena komunikativnog i akcionog pristupa u nastavi
kroz simulaciju, igru po ulogama)

- Digitalna kompetencija (upotreba informaciono-komunikacione tehnologije za interaktivno ucenje jezika ¢ime
se postize samostalnost u ucenju i osposobljavanje za samoevaluaciju, za Power Point prezentaciju sadrzaja
opste i strune tematike)

- UCiti kako uciti (podsticanje uCenika na samostalan rad i istrajnost u uenju) osposobljavanje za proces
uéenja i istrajnost u ucenju, organizovanje vlastitog uéenja ukljuéujuéi efikasno upravijanje vremenom i
informacijama kako u samostalnom ucenju tako i pri u€enju u grupi

- Socijalna i gradanska kompetencija (podsticanje timskog rada, sticanje drustveno-kulturnih znanja, razvijanje
medukulturnih vjestina i stavova)

- Kulturoloka svijest i ekspresija (razvijanje svijesti 0 vaznosti sopstvene kulture i kulture drugih naroda .
Razvoj svijesti o lokalnoj, nacionalnoj i evropskoj bastini i njihovom mjestu u svijetu)
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3.3.5. HOTELIJERSKO POSLOVANJE

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:

OP - Restorater

Oblici nastave

Razred Ukupno Kreditna
Teorijska Vies Prakti¢éna P vrijednost
jezbe
nastava nastava
44 28 72 3

2. Cilj modula:

- Osposobljavanje za primjenu osnovnih principa hotelskog poslovanja, kroz usvajanje teorijskih znanja i
prakticnih vjestina.

3. Ishodi ucenja

Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:
1.

ook whd

Predstavi nastanak i razvoj hotelijerstva, koriste¢i osnovne pojmove hotelijerstva
Procijeni kategoriju ugostiteljskog objekta za smjestaj na osnovu obaveznih i izbornih elemenata
Procijeni prostorno-funkcionalni aspekt hotelskog poslovanja

Analizira organizaciju i tehnike poslovanja recepcije

Formulie ekonomske aspekte hotelskog poslovanja
Utvrdi uzroCno-posljedi¢ne veze poslovne saradnje hotela i turistickih agencija
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Ishod 1 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Predstavi nastanak i razvoj hotelijerstva, koriste¢i osnovne pojmove hotelijerstva

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni pojam hotelijerstva

Pojam hotelijerstva: hotelska industrija;
gostoprimstvo; prvi ugostiteljski objekti za smjestaj

2. Objasni vezu izmedu hotelijerstva i restoraterstva

3. OpiSe meduzavisnost razvoja hotelijerstva i
turizma

Meduzavisnost razvoja hotelijerstva i turizma: uticaj
turizma, saobracaja, razvoja proizvodnih snaga

4. Prouci razvoj hotelijerstva u svijetu od poéetka
razvoja civilizacije do savremenog doba

5. llustruje nastanak i razvoj hotelijerstva u Crnoj Gori

6. Objasni tendencije formiranja hotelskih lanaca

Hotelski lanci: pojam, cilj, faktori formiranja i
poslovanja, vrste

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

Predlozene teme

Meduzavisnost hotelijerstva i turizma

Meduzavisnost hotelijerstva i restoraterstva

Razvoj hotelijerstva u svijetu
- Razvoj hotelijerstva u Crnoj Gori
- Medunarodni hotelski lanci
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Ishod 2 - U&enik Ce biti sposoban da

Procijeni kategoriju ugostiteljskog objekta za smjestaj na osnovu obaveznih i izbornih elemenata

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

. Odredi podjelu ugostiteljskih objekata za smjestaj

na osnovu kriterijuma

Kriterijumi: status djelatnosti (osnovni i
komplementarni), trZidna orijentacija, period rada,
duzina boravka gosta, vlasnicki status (drustvena
svojina, privatna svojina, timesharing, kondomijum)

Predstavi hotel, njegov znaéaj i tipove

Hotel: pojam; prostorni elementi hotela; briga o gostu;
podjela prema smjestajnom kapacitetu; podjela prema
lokaciji i motivu posjete

UkaZe na znacaj drugih hotelskih objekata

Objasni pojam kategorizacije

Pojam kategorizacije: klasifikacija i kategorizacija;
obavezni i izborni elementi

Prikaze kategorizaciju hotela u Evropi i SAD

Odredi kategoriju odabranog hotela na osnovu
obaveznih i izbornih elemenata

Prezentuje naCin kategorizacije drugih ugostiteljskih
objekata za smjestaj

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 7.

Predlozene teme

Kriterijumi podjele ugostiteljskih objekata za smjesta;

Hotel kao reprezentativni ugostiteljski objekat za smjestaj

Kategorizacija hotela

Kategorizacija drugih ugostiteljskih objekata za smjestaj

Kategorizacija u svijetu
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Ishod 3 - UCenik ¢e biti sposoban da

Procijeni prostorno-funkcionalni aspekt hotelskog poslovanja

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni pojam ,ciklus gosta“ i korelaciju sa
,Ciklusom robe i materijala“

2. Nabroji i opiSe prostore u hotelu namijenjene
gostima

Prostori u hotelu namijenjeni gostima: prijemni,
komunikacioni, javni, za pruzanje posebnih usluga,
sanitarno-higijenske prostorije, smjestajni prostori

3. Procijeni zna¢aj funkcionalnosti smjestajnog
prostora za uspjedno poslovanje hotela

Funkcionalnost smjestajnog prostora: lokacija; tip
smjestajne jedinice; depadansi

4. Nabroji i ukratko opiSe prostore namijenjene
»Ciklusu robe i materijala“

Prostori namijenjeni,ciklusu robe i materijala“:
ekonomsko-tehnicki, proizvodni, personalni

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

PredloZene teme

- ,Ciklus gosta*“

- Prostori u hotelu namijenjeni gostima

- Prostori u hotelu namijenjeni ,ciklusu robe i materijala®
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Ishod 4 - U&enik Ce biti sposoban da

Analizira organizaciju i tehnologiju poslovanja recepcije i drugih hotelskih sluzbi

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. llustruje organizacionu Semu u hotelu po
sluzbamal sektorima

Organizaciona $ema hotela po sluzbama/
sektorima: sluzba prijema, sluzba hotelskog
domacinstva, sluzba marketinga i prodaje, sektor F&B,
sektor HR, hotelski menadzment, ostali sektori

2. Objasni organizaciju poslovanja recepcijske sluzbe

3. Demonstrira tehnologiju rada recepcijske sluzbe

Tehnologija rada: rezervacijahotelskihusluga;
doCekgosta; priiemgosta;boravakgosta; ispracajgosta;
hotelski informacioni sistemi; kadrovi; komunikacija sa
gostom; medusektorska komunikacija; bonton;
poslovna etika; kalkulacija; potrebna dokumentacija

4. Objasni mjenjacke poslove u okviru recepcijske
sluzbe

Mjenjacki poslovi: otkup valute, putnicki ek,
rekapitulacija stranih sredstava placanja; popuni
obrazac

5. Opi8e organizaciju i tehnologiju rada hotelskog
domacinstva

Organizacija i tehnologija rada hotelskog
domadinstva: organizaciona shema; dokumentacija;
medusektorska komunikacija; kadrovi

6. Objasni tehnologiju rada ostalih sluzbi hotela

Ostale sluzbe hotela: sluzba prodaje i marketinga,
sluzba tehnikog odrzavanja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

PredloZene teme

Organizacija i tehnologija rada recepcije

Briga o gostu

Kadrovi i komunikacija

- Mijenjacki poslovi

Organizacija i tehnologija rada hotelskog domacinstva

Tehnologija rada sluzbe prodaje i marketinga i sluzbe tehni¢kog odrzavanja
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Ishod 5 - UCenik ¢e biti sposoban da
FormuliSe ekonomske aspekte hotelskog poslovanja

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Ocijeni zna¢aj kadrova u radnom procesu

2. Napravi razliku izmedu sredstava kao Cinilaca
radnog procesa

Troskovi u hotelskom poslovanju: trodkovi rada,

3. Razlikuje troskove u hotelskom poslovanju troSkovi sredstava za rad, troSkovi predmeta rada

4. Objasni uticaj cijene kao marketing instrumenta
poslovne politike hotela

5. Objasni pokazatelje uspjeSnosti hotelskog
poslovanja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u€enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

Predlozene teme

Znacaj kadrova u radnom procesu hotela

Osnovna i obrtna sredstva

TroSkovi

Cijena kao marketing instrument poslovne politike hotela

Ekonomski pokazatelji uspjesnosti poslovanja hotela
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Ishod 6 - Ucenik Ce biti sposoban da

Utvrdi uzroéno-posljedi¢ne veze poslovne saradnje hotela i turistickih agencija

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni nastanak i pojam turisticke agencije

2. UkaZe na znaCaj turistiCke agencije za razvoj
turizma i hotelijerstva

Ugovorni odnosi i druge obaveze izmedu hotela i
turisticke agencije: ugovori (ugovor o zatrazenoj i
potvrdenoj rezervaciji, ugovor o alotmanu, ugovor o
fiksnom zakupu kapaciteta), korespondencija sa
agencijama

3. Objasni ugovorne odnose izmedu hotela i
turisticke agencije

Druge obaveze izmedu hotela i turisticke agencije:
konvencije i uzanse vezane za odnos TA i hotela,
odnosno vezane za usluge smjestaja

4. Objasni druge obaveze izmedu hotela i turisticke
agencije

5. Uradi analizu odnosa izmedu hotela i turisticke
agencije na zadatom primjeru

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

PredloZene teme

- Pojam i znacaj turistiCke agencije za razvoj turizma i hotelijerstva

- Poslovni odnos turistickih agencija i hotela
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Didakti¢ke preporuke za realizaciju modula

Preporuuju se didakticke metode koje omogucavaju da ucenik u najvecoj mjeri bude aktivan u cilju
postizanja zna€ajnog stepena samostalnosti i inicijativnosti u u€enju i radu. Preporuéene didakti¢ke metode
su sliedece: rad u grupama, studije slu€aja, igranje uloga, u¢enja putem otkrica, stru¢na posjeta hotelu, gost
na Casu — struCnjak za predmetnu temu npr. recepcioner, portir, menadZer nekog od hotelskih sektora,
pretraZivanje baze podataka, istraZivanje u medijateci, graficki prikaz, izrada ppt prezentacija i panoa, izrada
projektnih zadataka i seminarskog rada.

Okvirni spisak literature i drugih izvora

Dr Cagi¢ K.; mr Nikoli¢ M., Hotelijerstvo za IV razred ugostiteljsko-turistiCke Skole, Zavod za udZbenike i
nastavna sredstva, Beograd, 1996.

Dr sc.TomaSevi¢ A.; mr. Sc. RaSan-Krizanac M.; dipl. oec. Komen-Bujas N.; dipl. oec. Serdar D., Briga o
gostu u sektoru turizma i ugostiteljstva, Agencija za strukovno obrazovanje, Zagreb, 2009.

Kosar Lj., Hotelijerstvo — teorija i praksa, Visa hotelijerska $kola, Beograd, 2002.

Grupa autora, Hotelski i recepcijski poslovi, Trauner, Linc, Austrija, 2008.

Baki¢ O.; Popesku J.; Nikoli¢ M.; ZeCevi¢ B., Agencijsko i hotelijersko poslovanje za |, II, Ill i IV razred
ugostiteljsko — turisticke Skole, Zavod za udZbenike i nastavna sredstva, Beograd, 2002.

Nikoli¢ M.; Baki¢ M.; Kapor B.; Stojanovi¢ Lj., Praktikum za agencijsko i hotelijersko poslovanje za | i Il razred
ugostiteljsko — turistiCke Skole, Zavod za udZbenike i nastavna sredstva, Beograd, 2003.

Baki¢ M.; Nikoli¢.; Stefanovi¢ B., Praktikum za agencijsko i hotelijersko poslovanje za Il i IV razred
ugostiteljsko turisticke 8kole, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Beograd, 2003.

Hayes D.K.;Ninemeier J. D., Upravljanje hotelskim poslovanjem, M plus, Zagreb, 2005.

Propisi iz oblasti turizma.

Master plan turizma.

Napomena:

Nastavnik treba da Kkoristi i preporuéi uCenicima udzbenike odobrene od strane nadleZnog Savjeta, vazeée
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Racunar sa internet konekcijom 1
2. Projektor 1
3. Projekciono platno 1
4, Promotivni materijal u skladu sa sadrzajem; Easopisi -
5. E’;ruéna literatura-udZbenik, skripta, zakon o turizmu, pravilnik o kategorizacij, i

Obavezni na€ini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda uéenja

Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja ucenika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignuca ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vri se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u€enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su: usmeno i pisano.
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Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

Zakljuéna ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Ugostiteljsko poslovanje
Osnove turizma
Marketing u turizmu
Strani jezik

Napomena:

U cilju usagladavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda u¢enja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku se dostize putem komuniciranja u pisanom i usmenom obliku, $to
podrazumijeva i sposobnost Eitanja i razumijevanja razliCitih tekstova, pracenje statistiCkin podataka,
sposobnost pisanja raznih vrsta tekstova u razli¢ite svrhe. Nadalje, podrazumijeva pracenja uspjesnosti
prenosa poruke, kao i sposobnost zapo€injanja, odrZzavanja i okon¢anja razgovora u raznim komunikacijskim
situacijama. Takode, podrazumijeva sposobnost pretraZivanja, prikupljanja i kori¢enja pisanih informacija,
podataka i pojmova, kao i sposobnost formiranja vlastitih argumenata u govoru i pismu.

Komunikacija na stranom jeziku - se dostize putem komuniciranja u pisanom i usmenom obliku na stranom
jeziku, 8to podrazumijeva sposobnost pretraZivanja, prikupljanja i korid¢enja pisanih informacija, podataka i
pojmova

Matematicka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji podrazumijevaju
sposobnost i spremnost koriStenja logickog i prostornog razmisljanja, kao matematickih oblika misljenja i
prikazivanje tabela, grafikona, dijagrama; dok se kroz osnovne kompetencije u prirodnim naukama i
tehnologiji podrazumijevaju sposobnost i spremnost upotrebe znanja, nacina rada i tehnika, koji se koriste u
nauci da bi se objasnio svijet prirode kao odgovor na ljudske potrebe i Zelje

Digitalna kompetencija podrazumijeva upotrebu informacione tehnike i tehnologije prilikom svakodnevne
komunikacije, izrade PowerPoint prezentacija, istrazivanja e-literature, prezentovanja svojih radova, Sto
upucuje na koridtenja IT kao dopunske potpore za kreativnost, inovativnost i kriti¢ko razmisljanje u raznim
segmentima zivota(kod kuce, u slobodno vrijeme i u Skoli)

UCiti kako uditi podrazumijeva sposobnost i umijeée organizovanja, uredivanja i upravljanja vlastitim
vremenom, sticanje, procesuiranje, ocjenjivanje novih znanja, primjenu novog znanja i vjestina u raznim
segmentima Zivota. Dakle, kompetencija u organizovanju vlastitog ucenja, upravljanja vremenom i
informacijama

Socijalna i gradanska kompetencija dostize se kroz razvoj liénih i meduljudskih odnosa, $to omogucéava
pojedincu da ucestvuje u gradanskom zivotu drustva

Smisao za inicijativu i preduzetniStvo se dostize kroz osposobljavanje pojedinca da ideje pretvori u djelo, kao
i sposobnost planiranja, vodenja i evaluacije projekata radi ostvarivanja ciljeva, $to ujedno podrazumijeva
prihvatanje odgovornosti za vlastite postupke bilo pozitivne ili negativne, razvijanje strateSke vizije,
postavljanje cilieva i njihovo dostizanje, te motivisanost za uspjeh

KulturoloSka svijest i ekspresija dostize kompetenciju kroz razvoj svijesti 0 vaznosti kreativnog izrazavanja
ideja, iskustava i osjecaja, ukljuéujuci umjetnost i medije

206



3.3.6. KULTURNO-ISTORIJSKA BASTINA CRNE GORE

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:

OP - Restorater

Oblici nastave

Razred Ukupno Kreditna
Teorijska Vies Prakti¢éna P vrijednost
jezbe
nastava nastava
Il 72 72 3
2. Cilj modula:

- Afirmisanje nacionalnog, estetskog, medunacionalnog i li¢nog identiteta o pripadnosti odredenom kulturnom
krugu u pravcu formiranja li€nosti oslobodene netrpeljivosti, ksenofobije i predrasuda prema drugim ljudima,
narodima, religiji, obiCajima i tradiciji, kroz usvajanje osnovnih znanja o kulturno-istorijskoj bastini Crne Gore i
razumijevanja istorijskih i kulturnih epoha i dogadaja u vremenu i prostoru, ostacima i spomenickim
naslijedem koji su obiljeZili prostor Crne Gore.

3. Ishodi ucenja

Po zavrSetku ovog modula uéenik ée biti sposoban da:

Noookwbh =

Jugoslavije i SFRJ

© ©

207

Predstavi kulturnu bastinu praistorije i anti¢kog perioda
Klasifikuje ostatke i spomenike kulture iz doba Duklje/Zete kao kulturnu bastinu
OkarakteriSe kulturnu bastinu Primorja iz srednjeg vijeka
Procijeni kulturnu bastinu iz doba BalSi¢a i Crnojevi¢a i njen uticaj na drzavni i kulturni razvoj
Predstavi kulturnu bastinu iz perioda Vladikata
Analizira kulturne, obrazovne i graditeljske domete iz perioda KnjaZevine/ Kraljevine Crne Gore
Napravi komparativnu analizu druStvenog i kulturnog razvoja Crne Gore iz perioda Kraljevine

Predstavi savremene institucije kulture i objasni kulturne prilike u Crnoj Gori
Ocijeni uticaj i znaCaj etnografskih vrijednosti Crne Gore
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Ishod 1 - U&enik Ce biti sposoban da

Predstavi kulturnu bastinu praistorije i antickog perioda Crne Gore

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Locira i objasni praistorijska nalazi$ta kamenog
doba na tlu Crne Gore

Praistorijska nalaziSta kamenog doba na tlu Crne
Gore: Crvena stijena (NikSic), Spila (Perast), Beran kr3
(Berane)

2. Razlikuje i locira praistorijska nalazista metalnog
doba na tlu Crne Gore

Praistorijska nalaziSta metalnog doba na tlu Crne
Gore: Tuzi, Stedac (Podgorica), Cemenac (Niksic),
Budimlje, Petnjik kod Berana; gradine; tumuli; Lipci
(Risan)

3. Objasni ilirski period na tlu Crne Gore

4. Opide rimske spomenike na tlu Crne Gore

Rimski spomenici na tlu Crne Gore: risanski mozaici,
Doklea, Municipium S, Butua, palata na Maljeviku

5. Predstavi antropogene ostatke iz doba praistorije i
antickog perioda (po moguéstvu lokalne ostatke i
nalazista)

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

PredloZene teme

- Kulturno-istorijska bastina Crne Gore iz perioda prais

torije

- Kulturno-istorijska bastina Crne Gore iz anti¢kog perioda
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Ishod 2 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Klasifikuje ostatke i spomenike kulture iz doba Duklje/Zete kao kulturnu bastinu

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Predstavi dolazak Slovena na tlo Crne Gore

2. Objasni nastanak prve crnogorske drzave Duklje

3. IspriCa legendu o Vladimiru i Kosari

Legenda o Vladimiru i Kosari: prica o ljubavi;
gradenje kulta; znacaj ritualnog iznoSenja krsta na
Rumiju

4. Da kratak opis prvih sakralnih spomenika

Sakralni spomenici: Sv. Marija (Duklja), barski epitafi,
Sv.Toma (Herceg-Novi), Sv.Jovan (Bijelo Polje),
Sv.Tripun, PreCista Krajinska (Bar, Ostros)

5. Objasni znacaj Sv.Tripuna i Preciste Krajinske za
razvoj Zete

6. OpiSe znacaj i uticaj knjizevnih i umjetnickih djela
za duhovni razvoj Zete

Knjizevna djela: Ljetopis popa Dukljanina,
Miroslavljevo jevandelje

7. Navede lokalne ostatake i spomenike iz perioda
Duklje/Zete ako postoje

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 7.

PredloZene teme

- Kulturno-istorijska bastine iz perioda Duklje, odnosno Zete
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Ishod 3 - UCenik ¢e biti sposoban da

OkarakteriSe kulturnu bastinu Primorja iz srednjeg vijeka

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. OpiSe opste karakteristike i nacin Zivota u
gradovima na primorju u periodu srednjeg
vijeka

Gradovi na primorju u periodu srednjeg vijeka:
Budva, Bar, Ulcinj, Sva¢

2. Predstavi znacaj Kotora u periodu srednjeg vijeka

3. Objasni zna¢aj manastira Sv. Mihaila na poluostrvu
Prevlaka

Sakralni objekti: Bogorodica Ratacka (Sutomore);
crkve sa dva oltara: Sv. Tekla, Sv. Petka, Sv. Roko, Sv.
Dimitrije (Sutomore), crkva u mletackom bastionu
Gavansole u Starom Baru, Sv. Nikola (Velji Mikuli¢i,
Bar)

4. QObjasni jedinstvenost sakralnih objekata kao
promotera zajednistva i duhovnog razvoja Primorja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

- Kulturne prilike u gradovima na Primorju tokom srednjeg vijeka
- Manastir Sv. Mihailo, Prevlaka

- Dvooltarske crkve i bogomolje na Primorju
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Ishod 4 - U&enik Ce biti sposoban da

Procijeni kulturnu bastinu iz doba Bal$i¢a i Crnojevica i njen uticaj na drzavni i kulturni razvoj

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Imenuje pripadnike dinastije BalSi¢a

2. OpiSe kulturno stvaralastvo za vrijeme BalSi¢a

Kulturno stvaralastvo za vrijeme BalSi¢a: Precista
Krajinska u Ostrosu; crkve na Skadarskom jezeru
(Bogorodicna crkva na Star¢evu, Sv. Dorde i Sv. Bogo-
rodica na Beski, Sv. Bogorodica na Moraéniku)

3. Objasni nastajanje Cetinja i opiSe najstarija kulturna
zdanja

4. Imenuje pripadnike dinastije Crnojevica

5. Predstavi zna&aj i uticaj Cetinjskog manastira i
Mitropolije na duhovni i drzavni razvoj Crne Gore

6. Predstavi prvu Stampariju i Stampana djela za
vrijeme Crnojevica

7. Objasni spoljne kulturne uticaje na Zetu

Spoljni kulturni uticaji na Zetu: uticaj drzava
Mediterana

8. OpiSe nacin zivota, kulturu i nastanak novih
sakralnih spomenika u doba otomanske
vladavine u Crnoj Gori

Nacin Zivota, kulturu i nastanak novih sakralnih
spomenika u doba otomanske vladavine u Crnoj
Gori ilustruje kroz lokalne i opSte primjere

9. Objasni nastanak novih gradova u vrijeme
otomanske vladavine

Novi gradovi u doba otomanske vladavine:Onogost,
Spuz, Plav, Rozaje, Gusinje, Plievija,

10. Objasni kulturno-istorijski i umjetnicki znacaj
Husein-pasine dZamije u Pljevljima

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 10.

Predlozene teme

- Kulturno-istorijska bastina iz perioda dinastije Balica

- Kulturno-istorijska bastina iz perioda dinastije Crnojevica

- Kulturne prilike pod otomanskim uticajem
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Ishod 5 - U&enik Ce biti sposoban da

Predstavi kulturnu bastinu iz perioda Vladikata

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Imenuje pripadnike dinastije Petrovi¢

2. Objasni kulturne i duhovne napore i postignuca za
vrijeme vladika Danila, Save i Vasilija

3. Objasni uticaj vladike Petra | Petrovi¢a na
kulturni i drzavni razvoj Crne Gore

Uticaj vladike Petra | Petrovi¢a na kulturni i drzavni
razvoj Crne Gore: ,Zakonik opsti crnogorski i brdski*,
,Poslanice*, ,Pouéenje u stihovima®, ,Kratka istorija
Crne Gore"

4. Objasni uticaj vladike Petra Il Petrovi¢a na
kulturni i drzavni razvoj Crne Gore

Uticaj vladike Petra Il Petroviéa na kulturni i drzavni
razvoj Crne Gorev: lirska djela, ,LuCa mikrokosma®“,
,Gorski vijenac®, ,S€epan Mali*, Senat, Gvardija, Skole

5. Objasni kulturne prilike tokom ,,zlatnog doba“
Boke

»Zlatno doba“ Boke: od 16-18.vijeka; pomorstvo;
knjizevna djela; Perast, Zmajevi¢; B. Pima; bra¢a Buca;
Lj. Paskovi¢; S. Zanovi¢

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

PredloZene teme

Kulturno-istorijska bastina iz perioda Vladikata

Petar | Petrovié

Petar Il Petrovi¢ Njego$
- ,Zlatno doba“ Boke
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Ishod 6 - Ucenik Ce biti sposoban da

Analizira kulturne, obrazovne i graditeljske domete iz perioda Knjazevine/ Kraljevine Crne Gore

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni kulturne i obrazovne napore Knjazevine | Kulturni i obrazovni napore Knjazevine od 1852. do

od 1852. do 1860. ggodine 1860. godine: knjaz Danilo | Petrovi¢
Kulturni, graditeljski i obrazovnidometi Knjazevine
2. Objasni kulturne, graditeljske i obrazovne od 1860. do 1918. godine: razvoj Skolstva ; razvoj
domete Knjazevine od 1860. do 1918. godine institucija kulture; knjizevnost i izdavastvo; saobracaj;
graditeljstvo

slzvanjei“ : Simo Matavulj, Valtazar Bogosi¢, Sima
Milutinovi¢ Sarajlija, Dimitrije Milakovi¢, Milorad

3. Uticaj ,izvanjaca“ na kulturni i obrazovni razvoj Medakovi¢, Jovan Sundeéi¢, Milan Kosti¢, Simo
Crne Gore Popovic, Jovan Pavlovi¢, Bozo Novakovi¢, Jovo
Ljepava, Stevo Cuturilo, Josip Slade, Milan Jovanovi¢
Batut

Kulturne prilike u Boki i Polimlju pod stranom
vlaséu: Austro-Ugarska okupacija, Otomanska
okupacija

4. OpiSe kulturne prilike u Boki i Polimlju pod
stranom vlaséu

5. Objasni na lokalnim primjerima kulturne i
obrazovne domete Knjazevine/Kraljevine Crne
Gore

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

Predlozene teme

- Kulturno-istorijska bastina iz perioda Knjazevine, odnosno Kraljevine
- Uticaj ,izvanjaca“

- Kulturne prilike u Boki i Polimlju tokom strane okupacije
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Ishod 7 - U&enik Ce biti sposoban da

Napravi komparativnu analizu drustvenog i kulturnog razvoja Crne Gore iz perioda Kraljevine Jugoslavije i
SFRJ

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, u¢enik treba da:

Kontekst

(Pojadnjenje oznacenih pojmova)

1. OpiSe drustvene prilike u Crnoj Gori za vrijeme
Kraljevine Jugoslavije

Drustvene prilike u Crnoj Gori za vrijeme Kraljevine
Jugoslavije: obrazovanje

2. Objasni drustvene prilike u Crnoj Gori za vrijeme
Kraljevine Jugoslavije

Drustvene prilike u Crnoj Gori za vrijeme Kraljevine
Jugoslavije knjizevnost; izdavastvo i novinarstvo;
likovna umjetnost; filmska umjetnost (crnogorska
emigracija)

3. Objasni drustveni razvoj Crne Gore u periodu
SFR Jugoslavije

Drustveni razvoj Crne Gore u periodu SFR
Jugoslaviji: komunisticki uticaj na obrazovanje(kursevi
opismenjavanja, osnivanje visih 8kola, fakulteta,
univerziteta)

4. Qbjasni kulturni razvoj Crne Gore u periodu SFR
Jugoslavije

Kulturni razvoj Crne Gore u periodu SFR
Jugoslavije: uticaj komunisticke ideologije na
razvojmedija, knjizevne i drugih vidova umjetnosti

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

PredlozZene teme

- Kulturni i dru$tveni razvoj Crne Gore tokom perioda Kraljevine Jugoslavije

- Kulturni razvoj Crne Gore u SFR Jugoslaviji
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Ishod 8 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Predstavi savremene institucije kulture i objasni kulturne prilike u Crnoj Gori

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni ulogu Univerziteta Crne Gore u
druStvenom i kulturnom razvoju Crne Gore

2. Protumadi pojam, ulogu i uticaj CANU na drustveni
i kulturni razvoj Crne Gore

3. Ukratko objasni funkciju Drzavnog arhiva Crne
Gore

4. QObjasni znaCaj i funkciju Narodnog muzeja Crne
Gore

5. Obrazlozi ulogu Centralne bibliotekeu kulturnom
miljeu Crne Gore

6. Objasni uticaj Crnogorskog narodnog pozorista na
razvoj pozoriSne svijesti

7. llustruje znacaj i funkcije Centra za konzervaciju i
arheologiju i Upravu za zastitu kulturnih dobara
Crne Gore

8. OpiSe najznacajnije kulturne manifestacije u
Crnoj Gori

Najznacajnije kulturne manifestacije: Barski ljetopis,
Grad teatar Budva, Kotor Art, Purgatorije, muzicki
festivali, Praznik mimoze, Kotorski karneval, BokeSka
no¢, Peraska fasinada, filmski, pozori$ni i tv festivali,
knjizevni susreti, turistiCko-promotivne manifestacije

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 8.

PredloZene teme

- Savremene institucije kulture Crne Gore

- Kulturne manifestacije u Crnoj Gori
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Ishod 9 - U&enik Ce biti sposoban da

Ocijeni uticaj i znacaj etnografskih vrijednosti Crne Gore

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Predstavi obi¢aje i tradiciju pojedinih krajeva Crne
Gore

2. Opise no3nje i narodnu radinost Crne Gore

3. Predstavi gastronomiju Crne Gore

4. Predstavi lokalne etnografske vrijednosti

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

PredloZene teme

- Etnografske vrijednosti Crne Gore

4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

- Preporucuju se one didakticke metode koje omogucéavaju da ucenik/ca u najve¢oj mjeri bude aktivan/na u
cilju postizanja znacajnog stepena samostalnosti i inicijativnosti uCenika/ca u uéenju i radu. Preporu¢ene
didaktike metode su sljedece: rad u grupama, studije sluaja, debata, igranje uloga, uéenja putem otkri¢a,
analiza udzbenickog teksta, pretrazivanje baze podataka, istraZivanje u medijateci, graficki prikaz, gost na
Casu - struCnjak za predmetnu temu npr. predstavnik lokalne turistiCke organizacije, izrada ppt prezentacija i
panoa, izrada projektnih zadataka, upotreba odgovarajuéih statistickih podataka. Osim prethodnog, u pravcu
postizanja kvalitetnog i trajno ste¢enog znanja, neophodno je ostvariti i korelaciju medu razli¢itim modulima.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

- Kujovi¢ D., Tragovima orijentalno islamskog kulturnog naslieda u Crnoj Gori, Almanah, Podgorica, 2006.

- Pavicevi¢ B., Istorija Crne Gore IV,tom 11 2, Istorijski institut Crne Gore, Podgorica, 2004.

- Rastoder S.; Andrijadevi¢ Z., Istorija Crne Gore od najstarijih vremena do 2003., Centar za iseljenike Crne
Gore, Podgorica, 2006.

- Zivkovié D., Istorija crnogorskog naroda I-lIl, Matica crnogorska, Cetinje, 1991-1998.

- Mijovié P., Umjetni¢ko blago Crne Gore, Jugoslovenska revija, Beograd, 1980.

- Grupa autora, Crnom Gorom, GZH, Zagreb, 1969.

- Séeki¢ D., Putujuéi Crmom Gorom, Savjet za zadtitu i unaprijedivanje Govjekove okoline SR CG, Titograd,
1980.

- Sekularac B., Tragovi proSlosti Crne Gore, Istorijski institut Crne Gore, Cetinje, 1994.

- Rotkovi¢ R., llustrovana istorija Crne Gore-preradeno izdanje, CANU, Podgorica, 2005.

- dr Markovi¢ C.; dr Vujucié R., Crna Gora kroz kulturnu bastinu, Obod-Cetinje, Beograd, 2006.

- Kasalica V., Kulturna bastina Crne Gore, Kulturni centar Bar, Bar, 2008.

- Grupa autora, Istorijski leksikon Crne Gore, Daily press, Podgorica, 2006.
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Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi uéenicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savjeta, vazeée
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. FiziCko - geografska karta Crne Gore 1
2. TuristiCka karta Crne Gore 1
3. Racunar sa internet konekcijom 1
4, Projektor 1
5. Projekciono platno 1
6. Stru¢na literatura; promotivni materijali 1

7. Obavezni nacini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda ucenja

8.

9.

Provjeravanje postignu¢a u¢enika sprovodi se u kontinuitetu radi pra¢enja uéenika u dostizanju ishoda uéenja.
Vrednovanje postignué¢a uéenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vrSi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su: usmeno i pisano.

Zaklju¢na ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

Zakljuéna ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju 8kolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Istorija
Turisticka geografija Crne Gore
Osnovi kuvarstva

Napomena:

U ciliu usagladavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda u¢enja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku se dostize putem komuniciranja u pisanom i usmenom obliku, Sto
podrazumijeva i sposobnost Citanja i razumijevanja razliitih tekstova, sposobnost pisanja raznih vrsta
tekstova u razliCite svrhe. Takode, podrazumijeva sposobnost pretrazivanja, prikupljanja i koriS¢enja pisanih
informacija, podataka i pojmova, kao i sposobnost formiranja vlastitih argumenata u govoru i pismu
Komunikacija na stranom jeziku se dostize putem komuniciranja u pisanom i usmenom obliku na stranom
jeziku, Sto podrazumijeva sposobnost pretraZivanja, prikupljanja i koris¢enja pisanih informacija, podataka i
pojmova
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Digitalna kompetencija podrazumijeva upotrebu informacione tehnike i tehnologije prilikom svakodnevne
komunikacije, izrade PowerPoint prezentacija, istrazivanja e-literature, prezentovanja svojih radova, $to
upucuje na koristenja IT kao dopunske potpore za kreativnost, inovativnost i kriticko razmisljanje u raznim
segmentima zivota(kod kuée, u slobodno vrijeme i u Skoli)

UCiti kako uciti podrazumijeva sposobnost i umijeCe organizovanja, uredivanja i upravljanja vlastitim
vremenom, uéenjem i informacijama, te primjenu novog znanja i vjestina u raznim segmentima Zivota
Socijalna i gradanska kompetencija dostize se kroz razvoj liCnih i meduljudskih odnosa, $to omogucava
pojedincu da ucestvuje u gradanskom Zivotu drustva

Smisao za inicijativu i preduzetnistvo se dostize kroz osposobljavanje pojedinca da ideje pretvori u djelo, kao i
sposobnost planiranja, vodenja i evaluacije projekata radi ostvarivanja ciljeva, $to ujedno podrazumijeva
prihvatanje odgovornosti za vlastite postupke bilo pozitivne ili negativne, razvijanje strateSke vizije,
postavljanje cilieva i njihovo dostizanje, te motivisanost za uspjeh

KulturoloSka svijest i ekspresija (razvijanje svijesti o vaznosti stvaralackog i kreativnog izraZavanja ideja,
svijesti i osje¢aja uz razvijanje svijesti o lokalnoj, nacionalnoj i evropskoj bastini i njihovom mjestu u svijetu,
ukljuéujuci muziéku, knjizevnu umjetnost i druge medije)
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1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:
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Oblici nastave Kredit
reditna
A Teorijska Vies Prakti¢na Ukupno vrijednost
jezbe
nastava nastava
M 72 72 3
2. Cilj modula:

- Razvijanje jezitkih kompetencija: govor, pisanje, Citanje i sluanje i komunikaciju na stranom jeziku, na nivou

A2.1, koja ¢e uCeniku omoguciti jednostavnu upotrebu jezika na jezicki prihvatljiv nacin.

3. Ishodi ucenja

Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:

1. Razumije srednje dug i jednostavan slusani tekst

ok wnd

Razumije srednje dug i jednostavan pisani tekst
Sastavi kratak i jednostavan tekst

Govori srednje dug i jednostavan tekst
UcCestvuje u srednje dugom i jednostavnom razgovoru
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Ishod 1 - U&enik Ce biti sposoban da

Razumije srednje dug i jednostavan slusani tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

jednostavnog teksta opste tematike

2. lzdvoji glavnu poruku teksta kao i osnovne i
specifiéne informacije

3. Uodi uticaj intonacije na poruku koju govornik Zeli
prenijeti

4. Pokaze razumijevanje srednje dugog i
jednostavnog teksta stuéne tematike

Gramaticke strukture: imperfekat glagola, kondicional
prezenta, gerund i particip prezenta, pasiv, relativne
zamjenice, indirektni govor u prezentu, hipoteticka
reCenicaluslov ostvarljiv, uzro€na reéenica, finalna
reéenica

5. Koristi gramatiCke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druZenja
- Dom i okruZenje: drustvo, kultura, ekologija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: TV i Internet

- Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

- Skola i obrazovanje: vrste i izbor zanimanja

- Kupovina: odjevni predmeti, moda

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, smjestaj i prevozna sredstva

- UsluZne djelatnosti: preporu€ivanje i prodaja hrane i pi¢a u razli¢itim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanje i posluzivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 2 - U&enik Ce biti sposoban da

Razumije srednje dug i jednostavan pisani tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Pokaze razumijevanje srednje dugog i

jednostavnog pisanog teksta opste tematike: Srednje dug i jednostavan pisani tekst: od 100 do
prepozna vrstu teksta (pisma, prospekti, novinski 150 rijeci
¢lanci)

2. lzdvoji glavnu poruku teksta kao i osnovne |
specifitne informacije u tekstu na poznatu temu
Prepozna vantekstualne okolnosti (govornici,
situacija, namjena teksta)

3. Pokaze razumijevanje srednje dugog i
jednostavnog pisanog teksta struéne tematike

Gramaticke strukture: imperfekat glagola, kondicional
prezenta, gerund i particip prezenta, pasiv, relativne
zamjenice, indirektni govor u prezentu, hipoteticka
reCenicaluslov ostvarljiv, uzro€na reéenica, finalna
reCenica

4. Koristi gramatiCke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

PredloZene teme

- Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druzenja
- Dom i okruZenje: drutvo, kultura, ekologija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: TV i Internet

- Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

- Skola i obrazovanje: vrste i izbor zanimanja

- Kupovina: odjevni predmeti, moda

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, smjestaj i prevozna sredstva

- UsluZne djelatnosti: preporu€ivanje i prodaja hrane i pi¢a u razliCitim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanje i posluzivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 3 - U&enik Ce biti sposoban da

Sastavi kratak i jednostavan tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Oblikuje i piSe kratak i jednostavan tekst opste ili

" . Kratak i jednostavan tekst: od 80 do 120 rije€i
struéne tematike

2. Planira sadrzaj, organizuje i daje strukturu tekstu

3. Povezuje recenice u logicnu cjelinu

4. UCestvuje u jednostavnoj pisanoj interakciji
pimjenjujuéi odgovarajuca drustveno-jezicka pravila

5. Koristi odgovarajuci opsti i strucni vokabular,
jednostavne jeziCke structure i veznike,
primjenjujuci odgovarajuca pravopisna pravila

Gramaticke strukture: imperfekat glagola, kondicional
prezenta, gerund i particip prezenta, pasiv, relativne
zamjenice, indirektni govor u prezentu, hipoteticka
reCenicaluslov ostvarljiv, uzro€na reéenica, finalna
reCenica

6. Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

PredloZene teme

- Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druZenja
- Dom i okruZenje: drustvo, kultura, ekologija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: TV i Internet

- Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

- Skola i obrazovanje: vrste i izbor zanimanja

- Kupovina: odjevni predmeti, moda

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, smjestaj i prevozna sredstva

- Usluzne djelatnosti: preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razliCitim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanie i posluZivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 4 - U&enik Ce biti sposoban da

Govori srednje dug i jednostavan tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Osmisli, oblikuje i izgovara srednje dug i
jednostavan tekst opste i struéne tematike

Srednje dug i jednostavan govor: od 100 do 150
rijeci

2. Prepri¢a dogadaj na osnovu teksta

3. Koristi odgovarajuci opsti i struéni vokabular,
jednostavne jezicke structure i jednostavne veznike

Struéni vokabular:

- vrste obroka koji se posluzuju u prevoznim
sredstvima i hotelskim sobama

- jela koja se posluZuju u prevoznim sredstvima i
hotelskim sobama

- oprema i inventar koji se koriste u procesu
usluZivanja u hotelskim sobama

- instrumenti ponude i prodaje i nacini prijema
porudzbine

- sadrzaj robe u mini baru

4. Pravilno izgovori glasove koji ne postoje u
maternjem jeziku uz odgovarajuéu intonaciju

. Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke strukture: imperfekat glagola, kondicional
prezenta, gerund i particip prezenta, pasiv, relativne
zamjenice, indirektni govor u prezentu, hipoteticka
reCenical/uslov ostvarljiv, uzroéna reéenica, finalna

reCenica

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druZenja

- Dom i okruZenje: drustvo, kultura, ekologija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: TV i Internet

- Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode
- Skola i obrazovanje: vrste i izbor zanimanja

- Kupovina: odjevni predmeti, moda

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, smjestaj i prevozna sredstva
- Usluzne djelatnosti: preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razli¢itim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanie i posluZivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 5 - U&enik Ce biti sposoban da

Ucestvuje u srednje dugom i jednostavnom razgovoru

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

N

. Zapocne, odrZi i zavrsi srednje dug i jednostavan
razgovor o opstim i struénim temama

Srednje dug i jednostavan govor: od 100 do 150
rijeci

2. Postavi i odgovori na pitanje iz teksta

3. Koristi odgovarajuci opsti i struéni vokabular,
jednostavne jezicke strukture i jednostavne veznike

Struéni vokabular:

Nacini prijema porudzbine u rum-servisu : kruska-
kvaka“, direktno u sobi, putem sobnog informatora,
putem recepcije

Specijalna jela: kavijar, Skoljke, rakovi, kamenice,
puzevi, artiCoke, Zablji bataci, Spargle i dr.

Kokteli: aperitivni, dizestivni, pjenusavi, bezalkoholni,
duga i kratka pica

Specijalna i nacionalna crnogorska jela
Uloga i zadatak usluznog osoblja kod bife stola

Deset koktela iz IBA-sektora

S

. Pravilno izgovori glasove koji ne postoje u
maternjem jeziku uz odgovarajuéu intonaciju

5. Aktivno uéestvuje u razgovoru o poznatim
opstim i struénim temama primjenjujuci
odgovaraju¢a drustveno-jezika pravila

Aktivno uéestvuje u razgovoru:

- zapoc€ne i odrZi razgovor o pro$lim, sadasnjim i
buduc¢im zbivanjima,

- izrazi (ne)dopadanie, (ne)slaganje, savjet, sugestiju,
- trazi i daje informacije,

- traZi i daje uputstva za snalaZenje u prostoru,

- traZi, daje ili odbija dozvolu,

- ucestvuje u raspravi o bliskim temama iz
svakodnevnog zivota; na pr. kupuje kartu, traZi
proizvode i usluge i dr.

Strucne teme:

- Posluzivanje hrane i pi¢a u razli¢itim prevoznim
sredstvima i hotelskim sobama:

- preporudi jela u skladu sa Zeljama gosta

- preporuci jela ako je gost alergican ili ima
intoleranciju na neku hranu ili za€ine

- navede sastojke jela koja se posluzuju prevoznim
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Ishod 5 - U&enik Ce biti sposoban da

Ucestvuje u srednje dugom i jednostavnom razgovoru

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

sredstvima i hotelskim sobama kao i vrste termicke
obrade

Prezentacija i posluzivanje specijalnih i nacionalnih
jela kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina:

- informi$e o specijalnim crnogorskim, nacionalnim
jelima
- preporudi jelo u skladu sa Zeljama gosta

- preporuci koktel i objasni recepturu za izradu

6. Koristi gramati€ke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke strukture: imperfekat glagola, kondicional
prezenta, gerund i particip prezenta, pasiv, relativne
zamjenice, indirektni govor u prezentu, hipoteticka
reCenica/uslov ostvarljiv, uzroéna reéenica, finalna
reCenica

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: rodbina i susjedi, dogovori, posjete i druZenja

- Dom i okruzenje: drustvo, kultura, ekologija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: TV i Internet

- Vrijeme: vremenska prognoza i vremenske nepogode

- Skola i obrazovanje: vrste i izbor zanimanja
- Kupovina: odjevni predmeti, moda

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistika propaganda, smjestaj i prevozna sredstva

- Usluzne djelatnosti: preporuéivanje i prodaja hrane i pica u razliéitim prevoznim sredstvima i u hotelskim
sobama; prezentovanje i posluzivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina

226



OP - Restorater

4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

- Preporucuju se komunikativna metoda i metode aktivne nastave, tj. one koja upuéuje na realizaciju zadatka.
Preporucene didakti¢ke aktivnosti su sliedece: rad u grupama, rad u paru, igranje uloga, simulacija situacije,
ucenje putem otkri¢a, analiza udzbenickog teksta, pretraZivanje baze podataka, gostujuci predavaé na ¢asu —
struénjak za predmetnu temu, izrada ppt prezentacija i panoa i sl. Preporuéuje se formativno pracenje
postignuéa u ucenju (bez ocjenjivanja) radi lakSe evaluacije i samoevaluacije uz unaprijed postavijene
cilieve/ishode. Osim prethodnog, u pravcu postizanja kvalitetnog i trajno ste¢enog znanja, neophodno je
ostvariti i korelaciju medju razliCitim modulima. Koris¢enje razliCitih izvora znanja: enciklopedija,strucne
literature, internet. Teme se biraju u skladu sa uzrastom ucenika, vodeCi racuna o korelaciji s drugim
predmetima i planiranim stru¢nim kompetencijama uéenika.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora
Bibliografija
Didakticka literatura

za francuski jezik:

- Germain C., Les stratégies d’apprentissage, Clé International, Paris, 1996.

- Lancien T., Le multimedia, Clé International, Paris, 1998.

Vigner G., Enseigner le frangais comme langue seconde, Clé International, Paris, 2001.

- Laloy J-R. &. Dany M., L’hétellerie et le tourisme, Hachette, Paris,1980.

Renner M. & Tempesta A., Le frangais de I'hdtellerie et de la restauration, Clé International, Paris, 1992.

Latifi M., L’hétellerie en francais, Didier-Hatier, Paris, 1993.

Corbeau S.; Dubois S.; Penfornis.; Semichon J-L., Hotellerie/Restauration.com, Clé International, Paris,
2006.

Descotes-Genon C.; Szilagyi E., Service comprise. Pug-flem, Grenoble, 1995.

- Cholvy J., En cuisine, Clé international, Paris, 2014.

za italijanski jezik:

Balboni P., Educazione bilingue, Guerra Edizioni, Soleil, Prugia, 1999.

Diadori P., Insegnare italiano per stranieri, La Nuova Italia, Firenze, 2001.

Mazzota P., (ur.): Europa, lingue e istruzione primaria, Plurilinguismo per il bambino italiano-europeo, UTET,
Torino, 2002.

- Quadro comune europeo di riferimento per le lingue: apprendimento, insegnamento, valutazione, La Nuova
Italia, Oxford, Firenze, 2002.

Vedovelli M., L'italiano degli stranieri. Storia, attualita e prospettive, Carocci, Roma, 2002.

Vedovelli M., Guida all'italiano per stranieri, Carocci, Roma, 2002.

ZajedniCki evropski okvir za Zive jezike: uCenje, nastava, ocjenjivanje, Ministarstvo prosvjete i nauke
Republike Crne Gore, Podgorica, 2003.

za njemacki jezik:

Dahlhaus B., Fertigkeit Héren, Langenscheidt, Miinchen, 1994.

- Gemeinsamer europaischer Referenzrahmen fiir Sprachen: lernen, lehren, beurteilen, Langenscheidt,
Miinchen, 2001.

Glabionat; Miller; Rusch; Schmitz; Wertenschlag, Profile deutsch, Gemeinsamer europaischer
Referenzrahmen, Langenscheidt, Miinchen 2001.

Ehlers S., Literarische Texte lesen lernen, Klett Edition Deutsch als Fremdsprache, Miinchen, 1992.

- Neuner G.; Hunfeld H., Methoden des fremdsprachlichen Deutschunterrichts, Langenscheidt, Berlin, 1997.

- Rud W.; Tomaszewski A., Grammatik mit Sinn und Verstand, Klett Edition Deutsch, Miinchen, 1993.
Sekularac B., Provjera znanja ugenika kao sastavni dio nastavnog procesa, u: Strani jezik u nastavi, Niksi¢,
1992.
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- Sotra T., Interkulturalni pristup: Izazov u nastavi stranih jezika, savremene tendencije u nastavi stranog jezika,
Niksi¢, 2001.

za ruski jezik:

- Lep6a IN. B., MpenogaBaHne MHOCTPaHHBIX S3LIKOB B cpeaHen wkone, Oblwme Bonpockl meToauku, Mockea,
Bbicluas wkona, 1974.

- Koctomapos B. I'.; MutpodaHosa O. [l., MeToguyeckoe pykoBOACTBO ANs NpenogaBaTenien pycckoro A3blka
uHocTpaHuam, Mockea, «Pycckuit a3blk», 1977,

- BbapaHosa M. T., MeToauka pycckoro sa3bika, Mockea, «IpocselleHuner, 1990.

- [esnh-PomaHoBa B., Pycku jeauk, npupy4HuK 3a pa3roBop, 3aBog 3a ybeHuke, beorpaa, 1996.

- Konvapeswuh K., CaBpemeHu yybeHnk ctpaHor pyckor jesuka. CTpykTypa u cagpxaj, beorpaa, 2002.

- Konuapesuh K., CaBpemeHa HacTaBa pyckor jeauka (Cagpxaju, opraHusauuja, obnuyy), beorpag, 2004. (3a
cBe eTane).

- Kupwosa M.; Kepkes [1., FoBopumM no-pyccku 1 nepesogum -1, Mogropuuia, 2006.

- Kupwosa M.; Kepkes [., FoBopuM no-pyccku 1 nepesoanm — 2, MNMogropuua, 2008.

- OcHoBe 3a 06HOBY HacTaBHWX NNaHOBa M Nporpama 3a cpeatse Lwkone, Mogropuua, 2003.

- CnoBeHaukm nporpam HeMaYKor je3nka 3a cpearse Wwkone, Jbybrbana, 2003.

- Haupt nporpama Peny6nuke Cpbuje, Beorpag, 2003.

- Haywmosuh T., Pyckn jeank, cTpydHu Tekctosu, 1-4. Pa3spen yrocTUTerbCko-TypucTUyke Lkone, 3asof 3a
yu6eHuke, beorpag.

- Jlojnyp P., Pycku jeauk, cTpyyHu TekcTosm 1-4. paspeq TproBuHcke Lwkone 3asog 3a yubenuke, Beorpag.

- Haymosuh T., Pycku jesuk, CTPyYHM TEKCTOBW 3a 2. paspend YroCTUTEIbCKO-TYpUCTUYKE LiKone, 3aBoA 3a
yLi6eHuke beorpag.

- Little D. i Perclova R., Zajednicki evropski okvir za Zive jezike, Podgorica, 2003.

- Little D. i Perclova R., Evropski jezicki portfolio za nastavnike i mentore, Podgorica, 2003.

Gramatike:

za francuski jezik:

- Maheo-Le Coadic M.; Reine M.; Poisson-Quinton S., Grammaire Expliquée du Francais, CIé International,
Paris , 2002.

- Gregoire M., Grammaire Progressive du frangais, CIé International, Paris, 2003.

- Grevisse M., Le Bon usage, Duculot; Paris, 1986.

- M. Papi¢ M., Gramatika francuskog jezika, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Beograd, 1984.

- Vicher A., Grammaire progressive pour les adolescents, Clé International; Paris, 2002.

za italijanski jezik:

- Moderc S., Gramatika italijanskog jezika, Udruzenje nastavnika italijanskog jezika Srbije, Beograd, 2004.
- Jernej J., Konverzacijska gramatika italijanskog jezika, Skolska knjiga, Zagreb.
- Trifone D., Grammatica della lingua italiana, Zanichelli, Bologna.

za ruski jezik:

- Mwunwunkosuh Jb., MpakTukym 13 rpamaTike pyckor jesuka, 3aBog 3a ylbenuke, beorpag, 2006.
- Mapojeswuh P., lpamaTuka pyckor jeauka 3a cpeatbe Wwkone, 3aBog 3a ybeHuke, beorpag.
Rjeénici:

za francuski jezik:

- Dictionnaires le Robert : Le Petit Robert, dictionnaire de la langue frangaise, Clé International, Paris, 2000.

- Jovanovi¢ S. A. i saradnici, Savremeni francusko-srpskohrvatski re¢nik sa gramatikom, Prosveta, Beograd,
1991.

- Jovanovi¢ S. A. i saradnici, Savremeni srpskohrvatsko-francuski recnik, Prosveta, Beograd, 1991.

- Putanec V., Francusko-hrvatski ili srpski rjecnik, Skolska knjiga, Zagreb, 1982.

228



OP - Restorater

za italijanski jezik:

Deanovi¢ J., Italijansko-hrvatski rjecnik, Skolska knjiga, Zagreb.
Deanovic J., Hrvatsko-italijanski riecnik, Skolska knjiga, Zagreb.
Mauro D., Vocabolario della lingua italiana, UTET, Torino.

Klajn 1., Italijansko-srpski re¢nik, Nolit, Beograd.

Zingarelli, Vocabolario della lingua italiana, Zanichelli, Bologna.

za ruski jezik:

Munep M.; Metkosuh M.; Paguh-Oyrowuh M.; Bojoguh [.; Pycko-cpncku peyHuk n Cprncko-pycku peyHuK,
3aBof 3a ylbeHuke, beorpap.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi uCenicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savijeta, vazece
propise iz stru¢ne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Racunar sa internet konekcijom 1
2. Projektor 1
3. Projekciono platno 1
4. CD-player 1
5. UdZbenici stranih i domacéih izdavaéa-jezik struke -
7. Obavezni na€ini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda uéenja

Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uenika u dostizanju ishoda
uéenja.

Vrednovanje postignu¢a ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vrsi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su: usmeno i pisano.

Pisani zadaci, po jedan u polugodistu.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

Zaklju¢na ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju $kolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Pripremni i zavréni radovi u ugostiteljskim objektima za hranu i pi¢e
UsluZivanje hrane i pi¢a
Svecani prijemi
Specijalni nacini usluzivanja hrane i pi¢a
Tocionica pica i napitaka i usluZivanje malih obroka
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Priprema alkoholnih i bezalkoholnih mje$avina
Osnove kuvarstva
Ugostiteljsko poslovanje

Napomena:

U cilju usagladavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda u¢enja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na stranom jeziku (osposobljavanje za razumijevanje i pravilno izraZzavanje kroz upotrebu
struCne terminologije u usmenom i pisanom obliku, sticanje jezickih znanja koja ¢e uceniku omoguditi
upotrebu stranog jezika na jezicki prihvatljiv na¢in, primjena komunikativnog i akcionog pristupa u nastavi
kroz simulaciju , igru po ulogama)

Digitalna kompetencija (upotreba informaciono-komunikacione tehnologije za interaktivno uéenje jezika ¢ime
se postize samostalnost u ucenju i osposobljavanje za samoevaluaciju, za PP prezentaciju sadrZaja opSte i
struéne tematike)

UCiti kako uciti (podsticanje u¢enika na samostalan rad i istrajnost u uéenju) osposobljavanje za proces
uCenja i istrajnost u uenju, organizovanje vlastitog ucenja ukljuéujuci efikasno upravljanje vremenom i
informacijama kako u samostalnom ucenju tako i pri u¢enju u grupi

Socijalna i gradanska kompetencija (podsticanje timskog rada, sticanje drustveno-kulturnih znanja, razvijanje
medukulturnih vjestina i stavova)

KulturoloSka svijest i ekspresija (razvijanje svijesti o vaznosti sopstvene kulture i kulture drugih naroda; razvoj
svijesti o lokalnoj, nacionalnoj i evropskoj bastini i njihovom mjestu u svijetu)
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3.3.8. MARKETING U TURIZMU

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:

Oblici nastave .
Razred Ukupno AT
Teorijska Vies Prakti¢éna P vrijednost
jezbe
nastava nastava
i 44 28 72 3
2. Cilj modula:

- Osposobljavanje za primjenu razliitih marketing aktivnosti sa ciliem oblikovanja proizvoda i usluga prema
potrebama turisticke traznje.

3. Ishodi ucenja
Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:

1. UkaZe na specifi¢nosti primjene marketinga u turizmu

2. lzvrSi analizu odredenog trzista u cilju prikupljanja i formiranja baze podataka o potrebama potro$aéa u
turizmu

Oblikuje turisticki proizvod u skladu sa potrebama trZista

Napravi plan distribucije turistickog proizvoda u skladu sa potrebama ciljnog trZidta

Osmisli promociju turistickog proizvoda u skladu sa potrebama ciljnog trZista

IzvrSi evaluaciju kreiranog proizvoda i njegovu konkurentnost na turistiCkom trzistu

o ok w
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Ishod 1 - U&enik Ce biti sposoban da

Ukaze na specifi¢nosti primjene marketinga u turizmu

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni pojam i trziSne okolnosti koje su dovele
do nastanka marketinga

Trzisne okolnosti: razvoj odnosa ponude i traznje kroz
proizvodnu i prodajnu orijentaciju, neodrzivost prodajne
orijentacije

2. Nabroji i definiSe osnove poslovne filozofije
marketinga

Osnove poslovne filozofije marketinga: ciljno trZiste,
potrebe potroSaca, integralni marketing i profit

3. Objasni specifiénosti marketinga u turizmu kao
dijela marketinga usluga

Specificnosti marketinga u turizmu: specifi¢nosti
usluge u odnosu na proizvod (neopipljivost, prolaznost,
nedjeljivost, heterogenost i varijabilnost) i karakteristike
turistickog proizvoda kao zbira usluga

4. Nabroji faze marketinga u turizmu

Faze marketinga u turizmu: otkrivanje potreba
potroSaca, kreiranje proizvoda i usluga za ciljnog
potroSaca i plasman stvorenih proizvoda i usluga uz
ostvarivanje profita

5. Navede mikro i makro okruzenje nekog turistickog
privrednog subjekta

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

PredloZene teme

- Marketing kao savremena poslovna koncepcija
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Ishod 2 - U&enik Ce biti sposoban da

lzvrsi analizu odredenog trzista u cilju prikupljanja i formiranja baze podataka o potrebama potrosaca u
turizmu

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, u¢enik treba da:

Kontekst

(Pojadnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni segmentaciju trZidta i izbor optimalnih
segmenata prema raznim kriterijumima

2. Objasni prednosti strategija ciljnog marketinga u
odnosu na ciljno trziste

Strategije ciljnog marketinga: nediferencirani,
diferencirani, fokusirani i kastomizirani marketing

3. Analizira specifiénosti turisti¢kog trzista

4. Analizira ponasanje potrosaca u turizmu

Ponasanje potrosaca: kroz motivacioni proces i uticaj
drutvenih i psiholoskih faktora

5. lzvrSiizbor izvora podataka i planira istrazivanje
trzista po fazama

Planira istrazivanje trzista: kroz odabir predmeta
istraZivanja, definisanje uzorka i metode istraZivanja

6. Demonstrira istrazivanje trZista kroz odgovarajuce
metode istrazivanja trzista

Metode istrazivanja trzista: posmatranje, ispitivanje,
eksperiment

7. Objasni znaCaj marketing informacionog sistema
(MIS-a)

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume 1, 2, 3, 4 i 7. Za kriterijume 5 i 6, potrebne su ispravno uradene vjezbe sa

usmenim obrazloZenjem.

Predlozeneteme

- Marketing kao savremena poslovna koncepcija
- TuristiCko trZiste i marketing
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Ishod 3 - U&enik Ce biti sposoban da

Oblikuje turisticki proizvod u skladu sa potrebama trzista

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Navede subjekte ponude koji zadovoljavaju
potrebe turista

Subjekti ponude: ugostiteljska preduzeca,
saobracajna preduzeca, trgovinska preduzeca,
turistiCke agencije, komunalne sluzbe itd.

2. ldentifikuje prednosti i nedostatke turisticke ponude

3. Navede asortiman ponude ugostiteljskog objekta

4. Uspostavi nivoe kvaliteta turistickog proizvoda

Nivoi kvaliteta turistickog proizvoda: osnovni,
oCekivani, kvaliteti znenadenja

5. lznosi predloge za inovaciju turistiCke ponude

Predlozi za inovaciju: potpuno nov proizvod,
modifikovani i imitativni proizvod

6. Objasni uticaj faktora politike cijena

Faktori politike cijena: spoljasnii (traznja,
konkurencija, zakonski propisi i drzavni i medudrzavni
uticaji) i unutrasnii (troskovi, faza Zivotnog ciklusa
proizvoda, cjenovni ciljevi, kanali prodaje)

7. Opi8e strateSko formiranje cijena i cjenovno
prilagodavanje

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 7.

Predlozene teme

- Instrumenti marketinga- ponuda

- Instrumenti marketinga — cijena
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Ishod 4 - UCenik ¢e biti sposoban da

Napravi plan distribucije turistickog proizvoda u skladu sa potrebama ciljnog trzista

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni ulogu i nabroji funkcije kanala distribucije

2. UkaZe na znaCaj distribucije informacija u turizmu

3. Objasni ulogu rezervacionih sistema

Rezervacioni sistemi: centralni rezervacioni sistemi,
direktno rezervisanje u hotelu, rezervisanje preko
turistickih agencija

4. Demonstrira organizaciju prodaje

5. Objasni prednosti elektronskog poslovanja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume 1, 2, 3i 5. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena vjezba sa usmenim

obrazlozenjem.

PredloZene teme

- Instrumenti marketinga — kanali distribucije (prodaje)
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Ishod 5 - UCenik ¢e biti sposoban da
Osmisli promociju turistiCkog proizvoda u skladu sa potrebama ciljnog trzista

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Nabroji promocione podinstrumente

2. Primijeni osnovne principe propagande i kreira Osnovni principi propagande: objektivnost,
propagandnu poruku informativnost, stalnost, kompleksnost

3. lzvrSi komparativnu analizu propagandnih
sredstava

4. Osmisli nagin primjene prodajne promocije

5. Objasni primjenu liéne prodaje kao podinstrumenta
promocije

Oblici odnosa sa javnos$éu: veze sa stvaraocima
6. Objasni oblike odnosa sa javnoscu javnog mjenja, konferencije za Stampu i studijska
putovanja

7. Definie direktni marketing i sponzorstvo

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1, 3, 5, 6 i 7. Za kriterijume 2 i 4, potrebne su ispravno uradene vieZzbe sa
usmenim obrazloZenjem.

PredloZene teme

- Instrumenti marketinga — promocija
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Ishod 6 - UCenik ¢e biti sposoban da

lzvrsi evaluaciju kreiranog proizvoda i njegovu konkurentnost na turistickom trzistu

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)
1. Predstavi odnos prodaje i profita tokom faza Faze zZivotnog ciklusa proizvoda: uvodenje, rast,
zivotnog ciklusa proizvoda zrelost, opadanje i preporod

2. Objasni elemente i karakteristike marke proizvoda

3. Analizira varijabilnost turistickog proizvoda u Ostali marketing instrumenti: ljudi, proces i fizicka
odnosu na ostale marketing instrumente sredina

4. Odredi marketing miks kao optimalnu kombinaciju
instrumenata marketinga

5. Objasni marketing aktivnosti upravljanja Marketing aktivnosti upravljanja: planiranje,
turistickim preduzeéem organizacija i kontrola

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

Predlozene teme

Instrumenti marketinga — ponuda

Ostali instrumenti marketinga

Marketing miks
- Marketing planiranje, organizacija i kontrola
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Didakti¢ke preporuke za realizaciju modula

U realizaciji modula preporuCuju se kombinovane aktivne metode savremene nastave i oblici rada koji
omogucavaju da ucenici u najvecoj mjeri budu aktivni (rad u grupama, studije slu¢aja, debata, igranje uloga,
ucenja putem otkri¢a, analiza udZbeni¢kog teksta, pretrazivanje baze podataka, istrazivanje u medijateci,
graficki prikaz, gost na asu — struénjak za predmetnu temu npr. predstavnik lokalne turisticke organizacije,
izrada ppt prezentacija i panoa, izrada projektnih zadataka) Sto omogucéava visok stepen samostalnosti i
inicijativnosti ucenika.

Okvirni spisak literature i drugih izvora

Lukacevi¢ Lj.; Mr Sebek T.: Medigovi¢ V.; Bozovi¢ M., Marketing u turizmu, udzbenik za Il i IV razred
srednjih struénih Skola, Centar za struéno obrazovanje, Podgorica, 2011.

Baki¢ O., Marketing u turizmu za IV razred ugostiteljsko-turisticke Skole, Zavod za udzbenike i nastavna
sredstva, Beograd, 2008.

Zakon o turizmu, Sl.list Crne Gore br.61/10 od 22.10.2010.

Master plan, Strategija razvoja turizma Crne Gore do 2020.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi u¢enicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savijeta, vazece
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Racunar sa internet konekcijom 1
2. Projektor 1
3. Projekciono platno 1
4, Stampad 1
7. Obavezni nacini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda ucenja

Provjeravanje postignuéa ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uenika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignu¢a ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vrSi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su usmeno i pisano.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom

periodu.
Zakljuéna ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim

periodima.

Uslovi za prohodnost i zavr§etak modula

Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Preduzetnistvo
Osnove turizma
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Poslovna ekonomija
Hotelijersko poslovanje
Ugostiteljsko poslovanje
Strani jezik |

Napomena:

U ciliu usaglasavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda uenja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku se dostize putem komuniciranja u pisanom i usmenom obliku, $to
podrazumijeva i sposobnost Eitanja i razumijevanja razliCitih tekstova, pratenje statistiCkin podataka,
sposobnost pisanja raznih vrsta tekstova u razliCite svrhe. Takode, podrazumijeva sposobnost pretrazivanja,
prikupljanja i koris¢enja pisanih informacija, podataka i pojmova, kao i sposobnost formiranja vlastitih
argumenata u govoru i pismu

Komunikacija na stranom jeziku se dostize kroz usmeno i pisano izraZzavanje na stranom jeziku kroz
simulacije situacija, rad na studijama sluéaja, sposobnost pretraZivanja, prikupljanja i kori¢enja pisanih
informacija, podataka i pojmova

Matematicka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji se dostizu kroz
primjenu matematickog misljenja u rjeSavanju problema u nizu razli¢itih situacija, planova finansiranja raznih
marketing aktivnosti itd., kao i sposobnost i spremnost koriS¢enja logickog i prostornog razmisljanja, kao
matematickih oblika misljenja i prikazivanje tabela, grafikona, dijagrama. Dok se kroz osnovne kompetencije
u prirodnim naukama i tehnologiji podrazumijevaju sposobnost i spremnost upotrebe znanja, na¢ina rada i
tehnika, koji se koriste u nauci da bi se objasnio svijet prirode kao odgovor na ljudske potrebe i Zelje

Digitalna kompetencija se dostize kroz koriS¢enje informaciono-komunikacione tehnologije u radu na
vjezbama, u izradi prezentacija, istraZivanju primjera sa interneta, prezentovanja svojih radova itd.

UCiti kako uditi se dostiZe kroz primjenu procesa uéenja i istrajnost u uéenju, organizovanje vlastitog ucenja
ukljucujuci efikasno upravljanje vremenom i informacijama kako u samostalnom ucenju tako i pri uéenju u
grupi

Socijalna i gradanska kompetencija se dostizu kroz uCestvovanje na efikasan i konstruktivan nacin u
dru$tvenom zivotu i radu, u cilju rjeSavanja konflikata ukoliko je to potrebno

Smisao za inicijativu i preduzetniStvo - se dostize kroz osposobljavanje pojedinca da ideje pretvori u djelo,
kao i sposobnost planiranja, vodenja i evaluacije projekata radi ostvarivanja ciljeva, $to ujedno podrazumijeva
prihvatanje odgovornosti za vlastite postupke bilo pozitivne ili negativne, razvijanje strateSke vizije,
postavljanje cilieva i njihovo dostizanje, te motivisanost za uspjeh

Kulturoloska svijest i ekspresija se dostize kroz formiranje svijesti 0 vaznosti stvaralatkog izrazavanja ideja i
iskustava u radu
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3.3.9. POSLOVNA EKONOMIJA

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:

Oblici nastave .
Razred Ukupno AT
Teorijska Vies Prakti¢éna P vrijednost
jezbe
nastava nastava
i 50 22 72 3
2. Cilj modula:

- Primijeni osnovne zakonitosti iz oblasti ekonomije u cilju razumijevanja nacina funkcionisanja privrednog
drudtva. Razvijanje preciznosti, azurnosti i odgovornosti u radu.

3. Ishodi uéenja
Po zavrsetku ovog modula uéenik ée biti sposoban da:

1. Identifikuje ekonomiku i organizaciju privrednog drustva kao nau¢nu disciplinu

Utvrdi tip privrednog dru$tva na osnovu opisa djelatnosti, viasnicke strukture i nacina osnivanja
Utvrdi sredstva i izvore sredstava za rad ugostiteljskog privrednog drustva

Utvrdi vrste trodkova i njihov uticaj na poslovanje ugostiteljskog privrednog drustva

Utvrdi rezultate poslovanja ugostiteljskog privrednog drustva

Primijeni ekonomske principe poslovanja preduzec¢a u skladu sa specifiénostima ugostiteljskog
privrednog drustva

ook whd
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Ishod 1 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Identifikuje ekonomiku i organizaciju privrednog drustva kao nauénu disciplinu

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst
(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. DefiniSe i pojasni predmet i ciljeve izu¢avanja
poslovne ekonomije

Objasni discipline poslovne ekonomije

Discipline poslovne ekonomije: Organizacija
preduzeca, Racunovodstvo, Bankarstvo, Marketing,
Upravljanje finansijama, Menadzment

Objasni metode istrazivanja poslovne ekonomije

Metode istrazivanja: opSte i posebne nau¢ne metode
istrazivanja

Objasni podjelu ekonomike

Podjela ekonomike: makro, mezo i mikro

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

PredloZene teme

- Ekonomika i organizacija privrednog drustva kao nau¢na disciplina
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Ishod 2 - Ugenik ¢e biti sposoban da
Utvrdi tip privrednog drustva na osnovu opisa djelatnosti, vlasnicke strukture i na¢ina osnivanja

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. OpiSe nastanak i razvoj privrednog drustva

2. Objasni pojam i karakteristike privrednog drustva

3. Navede elemente privrednog drustva i njihov Elementi privrednog drustva: radni kolektiv, sredstva
uticaj na privredni rast i tehnolosSki razvoj za proizvodnju, organizacija i rezultati poslovanja

4. OpiSe vrste privrednih drustava sa osvrtom na Vrste privrednih drustava: prema djelatnosti, prema
ugostiteljska privredna drustva veli€ini i prema organizacionim oblicima

5. Objasni osnivanje i prestanak rada privrednih
subjekata

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

Predlozene teme

- Oblici obavljanja privrednih djelatnosti
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Ishod 3 - UCenik ¢e biti sposoban da

Utvrdi sredstva i izvore sredstava za rad ugostiteljskog privrednog drustva

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Vrste sredstava prema razli¢itim kriterijumima:
prema fazama procesa reprodukcije, prema obliku
pojavljivanja, prema namjeni

1. Odredi karakteristike i razlikuje vrste sredstava
prema razli¢itim kriterijumima

2. Objasni pojam i specificnosti osnovnih Specifiénosti osnovnih sredstava: vrijednost,
sredstava amortizacija i kapacitet

3. VrSi uporednu analizu osnovnih sredstava
restorana prema pojavnim oblicima

4. Objasni pojam i podjelu obrtnih sredstava
ugostiteljskih privrednih drustava

5. Prikaze kruzno kretanje obrtnih sredstava
ugostiteljskih privrednih drustava

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

Predlozene teme

- Sredstva i izvori sredstava
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Ishod 4 - UCenik ¢e biti sposoban da
Utvrdi vrste troskova i njihov uticaj na poslovanje ugostiteljskog privrednog drustva

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni pojam i oblike angazovanih sredstava

2. VrSi uporednu analizu utroSaka i troSkova u
ugostiteljskim preduzecima

Najznacajnije podijele troSkova: prema elementima
proizvodnje, prema mjestu nastanka, prema nacinu
obra¢una po nosiocima, prema reagovanju na kretanje
obima proizvodnje u privrednom drustvu

3. Nabroji i analizira najznacajnije podjele troSkova

4. Objasni pojam kalkulacije i ras€lani cijenu kostanja

5. Primijeni razne metode u raéunanju cijene Metode u raéunanju cijene kostanja: diviziona,
kostanja sa primjenom metode marze u dodatna, metoda ekvivalntnih brojeva, metoda vezanih
ugostiteljskim privrednim drustvima brojeva

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

PredloZene teme

- Ulaganja (utro3ci, troSkovi i angaZovana sredstva)
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Ishod 5 - UCenik ¢e biti sposoban da

Utvrdi rezultate poslovanja ugostiteljskog privrednog drustva

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Navede oblike rezultata poslovanja u privrednom
drustvu

2. lzrazi fizi€ki obim proizvodnje u ugostiteljskim
privrednim drustvima na razne nacine

3. lzraduna ukupan prihod ugostiteljskog privrednog
dru$tva i objasni njegovu strukturu

4. lzraCuna rashode ugostiteljskog privrednog drustva

5. lzra€una dobit ugostiteljskog privrednog drustva i
objasni faktore dobiti

6. Objasni specifiCnosti rezltata poslovanja
ugostiteljskog privrednog drustva sa sezonskim
poslovanjem

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

Predlozene teme

- Rezultati poslovanja
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Ishod 6 - UCenik ¢e biti sposoban da

Primijeni ekonomske principe poslovanja preduzeca u skladu sa specificnostima ugostiteljskog
privrednog drustva

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, uCenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Obrazlozi zna¢aj ekonomskih principa za
poslovanje ugostiteljskog privrednog drustva

2. Objasni zna€aj i utvrdi produktivnost ugostiteljskog
privrednog drustva

3. Objasni znataj i utvrdi ekonomicnost ugostiteljskog
privrednog drustva

4. Objasni zna€aj i utvrdi rentabilnost ugostiteljskog
privrednog drustva

5. Na zadatom primjeru analizira dostignuti ukupni
nivo ekonomije ugostiteljskog privrednog drustva

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je uéenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

PredloZene teme

- Ekonomski principi poslovanja
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Didakti¢ke preporuke za realizaciju modula

U realizaciji modula preporuCuju se kombinovane aktivne metode savremene nastave i oblici rada koji
omogucavaju da u€enici u najveCoj mjeri budu aktivni (dijalodka, istraZivacka, uéenje putem rjeSavanja
problema, metode kreativnog pisanja, projektno ucenje, gost na €asu - struénjak za predmetnu temu npr.
predstavnik nekog uspjeSnog preduzeca, timski oblik rada, grupni oblik rada, rad u paru i individualizirani
oblik rada) 8to omogucava visok stepen samostalnosti i inicijativnosti ucenika.

Okvirni spisak literature i drugih izvora

Dr Stankovié-Cetkovié J., Ekonomika preduzeca za srednje struéne $kole, Centar za stru¢no obrazovanije,
Podgorica, 2009.

Dr Draskovi¢ V., Osnovi ekonomije za srednje strune Skole, Centar za struéno obrazovanje, Podgorica,
2009.

Dr Bogeti¢ G., Ekonomika preduzeéa, Zavod za udzebnike i nastavna sredstva, Podgorica, 1998.

Dr Stavri¢ B.; dr Punovi¢ B.; dr Bojovi¢ P.S., Poslovna ekonomija za | razred ekonomske Skole, Zavod za
uzbenike, Beograd, 2006.

Dr Kosar Lj., Ekonomika i organizacija preduzeca za Il razred ugostiteljsko — turistiCke Skole, Zavod za
udzbenike i nastavna sredstva Beograd, 1996.

Propisi koji reguliu oblast privrednih drustava.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi uéenicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savjeta, vazeée
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Racunar sa internet konekcijom 1
2. Projektor 1
3. Projekciono platno 1
4. Stampat 1
7. Obavezni na€ini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda ucenja

Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uenika u dostizanju ishoda
ucenja.

Vrednovanje postignu¢a ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vri se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su usmeno i pisano.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom

periodu.
Zakljuéna ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim

periodima.

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.
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Povezanost modula - korelacija

Preduzetnistvo
Ugostiteljsko poslovanje
Hotelijersko poslovanje
Marketing u turizmu

Napomena:

U cilju usaglasavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda ucenja, nastavnici su obavezni da zajedno vrse
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku se dostize putem komuniciranja u pisanom i usmenom obliku, $to
podrazumijeva i sposobnost Eitanja i razumijevanja razliCitih tekstova, pracenje statistiCkin podataka,
sposobnost pisanja raznih vrsta tekstova u razliCite svrhe. Takode, podrazumijeva sposobnost pretrazivania,
prikupljanja i koriS¢enja pisanih informacija, podataka i pojmova, kao i sposobnost formiranja vlastitih
argumenata u govoru i pismu

Komunikacija na stranom jeziku —se dostize kroz usmeno i pisano izrazavanje na stranom jeziku kroz,
sposobnost pretrazivanja, prikupljanja i kori§¢enja pisanih informacija, podataka i pojmova.

Matematicka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji se dostizu kroz
primjenu matematickog misljenja u rjeSavanju zadataka i prakti¢nih problema na polju obracuna troSkova,
utvrdivanja rezultata poslovanja preduzeca i utvrdivanja ekonomskih principa poslovanija., kao i sposobnost i
spremnost koriS¢enja logi¢kog i prostornog razmisljanja, kao matematickih oblika miSljenja i prikazivanje
tabela, grafikona, dijagrama.

Digitalna kompetencija se dostize kroz koriSCenje informaciono-komunikacione tehnologije u radu na
vjezbama, u izradi prezentacija, istrazivanju primjera sa interneta, prezentovanja svojih radova itd.

UCiti kako uditi se dostize kroz primjenu procesa uéenja i istrajnost u u¢enju, organizovanje vlastitog u¢enja
ukljuCujuci efikasno upravljanje vremenom i informacijama kako u samostalnom ucenju tako i pri ucenju u
grupi

Socijalna i gradanska kompetencija se dostize kroz uCestvovanje na efikasan i konstruktivan nain u
drustvenom zivotu i radu, u cilju rjeSavanja konflikata ukoliko je to potrebno

Smisao za inicijativu i preduzetniStvo se dostize kroz osposobljavanje pojedinca da ideje pretvori u djelo, kao
i sposobnost planiranja, vodenja i evaluacije projekata radi ostvarivanja ciljeva, $to ujedno podrazumijeva
prihvatanje odgovornosti za vlastite postupke bilo pozitivne ili negativne, razvijanje strateSke vizije,
postavljanje cilieva i njihovo dostizanje, te motivisanost za uspjeh.

KulturoloSka svijest i ekspresija se dostizu kroz formiranje svijesti o vaznosti stvaralackog izraZzavanja ideja i
iskustava u radu
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3.3.10. PSIHOLOGIJA PRODAJE

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:
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Oblici nastave

Razred Ukupno Kreditna
Teorijska Vies Prakticna P vrijednost
jezbe
nastava nastava
] 58 14 72 3
2. Cilj modula:

- Osposobljavanje za razumijevanje Sirokog spekira relacija u kupoprodajnoj situaciji, iz pozicije prodavca i iz
pozicije kupca i primjenu asertivnih i nenasilnih komunikacijskih tehnika u cilju postizanja boljih radnih
rezultata, veceg stepena razumijevanja i prevencije konfliktnih situacija. Razvijanje inicijativnosti,
komunikativnosti i odgovornosti u radu.

3. Ishodi ucenja
Po zavrsetku ovog modula ucenik ¢e biti sposoban da:

1. Identifikuje psihosocijalne karakteristike kupoprodaje

ok wd
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Predstavi asertivno pona$anje u kupoprodajnim konfliktnim situacijama
Analizira opste faktore koji djeluju na radne rezultate
|dentifikuje faktore koji uti€u na percipiranje reklamne poruke i njen uticaj na ponasanje
Analizira nastanak, oblikovanje i mijenjanje stavova, predrasuda i stereotipa
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Ishod 1 - U&enik Ce biti sposoban da

Identifikuje psihosocijalne karakteristike kupo-prodaje

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni zasto je prodaja socijalno ponaSanje

2. Objasni obiljezja kupoprodajne situacije

Obiljezja kupoprodajne situacije: dvosmjeran
komunikacijski proces, uslovljenost kulturnim,
drustvenim i liénim faktorima, razliciti oblici
kupoprodajne situacije

3. Navede osnovne tipove kupaca i njihove
karakteristike

Tipovi kupaca: podjela po polu, uzrastu, po
dominantom nacinu saznavanja, po na¢inu kupovine i
dr.

4. Objasni uticaj kulturnih, drustvenih i liénih faktora
na ponas$anje kupaca

5. Objasni kakvo pona3anja kupci Zele i oéekuju od
prodavca

6. Objasni potrebu za stvaranjem timske atmosfere

7. Objasni pozeljne osobine licnosti prodavaca

Pozeljne osobine li¢nosti prodavaéa: ljubaznost,
taktiCnost, strpljenje, optimizam, sposobnost usmenog
izrazavanja, sposobnost uskladivanja verbalnih i
nevarbalnih poruka

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 7.

PredloZene teme

Obiljezja kupoprodajne situacije

Crte i tipovi liénosti

PoZeline osobine li¢nosti prodavaca

Stvaranje pozitivne atmosfere u kupoprodaiji

- Nacela pona$anja prodavaca tokom prodajnog procesa
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Ishod 2 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Predstavi asertivno ponasanje u kupoprodajnim konfliktnim situacijama

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

. Navede nacela od kojih zavisi uspje$an razgovor

Objasni uzroke smetnje u verbalnom
komuniciranju

Uzroci smetnji u verbalnom komuniciranju: ,buka“ u
komunikacionom kanalu, pridavanje razli¢itog znacenja
verbalnim simbolima od strane poSiljaoca i primaoca
poruke

Objasni funkcije neverbalnog izrazavanja tokom
razgovora

Navede karakteristike asertivnog govora i
ponasanja

OpiSe osnovne nacine reagovanja na frustraciju

Navede primjere iz svakodnevnog zivota za
odbrambene mehanizme

Objasni dinamiku konflikine situacije

Demonstrira asertivnost u govoru i ponasanju u
simuliranoj kupoprodajnoj konfliktnoj situaciji

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 7. Za kriterijum 8, potrebna je ispravno uradena vjezba sa usmenim
obrazloZenjem.

Predlozene teme

Verbalno komuniciranje
Neverbalno komuniciranje
Interpersonalni konflikti

Asertivnost

251



OP - Restorater

Ishod 3 - UCenik ¢e biti sposoban da

Analizira opste faktore koji djeluju na radne rezultate

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Navede karakteristike fizickog i intelektualnog rada

2. Objasni uticaj umora i odmora na dinamiku rada

3. Objasni elemente motivacionog ciklusa

4. QObjasni osnovne postavke hijerarhijske teorije
(Maslov)

5. Navede motivacione faktore (prema Hercbergu)

6. OpiSe tehnike samomotivacije

7. Objasni pojam emocionalna inteligencija

8. Demonstrira vjestine emocionalne inteligencije u
simuliranim radnim situacijama

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 7. Za kriterijum 8, potrebna je ispravno uradena vjeZba sa usmenim

obrazloZenjem.

PredloZene teme

- Fizi¢ki i intelektualni rad

- Radna sredina - uslovi rada, organizacija, komunikacija, motivacija i samomotivacija, priprema za rad

- Emocionalna inteligencija
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Ishod 4 - U&enik Ce biti sposoban da

Identifikuje faktore koji utiCu na percipiranje reklamne poruke i njen uticaj na ponasanje

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Nabroji faktore koji uti€u na oblikovanje imidZza
prodavaca

2. Objasni pozeljne nacine ponasanje prodavaca

Pozeljni nacini ponasanja prodavaca:
komunikativnost, entuzijazam, takti¢nost, elokvencija,
diskrecija, saosjecajnost, bonton, razboritost,
radoznalost, strplienje i dr.

3. Navede principe propagande

4. Objasni zavisnost percepcije od razliCitih spoljnih i
unutrasnjih faktora

Spoljni faktori: spoljasnji stimulsi koji djeluju na ¢ula

Unutrasnji faktori: osobine li¢nosti, trajni koncepti,
stavovi, trenutno stanje, raspoloZenje

5. Objasni svojstva opaZanja i paznje

6. Objasni vezu motivacije sa opazanjem i
pamcenjem reklamnih poruka

7. ldentifikuje motivacioni nivo u zadatom primjeru
reklamne poruke

8. Kreira reklamnu poruku za odredeni proizvod za
odredenu ciljnu grupu

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 7. Za kriterijum 8, potrebna je ispravno uradena vjezba sa usmenim

obrazloZenjem.

Predlozene teme

Imidz prodavaca

Opazanje i paznja

Principi propagande

Reklamna poruka

253



OP - Restorater

Ishod 5 - UCenik ¢e biti sposoban da

Analizira nastanak, oblikovanje i mijenjanje stavova, predrasuda i stereotipa

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni nastanak stava

2. Objasni osobine stava

3. Objasni funkciju stava

4. Navede mogucénosti ispitivanja i mijenjanja stavova

5. Navede karakteristike i funkciju predrasuda

6. Navede primjere stereotipa

7. UoCi predrasude i sterectipe na zadatim primjerima

8. UoCi sopstvene predrasude i stereotipe i njihovu
fukciju

9. Analizira porijeklo sopstvenih prerasuda

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 9.

PredloZene teme

Karakteristike stavova

- Predrasude i njihova funkcija

Stereotipi

- Stvaranje stavova

Ispitivanje stavova

Mijenjanje stavova i predrasuda
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4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

- Modul Psihologija prodaje koncipiran je tako da ucenicima omogucéava sticanje teorijskih i primijenjenih
znanja kroz asove teorije i viezbi. Teorijski dio nastave treba izvoditi sa cijelim odjeljenjem, uz primjenu
aktivnih oblika nastave — interaktivnih predavanja, rada u parovima i malim grupama, samostalnog rada i
istrazivanja ucenika na Casu. Za Casove vjezbi odjeljenje se moZe organizovati u grupe do 17 uéenika, kako
bi se svakom uceniku omogucilo vrijeme za vjeZbanje i demonstraciju planiranih sadrzaja. Osim upisivanja
ocjena u dnevnik, pozeljno je voditi sopstvenu evidenciju o dostignutosti ishoda u€enja svih uéenika, za svaki
kriterijum gdje je to predvideno, posebno u cilju kontinuiranog praéenja napredovanja uéenika. U cilju
podsticanja darovitih u¢enika, nastavnik moZe da koristi viSi taksonomski nivo u odnosu na preporuceni, kao i
proSirene ishode uéenja, usmjeravajuéi darovite uéenike na zakljudivanje, razvijanje sposobnosti analize i
sinteze, kreativnosti i pozitivnog odnosa prema oblastima koje ih interesuju. Nastavnik bi trebalo da podstice
na razvoj njihovih sposobnosti i interesovanja u cilju pravilne karijerne orijentacije.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

- Sulak F.; Petz B., Psihologija prodaje, Skolska knjiga, Zagreb, 2004.

- Backovi¢ A., Psihologija, udZbenik za Il razred srednjih struénih Skola, Centar za struéno obrazovanje,
Podgorica, 2008.

- Rot N., Opsta psihologija, Zavod za udZbenike i nastavna sredstva, Beograd, 1985.

- Rot N., Psihologija licnosti, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Beograd, 1985.

- Rot N,, Psihologija grupe, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Beograd, 1985.

- Mandi¢ T., Komunikologija, Clio, 2003.

- Daniel G.,Emocionalna inteligencija u poslu, MEP, Zagreb, 2000.

- Richard D., Super prodavaé-psihologija prodaje, M.E.P. Consult, d.0.0., Zagreb, 2003.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi uéenicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savjeta, vazeée
propise iz stru¢ne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Racunar sa internet konekcijom 1
2. Projektor 1
3. Projekciono platno 1

7. Obavezni nacini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda ucenja

- Provjeravanje postignu¢a u€enika sprovodi se u kontinuitetu radi praéenja uéenika u dostizanju ishoda
ucenja.

- Vrednovanje postignuca ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vrsi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

- Kiriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konacnoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

- Predvideni nacini provjere su: usmeno, pisano i prakti¢no.

- Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

- Zakljuéna ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.
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8. Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

- Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.

9. Povezanost modula - korelacija
- Marketing u turizmu

- Preduzetnistvo

Napomena:

U cilju usaglasavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda ucenja, nastavnici su obavezni da zajedno vrse
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

- Komunikacija na maternjem jeziku (upotreba struéne terminologije u usmenom obliku)

- Uciti kako uciti (podsticanje ucenika na samostalni rad kroz efikasno upravljanje vremenom i informacijama)

- Socijalna i gradanska kompetencija (podsticanje ucenika na rad u grupi i na izlaganje svojih misljenja i
argumenata na ¢asu kroz prevazilazenje razlicitosti u misljenjima)
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3.3.11. STRANI JEZIK Ill/ IV

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:
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Oblici nastave Kredit
reditna
A Teorijska Vies Prakti¢na Ukupno vrijednost
jezbe
nastava nastava
v 66 66 3
2. Cilj modula:

- Razvijanje jezickih kompetencija : govor, pisanje, Citanje i sluSanje i komunikaciju na stranom jeziku, na nivou

A2.2, koja ¢e uCeniku omoguciti upotrebu jezika na jezicki prihvatljiv nacin.

3. Ishodi ucenja

Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:

1. Razumije dug i jednostavan slusani tekst

Govori dug i jednostavan tekst

ok wnd

Razumije dug i jednostavan autentiCan pisani tekst
Sastavi srednje dug i jednostavan tekst

UcCestvuje u dugom i jednostavnom razgovoru
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Ishod 1 - U&enik Ce biti sposoban da

Razumije dug i jednostavan slusani tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Pokaze razumijevanje dugog i jednostavnog
audio i audio-vizuelnog teksta opste i struéne
tematike

Dug i jednostavan audio i audio-vizuelni tekst: od
150 do 200 rijedi

2. lzdvoji glavnu poruku teksta kao i osnovne i
specifiéne informacije u tekstu

3. Uodi uticaj intonacije na poruku koja se Zeli prenijeti

4. Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke structure: kondicional prezenta, konjuktiv
prezenta , zamjenice za direktan i indirektan objekat,
poredenje imenica i glagola, pokazne zamjenice,
prisvojne zamjenice, prilozi za nacin i slozeniji prilozi za
mjesto, sloZzena negacija, srednje slozeni veznici,
posljediéne reCenice, hipotetiCke recenice, indirektni
govor u prezentu

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisanidokaz da je uenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

PredloZene teme

- Porodica i prijatelji: problemi i sukobi

- Dom i okruZenje: tradicija

- Slobodno vrijeme , zabava i sport: knjizevnost, izlasci, vrste sportova

- Vrijeme: vremenske nepogode i katastrofe
- Skola i obrazovanje: karijerna orijentacija
- Kupovina: moda i stilovi u odijevanju

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, turistiCka putovanja, kulturno-istorijske znamenitosti

- UsluZne djelatnosti: sve€ani prijemi i ponuda koktela, preporucivanie i prodaja hrane i pi¢a u razli¢itim
prevoznim sredstvima i u hotelskim sobama; prezentovanje i posluZivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i

alkoholnih i bezalkoholnih mje$avina
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Ishod 2 - U&enik Ce biti sposoban da

Razumije dug i jednostavan autenti¢an pisani tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Pokaze razumijevanje dugog ijednostavnog
pisanog autentiénog teksta opste i struéne
tematike

Dug i jednostavan pisani autenti¢an tekst: od 150
do 200 rijeCi

2. lzdvoji glavnu poruku teksta kao i osnovne i
specifiéne informacije u tekstu

3. PokaZe razumijevanje dugog i jednostavnog
pisanog autentiénog teksta opste i struéne tematike

Gramaticke strukture: kondicional prezenta, konjuktiv

prezenta, zamjenice za direktan i indirektan objekat,

4. Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog poredenje imenica i glagola, pokazne zamjenice,
ishoda ucenja prisvojne zamjenice, prilozi za nacin i sloZeniji prilozi za

mjesto, sloZzena negacija, srednje sloZeni veznici,

posljediCne reCenice, hipoteti¢ke re¢enice, indirektni

govor u prezentu

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

PredlozZene teme

- Porodica i prijatelji: problemi i sukobi

- Dom i okruzenje: tradicija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: knjizevnost, izlasci, vrste sportova

- Vrijeme: vremenske nepogode i katastrofe

- Skola i obrazovanje: karijerna orijentacija

- Kupovina: moda i stilovi u odijevanju

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, turisticka putovanja, kulturno-istorijske znamenitosti

- Usluzne djelatnosti: sve€ani prijemi i ponuda koktela, preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razli¢itim
prevoznim sredstvima i u hotelskim sobama; prezentovanje i posluzivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i
alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 3 - U&enik Ce biti sposoban da

Sastavi srednje dug i jednostavan tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Oblikuje i piSe formalni i neformalni srednje dug i

jednostavan tekst opste | strucne tematike Srednje dug i jednostavan tekst: od 100 do 150 rijeCi

2. Planira sadrzaj i strukturu teksta

3. Poveze niz re€enica u logi¢nu cjelinu

4. Ucestvuje u pisanoj formalnoj i neformalnoj
interakciji primjenjujuéi odgovarajuca drustveno-
jezicka pravila

5. Koristi odgovarajuci opsti i strucni vokabular ,
srednje sloZene strukture i veznike primjenjujuci
odgovarajuc¢a pravopisna pravila

Gramaticke strukture: kondicional prezenta, konjuktiv

prezenta, zamjenice za direktan i indirektan objekat,

6. Koristi gramatiCke strukture za postizanje ovog poredenje imenica i glagola, pokazne zamjenice,
ishoda ucenja prisvojne zamjenice, prilozi za nacin i sloZeniji prilozi za

mjesto, sloZzena negacija, srednje sloZeni veznici,

posljediéne reCenice, hipotetiCke reCenice, indirektni

govor u prezentu

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

PredloZene teme

- Porodica i prijatelji: problemi i sukobi

- Dom i okruzenje: tradicija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport; knjizevnost, izlasci, vrste sportova

- Vrijeme: vremenske nepogode i katastrofe

- Skola i obrazovanje: karijerna orijentacija

- Kupovina: moda i stilovi u odijevanju

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, turistiCka putovanija, kulturno-istorijske znamenitosti

- UsluZne djelatnosti: sve€ani prijemi i ponuda koktela, preporucivanie i prodaja hrane i pi¢a u razli¢itim
prevoznim sredstvima i u hotelskim sobama; prezentovanije i posluZivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i
alkoholnih i bezalkoholnih mje$avina
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Ishod 4 - U&enik Ce biti sposoban da

Govori dug i jednostavan tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja Kontekst
U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)
1. Planira, oblikuje i izgovara dug i jednostavan Dug i jednostavan tekst: od 150 do 200 rijeCi

tekst opste i struéne tematike

Strucni vokabular:

- vrste sve€anih prijema: koktel party, banket, poslovni
ruéak, hladni bife, topli bife, sveCana velera,

2. Koristi odgovarajuci opsti i struéni vokabular, svadbeni ru¢ak
srednje sloZene jezi¢ke structure i srednje sloZene dielovi svet b
veznike - djelovi sve¢anog pribora
- karakteristike svecanih prijema i povodi za
organizaciju istih
- koktelei iz IBA sektora
3. Pravilno izgovori glasove koji ne postoje u

maternjem jeziku i primjenjuje odgovarajucu jezicku
intonaciju

Gramaticke strukture: kondicional prezenta, konjuktiv
prezenta, zamjenice za direktan i indirektan objekat,
poredenje imenica i glagola, pokazne zamjenice,
prisvojne zamjenice, prilozi za nacin i sloZeniji prilozi za
mjesto, sloZzena negacija, srednje slozZeni veznici,
posljediéne reCenice, hipotetiCke reCenice, indirektni
govor u prezentu

>

Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: problemi i sukobi

- Dom i okruZenje: tradicija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: knjizevnost, izlasci, vrste sportova

- Vrijeme: vremenske nepogode i katastrofe

- Skola i obrazovanje: karijerna orijentacija

- Kupovina: moda i stilovi u odijevanju

- Zdravlje: bolesti i povrede

- Putovanja: turistiCka propaganda, turistiCka putovanja, kulturno-istorijske znamenitosti

- UsluZne djelatnosti: sve€ani prijemi i ponuda koktela, preporucivanje i prodaja hrane i pi¢a u razli¢itim
prevoznim sredstvima i u hotelskim sobama; prezentovanje i posluzivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i
alkoholnih i bezalkoholnih mjeSavina
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Ishod 5 - U&enik Ce biti sposoban da

Ucestvuje u dugom i jednostavnom razgovoru

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

N

. Zapocne, odrZi i zavr$i dug i jednostavan
razgovor o opstim i stru¢nim temama

Dug i jednostavan razgovor: od 150 do 200 rijeci

2. lzrazi svoje misljenje na zadatu temu
3. Postavi i odgovori na pitanja iz teksta
Struéni vokabular:
- vrste sve€anih prijema: koktel party, banket, poslovni
ruéak, hladni bife, topli bife, sve€ana veclera,
4. Koristi odgovarajuéi opsti i struéni vokabular, svadbeni rucak
srednje slozene jezicke strukture i veznike - djelovi sve¢anog pribora
- karakteristike sve€anih prijema i povodi za
organizaciju istih
- koktelei iz IBA sektora
5. Pravilno izgovori glasove koji ne postoje u

maternjem jeziku i primjenjuje odgovarajucu jezicku
intonaciju

6. Aktivno ucestvuje u razgovoru o nepoznatim
opstim i struénim temama primjenjijuci
odgovaraju¢a drustveno-jezicka pravila

Struéne teme:
UsluZivanje gostiju na sve€anom prijemu
Preporucivanje koktela iz IBA sektora

7. Koristi gramaticke strukture za postizanje ovog
ishoda ucenja

Gramaticke strukture: kondicional prezenta, konjuktiv
prezenta , zamjenice za direktan i indirektan objekat,
poredenje imenica i glagola, pokazne zamjenice,
prisvojne zamjenice, prilozi za nacin i sloZeniji prilozi za
mjesto, sloZzena negacija, srednje slozZeni veznici,
posljediéne reCenice, hipoteticke reCenice, indirektni
govor u prezentu

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 7.

Predlozene teme

- Porodica i prijatelji: problemi i sukobi
- Dom i okruzenje: tradicija

- Slobodno vrijeme, zabava i sport: knjizevnost, izlasci, vrste sportova

262



OP - Restorater

Ishod 4 - UCenik ¢e biti sposoban da

Govori dug i jednostavan tekst

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Vrijeme: vremenske nepogode i katastrofe

Skola i obrazovanie: karijerna orijentacija

Kupovina: moda i stilovi u odijevanju

Zdravlje: bolesti i povrede

Putovanija: turistiCka propaganda, turisti¢ka putovanja, kulturno-istorijske znamenitosti

Usluzne djelatnosti: sve€ani priiem i ponuda koktela, preporuéivanje i prodaja hrane i pi¢a u razli¢itim prevoznim
sredstvima i u hotelskim sobama; prezentovanije i posluzivanje specijalnih i nacionalnih jela, kao i alkoholnih i
bezalkoholnih mjeSavina
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4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

Preporucuju se komunikativna metoda i metode aktivne nastave, tj. one koja upucuje na realizaciju zadatka.
Preporucene didakti¢ke aktivnosti su sljedece: rad u grupama, rad u paru, igranje uloga, simulacija situacije,
ucenje putem otkri¢a, analiza udzbenickog teksta, pretrazivanje baze podataka, gostujuéi predavac na ¢asu
— struénjak za predmetnu temu, izrada ppt prezentacija i panoa i sl. Preporuéuje se formativno pracenje
postignuéa u uCenju (bez ocjenjivanja) radi lakSe evaluacije i samoevaluacije uz unaprijed postavljene
cilieve/ishode. Osim prethodnog, u pravcu postizanja kvalitetnog i trajno ste¢enog znanja, neophodno je
ostvariti i korelaciju medu razli¢itim modulima. KoriS¢enje razliitih izvora znanja: enciklopedija,strucne
literature, internet. Teme se biraju u skladu sa uzrastom uéenika, vodeéi rauna o korelaciji s drugim
predmetima i planiranim stru¢nim kompetencijama u¢enika.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

Bibliografija

Didakticka literatura

za francuski jezik:

Germain C., Les stratégies d’apprentissage, Clé International, Paris, 1996.

Lancien T., Le multimedia, Clé International, Paris, 1998.

Vigner G., Enseigner le francais comme langue seconde, CIé International, Paris, 2001.

Laloy J-R. &. Dany M., L’hétellerie et le tourisme, Hachette, Paris,1980.

Renner M. & Tempesta A., Le frangais de I'hdtellerie et de la restauration, Clé International, Paris, 1992.
Latifi M., L’hétellerie en francais, Didier-Hatier, Paris, 1993.

Corbeau S.; Dubois S.; Penfornis.; Semichon J-L., Hotellerie/Restauration.com, Clé International, Paris,
2006.

Descotes-Genon C.; Szilagyi E., Service comprise. Pug-flem, Grenoble, 1995.

Cholvy J., En cuisine, CIé international, Paris, 2014.

za italijanski jezik:

Balboni P., Educazione bilingue, Guerra Edizioni, Soleil, Prugia, 1999.

Diadori P., Insegnare italiano per stranieri, La Nuova ltalia, Firenze, 2001.

Mazzota P., (ur.): Europa, lingue e istruzione primaria, Plurilinguismo per il bambino italiano-europeo, UTET,
Torino, 2002.

Quadro comune europeo di riferimento per le lingue: apprendimento, insegnamento, valutazione, La Nuova
Italia, Oxford, Firenze, 2002.

Vedovelli M., L'italiano degli stranieri. Storia, attualita e prospettive, Carocci, Roma, 2002.

Vedovelli M., Guida all'italiano per stranieri, Carocci, Roma, 2002.

ZajedniCki evropski okvir za zive jezike: uCenje, nastava, ocjenjivanje, Ministarstvo prosvjete i nauke
Republike Crne Gore, Podgorica, 2003.

za njemacki jezik:

Dahlhaus B., Fertigkeit Horen, Langenscheidt, Minchen, 1994.

Gemeinsamer europdischer Referenzrahmen fiir Sprachen: lernen, lehren, beurteilen, Langenscheidt,
Miinchen, 2001.

Glabionat; Mdller; Rusch; Schmitz; Wertenschlag, Profile deutsch, Gemeinsamer europaischer
Referenzrahmen, Langenscheidt, Miinchen 2001.

Ehlers S., Literarische Texte lesen lernen, Klett Edition Deutsch als Fremdsprache, Miinchen, 1992.

Neuner G.; Hunfeld H., Methoden des fremdsprachlichen Deutschunterrichts, Langenscheidt, Berlin, 1997.
Rud W.; Tomaszewski A., Grammatik mit Sinn und Verstand, Klett Edition Deutsch, Miinchen, 1993.
Sekularac B., Provjera znanja ucenika kao sastavni dio nastavnog procesa, u: Strani jezik u nastavi, Niksi¢,
1992.
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- Sotra T., Interkulturalni pristup: Izazov u nastavi stranih jezika, savremene tendencije u nastavi stranog
jezika, Niksic, 2001.

za ruski jezik:

- Lep6a J1. B., NpenoagaeaHne MHOCTpaHHbIX S3bIKOB B cpeaHei wkone, Obwwme Bonpockl meToguku, Mockea,
Bbicluas wkona, 1974,

- Koctomapos B. I'.; MutpodaHosa O. []., MeToamnyeckoe pykoBOACTBO AN npenofaBaTeneil pycckoro sablka
uHocTpaHuam, Mockea, «Pycckuit s3blk», 1977,

- bapaHosa M. T., MeToauka pycckoro ssbika, Mocksa, «[pocseLyeruner, 1990.

- [Jesuh-PomaHoea B., Pycku jeavk, npupy4Huk 3a pasroeop, beorpag, 3aBog 3a yi6eHuke, 1996.

- Konuapesuh K., CaBpemeHu yLbeHuk cTpaHor pyckor jesuka. CTpykTypa u cagpxaj, beorpag, 2002.

- Konuapesuh K., CaBpemeHa HacTaBa pyckor jesuka (cagpxaju, opraHusaumja, 06nuum), beorpag, 2004. (3a
cBe eTane)

- Kupwosa M.; Kepkes [., FoBopum no-pyccku 1 nepesogum -1, Mogropuua, 2006.

- Kupwosa M.; Kepkes [1., FoBopum no-pyccku n nepesoaum — 2, Mogropuua, 2008.

- OcHoBe 3a 06HOBY HaCTaBHMX NMyaHOBA W Nporpama 3a cpearse Wwkone, Mogropuua, 2003.

- CnoBeHauku nporpam HeMayKor jesnka 3a cpeare Lukone, Jbybrbana, 2003.

- Haupt nporpama Peny6nuke Cpbuje, beorpag, 2003.

- Haymosuh T., Pycku jeank, ctpyyHu TekctoBu, 1-4. Paspen yroctutercko-TypucTudke Likone, 3asof 3a
yu6eHuke, beorpag.

- Tojnyp P., Pycku jesuk, cTpy4Hu TekctoBu 1-4. pasper TproBuHCKe WwKone 3asof 3a yubenuke, beorpag.

- Haymosuh T., Pycku jesuk, CTPy4HM TEKCTOBM 3a 2. pa3peq YroCTUTErbCKO-TYPUCTMUKe Lkone, 3aBoj 3a
yLi6eHuke, beorpag,.

- Little D. i Perclova R., Zajedni¢ki evropski okvir za Zive jezike, Podgorica, 2003.

- Little D. i Perclova R., Evropski jezi¢ki portfolio za nastavnike i mentore, Podgorica, 2003.

Gramatike:

za francuski jezik:

- Maheo-Le Coadic M.; Reine M.; Poisson-Quinton S., Grammaire Expliquée du Francais, Clé International,
Paris , 2002.

- Gregoire M., Grammaire Progressive du frangais, Clé International, Paris, 2003.

- Grevisse M., Le Bon usage, Duculot; Paris, 1986.

- M. Papi¢ M., Gramatika francuskog jezika, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Beograd, 1984.

- Vicher A., Grammaire progressive pour les adolescents, Clé International; Paris, 2002.

za italijanski jezik:

- Moderc S., Gramatika italijanskog jezika, Udruzenje nastavnika italijanskog jezika Srbije, Beograd, 2004.
- Jemnej J., Konverzacijska gramatika italijanskog jezika, Skolska knjiga, Zagreb.
- Trifone D., Grammatica della lingua italiana, Zanichelli, Bologna.

za ruski jezik:

- Munuukosuh Ib., MpakTukym U3 rpamatuke pyckor jeauka, 3aBog 3a yubennke, beorpaa, 2006.
- Mapojesuh P., I'pamatuka pyckor jeanka 3a cpeate LuKkone, 3aBog 3a yubeHuke, beorpag,.
Rjeénici:

za francuski jezik:

- Dictionnaires le Robert : Le Petit Robert, dictionnaire de la langue francaise, Clé International, Paris, 2000.

- Jovanovi¢ S. A. i saradnici, Savremeni francusko-srpskohrvatski recnik sa gramatikom, Prosveta, Beograd,
1991.

- Jovanovi¢ S. A. i saradnici, Savremeni srpskohrvatsko-francuski recnik, Prosveta, Beograd, 1991.

- Putanec V., Francusko-hrvatski ili srpski rje¢nik, Skolska knjiga, Zagreb, 1982.
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za italijanski jezik:

Deanovi¢ J., Italjansko-hrvatski rjecnik, Skolska knjiga, Zagreb.
Deanovi¢ J., Hrvatsko-italijanski riecnik, Skolska knjiga, Zagreb.
Mauro D., Vocabolario della lingua italiana, UTET, Torino.

Klajn ., Italijansko-srpski re¢nik, Nolit, Beograd.

Zingarelli, Vocabolario della lingua italiana, Zanichelli, Bologna.

za ruski jezik:

Munep T1.; MeTkosuh M.; Paguh-Qyrowuh M.; Bojsoguh [.; Pycko-cpncku peyuHuk n Cpricko-pycku peyvHuK,
3aBof 3a ylbeHuke, beorpap.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi uCenicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savijeta, vazece
propise iz stru¢ne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Racunar sa internet konekcijom 1
2. Projektor 1
3. Projekciono platno 1
4. CD-player 1
5. UdZbenici stranih i domacéih izdavaéa-jezik struke po potrebi
7. Obavezni na€ini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda uéenja

Provjeravanje postignuéa ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uenika u dostizanju ishoda
uéenja.

Vrednovanje postignu¢a ucenika, odnosno dostizanja ishoda ucenja vrSi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su: usmeno i pisano.

Pisani zadaci, po jedan u polugodistu.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

Zakljutna ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju $kolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Pripremni i zavréni radovi u ugostiteljskim objektima za hranu i pi¢e
UsluZivanje hrane i pi¢a

Svecani prijemi

Specijalni nacini usluzivanja hrane i pi¢a

Tocionica pica i napitaka i usluZivanje malih obroka
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Priprema alkoholnih i bezalkoholnih mje$avina
Osnove kuvarstva
Ugostiteljsko poslovanje

Napomena:

U cilju usagladavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda u¢enja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na stranom jeziku (osposobljavanje za razumijevanje i pravilno izraZavanje kroz upotrebu
struéne terminologije u usmenom i pisanom obliku, sticanje jezickih znanja koja Ce uceniku omoguditi
upotrebu stranog jezika na jezicki prihvatljiv nacin, primjena komunikativnog i akcionog pristupa u nastavi
kroz simulaciju, igru po ulogama)

Digitalna kompetencija (upotreba informaciono-komunikacione tehnologije za interaktivno uéenje jezika ¢ime
se postize samostalnost u uéenju i osposobljavanje za samoevaluaciju, za PP prezentaciju sadrzaja opSte i
struéne tematike)

UCiti kako uiti (podsticanje uéenika na samostalan rad i istrajnost u uéenju) osposobljavanje za proces
uCenja i istrajnost u ucenju, organizovanje vlastitog uéenja ukljuujuéi efikasno upravijanje vremenom i
informacijama kako u samostalnom ucenju tako i pri u¢enju u grupi

Socijalna i gradanska kompetencija (podsticanje timskog rada, sticanje drudtveno-kulturnih znanja, razvijanje
medukulturnih vjestina i stavova)

KulturoloSka svijest i ekspresija (razvijanje svijesti 0 vaznosti sopstvene kulture i kulture drugih naroda;
razvoj svijesti o lokalnoj, nacionalnoj i evropskoj bastini i njihovom mjestu u svijetu)
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3.3.12. OSNOVE SOMELIJERSTVA

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:
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Oblici nastave .
Razred Ukupno AT
Teorijska Vies Prakti¢éna P vrijednost
jezbe
nastava nastava
i 72 72 3
2. Cilj modula:

- Osposobljavanje za prepoznavanje vinskih sorti grozda, tehnolodkih faza u proizvodnji vina, pravilnu

konzumaciju vina, skladidtenje, temperiranje i serviranje vina.

3. Ishodi uéenja

Po zavrsetku ovog modula uéenik ée biti sposoban da:

—_

Koristi stru¢nu terminologiju iz oblasti enologije

Uradi komparativnu analizu razli¢itih vina iz vinskih regiona

Poveze odgovarajuce tehnike izrade vina sa vrstama vina

Razvrsta vina prema organoleptickim svojstvima

Procijeni kvalitet vina na osnovu informacija o nainu dozrijevanja i fladiranja vina
Ocijeni kvalitet vina pomo¢u ¢ula vida, mirisa i ukusa

Skladisti i Guva vina u vinskim podrumima i u ugostiteljskim objektima

Sastavi vinsku kartu i istakne bitne elemente vina u vinskoj karti

© XNk

vina
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Ishod 1 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Koristi struénu terminologiju iz oblasti enologije

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni pojmovno znacenje o enologiji

2. Objasni zna¢aj vina u gastronomiji

3. Objasni osnovne karakteristike somelijera

4. QObjasni ulogu somelijera u savremenom
ugostiteljstvu

5. Koristi strunu terminologiju u komunikaciji na
zadatim primjerima

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

PredloZene teme

Enologija

Znacaj vina u gastronomiji

Somelijer

Stru¢na terminologija
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Ishod 2 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Uradi komparativnu analizu razli€itih vina iz vinskih regiona

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni istorijski razvoj gajenja vinove loze i
proizvodnje grozdja i vina u svijetu

2. Navede vinogradarske drzave iz Starog svijeta

Stari svijet: Francuska, Italija, Spanija, Njemacka,
Srbija, Hrvatska, Makedonija

3. Navede vinogradarske drzave iz Novog svijeta

Novi svijet: SAD, Cile, Argentina, Juzna Afrika,
Australija, Novi Zeland

4. Navede kosmopolitske vinske sorte

Kosmopolitske vinske sorte: Kaberne sovinjon,
Merlo, Pino crni, Grenaz crni, Sirak, Barbera, Nebiolo,
Sardone, Sovinjon bijeli, Semijon, Rizling rajnski, Pino
bijeli, Seni blan, Pino sivi, Crveni traminac

5. Uradi komparativnu analizu dva vina

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4. Za kriterijum 5, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa

usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

Stari svijet

Novi svijet

Kosmopolitske vinske sorte

Nastanak i razvoj vinogradarstva i vinarstva u svijetu
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Ishod 3 - UCenik ¢e biti sposoban da

Poveze odgovarajuce tehnike izrade vina sa vrstama vina

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni osnovne faze proizvodnje bijelih, ruzi¢astih
i crvenih vina

2. Objasni osnovne faze proizvodnje pjenusavih i
likerskih vina

3. Objasni osnovne faze proizvodnie likerskih vina

4. Objasni proces dozrijevanja i starenja vina

5. Poveze odgovarajuce tehnike izrade vina sa
vrstama vina

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

Predlozene teme

Bijela vina

Ruzi¢asta vina

Crvena vina

Pjenusava vina

Likerska vina

Uticaj drveta vino
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Ishod 4 - UCenik ¢e biti sposoban da

Razvrsta vina prema organoleptickim svojstvima

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni podjelu vina prema boji

2. Objasni podjelu mirnih vina prema koli€ini
neprovrelog Secera

3. Objasni podjelu vina prema sadrZaju ugljen
dioksida

4. Objasni podjelu pjenusavih vina prema koli€ini
neprovrelog Secera

5. Uradi razvrstavanje vina prema organoleptickim
svojstvima

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4. Za kriterijum 5, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa

usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

Podjela vina prema boji

Podjela mirnih vina prema koli€ini neprovrelog Se¢era

Podjela vina prema sadrZaju ugljen dioksida

Podjela pjenusavih vina prema koli¢ini neprovrelog Secera
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Ishod 5 - UCenik ¢e biti sposoban da

Procijeni kvalitet vina na osnovu informacija o nacinu dozrijevanja i flasiranja vina

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni pravilno pretakanje vina u boce

2. Objasni pravilno punjenje vina u boce

3. Objasni ulogu plute i Eepova na vinskoj boci

4. Objasni Citanje etikete i zakonom propisane
sastavne elemente etiketa

5. Demonstrira Citanje etiketa i procijeni kvalitet vina
na osnovu informacija

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4. Za kriterijum 5, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa

usmenim obrazloZenjem.

PredloZene teme

Pravilno flasiranje vina

Vrste pluta
Vrste boca za vino
- Etiketa
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Ishod 6 - UCenik ¢e biti sposoban da

Ocijeni kvalitet vina pomocu €ula vida, mirisa i ukusa

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

Objasni koji su uslovi potrebni za senzorsko
ocjenjivanje vina

Objasni kakva je uloga Cula vida, mirisa, ukusa
tokom ocjenjivanja vina

Objasni izraze koje senzori¢ari koriste tokom
ocjenjivanja vina

Objasni koje su najée$¢e mane vinaii $to je
kvarenje vina

Demonstrira kako ocijeniti kvalitet vina pomocu ¢ula
vida, mirisa i ukusa

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4. Za kriterijum 5, potrebna je ispravno uradena praktiéna vjezba sa
usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

Idealni uslovi za ocjenjivanje vina
Ocjenjivanje vina ¢ulom vida
Ocjenijivanje vina ¢ulom mirisa
Ocjenjivanje vina Culom ukusa
Zaklju¢ak kvaliteta vina

Stru¢na terminologija

Mane i kvarenje vina
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Ishod 7 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Skladisti i €uva vina u vinskim podrumima i u ugostiteljskim objektima

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni ulogu vinskog podruma u restoraterstvu

2. Objasni ugao skladistenja flasa

3. Objasni odrzavanie higijene u podrumu

4. QObjasni vaznost rashladnih vitrina u restoraterstvu

5. Demonstrira pravilno skladistenje i uvanie flaa

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4. Za kriterijum 5, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezbe sa
usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

- Pravilno ¢uvanje i odleZavanje vina
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Ishod 8 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Sastavi vinsku kartu i istakne bitne elemente vina u vinskoj karti

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. DefiniSe vinsku kartu

2. Objasni ulogu vinske karte

3. Objasni bitne elemente vina u vinskoj karti

4. Objasni kako se kreira vinska karta

5. Sastavi vinsku kartu

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4. Za kriterijum 5, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa
usmenim obrazloZenjem.

Predlozene teme

- Vinska karta — pojam
- lzgled vinske karte

- Bitni elementi vina na vinskoj karti
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Ishod 9 - UCenik ¢e biti sposoban da

Preporudi i usluzi vina u zavisnosti od jela, u skladu sa nacinima usluzivanja vina i uparivanja hrane i vina

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Preporuci odgovarajuce vino u zavisnosti od jela

Vina: bijela, ruziCasta, crvena, pjenuava, desertna,

2. Objasni nacin prezentovanja vina . e
aromatizovana i pojacana

3. Objasni nacine usluzivanja vina

4. Demonstrira preporuku i usluzivanje vina na
zadatom primjeru

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa
usmenim obrazloZenjem.

PredloZene teme

- Uparivanje hrane i vina
- Prezentacija vina

- Tehnike usluzivanja vina
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4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

- U cilju dostizanja predvidenih ishoda uéenja preporuCuju se one didakticke metode koje omogucavaju da
uéenik/ca u najvecoj mjeri bude aktivan/na u cilju postizanja znagajnog stepena samostalnosti i inicijativnosti
uéenika/ca u ucenju i radu. Preporuéene didaktiCke metode su sliedeée: rad u grupama, studije slucaja,
debata, igranje uloga, uéenje putem otkrica, analiza udzbeni¢kog teksta, pretrazivanje baze podataka,
istrazivanje u medijateci, graficki prikaz, gost na €asu — struCnjak za predmetnu temu, izrada ppt prezentacija
i panoa, izrada projekinih zadataka, upotreba odgovarajucih statistickih podataka.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

- Savi¢ S., Osnove somelijerstva, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva, Podgorica, 2016.
- Savi¢ S., Vino, knjiga o vinovoj lozi i vinu, Matica crnogorska, Podgorica, 2010.

- Magegevi¢ Z.; Todorovi¢ D., Enologija s gastronomijom, Skolska knjiga, Zagreb, 2009.

- Priewe J., Vinska Skola, Stanek, Varazdin, 2013.

- Zorii¢ M., Vinogradarsko vinarski priruénik, Slobodna Dalmacija, Split, 2013.

- Savi¢ S.,111 Vina iz crnogorskih porodi¢nih vinarija.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi u¢enicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savijeta, vazece
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Kabinet restoraterstva 1
2. Racunar 1
3. Projektor 1
4, Projekciono platno 1
5. Case za vodu, vino 8
6. Dekanter 1
7. Kibla 1
8. Otvaraci za vino 1
9. Kolica, pomoéni sto 2
10. Tacne 3
1. Posluzavnik 1
12. Korpa za bocu 1

7. Obavezni na€ini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda uéenja

- Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi praenja ucenika u dostizanju ishoda
ucenja.

278



OP - Restorater

Vrednovanje postignuca ucenika, odnosno dostizanja ishoda uéenja vrsi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su: usmeno, pisano i prakti¢no.

Zaklju¢na ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom
periodu.

Zakljuéna ocjena na kraju 3kolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju modula

Povezanost modula - korelacija

UsluZivanje hrane i pi¢a
Specijani nacini usluZivanja hrane i pica
Svecani prijemi
Todionica pica
Pripremanje koktela |
Pripremanije koktela |
Osnove kuvarstva
Osnove somelijerstva
Strani jezik |

Strani jezik Il

Strani jezik IlI

Napomena:

U cilju usagladavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda u¢enja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku (pravilno komunicira na maternjem jeziku i izrazava se usmeno i pisano u
radu kroz neposrednu komunikaciju sa gostima i zaposlenim osobljem)

Komunikacija na stranom jeziku (usmeno i pisano se izrazava na stranom jeziku u nizu razlicitih situacija,
kroz komunikaciju sa inostranim gostima i zaposlenim osobljem)

Matematicka kompetencija i osnovne kompetencie u prirodnim naukama i tehnologiji (primjenjuje
matematicka misljenja u rjeSavanju problema u nizu razliitih situacija; primjenjuje znanja iz prirodnih nauka i
tehnologija u okviru predvidenih poslova)

Digitalna kompetencija (koristi informaciono-komunikacione tehnologije u radu)

Uciti kako uciti (primjenjuje proces ucenja i istrajnost u u¢enju, organizuje vlastito uéenje ukljudujuéi efikasno
upravljanje vremenom i informacijama kako u samostalnom uéenju tako i pri u¢enju u grupi)

Socijalna i gradanska kompetencija (u€estvuje na efikasan i konstruktivan nain u drustvenom Zivotu i radu, u
cilju rjeSavanja konflikata ukoliko je to potrebno)

Smisao za inicijativu i preduzetnidtvo (pretvori ideje u djelo, ukljuci stvaralastvo, inovativnost i preuzme rizik u
realizaciji poslova)

KulturoloSka svijest i ekspresija (razumije vaznosti stvaralackog izrazavanja ideja, iskustava i emocija u
umjetnosti i medijima)
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3.3.13. KULTURA KAFE

1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:

Vrste nastave .
Razred Ukupno AT
Teorijska Vies Prakti¢éna P vrijednost
jezbe
nastava nastava
v 20 46 66 3
2. Cilj modula:

Osposobljavanje za pripremanie i serviranje espreso kafe kao i razliCitih toplih i hladnih napitaka na bazi kafe, u
skladu sa recepturom i tehnikama rada.

3. Ishodi ucenja

Po zavrsetku ovog modula uéenik ée biti sposoban da:

1. Pravilno koristi i odrZzava aparat za espreso kafu

2. Pravilno koristi i odrzava mlin za espreso kafu

3. Priprema i servira espreso kafu, u skladu sa recepturom i tehnikama rada

4. Priprema i servira razli¢ite tople i hladne napitke na bazi espreso kafe, u skladu sa recepturom i
tehnikama rada
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Ishod 1 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Pravilno koristi i odrzava aparat za espreso kafu

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. OpiSe nacin funkcionisanja aparata za espreso kafu

2. OpiSe djelove aparata za espreso

Djelovi aparata: filter, drzac filtera, glava, manometar,
grijaci, rasprsiva€ pare

3. Navede i opiSe aparate za pripremanje kafe

Aparati za pripremanje kafe: francuska presa,
aeropresa, sifon, moka lonac, aparat za filter kafu i dr.

4. Demonstrira pravilno pripremu aparata za espreso
kafu i njegovo odrzavanje prema uputstvima

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa

usmenim obrazloZenjem.

PredloZene teme

- Oprema i aparati

- Normativi i standardi u ugostiteljstvu
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Ishod 2 -Ucenik e biti sposoban da

Pravilno koristi i odrzava mlin za espreso kafu

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Navede mlinove za espreso kafu

Mlinovi za espreso kafu: manuelni, automatski, mlin
za filter kafu

2. OpiSe djelove mlina za espreso kafu

Djelovi mlina za espreso kafu: rezervoar, nozevi, fino
podeSavanje, dozator, dugme za ukljuivanje i
isklju¢ivanje

3. Opi8e inventar za pripremanje kafe

Inventar za pripremanje kafe: sabija¢-tamper, posuda
za mlijeko-latijera, Solje za espreso kafu, ¢aSe za tople i
hladne napitke,olovke za crtanje, etke i dr.

4. Demonstrira pravilno kori§¢enje mlina za kafu

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda uéenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 3. Za kriterijum 4, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa

usmenim obrazloZenjem.

PredloZene teme

- Oprema i aparati

- Normativi i standardi u ugostiteljstvu
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Ishod 3 - UCenik ¢e biti sposoban da

Priprema i servira espreso kafu u skladu sa recepturom i tehnikama rada

Kriterijumi za dostizanje ishoda ucenja Kontekst

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da: (Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Poveze poCetak proizvodnije kafe i njen uticaj na
razvoj ugostiteljstva

2. Objasni vrste kafa Vrste kafa: Arabika i robusta

3. OpiSe nacin pravilnog degustiranja kafe

4. Pojasni nacin prepoznavanja nijansi kod ukusa kafe

5. Pojasni mjeSavine kafa i jednovrsne kafe

6. Objasni nacin odabira i Cuvanja espreso kafe

7. Demonstrira pravilan nacin pripremanja espreso
kafe

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u¢enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6. Za kriterijum 7, potrebna je ispravno uradena prakti¢na vjezba sa
usmenim obrazloZenjem.

PredloZene teme

- Oprema i aparati

- Normativi i standardi u ugostiteljstvu
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Ishod 4 - U&enik Ce biti sposoban da

Priprema iz servira razli¢ite tople i hladne napitke na bazi espreso kafe, u skladu sa recepturom i
tehnikama rada

Kriterijumi za dostizanje ishoda uéenja

U cilju dostizanja ishoda u¢enja, u¢enik treba da:

Kontekst

(Pojadnjenje oznacenih pojmova)

. Navede i objasni vrste hladnih napitaka na bazi
espreso kafe

Hladni napici na bazi espreso kafe: ledena kafa,
hladna moka, ledeni late, ledena moka i dr.

. Objasni vrste toplih napitaka na bazi espreso
kafe

Topli napici na bazi espreso kafe: kapucino,
makijato, ristreto, moka, late i dr.

. Objasni postupak pripremanja i serviranja hladnih i
toplih kafa s alkoholom

Hladne i tople kafe s alkoholom: porto kasis, hladni
kir§, espreso martini, irska kafa i dr.

Vrste mlijeka: punomasno mlijeko, obrano mlijeko,
djelimiéno obrano mlijeko, bademovo, sojino, mlijeko
bez laktoze i dr.

4. Pojasni uticaj raznih vrsta mlijeka na kvalitet kafe
koje se koriste za espreso kafu

5. Demonstrira pravilno zagrijevanje mlijeka

6. Demonstrira postupak pripreme i posluZivanja
toplih i hladnih napitaka na bazi espreso kafe

7. Demonstrira postupak pripreme i posluzivanja
hladnih i toplih kafa s alkoholom

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uéenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik
uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4. Za kriterijume od 5 do 7, potrebne su ispravno uradene praktine vjezbe
sa usmenim obrazlozenjem.

Predlozene teme

- Oprema i aparati

- Normativi i standardi u ugostiteljstvu
- Pi¢a

- Napici

- Dekoracija i aranZiranje

- Tehnike posluzivanja hrane i pi¢a u baru
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4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

- U realizaciji modula preporuCuju se kombinovane aktivne metode savremene nastave i oblici rada koji
omogucavaju da ucenici u najvecoj mjeri budu aktivni (radioniCarski pristup, rad u grupama, studije slu¢aja,
igranje uloga, ucenja putem otkrica, graficki prikaz, gost na &asu, izrada ppt prezentacija i panoa $to
omogucava visok stepen samostalnosti i inicijativnosti ucenika.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

- Krasavc€i¢ M., Menadzment barova i kazina, Visoka hotelijerska $kola, Beograd, 2011.
- Moldvaer A., Svet kafe, Vulkan, Beograd, 2015.
- Divanovi¢ S.; Niéetin S., Usluzivanje sa prakticnom obukom, Zavod za udzbenike i nastavna sredstva,

Beograd, 2004.
- Milicevi¢ R., Prakti¢na nastava sa tehnologijom zanimanja, Centar za stru¢no obrazovanje, Podgorica, 2008.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi uéenicima udzbenike odobrene od strane nadleZnog Savjeta, vazeée
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumeni i uredaji Kom.
1. Kafemat 1
2. Miin za kafu 1
3. Inventar za pripremanije kafe (komplet) 2
4, Inventar u ugostiteljstvu (krpe za poliranje) 5
5. Racunar 1
6. Projektor 1
7. Projekciono platno 1
8. Internet konekcija 1
9. Stampat 1

7. Obavezni na€ini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda uéenja

- Provjeravanje postignu¢a ucenika sprovodi se u kontinuitetu radi pracenja uCenika u dostizanju ishoda
ucenja.

- Vrednovanje postignu¢a uéenika, odnosno dostizanja ishoda u€enja vrsi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

- Kiriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konaénoj ocjeni,
utvrduju se na nivou aktiva.

- Predvideni nacini provjere su: usmeno, pisano i prakti¢no.

- Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionim
periodu.

- Zakljuéna ocjena na kraju 3kolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim
periodima.

285



OP - Restorater

Uslovi za prohodnost i zavrSetak modula

Pozitivna ocjena na kraju modula.

Povezanost modula - korelacija

Preduzetnistvo

Strani jezik Il

Pripremni i zavrSni radovi u ugostiteljskim objektima za hranu i pice
Pripremanije koktela |

Pripremanje koktela I

Tocionica pica

Napomena:

U cilju usagladavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda ucenja, nastavnici su obavezni da zajedno vrse
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku se dostize osposobljavanjem za pravilno i stvaralacko usmeno i pisano
izraZzavanje i tumacenje koncepata, stavova i Cinjenica u svakodnevnoj komunikaciji, upotreba struéne
terminologije u usmenom i pisanom obliku, komunikacija kroz simulaciju situacija

Komunikacija na stranom jeziku se dostize osposobljavanjem za razumijevanje i pravilno izrazavanje kroz
upotrebu struéne terminologije u usmenom i pisanom obliku, komunikaciju kroz simulaciju situacija
Matematicka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji se dostizu kroz
primjenu matematickih miSljenja u rieSavanju problema u nizu razli€itih svakodnevnih situacija, dok se kroz
osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji podrazumijevaju sposobnost i spremnost upotrebe
znanja, nacina rada i tehnika, koji se koriste u nauci da bi se objasnio svijet prirode kao odgovor na ljudske
potrebe i Zelje.

Digitalna kompetencija podrazumijeva koriSéenje informaciono-komunikacione tehnologije za svakodnevni
rad kao i u komunikaciji kroz upotrebu radunara za pronalaZenje, procjenu, ¢uvanje, stvaranje, prikazivanje i
razmjenu informacija,upotrebljava namjenski softver prilikom primanja porudzbine, simulacija situacija

UCiti kako uCiti podrazumijeva sposobnost i umijeCe organizovanja, uredivanja i upravijanja vlastitim
vremenom, sticanje, procesuiranje, ocjenjivanje novih znanja, primjenu novog znanja i vjestina u raznim
segmentima zivota. Dakle, kompetenciia u organizovanju vlastitog ucenja, upravljanja vremenom i
informacijama

Socijalna i gradanska kompetencija podrazumijeva podsticanije timskog rada kroz razvoj licnih, meduljudskih i
medukulturalnih sposobnosti koji omoguéavaju pojedincima da na efikasan i konstruktivan naéin ucestvuju u
drustvenom Zivotu i radu, posebno u drustvima koja se sve viSe mijenjaju, u cilju rjeSavanja konflikata ukoliko
je to potrebno

Smisao za inicijativu i preduzetniStvo se dostize kroz osposobljavanje pojedinca da ideje pretvori u djelo, kao
i sposobnost planiranja, vodenja i evaluacije projekata radi ostvarivanja ciljeva, $to ujedno podrazumijeva
prihvatanje odgovornosti za vlastite postupke bilo pozitivne ili negativne, razvijanje strateSke vizije,
postavljanje cilieva i njihovo dostizanje, te motivisanost za uspjeh

KulturoloSka svijest i ekspresija (razvoj svijesti o vaznosti stvaralatkog izraZzavanja ideja, iskustava i emocija
u nizu umjetnosti i medija ukljuéujuéi muzi€ku, scensku, knjiZzevnu i vizuelnu umjetnost)
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1. Broj ¢asova i kreditna vrijednost:
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Oblici nastave .
Razred Ukupno AT
Teorijska Vies Prakti¢éna P vrijednost
jezbe
nastava nastava
v 66 66 3
2. Cilj modula:

- Osposobljavanje za primjenu osnovnih principa i zakona pravilne ishrane i izraunavanje energetskih i

prehrambenih potreba razli¢itih populacionih grupa.

3. Ishodi ucenja

Po zavrSetku ovog modula uéenik ¢e biti sposoban da:

1. Uodi zna€aj hranljivih materija u ishrani

ok w

Odredi energetsku vrijednost pojedinih namirnica
Odredi vrijednosti dnevnog obroka za pojedine kategorije zdravih ljudi
Uodi posljedice nepravilne ishrane

Uodi specifiénosti pojedinih nadina ishrane
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Ishod 1 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Uodi znacaj hranljivih materija u ishrani

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni ulogu ishrane u zdravlju

2. DefiniSe hranu

3. Objasni opste principe pravilne ishrane

Principi pravilne ishrane: podmirivanje energetskih i
biolodkih potreba organizma i odrZavanje tjelesne
ravnoteze

4. DefiniSe hranljive materije

5. DefiniSe makro i mikro nutrijente

Mikro nutrijenti: vitamini, minerali

6. Objasni ulogu hranljivih materija u organizmu

Uloga hranljivih materija: gradivna, energetska i
zastitna

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

Predlozene teme

Uloga ishrane u zdravlju

- Hrana

Opéti principi pravilne ishrane

- Hranljive materije
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Ishod 2 - Ugenik ¢e biti sposoban da

Odredi energetsku vrijednost pojedinih namirnica

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. DefiniSe namirnice

2. Opi8e hemijski sastav i osobine namirnica biljnog
porijekla

Namirnice biljnog porijekla: Zitarice, voce i povrce i
njihove preradevine

3. OpiSe hemijski sastav i osobine namirnica
animalnog porijekla

Namirnice animalnog porijekla: meso, riba, jaja,
mlijeko i njihove preradevine

4. Objasni nutritivno-biolosku vrijednost namirnica
biljnog i animalnog porijekla

5. Objasni nacin racunanja energetske vrijednosti
namirnica

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda ucenja

U cilju provjeravanja dostignutosti ipomenutog ishoda u€enja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 5.

Predlozene teme

Zivotne namirnice

- Namirnice u ljudskoj ishrani

Piramida zdrave i pravilne ishrane

- Rubnerovi faktori

Koeficijent iskoristljivosti namirnica

Odredivanje energetske vrijednosti namirnica
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Ishod 3 - UCenik ¢e biti sposoban da

Odredi vrijednosti dnevnog obroka za pojedine kategorije zdravih ljudi

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. DefiniSe metabolizam

2. Objasni metabolizam ugljenih hidrata , lipida i
proteina

3. DefiniSe bilans ishrane

4. Qbjasni uslove koji odreduju dnevni unos hrane

Uslovi: fiziolo3ki (pol, uzrast , zdravstveni status),
specificni (fiziCke i psihiCke aktivnost, radni uslovi) i
ekoloski (klimatske promjene)

5. Objasni nutritivne i energetske potrebe razli¢itih
populacijskih grupa

Populacijske grupe: grupe jedinki koje imaju
zajednicke osobine (spol, uzrast, nacin ishrane, fizicka
aktivnost)

6. lzraCuna energetsku vrijednost dnevnog obroka za
djecu, radnike, sportiste i stare ljude

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uc¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

PredloZene teme

Metabolizam

Principi racionalne ishrane

Sastavljanje dnevnog obroka

- Ishrana nekih kategorija zdravih ljudi
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Ishod 4 - UCenik ¢e biti sposoban da

Uoci posljedice ne

pravilne ishrane

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. DefiniSe direktne i indirektne posljedice nepravilne
ishrane

2. Opi8e posliedice nedovoljnog unosenja hrane

Nedovoljno unosenje hrane: gladovanie,
hipovitaminoze, avitaminoze, rahitis, anoreksija

3. Opi8e posliedice prekomjernog unosenje hrane

Prekomjerno unosenje hrane: gojaznost,
hipervitaminoze, fluoroza

4. Odredi indeks tjelesne mase

5. Definide dijetalnu ishranu

6. OpiSe osnovne principe dijetalne ishrane kod
odredenih bolesti

Dijetalna ishrana kod odredenih bolesti: gojaznost,
pothranjenost, hipertenzija, arterioskleroza, infarkt
sréanog miSi¢a, Cir na Zelucu, dijabetes, oboljenja jetre
i Zuénih puteva

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda uc¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je u€enik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 6.

PredloZene teme

- Nepravilna i neracionalna ishrana
- Odredivanje stanja uhranjenosti
- Osnovi dijetalne ishrane
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Ishod 5 - UCenik ¢e biti sposoban da

Uodi specifiénosti pojedinih nacina ishrane

Kriterijumi za dostizanje ishoda u¢enja

U cilju dostizanja ishoda ucenja, ucenik treba da:

Kontekst

(Pojasnjenje oznacenih pojmova)

1. Objasni osnovne karakteristike tradicionalnih
nacina ishrane

Tradicionalni na€in ishrane: ishrana bazirana na
nasljedu znanja, vjestina, nacina ponasanja i obiCaja
unutar jedne kulture

2. Objasni osnovne karakteristike savremenih naéina
ishrane

Savremeni naéin ishrane: ishrana u savremenim
uslovima zivota (aditivi, pesticidi, fast food i dr.)

3. Objasni osnovne karakteristike alternativnih
naéina ishrane

Alternativni nacin ishrane: vegetarijanstvo,
makrobiotika

4. Objasni osnovne karakteristike ishrane u
vanrednim uslovima

Ishrana u vanrednim uslovima: ishrana u slu€aju
elementarnih nepogoda (zemljotresa i poplava)

Nacin provjeravanja dostignutosti ishoda u¢enja

U cilju provjeravanja dostignutosti pomenutog ishoda ucenja, potreban je usmeni ili pisani dokaz da je ucenik

uspjesno realizovao kriterijume od 1 do 4.

Predlozene teme

- Tradicionalna i savremena ishrana
- Alternativni nadini ishrane

- Ishrana u vanrednim prilikama
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4. Didakticke preporuke za realizaciju modula

- Preporucuju se one didakticke metode koje omogucéavaju da ucenik/ca u najve¢oj mjeri bude aktivan/na u
cilju postizanja znacajnog stepena samostalnosti i inicijativnosti uCenika/ca u ucenju i radu. PreporuCene
didakticke metode su sljedece: rad u grupama, studije slu¢aja, debata, igranje uloga, uéenja putem otkri¢a,
analiza udzbenickog teksta, pretraZivanje baze podataka, istraZivanje u medijateci, graficki prikaz, gost na
Casu - struénjak za predmetnu temu npr. nutricionista, izrada ppt prezentacija i panoa, izrada projektnih
zadataka. Osim prethodnog, u pravcu postizanja kvalitetnog i trajno ste€enog znanja, neophodno je ostvariti i
korelaciju medu razli¢itim modulima.

5. Okvirni spisak literature i drugih izvora

- Bankovi¢-Paunovi¢ S.; Nikoli¢ M., Nauka o ishrani za IV razred ugostiteljsko-turistiCke 3kole, Zavod za
udzbenike i nastavna sredstva, Beograd, 2010.

- Bankovi¢-Paunovi¢ S.; Nikoli¢ M., Nauka o ishrani za specijalosticko obrazovanje, Zavod za udZbenike i
nastavna sredstva, Beograd, 2010.

- Durisi¢ B., Ishrana, Visoka hotelijerska Skola strukovnih studija, Beograd, 2008.

Napomena:

Nastavnik treba da koristi i preporuéi uéenicima udzbenike odobrene od strane nadleznog Savjeta, vazeée
propise iz struéne oblasti i relevantne internet stranice na kojima se nalaze korisne informacije.

6. Prostorni i materijalni uslovi za izvodenje nastave

Redni broj Opis - alati, instrumenti i uredaji Kom.
1. Racunar sa internet konekcijom 1
2. Projektor 1
3. Projekciono platno 1
4. Nutritivne tablice 1
5. Piramida ishrane 1
7. Obavezni na€ini provjeravanja i ocjenjivanja ishoda uéenja

Provjeravanje postignuca sprovodi se u kontinuitetu radi praéenja ucenika u dostizanju ishoda ucenja.
Vrednovanje postignu¢a ucenika, odnosno dostizanje ishoda uéenja vrSi se u skladu sa kriterijumima za
dostizanje svakog ishoda u¢enja posebno.

Kriterijumi ocjenjivanja za ocjene nedovoljan (1) do odli¢an (5), kao i udio pojedinih ishoda u konacnoj
ocjeni,utvrduju se na nivou aktiva.

Predvideni nacini provjere su: usmeno i pisano.

Zakljuéna ocjena na kraju klasifikacionog perioda izvodi se iz ocjena svih ishoda u tom klasifikacionom

periodu.
Zakljuéna ocjena na kraju Skolske godine izvodi se na osnovu svih ocjena dobijenih u klasifikacionim

periodima.

Uslovi za prohodnost i zavr§etak modula

Pozitivna ocjena na kraju Skolske godine.

Povezanost modula - korelacija

Osnove kuvarstva
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Vino i hrana
Svec€ani prijemi
Strani jezik

Napomena:

U cilju usagladavanja sadrzaja, dinamike realizacije i ishoda u¢enja, nastavnici su obavezni da zajedno vr3e
planiranje vaspitno-obrazovnog rada.

10. Kljuéne kompetencije koje se razvijaju ovim modulom

Komunikacija na maternjem jeziku se dostize putem komuniciranja u pisanom i usmenom obliku,5to
podrazumjeva i sposobnost Citanja, pisanja i razumjevanja razliitih tekstova. Takode, podrazumijeva
sposobnost pretraZivanja, prikupljanja i koriséenja pisanih informacija,podataka i pojmova,kao i sposobnost
formiranja vlastitih argumenata u govoru i pismu

Komunikacija na stranom jeziku se dostize kroz usmeno i pisano izrazavanje na stranom jeziku kroz
simulacije situacija, rad na studijama slu¢aja,sposobnost pretraZivanja, prikupljanja i koriS¢enja pisanih
informacija, podataka i pojmova

Matematicka kompetencija i osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji se dostizu kroz
primjenu matematickog misljenja u rjeSavanju problema u nizu razliCitih situacija kao i sposobnost i
spremnost  kori$Cenja logiCkog razmiSlianja kao matematickog oblika mislienja i prikazivanje
tabela,grafikona,dijagrama. Kroz osnovne kompetencije u prirodnim naukama i tehnologiji podrazumjevaju se
sposobnost i spremnost upotrebe znanja, nacina rada i tehnika koje se koriste u nauci da bi se objasnio svijet
prirode kao odgovor na ljudske potrebe i Zelje

Digitalna kompetencija se dostize kroz kori§éenje informaciono-komunikacione tehnologije u radu i
komunikaciju kroz upotrebu radunara za pronalazenje, procjenu, prikazivanje i razmjenu informacija, kao i
izradi prezentacija, istraZivanju primjera sa interneta, prezentovanja svojih radova itd.

UCiti kako uciti se dostiZze kroz primjenu procesa uéenja i istrajnosti u ucenju, organizovanja vlastitog u¢enja
ukljuCujuci efikasno upravljanje vremenom i informacijama kako u samostalnom ucenju tako i pri ucenju u
grupi

Socijalna i gradanska kompetencija se dostize kroz uCestvovanje na efikasan i konstruktivan nain u
drustvenom zivotu i radu, u cilju rjeSavanja konflikata ukoliko je to potrebno

Smisao za inicijativu i preduzetnistvo se dostize kroz osposobljavanje pojedinaca da ideje pretvori u djelo,
kao i sposobnost planiranja, vodenja i evaluacije projekata radi ostvarivanja ciljeva, $to ujedno podrazumjeva
prihvatanje odgovornosti za vlastite postupke bilo pozitivne ili negativne, razvijanje strateSke vizije,
postavljanje cilieva i njihovo dostizanje, te motivisanost za uspjeh

KulturoloSka svijest i ekspresija se dostizu kroz formiranje svijesti o vaznosti stvaralackog izraZavanja ideja;
razvijanje svijesti o lokalnoj, nacionalnoj i evropskoj bastini i njihovom mjestu u svijetu
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4. STRUCNI ISPIT

Strucni ispit se realizuje u skladu sa zakonom i odgovarajucim pravilnikom.
4.1.1SPITNI KATALOG ZA STRUCNU TEORIJU

1. Moduli na osnovu kojih je uraden ispitni katalog za struénu teoriju:

- Pripremni i zvarSni u ugostiteljskim objektima za hranu i pice
- Ugostiteljsko poslovanje

- UsluZivanje hrane i pi¢a

- Tocionica pica

- Specijalni nacini usluZivanja hrane i pi¢a

- Pripremanje koktela |

- Osnove kuvarstva

- Svecani prijemi

- Pripremanje koktela Il

- Vinoihrana

»

Cilj ispita: Provjera nivoa postignu¢a ishoda u¢enja definisanih u modulima koji ¢ine struénu teoriju od
znacaja za kvalifikaciju nivoa obrazovanja Restorater/Restoraterka.

3. Sadrzaj provjere (ishodi i kriterijumi za provjeru dostignutosti ishoda ucenja)

SEEl Ll Kriterijumi za provjeru dostignutosti ishoda ucenja

Na struénom ispitu, uéenik ¢e

biti sposoban da: Ll e

Odredi pripremne i zavrSne Objasni postupak pravilnog oblagenja i liéne higijene.
radove u ugostiteljskim objektima
skladu sa normativima i Navede i objasni primjenu restoranskog i barskog inventara

standardima u ugositeljstvu
Objasni higijenske standarde koji se primjenjuju u ugostiteljstvu

Objasni pripremu kolica za usluZzivanje

Objasni standarde prilikom postavljanja stolova i stolica u zavisnosti od vrste
ugostiteljskog objekta i kategorizacije

Objasni standarde u ugostiteljstvu za postavljanje stonog inventar i
dekoracija

Objasni redosljed postavjanja inventara prema zadatku

Objasni princip rada uredaja, aparata i opreme u restoranu i togionici pi¢a

Objasni bezbjedan pristup uredajima, aparatima i opremi

Objasni kriterijume za pripremu priruénog magacina

Objasni postupak primjene higijenskih standarada prilikom rada u priruénom
magacinu

Objasni znacaj planiranja prostora za rad u pultu

295



OP - Restorater

Ishodi ucenja

Na struénom ispitu, ucenik ce
biti sposoban da:

Kriterijumi za provjeru dostignutosti ishoda ucenja

Ucenik treba da:

Objasni postupak apserviranja upotrijeblienog i neupotrijeblienog inventara

Objasni primjenu higijenskih standarda u fazi zavrénih radova

Objasni higijenske standarde i standarde bezbjedne upotrebe barskog
inventara

Analizira, planira i organizuje rad
u ugostiteljskim objektima za
hranu i pice, u skladu sa
standardima zastite zdravlja i
okoline

Objasni pravila timskog rada i njihov uticaj na radni uinak

Objasni uticaj vrste i obima usluga i kategorizacije na organizacionu strukturu
i podjeli poslova

Opise poslove po radnim mjestima u restoranu i baru

Objasni razliku izmedu a la carte i pansionskog sistema rada

Objasni procedure nabavke robe, transporta, skladistenja, Cuvanja i
izdavanja

Objasni postupak preuzimanja i evidentiranja finansijskih sredstava od
konobara i barmena

Objasni uticaj kategorizacije na primjenu standarda i normativa

Objasni poslove nabavke i rada magacinske sluzbe

Objasni nacine vodenja poslovne dokumentacije koja se odnosi na promet
robe i materijala

Objasni postupka zakljuCivana kase i predaje pazara

Objasni vrste i namjenu knjiga za vodenje materijalne i finansijske evidencije

Objasni svrhu popisa robe i materijala i izvjeStavanja na dnevnom,
nedjeljinom i mjese¢nom nivou o prometu robe i materijala

Objasni znacaj kontinuiteta procesa rada u ugostiteljstvu

Objasni znaCaj anketiranja gostiju po osnovu kvaliteta pruzenih usluga

Objasni i primjenjuje odgovarajuée postupke u cilju rieSavanja nesporazuma
izmedu barmena i gostiju

DocCeka goste, primi porudZbinu i
posluzi goste, u skladu sa
standardima i pravilima
savremenog ugostiteljstva

Poveze primjenu pravila bontona, protokola i drugih specifiénosti koje utiCu
na smjestaj gosta

Navede sredstva ponude i prodaje

Objasni nacine boniranja porudzbine
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Ishodi ucenja

Na struénom ispitu, ucenik ce
biti sposoban da:

Kriterijumi za provjeru dostignutosti ishoda ucenja

Ucenik treba da:

Opise proceduru predaje porudzbine u restoranu i baru

Objasni postupak preuzimanja porudzbine od proizvodnog odjelienja

Objasni znacaj prostorno - funkcionalnih rjeSenja za nesmetan rad
proizvodnog i usluznog dijela restorana

Navede i opiSe dnevne obroke

Navede i opiSe razliCite tehnike usluZivanja

Opise razli¢ite vrste pica, porijeklo i nacin proizvodnje

Objasni nacin usluZivanja razli€itih vrsta vina, pi¢a i napitaka

Objasni postupak izdavanja zbirnog racuna za realizovane uluge

Objasni uticaj alkohola na ponaSanje ljudi

Objasni nacin prevazilazenja konfliktnih situacija

Todi, aranzira i servira alkoholna i
bezalkoholna pi¢a i male obroke
ishrane, u skladu sa normativima i
standardima u ugostiteljstvu

Objasni postupak serviranja alkoholnih i bezalkoholnih pi¢a

Objasni standarde i normative za toenje i aranziranje alkoholnih i
bezalkoholnih pi¢a

Objasni osnovne vrste napitaka na bazi kafe, Caja, kakaa, mlijeka.

Objasni standarde i normative za toCenje i aranZiranje toplih i hladnih
napitaka

Objasni podijelu malih obroka u ugostiteljstvu

Objasni standarde i normative u izradi malih obroka

Objasni postupak usluZivanja malih obroka za pultom

PosluZi specijalna jela

Objasni vrste jela koje se pripremaju i dogotovljavaju pred gostom

Objasni tehniku pripreme i dogotovljavanja jela pred gostom

Objasni namjenu pribora za usluZivanje nacionalnih jela

Navede i objasni znacaj, prednosti i nedostatke primjene izlozbenog stola

Navede i opiSe prostorije, opremu i inventar koji se koriste u procesu
usluzivanja u hotelskim sobama

Navede i objasni specifiénosti pruzanja usluga hrane i pi¢a u vozovima
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Ishodi ucenja

Na struénom ispitu, ucenik ce
biti sposoban da:

Kriterijumi za provjeru dostignutosti ishoda ucenja

Ucenik treba da:

Pripremi, aranzira i servira
alkoholne i bezalkoholne
mjeSavine-koktele, u skladu sa
recepturom i tehnikama rada

Opise osnovne karakteristike alkoholnih i bezalkoholnih pi¢a koja se koriste
za izradu mjeSavina — koktela

Objasni kriterijume za mijeSanje pi¢a na osnovu njihovog sastava

Objasni recepturu i nacin pripreme mjeSavine

Upotrebljlava struénu
terminologiju u ispravnom
kontekstu prilikom demonstracije
hrane pri prijemu porudzbine

Objasni osnovne pojmove u kulinarstvu

Objasni terminologiju koja se odnosi na termic¢ke obrade namirnica

Objasni terminologiju koji se odnosi na tehnologiju pripreme namirnica

Navede osnovne namirnice biljnog i zivotinjskog porijekla koje se koriste u
kulinarstvu

Objasni znacaj i primjenu namirnica Zivotinjskog porijekla u kulinarstvu

Objasni znacaj i primjenu namirnica biljnog porijekla u kulinarstvu

Navede nacin pripremanja i serviranja hladnih predjela

Navede nacin pripremanja i serviranja toplih predjela

Navede nacin pripremanja i serviranja riba-rakova

Navede nacin pripremanja i serviranja gotovih jela

Navede nacin pripremanja,serviranja pe¢enja

Navede nacin pripremanja i serviranja jela po porudzbini

Objasni osnovne karakteristike internacionalnih kuhinja

Navedi proizvode po kojima je Crna Gora prepoznatljiva i koji se isti¢u kroz
razvoj gastronomskog turizma

Planira, organizuje i posluzi na
svecanim prijemima, u skladu sa
standardima i vrstom sveCanog
prijema.

Navede i opiSe sve€ane prijeme

Objasni kriterijume za planiranje sve¢anih prijema

Objasni nacin planiranja, organizovanja i posluzivanja na banketima

Objasni nacin planiranja, organizovanja i posluzivanja kod koktel party

Objasni nacin planiranja, organizovanja i posluzivanja na ¢ajankama

Objasni nacin planiranja, organizovanja i posluzivanja na toplo - hladnom
bifeu
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Na struénom ispitu, ucenik ce

el Kriterijumi za provjeru dostignutosti ishoda ucenja

biti sposoban da: Ucenik treba da:

Objasni nacin planiranja, organizovanja i posluzivanja na poslovnom ruéku

Objasni nacin planiranja, organizovanja i posluzivanja na svadbenom ruéku

PredlozZi, prezentuje i usluZi vina Objasni znacaj vina u gastronomiji

uz hranu, u skladu sa

standardima u ugostiteljskim Objasni osnovne karakteristike somelijera

objektima za hranu i pice

Objasni autohtone sorte vinskog grozda u Crnoj Gori

Objasni kriterijume za uparivanje i hrane i vina na zadatim primjerima

Objasni osnovne faze proizvodnje pjenusavih, bijelih i crvenih vina

Tip ispita

U skladu sa zakonom
Dozvoljena pomagala
Nijesu predvidena
Literatura i drugi izvori

U skladu sa literaturom koja je definisana modulima na osnovu kojih je uraden Ispitni katalog za struénu
teoriju

Mjerila provjere

Na osnovu kriterijuma za provjeru dostignutosti ishoda ucenja, formiraju se ispitna pitanja i zadaci na

razliCitom taksonomskom nivou iz svih ishoda uéenja. Broj pitanja i zastupljenost ishoda u¢enja odreduje se
srazmjerno

Vrste pitanja/zadataka na testu:

Pitanja/zadaci zatvorenog tipa

Pitanja/zadaci viSestrukog izbora (ponudena su tri ili Cetiri odgovora od kojih je jedan tacan)
Pitanja/zadaci alternativnog izbora (pitanja da - ne ili tatno - neta¢no)

Pitanja/zadaci povezivanja (povezivanje odgovaraju¢ih pojmova)

Pitanja/zadaci otvorenog tipa

Pitanja/zadaci kratkog odgovora (treba upisati rijec, sintagmu, reCenicu)

Pitanja/zadaci produZenog odgovora

Pitanja/zadaci dopunjavanja

Obim zadataka na testu:

Test se sastoji od pitanja/zadataka (koje odreduje Komisija) koji su povezani sa kriterijumima provjere
dostignutosti ishoda uéenja kao i prakticnim kriterijumima &iji se pojedini segmenti izvodenja mogu provjeriti
putem testa, a vezani su za dostizanje ishoda uéenja.
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4.2. ISPITNI KATALOG ZA STRUCNI RAD

1. Moduli na osnovu kojih je uraden ispitni katalog za struéni rad:

- Pripremni i zvar3ni u ugostiteljskim objektima za hranu i pice
- UsluZivanije hrane i pi¢a

- Todionica pica

- Specijalni nacini usluZivanja hrane i pica

- Pripremanje koktela |

- Osnove kuvarstva

- Svecani prijemi

- Pripremanje koktela Il

- Vinoihrana

2. Ciljevi ispita:
- Provjera nivoa postignu¢a ishoda uéenja definisanih u modulima koji ine osnovu za izradu struénog rada.

- Provjera pravilne upotrebe strucne terminologije, sposobnosti povezivanja teorijskih i prakti¢nih znanja,
samostalnost i sistemati¢nost u radu, racionalnog korid¢enja materijala, vremena i energije i poznavanja
propisa iz struéne oblasti.

3. Teme/Zadaci za struéni rad

Doru¢kovaonica

- Postaviti dva kuvera za kompletni dorucak, primiti porudZbinu i usluZiti gosta
- Postaviti dva kuvera za engleski doru¢ak, primiti porudzbinu i usluZiti gosta

- Postaviti dva kuvera za becki doru¢ak, primiti porudzbinu i usluziti gosta

- Postavtiti dva kuvera za Svajcarski dorucak, primiti porudzbinu i usluziti gosta

Kafansko poslovanje

- Postaviti sto sa dva kuvera posluZiti jela za doru¢ak na becki nain usluzivanja

Restoransko poslovanje

- Postaviti dva kuvera po jelovniku, primiti porudzbinu i usluziti goste na francuski nacin usluZzivanja

- Postaviti dva kuvera po jelovniku, primiti porudzbinu i usluZiti goste na engleski nacin ulsuZivanja

- Postaviti dva kuvera po jelovniku, primiti porudzbinu i usluziti goste na becki nacin ulsuZivanja

- Postaviti dva kuvera za a’ la carte, primiti porudzbinu i usluZiti gosta sa jelom i vinom (frapiranje)

- Postaviti dva kuvera za a’ la carte, primiti porudzbinu i usluZiti gosta sa jelom i vinom (dekantiranje)

- Postaviti dva kuvera za a’ la carte, primiti porudzbinu i usluZiti gosta sa jelom i vinom (crna vina)

- Postaviti dva kuvera za a’ la carte, primiti porudzbinu i usluZiti gosta sa jelom i vinom (pjenusava vina)

Pansionsko poslovanje

- lzraditi meni od tri ganga, postaviti sto sa dva kuveri posluZiti gosta

- lzraditi meni od Cetiri ganga, postaviti sto sa dva kuveri posluZziti gosta
- lzraditi meni od pet gangova, postaviti sto sa dva kuveri posluZiti gosta
- lzraditi anketni listi¢, postaviti sto i usluZiti gosta

Etazni servis

- Primiti porudZbinu u hotelskoj sobi, izvrsiti pripreme za engleski dorucak, usluZiti, naplatiti i izvrsiti zavréne
radove

Svecani i zajednicki obroci
Banket

- Sastaviti meni od 6 gangova, postaviti sto prema meniju, usluziti goste na francuski naéin usluZivanja
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Sastaviti meni od 5 gangova, postaviti sto prema meniju, usluZiti goste na francuski nacin usluZivanja
Sastaviti meni od 5 gangova, postaviti sto prema meniju, usluZiti goste na becki nacin usluzivanja

Koktel party

Izraditi ponudu za 30 osoba, pripremiti salu i usluZiti goste
Izraditi ponudu za 50 osoba, pripremiti salu i usluZiti goste

Hladni bife

Izraditi ponudu za 30 osoba, pripremiti salu i usluZiti goste
[zraditi ponudu za 50 osoba, pripremiti salu i usluZiti goste

Cajanka

|zraditi ponudu za 30 osoba, pripremiti salu i usluZiti goste

Pripremanie jela pred gostom

Napisati recepturu, izvrsiti pripremne radove, pripremiti tatar biftek, odrediti vino i usluziti gosta

Napisati recepturu, postaviti sto sa dva kuvera, flambirati voce i usluziti goste
Napisati recepturu, postaviti sto sa dva kuvera, flambirati pala€inke i usluZiti goste
Napisati recepturu, postaviti sto sa dva kuvera, flambirati jelo od mesa i usluZziti goste
Postaviti sto sa dva kuvera, izvrsiti filiranje ribe i usluziti goste

Postaviti sto sa dva kuvera, izvrSiti tranSiranje pileta i posluZiti goste

Postaviti sto sa dva kuvera, izvrSiti tranSiranje jela od mesa i posluZiti goste

Barsko poslovanije

Napisati recepturu mjeSavine na bazi alkoholnih pica i pripremiti koktel za tri Case
Napisati recepturu mjeSavine na bazi bezalkoholnih pi¢a i pripremiti koktel za tri ¢ase
Napisati recepturu mjeSavine na bazi vo¢a i sladoleda i pripremiti koktel za tri ¢ase
Napisati recepturu mjeSavine za flip i pripremiti koktel za tri Ca3e

Napisati recepturu mjeSavine za fis i pripremiti koktel za tri ade

Napisati recepturu mjeSavine za bolu, pripremiti i posluZiti

Specijalna jela

i =N

o

™~

Postaviti sto sa dva kuvera i posluziti kavijar uz odredeno vino
Postaviti sto sa dva kuvera i posluZiti $koljke uz odredeno vino
Postaviti sto sa dva kuvera i posluZiti Spagete

. Tip ispita

U skladu sa zakonom

. Dozvoljena pomagala

Za prezentaciju rada dozvoljena su tehni¢ka pomagla u cilju boljeg predstavijanja

. Literatura i drugi izvori

Za ucenike je preporucéena literatura i drugi izvori objavljeni u katalogu znanja i godiSnjem planu rada

nastavnika

Mjerila provjere

Na osnovu predloZenih tema/zadataka u Ispitnom katalogu za prakti¢an rad, formiraju se zadaci koje uéenici
biraju u skladu sa pravilnikom koji reguliSe polaganje zavrsnog ispita. Na osnovu izabranog zadatka, uéenik
samostalno radi prakti¢an rad, u skladu sa uputstvom i nadzorom nastavnika - mentora. Ispitna komisija
odreduje pocetak, zavretak i rok predaje praktiénih radova u skladu sa pravilnikom. Sastavni dio zavrénog

ispita je pisano i usmeno obrazloZenje prakticnog zadatka.
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Prakti¢an rad sa odbranom boduje se na sljedeci nacin:

- Adekvatan izbor materijala, opreme, alata, zastitnih sredstava i sl. za realizaciju praktiénog zadatka — 15%

- Struéna razrada praktiénog zadatka — 40%

- Funkcionalnost i povezanost zadatka sa praktiénom primjenom - 15 %

- Pisano obrazloZenje praktiénog zadatka (povezanost praktiénog zadatka sa teorijom i opis toka izrade
zadatka) — 15%

- Usmeno obrazlozenje prakti¢nog zadatka — 15%
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5. NACIN IZVODENJA OBRAZOVNOG PROGRAMA

5.1. BROJ CASOVA PO GODINAMA OBRAZOVANJA | OBLICIMA NASTAVE

Broj ¢asova kod kojih
Redni ) g g_ g Oblici nastave se odjeljenje dijeli na
broj Naziv modula 5 *;‘ § grupe
T v P T v P
Struéni moduli
1. | Stranijezik I/ ] I 72 72 - - - - -
Pripremni i zavr8ni radovi u
2. ugostiteljskim objektima za hranu i I 324 72 108 144 - 108 144
pice
3 Ugostiteljsko poslovanje I 72 72 - - - - -
4 Strani jezik II/ 11 I 72 72 - - - - -
5. | UsluZivanje hrane i pica I 360 72 144 144 - 144 144
6. | ToCionica pica I 108 36 36 36 - 36 36
7 Strani jezik II/ Il 1l 72 72 - - - - -
8 iSF?i(zgijalni nacini usluzivanja hrane m 304 79 108 144 i 108 144
9. Pripremanije koktela | 1l 108 12 60 36 - 60 36
10. | Osnove kuvarstva 1l 36 36 - - - - -
11. | Preduzetni$tvo Il 72 36 36 - - - -
12. | Stranijezik Il/ IV v 66 66 - - - - -
13. | Sveéani prijemi v 429 66 132 132 - 132 132
14. | Pripremanje koktela I [\ 99 16 50 33 - 50 33
15. | Vinoihrana v 33 16 17 - - - -
Izborni moduli
1. | Stranijezik lll/ | I 72 72 - - - - -
2. | Osnove turizma I 72 52 20 - - - -
3. | Turisti¢ka geografija CG I 72 72 - - - - -
4. | Stranijezik IlI/ I I 72 72 - - - - -
5. Hotelsko poslovanje I 72 44 28 - - - -
6. Kulturno-istorijska bastina CG I 72 72 - - - - -
7. | Stranijezik I/ 1l 1l 72 72 - - - - -
8. Marketing u turizmu 1l 72 44 28 - - - -
9. | Poslovna ekonomija 1l 72 50 22 - - - -
10. | Psihologija prodaje Il 72 58 14 - - - -
11. | Osnove somelijerstva 1l 72 72 - - - - -
12. | Strani jezik I/ IV v 66 66 - - - - -
13. | Kultura kafe v 66 46 20 - - - -
14. | Nauka o ishrani v 66 66 - - - - -
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5.2. PRAKTICNO OBRAZOVANJE | PROFESIONALNA PRAKSA
5.2.1. PRAKTICNO OBRAZOVANJE (PRAKTICNA NASTAVA - PN) U SKOLI | KOD POSLODAVCA

- Prakti¢no obrazovanje se obavlja radi primjene teorijskih znanja u praksi i sticanja novih vjestina

- Prakti¢no obrazovanje se izvodi u objektima Skole (kabineti) i u objektima van $kole (ustanove, drzavni i
opstinski organi ili privredna drustva)

Spisak modula u okviru kojih se realizuje praktiéno obrazovanje (prakti¢na nastava - PN) i broj ¢asova u
skoli i kod poslodavca:

Redni . Broj ¢asova EfE] GEEOE U.k tpan
broi Naziv modula Razred PN u $koli PN kod broj ¢asova
) u skoli
poslodavca PN
Pripremni i zavr$ni radovi u
1. ugostiteljskim objektima za hranu i pi¢e 60 48 108
Ukupno PN - | razred 60 43 108
2. UsluZivanje hrane i pi¢a I 60 84 144
3. Tocionica pi¢a I 18 18 36
Ukupno PN - Il razred 78 102 180
4. Specijalni nacini usluzivanja hrane i pi¢a 1l 60 84 144
5. Pripremanje koktela | 1l 18 18 36
Ukupno PN - lll razred 78 102 180
6. Svecani prijemi v 110 121 231
7. Pripremanje koktela Il v 15 18 33
Ukupno PN - IV razred 125 139 264
Ukupno PN -1, I, Il i IV razred 341 391 732
% zastupljenosti PN u odnosu na ukupan broj ¢asova 7,5 8,7 16,2
Napomena:

Broj Casova koji se realizuje kod poslodavca je dat okvirno. Minimalan broj ¢asova koji se realizuje kod
poslodavca je po 36 u lll i IV razredu.
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5.2.2. PROFESIONALNA PRAKSA

- Profesionalna praksa izvodi se po pravilu nakon zavrSetka nastavne godine za ucenike koji su prakticno
obrazovanje ostvarili u objektima Skole.

- UCenici I, Il i Il razreda nakon zavrSetka nastavne godine obavljaju profesionalnu praksu u trajanju od 15
dana, u skladu sa nastavnim planom. Profesionalna praksa izvodi se u odgovarajucim ugositeljskim objektima
za pruzanje usluga hrane i pica, kategorisanih sa 4 zvijezdice.

- Za izradu programa profesionalne prakse i njenu realizaciju zaduzena je Skola. Program profesionalne prakse
mora biti u korelaciji sa programom struénih modula i praktiénog obrazovanja koje se realizuje u okviru
modula. O realizaciji programa profesionalne prakse uéenik je obavezan da vodi dnevnik profesionalne prakse.
U dnevnik, uéenik po danima upisuje sadrZaje rada. Dnevnik profesionalne prakse potpisuje lice zaduZeno za
realizaciju programa. Podaci o profesionalnoj praksi (ime i prezime ucenika, mjesto i vrijeme izvodenja)
evidentiraju se u posebnim rubrikama u odjeljenskim knjigama).

- Profesionalna praksa se ne ocjenjuje, ali je uslov za zavrSetak razreda.
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5.3. SLOBODNE / VANNASTAVNE AKTIVNOSTI

U $koli se organizuju slobodne, odnosno vannastavne aktivnosti uéenika.

Zadaci i program slobodnih, odnosno vannastavnih aktivnosti razraduju se godisnjim programom rada $kole.

Slobodne, odnosno vannastavne aktivnosti uCenika se ostvaruju putem: predavanja, struénih ekskurzija,
okruglih stolova, drustveno korisnog rada i drugih oblika.

Uspjesnost ugenika na slobodnim, odnosno vannastavnim aktivnostima se ne ocjenjuje. Skola je u obavezi da
za sve uCenike organizuje najmanje 36 ¢asova slobodnih, odnosno vannastavnih aktivnosti godisnje (33 Casa
u IV razredu). Fond Casova slobodnih, odnosno vannastavnih aktivnosti ne ulazi u ukupan godisnji fond
Casova iz Nastavnog plana.

Okvirni program slobodnih, odnosno vannastavnih aktivnosti sastoji se iz tri cjeline:

- Sadrzaji vezani za opSteobrazovno podrucje: dani sporta, ekoloSke aktivnosti, zdravi stilovi Zivota, gradansko
obrazovanije, filmske, pozoriSne, muzicke predstave i likovne izlozbe, posjeta istorijskim spomenicima,
muzejima, sajmu knjiga i dr.

- Obavezni sadrzaji vezani za stru¢no podrucje: struéne ekskurzije, posjete institucijama i preduzecima koja su
struéno vezana za obrazovni program, posjete sajmovima informatike, tehnike i nastavne tehnologije, uéesce
na stru€nim predavanjima i takmi¢enjima u poznavanju odredenih oblasti, karijerna orijentacija i dr.

- Sadrzaji po izboru ulenika: uceS¢e u raznim sekcijama (sportska, dramska, literarna, muzicka, likovna,
informati¢ka, prva pomo¢, saobracajni propisi, Internet klub, preduzetnicki klub i dr.)
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5.4, STRUCNE EKSKURZIJE

- Struéne ekskurzije treba da omoguée ucenicima uvid u tehniko-tehnolodko, proizvodno, usluzno i radno
okruZenje u stvarnim uslovima iz oblasti sa kojima nisu bili u moguénosti da se u potpunosti upoznaju u toku
praktinog obrazovanja. One omoguéavaju ucenicima dalju sociijalizaciju i razvoj pozitivnog odnosa prema
kvalifiaciji za koju se obrazuju. Imaju zna¢ajnu ulogu i u profesionalnom informisanju i karijernom vodenju.

- Struéne ekskurzije se mogu organizovati kao kratkotrajne (1-3 sata), poludnevne i cjelodnevne. Mogu se
organizovati u razli¢itim periodina, u zavisnosti od faze realizacije modula ili oblasti. Struéne ekskurzije se
planiraju u godiSnjem planu rada nastavnika odnosno struénih aktiva i dio su godidnjeg plana rada $kole.

- Nastavnici koji organizuju i realizuju struénu ekskurziju treba da:
- pripreme ucenike za ekskurziju - da ih upoznaju sa ciljevima i sadrZajem ekskurzije
- odrede nacin izvodenja ekskurzije, njenu strukturu, nacin obilaska, pitanja za nadlezne osobe i dr.

- sistematizuju steCena znanja ucenika kroz zadatke, raspravu, refleksiju, prezentaciju i dr.
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5.5. DODATNA | DOPUNSKA NASTAVA

U $koli se organizuje dodatna i dopunska nastava.

Plan dodatne i dopunske nastave pripremaju nastavnici, odnosno struéni aktivi za svaki od modula ili grupu
modula i razraduju se u godiSnjem programu rada $kole.

UcCenicima sa posebnim obrazovnim potrebama treba omogudéiti punu socijalizaciju. U tom smislu nastavnici
treba da planiraju naCine za pomo¢ ucenicima, u skladu sa iskazanim Zeljama i potrebama ucenika i
individualinm razvojnim obrazovnim programom.

Nadarenim ucenicima treba organizovati dodatnu nastavu, pomoéi im davanjem uputstava za individualno
savladivanje gradiva, uputiti ih na dodatnu literaturu i druge izvore, pomodéi im pri radu u laboratorijama i sli¢no,
kao i organizovati dodatne Casove.

Za ucenike koji postizu slabije rezultate u u€enju treba organizovati dopunsku nastavu. Takode, ucenike sa
boljim uspjehom treba podsticati da pomazu onim sa slabijim uspjehom i osmisljavati aktivnosti kroz koje se ta
pomo¢ moZe realizovati.

Sve aktivnosti vezane za pomo¢ uéenicima treba da se nadu u godiSnjem planu rada nastavnika.
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6. NACIN PRILAGODAVANJA OBRAZOVNOG PROGRAMA

6.1. PRILAGODAVANJE OBRAZOVNOG PROGRAMA DAROVITIM UCENICIMA

- Prema Strategiji za razvoj i podrSu darovitim ucenicima (2015-2019), predviden je Specifiéni cilj ,Omoguditi
obogacéivanej kurikuluma kao jedan od modela podsticanja darovitosti u Skoli“.

- Kurikulum se obogacuje po Sirini, ishodima i sadrZajima ucenja, kao i po dubini, metodama nastave/uCenja
koje treba da angazuju viSe misaone procese u obradi tih sadrzaja, a u skladu sa sposobnostima, sklonostima,
interesovanjima i motivacijom darovitih u€enika. U procesu planiranja nastave, potrebno je da nastavnici
pazljivo definiSu ishode, sadrzaje i metode uéenja, koji ¢e biti izazovni za darovite uCenike i odgovarati
njihovom stepenu razvoja, ali i biti povezani sa jezgrom modula. SadrZaji, kojima se obogacuje program, treba
da budu primjereni uéenikovim interesovanjima, u cilju podsticanja njihove motivacije za rad i daljeg razvoja
svih potencijala. Oni treba da budu dovoljno izazovni i raznovrsni da podstéu viSe misaone procese. Naglasak
treba staviti na sticanje temeljnih znanja, a ne samo €injenica, pri ¢emu tempo rada treba da bude fleksibilan i
da odgovara brzini napredovanja svakog darovitog uCenika. Vazno je da nastavnici koriste interdisciplinarni
pristup u nastavi, koji je zasnovan na integraciji problema iz razli€itih oblasti nauke, jer se tako podsti¢e Zelja
darovitih uéenika za proSirivanjem i produbljivanjem znanja, kao i razvijanjem sposobnosti da reaguju na
razli¢ite pojave.

- Planiranje i pripremanje nastave treba da sadrZi razliCite pristupe poucavanja, razli¢ite metode uéenja i, na
kraju, razliCite nacine prezentovanja onog $to se nauCilo. Nastavu treba organizovati tako da omoguéi
uéenicima da primjenjuju metode ucenja kao $to su: rjeSavanje problema, izrada projekata, istrazivanja,
kooperativno ucenje, divergentno uéenje i sl. Prilikom realizacije oboga¢enog kurikuluma za redovnu nastavu,
darovite u€enike ne treba izdvajati iz odjelienja, ve¢ im omoguéiti individualan ili rad u grupi na zadacima i
projektima uz struéno vodenje nastavnika. Postignuéa u uéenju se mogu unaprijediti kada daroviti ucenici
borave i uCe u grupi onih sa sli¢nim sposobnostima i interesovanjima. Stoga je pored planiranja redovne
nastave, potrebno saciniti i plan rada dodatne nastave i sekcija slobodnih aktivnosti Cijom ¢e se realizacijom
odgovoriti potrebama i interesovanjima darovitih u€enika. U ovim planovima je potrebno posebno definisati
ishode u€enja koje podsticu viSe misaone procese (analiza, sinteza, evaluacija) kao i razvoj vjestina.
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6.3. PRILAGOPAVANJE OBRAZOVNOG PROGRAMA UCENICIMA SA POSEBNIM OBRAZOVNIM
POTREBAMA

U zavisnosti od smetnji i teSko¢a u razvoju, kao i od individualnih sklonosti i potreba djece, obrazovni programi
se mogu: modifikovati skra¢ivanjem ili proSirivanjem sadrzaja predmetnog programa; dopunjavati izmjenom
nastavnog plana i predmetnog programa uvodenjem izbornog predmeta koji je neophodan za djecu sa
odredenim smetnjama u razvoju (znakovni jezik, Brajevo pismo i sl.); i prilagodavati mijenjanjem metodike
kojom se sadrzaji predmetnog programa realizuiju.

- Skola, odnosno Resursni centar duzan je da, po pravilu, u roku od 30 dana po upisu djeteta, donese
individualni razvojno-obrazovni program za dijete sa posebnim obrazovnim potrebama, u saradniji sa roditeljem
i 0 tome obavijesti Centar za struéno obrazovanje i Ispitni centar.

- U toku procesa upoznavanja uCenika poZeljno je uspostaviti saradnju sa osnovnom Skolom koju je ucenik
pohadao i preuzeti pratecu dokumentaciju o uéeniku (IROP-e, RjeSenja, izvjestaje o napredovanjuii sl.).

- Individualnim razvojno-obrazovnim programom se odreduju: oblici vaspitno-obrazovnog rada za vaspitno-
obrazovne oblasti, odnosno predmete/module, nacin izvodenja dodatne struéne pomodéi, prohodnost izmedu
programa, prilagodavanje u organizaciji, standardi znanja, postignuéa i vjestina, provjera, ocjenjivanje znanja,
postignuca i napredovanja djeteta, kao i raspored ¢asova. Za pripremu, primjenu, pracenje i prilagodavanje
programa, Skola obrazuje strucni tim koji €ine: nastavnici, stru¢ni saradnici Skole ili resursnog centra, uz
uceSce roditelja. Individualni razvojno-obrazovni program se moZze u toku godine mijenjati, odnosno
prilagodavati u skladu sa napretkom i razvojem djeteta.
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6.4. PRILAGODAVANJE OBRAZOVNOG PROGRAMA OBRAZOVANJU ODRASLIH

- Obrazovni programi se prilagodavaju odraslima po obimu, organizaciji i trajanju. Prilikom prilagodavanja
programa odraslim polaznicima Skola treba da vodi rauna o njihovim ranije steCenim znanjima, radnom i
Zivotnom iskustvu i specifiénostima uéenja odraslih.

- Prilagodeni plan i program, treba na kraju obrazovanja da omoguéi polazniku sticanje kvalifikacije nivoa
obrazovanja i struénih kvalifikacija, koje su predvidene obrazovnim programom.

- Kuvalifikacija nivoa obrazovanja Restorater / Restoraterka, moze se ste¢i kroz vanredno obrazovanje.

- U skladu sa zakonom, vanredni u€enik je obavezan da pohada pripremnu nastavu koja moZe biti organizovana
kao instruktivno-konsultativna, kao grupna nastava za koju je definisan raspored realizacije predmeta, modula
ili tema u okviru modula ili kao kombinacija ova dva modela.

- Ukupan fond Casova za pojedine razrede ne moZe biti manji od 50 % ukupnog godiSnjeg broja ¢asova za
obrazovni program, ukoliko se u€enici obrazuju nakon zavrSetka osnovnog obrazovanja.

- Ukoliko su ucenici zavrsili obrazovanje po obrazovnom programu srednje Skole, u skladu sa zakonom, njima
se priznaju predmeti odnosno moduli koje su uspjesno zavrsili, ukoliko su njihov sadrzaj i trajanje
odgovarajuéi. U tom sluéaju, broj ¢asova od najmanje 50% ukupnog godidnjeg broja ¢asova, odreduje se u
odnosu na ukupan godidnji broj ¢asova predmeta i modula koje ucenici nijesu prethodno izu¢avali ili ih nijesu
uspjesno zavrsili.

- Za svakog ucenika Skola treba da utvrditi listu predmeta (dopunskih, diferencijalnih), modula ili tema u okviru
modula za koje je potrebno da uéenik pohada pripremnu nastavu, kao i broj ¢asova pripremne nastave (obim
nastave pojedinih tema). Skola treba da upozna ucenika o seminarskim i grafickim radovma, projektnim i
pisanim zadacima koje treba da uradi. Sagledavanjem liste predmeta, modula ili tema u okviru modula, $kola
formira grupe kandidata za pripremnu nastavu.

- Skola treba da organizuje ¢asove pripreme kandidata za pojedine dijelove struénog ispita, kao i za izradu
struénog rada, koja moZe biti organizovana kao instruktivno-konsultativna.

- Skola je duzna da vodi odgovarajuéu evidenciju o svakom uéeniku.
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7. REFERENTNI PODACI

Naziv dokumenta: Obrazovni program Restorater
Kod dokumenta: OP-100141-REST
Datum usvajanja dokumenta: 05. jun 2017. godine

Sjednica nadleznog Savjeta na kojoj je dokument usvojen: XIlI sjednica Nacionalnog savjeta za obrazovanje

Radna grupa za izradu dokumenta:

1. Darko Vukgevi¢, specijalista hotelijerstva, JU Skola za srednje i vi$e stru¢no obrazovanje ,Sergije Stani¢”
Podgorica

2. Dejan Labovi¢, strukovni menadzer restoraterstva, JU Skola za srednje i vie struéno obrazovanje ,Sergije
Stani¢” Podgorica

3. Drazen Radovanovié, menadzer u ugostiteljstvu, JU Skola za srednje i vise struéno obrazovanje ,Sergije
Stani¢” Podgorica

4. Milica StoSi¢, diplomirani inZenjer hemijske tehnologije, JU Srednja stru¢na Skola , Spasoje
Raspopovi¢* Podgorica

5. Dragana Raicevi¢, specijalista kuvarstva, JU Ekonomsko -ugostiteljska Skola Bar

6. Milija Nenenzi¢, strukovni menadzer restoraterstva — specijalista hotelijerstva, JU Srednja ekonomsko-
ugostiteljska Skola Niksi¢

7. Milicko Bulatovi¢, diplomirani specijalista hotelijerstva, JU Srednja mjeSovita Skola ,,Braca Seli¢” Kolasin

8. Edina Mandi¢, profesor francuskog jezika, JU Skola za srednje i vi$e stru¢no obrazovenje ,Sergije Stanic¢*
Podgorica

9. Jelena Viahovi¢, SpecSc menadzmenta u hotelijerstvu, JU Ekonomsko-ugostiteljska Skola Bar
10. Snezana Stani¢, magistar u turizmu , JU Srednja mjeSovita Skola ,Vuksan Buki¢” Mojkovac

11. Vjera Mitrovi¢ — RadoSevi¢, diplomirani psiholog, Centar za struéno obrazovanje Podgorica

Koordinator:

Dus$an Boskovi¢, diplomirani geograf-turizmolog, menadzer hotelijerstva, Centar za stru¢no obrazovanje

Ostale informacije:

Dokument je raden uz podrsSku IPA Projekta ,Modernizacija obrazovnih programa u strunom obrazovanju”
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